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rec?oit en la mesnagerie des champs, pratiquez &
experimentez tant par l'autheur qu'autres experts en ladicte
science, divisez en xx. journe?es, par Dialogues. : avec vn
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champestre, tous les mois, & selon que les saisons du temps
sont bonnes, ou mauuaises
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T ¢L)ONSIEVR, fi jamais l'z'nnocmjc
’%’ fut Yecognent en ancun eflat,on co-
N dition de wie en laguelle les hommes
s employent, ¢ S adonnent , ie pen-
AL que IZ vieruftigne , ¢ paftora-
(e eft celle qui doit en cecy en porter
[ anantage: vew que du foc, char-
| "‘ > SRV EE rui, oo pafturage Dieucsiadz{ ti-
\ R les plus illyfires dentre cenx qui font renommeZ en Le[critn-
q "f’f?our lenrvertu,, ¢« excellence. ~ £t quoy gue le labeyr , ¢
P “ne ane Lhomme prend & caltier les champs luy ayt esté en-
’O’f" dés e commencement , comme powur penitence de fon mef~
4l ¢ tranfgreflion, fiedt-ce quele malbeur [¢ conuertiffant
“ enedition: du liey mefme duguel procede la ﬁmﬁame, o
Teaifir, o woir Jortir anfRile vepos, ¢ contentement le plaes
Sand gy puilffe vecenoir Lefprit de bhomme. Lequel eStant ne
Ponr Sexercer > & trayailler comme celuy qui alame Ji vigi-
e qu's] lny oftimpofiible quelle [oit fans rien faire, ¢ les
?::"?f dﬂqge[ doinent imiter ls conceptions interienres n'a
fiexercice ancun quiluy foit propoféfi digne de lny, & plus
"aturel que [ Agriculture, Ep quilfoitvray, regardeZ, ie
%8 prie,comme Diey 4 voulu eftre [eruy exterienrement, ¢
| mifire | affectit interieure par les [fruits recueillis moyen-
a 1]
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EPISTRE
nantlart , ¢ [cience fi remarquable qu'eft le [a
comme ceffe [Cience [oit confiderée diuerfement » o wmt il
diners eStats,fieft- il que tout renenant prefque a vt G_',‘.‘ . loy’f
¢ enfemblément, ¢ chafcun en fon [mrtlcuﬁﬂ’a“ efpee § s
an ﬁtmc? fcmice deLancien antel, figure del c/jfszit, L ‘g} ﬁf,
s onsen fpenfction.IeafelesLebowrewrs 4 P0
cle, ¢ anant que le d(’[h!gf' Purgm(i , € }wmﬁ les mtf ¢ 3 I
tez des humains , pour voir Noé lowé en Lefcriture s i
vremier cultina la w‘gnc.L;z/;o;zrmrs eftoyet fos enfan' i :‘f:
mis la fimplicité ruftique, ¢ tout dimers fut Nemtot EBer i
[feur 5 & premicr qui introdust la tyrannie an MOREH

¢+ Labonreur fut Abrabam, & de mcﬁne office celny 4 e
oﬂrit pain & vin venant de la guerre contre les r)’m”‘“?. s
uoyent pillé, & fait prifonnier Loth, ¢ [a ﬁzm.lﬂf’- Ll
quoy me [eruiroit defplucher icy tant de matie o

onrage:

~

Prophere Helifee fut tiré dapres la charrut porr epr 4 fﬂ 0s
[eruice du grand feruitenr de Dien H die? Erpusq ﬁd i
de fimple Berger fut fait annontiatenr 5 & trm'/m'ﬂf”t ﬁ”’iﬂ:
de la parole dinine?lelaiffe la [acrée memoive des faints 9 L
voyez ce qni cﬂ dit de ce gmnd Rq)r C)r?‘t’, [mfﬁf ' mfji
cedemonien , lequel seStonnant de voir le plant dun rueé et
bien comparty que les proportions G comatriquesy. © N"K
anfsi bien obfernées querien plus, le Roy P erfan luy : " i
mains font celles , qui ont planse , enté, & me nage ia#ﬂ it
chofes. V oyex toute Lantiquité romaine seftre exer cﬂ': ith
[ainte vacation,¢o* que iamais les republiques 1 f ren! pri
g

resy & "May
piyffelety
st ﬁ’f pet” ﬁﬂ ﬂ‘,lp
o magf

“

gonucrnées,ny les armées miewx conduites gue lors
ce s adextrant anx c/mmfu,ren_fbrroir fes memb
fumoit a la peine. Liféz ot cest que fut trouné
on lewoulut mener au fiege de Troye:labow

lesy¢o maigres d Itague.
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EPISTRE. \
fut tivé dela charrui ponr venir 2 Ro'-
ais des conr[es des ennemis. Si ié voulois
qui [e pourrosy cdlegu-cr' [ur ceste [cience tant necef-
\mais ous (Monfienr) ﬁap[z’rés an
vous offve icy vne Agriculture fortir,
n”_” de ma main, qui ne fuis ﬁ d:g'f;c que desire apellé dvn f;
it eftat | anec le veste de ce qn’zz a plend Diew me donner de
§4ees,ainsde f 5*‘[{5, ¢ facon d'vn bon vieillard I r.-atllcn,qm
Neferss rie,que luy mcﬁfzc naye pratiqué, o cfuc/m'l (ou pews sen
Wt Jont emprunté ce qu'en ont efcrit, cenx qui nonus ont paint
S Maifon ruftigue,en Frice. Non que te leur vyeille ofter leur
Lo &y les priuer de la lonange qus lewr eft deut pour le prouf-
"public agancé par enx

O ditatour Romaiy
e, ¢ou deféndrcﬁmp
Yt e o .

Weste ' anrois iamais fait

tecl, . : :
e, gon estimerés queie

&9 tmitant ceftui-cy, o y Mzoudﬂam.f

Welgne cas de leur finguliere erudition, ¢o lowable experience:

-mrfe[l-ime cenx qui tranaillent, ¢ admire leur gentilleffe, co

MOIry mais e veyx hien quan feache, que cestautenr et au-

tany digne deftre fueilleté, commeon suge admirable vn ( aton,

\ Mmcllc,(}-éﬁm(f,V,;;rron, ou Conftantind canfe quie la lon-

Yeexperience e fonart luy donne antant de hardieffe, ¢ de

“Crtityde parler, que faitlelong tranail , ¢ difcipline de Lo

&herre 4y bonyes vaillant - foldat,lovs quil eft queftion de dess-

e deceg, [cience rufeeseos fé renonuellant tous les ionrs en le-

Yrcice milit aire, Oy ponrce que ie [cay que vous eftant en vo-

€ Mmaifon d Puy-d amour, n’auc‘(amre contentement qu'en

afante ¢ non maliciene compagnie des labourenrs s ¢

fite Leg mrd:‘m,qffrgcrs, praries, viniers, wignes &~ chips [ont

| Voftre eftude, :'oz'nt(rjm celle amitié fi lon He GUi nous 4 coioints

tlemond ; recognoiftre w?{bonm'/ic.v denoirs ¢ of ficesd'a-

" enners mo sayant fart p.-zrlc:r Fracos ce gentilbomme Bref-

W, o fz'm'ro({mﬁrzt-m France,ie vous ay c/wiﬁpam'ﬁm ho-
i 3 $ J

5 affeuré qu’tlﬁr'a bien traité de wous , ¢o» enfemble ponr le

a 1ij




EPISTRE. I.M-eﬁ;;’f
patronde mon eeunre, qui tefmoignera & iamass qué o
filoing de mes amis , que toufionrs la memoire de "”rﬂeﬁ, ot
ﬁ»z’t prcﬂ’mc& mon cﬁ:rir » O gne lenrs dcpoﬂ"mmj[ylc’lmr'
granez enma pen[e’e.Vom le rereure(dom‘,c’ﬂ“ € fm& ’ Aﬂf‘"k
t‘cﬂi’i’c*{comnve il luy appartient,¢s* Thonorereg tant e
ﬁn aczgc',lyy pa ]]anz le 70.an de ﬁwie,c]ue pour ff‘ﬁﬂiaﬂrﬂ/ﬂ
rudition:¢o* luy fereZ bon accuerl pour Lamon? dun’ ol
amy,quile vous prefete: ¢~lequel i enst eu quelque e 2 WF’
leur,w'enst failly anfi 3 le wous mettre en main:gho) tfw of
[eieledss fans tranfport d affection)que e neﬁaﬂrf{] i
frir un prtﬁnt plm remarqua[ale que [ 4 grimlmrf }wa*’"’ﬂ‘
Angnftin Gallo Bre/ﬂm,quoy qu'en tontes c/mﬁ’f ¢ I ﬁﬂﬂ
Jtigue on n'ufe point en France ny Picardie de tgﬂtff o fl
de labourage,preémes, & 'vignables,qﬂ'il deferit o 0 i P
Mais quoy? ainfi ue natare sefiouit en la diﬂﬂﬁ”:’“;_ ]W‘
anfii le contentement en nofire vfage , & en celny it o
gers, & (penlt eftre) pratiquans leurs manieres defd al
rendrons nog terves plus fertiles, on atont le mo# ”mo'f i
rons gue nog laboutenrs feront & plus diligens & m o
tiguez en cofbe [acrée, & neceffaire fcience. Accept® i"“””k
le Gallo parlczm Francois , ¢ voflre Belle- orests qﬂﬂel gﬁ'
donne,d anfii bon caeur,qu'il fe recommande p '00{? ot b
ces. Priant Dien (Monfienr) vous donner en [antt long

beurcuﬁvie, DeParisce 22, de May. 157 s
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"ROLOGYVE DE MESSER

AVGVSTIN GALLO GENTIL

VR LEs
LAGriIc

HOMME BRESSAN,

VINGT IOVRNEES DE
VLTVRE, EEF DY " PLAISTR
desC/Jaijf.

AP O v Confiderant en mon efprit combien eft
% noble, & excellente,combien agreable,plaifan-
§ &8 neceflaire I'Agriculture 2 nous tant que
) lommes de mortels, ie m’efbahis aufli, d'ou
procede que ceft art foit fi peu eftimé, & prati-
{1 quc par vie fipetite troupe de la noblelle de

Y| noftre temps.Car fi nous regardés fon ancien-
¢ nc Origine, quicftle fondementde route no-
< blefle, nous verrons que Dieula inflituée dés
Pere Adam‘ d lecommencement du monde, & la donnaau

,Layan

clﬂtcrr 1 Y

% 3

AN B
(cmo“d ie s teréea fo'nllmagc_, & (cmblancc , & formedu
e i | o tau lardu_l delicienx , dic Paradis terreftre , afin que
ﬁre dre (g < tture)ille cultivaft, & gardaft,& oi il deuoit a 'aduenir
tcfﬁ - Alinfj, con?klj:‘ contentement , {1l ne fut ron’nbé en peché comme
&:1116: atlagrace &‘ ql}F l_Llﬂ:eman il meritaftd'en cftre challe, {i eft-
!lle[;-a Stemps & (:(Jmml ericorde diuine | | ;Agnculturc luy refta pour
tly Eruift 1o, me compagne:afin qu'outre fon viure necellaire
tgement , & allegreffe au milicu de fesahans & plus
i tes, gcclgl cl:y fo:_u données pour chai‘t@mcpt » & penitence
‘Dutm’&Pmeonn ) Irrnms contre la dinine maiefté.  Eftant donc,
i hc e Sarios d’(}:ﬁus_ ancienne , la rplus iufte, & prouflitable que
e ommes oo tit‘.‘l’]nc vien celle occa 10n fimaudite que lg luf-part
o veu qqe Sacelle nt compte , &. ne } cxro,llcnt comme il uy apar-
i llom&-s’ i OnVvit ainfi efloigné (qu'on voit) des ambitions,
Dol 2 | S occupations de ce monde  Iuftement donc ceux-1a
Wil Peller, heureux ,Jef; uels ayment tellement cefte profefhi
Engm\ ng moyen de pcnfc’r It} ; af fer iy
by ‘*““PaNch:iéce 5 atlleurs, nyafamulera :-.utrcs\aéhons, co-
&) Nt tan i il quiln’ya Elalhr'qm p u1lrc'fcfgallcr aceluy quiils
icncllts hamps, O ai:: cntcptlfs a culti uer leurs iardins, leurs vergiers,
& %qui WYmerene g.rd Queradis y a grad nombre de Pr.ln(:cs trc[vcx_ccl-
053 pare. g amment cefte profeffion,que laiffans leurs aifes,

© 2 \ . .
siemirenta la pratiquer deleurs propres mains, yoyans
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PROLOGVE. ble e

& cog_noxﬁ&nts cothbi¢n grandeeftla difference entrela vie p¢ plic auce
cheule,& pleine de pcrils,teilc qu'eft celledu guuucmcm‘?‘ 3 :iﬂ"ic
cefte humbleaeurée & pleine derepos,& laquellean it cf_ e ¥
des c11:am}?s & ruftique.Eta dire le vray, cleft chofe int'fulefl e e Ve’
que d'vnfenl grain fortevn nombreinfiny de Eméce; & dvach o5 10l
ge,cftre produit vn bien grand arbre, & d'vn tédre fyon & et
rrcl]}:‘uourcux. Lamerueille prend encorfon accroillement ene elolh
p'lano dela vcm.l‘cachéchcu quelque feméce,germe, - )
& les effeéts qui Pen enfuyuent, & les occafions dicetix” & ¢
pour pafler,& penetrer plus outre, regardans celuy qui feme & L
arroufe & améde les terroirs, & les cultiue neantmoins nous Yo 1:‘5- i
den’eft luy qui y donneFaceroiflement, otreftlacaule princP? ; il
fects quien procedentains c'eft lc feul Dicu qui produit, aceiei ain®
I)h? & maintient tout ce qui naift fur terre,, & qui encot %“i fl?lrf ott”
‘elprit de celuy duquel extericurement ces {ecours dé})flldéc‘ cel gdéc‘
quoy,ie Augu ftin Gallo,confiderant diligemment ancc queki€ P{o‘ou(l‘i‘
fa dinine majefté a ordonnée I’ Agriculture pour e fouftien, V1€ © : ik
fire c{u genre humain,& ayant employé mon temps des nmlc,un il
quesal'aagede 7o0.ansen ceftart,auec mon grand contentemet =g
ay penfé(pour le prouffit dechalcun)de faire fortiren lumicte il s
fait &palle entre quelques gentils-hémes de noftre cartier,al bol‘i g:oﬂf'
ffln1t de Po_ncaml:au quel(fiie ne fuis deceu)on pourra voirlegra® I;m'ﬂ"
fic 8 plaifir qu'on peult tirer en bicn cultinant la terre : laqueti€s e

mcre gracicufe,nonfeulement fend (es fruits auec vinre,ains w7
uotiiet

cogno:i&r_e,quc le feigneur noftre Dicu ayme & ral
qui vertueufement,& d'vn coeur genere
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OVRNEE PREMIERE
ES SECRETZ DE LAGRICVLTV-

RE DE MESSER AVGVSTIN GALLO
Gentilhomme Brefcian,

%

b SfNT INTRODyITX, 1EAN BAPTISTE
s CADRE: ET VINCENT MAGIE, DISCOV-
“ns [ur les qualitex, des tevroivs, quelx on les doibs acheter,
le moien de les ordonner ¢ departir, de
les cultiver ¢ labourer.

s N T R E les villages, & lieus champeftres du pais Bref~
) cian, & finages de la cité de Brefle, pleins de champs,
Wil & paifages plaifans , & deleétables, on voitle Bourg
\ de Poncaraﬁquc les anciens nommerent,pont Carra-
re,auquel ont de couftume tous les gen tils-hommes
voifinsde (¢ retirer,comme 3 vn lieu, & retraité pleine
<% de douceur,, & qui femble eftre commele centre na-
5w irconuoifins pour fon amenité, & gc:nnll’cllc : &lacelte
Mps g vali retirce y faic demeure la plus pare de annce pour leur paft
Vuigu D_H £ honncﬁc,& pleine de vertuenie recreation.
fine ﬁc;ﬁnue ¢s autres aduint,que le Seigneur Vincent Magic partant
Patei]] c(‘)"_‘"FCI'_I]1c vint vifiter Iean Baptifte Auogadre,qui le receut auec
flemp), attorfie,& honefteré que de couftume': & feftans pourmencz
E:d@ S Far ,cl“"l*luc_ cfp;u:c em Plo yans leurs Pro[fos {ur les lotian-
.8 g 1“31",& plan'faucc dulieu otiils cﬁoyenf, iafﬁrlcm dedansvn
{ Mi’atieu;‘f&\al.ﬂc lardingi la frefcheur,& ombre d'vne _trcllle,_& grande,
it reprcn;ﬁli cftans arreftez quelque peu fans mot dire,, Vincent Ma-
1 Verjgy 1 e dlijCOUIS commengaa parler en cefte for}:c. ,
i RIiEL S“"g-f"x_uogadrc,tant _Prus ie regarde celieu & Iaffictee de
que ie.confidere voltre cftat , & felicieé , ic fuis plas cf-
t el y wnedouce enuic, mefine voyantauec qucfi:'ontc::trc;
Ariculey e ous paflez les angoiffes c}c cefte vie en vous adc onnan
V0 are 6 dol c¢ caufancie grand {canoic & cog_nmﬁan‘cc qucvog_:.. fzucz
oot aelectable Dayere patt, me voyant peu verlé en cefte fcience,
sl Parangonnerd vie bonne troup¢ de noz citoyens qui
a
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Aquoydoit
[ug,:u‘clcr le
plus celuy
qui achet-
te voe fer-

mec.

z PREMIERE IOVRNEE zede
3 " mc al ¢ £
¥ ont plmﬁ: qu'en ceflt exercice, ie voudroy fore vous priet - o5 Eo'.lf

dc courtoific que de m'enfeigner les moyens, 8 chemins l?ccface o
fuyure vie proreflion tant excelléte afin que par cy apreste
mes terres d'avtre fagon que n'ay fair par e pallé,
IEAN- BAPTIS T E lagoit Scigneur Viacent, qi i
tco mpé en voltre opinion mefme,entit que ie fuis celay ‘1'“}.1‘ gemeit e
verlé & experimenté en ceft exercice de labourage, & me tlé?v" fan
champsineantmoins voyant voltrebon defir , ic [nis corent e o felot
farre, & m’offre de vous en dire, & dif¢ourir tout ce queic? fcay, '
que ce comporteront voz requeftes & demandes. - chﬂ'ﬂc,F
v 1N ¢ ENT.Vous me ferez doc va firigulier plailirme difan 3 g auolt
licu,les codirions,qualitez, & confideratios qu'on doit 11‘_“531" Eeﬂ’lblc (hx
en achetant quelgpe poil‘cfﬁou & heritage:d autant qln‘ll e L omime
ne fuis deceu)que fur toute chofeil faut prendre elgard 2 ceftecys
la plus grande, & qui eft de plus d'imporrance. .
IEAN B APTI1STEVousnanez point mayuais i0g
ne vous trompez en {orre quelconque. Donc, prenant i -
mét de cecy,comme du chef, & fource de tout le refte,1c dis:q® y
veutachcrer vne ferme, & poﬂb[ﬁon champeftre, faut flﬂc fu auécdfv
garde Pafficree, & en quel air elle eft pofee: car bicn qu f”c_ > il ,ont
toutes les perfections que lon fGauroic fouhaiter, neantmoins 1 pur &
& falubrite de Iairluy venoic 2 manquier, qui eftlec potnt CE c;u[c*k'?
neceffaire,il feroit grand folie d'y employer fon argent. Ace i iblese"
terres mal aérees faut que foient euirées,& deteftees com me dnu:"" 0 A
tantqu'il vaur micuxauoir efgard a la fanté & conferuation . - cot jde-
chofe autre terreftre,ou proutiirable quelle que ce fott. Ourts n &
ration da bon air,encore faut-il choifir le lieu qui foit fain €5 of efeod”
afliecte;car il eftoit aflis cn quelque mareftz qu'é ne peuts PUt ondy
ler,ou faire fecher, il eftoit boucux,argillenx, ou ayant de
quel le terroir fuflt crud,afpre,dur,& caillé de coulcu
roit beau y trauailler,& y employer toute I'induftrie € Sl
me {cauroit ymaginer , {i eft-cc qu'encor on ne fgauroit 0 Y Pne fordl®
gaigner que d'alter cefte imperfection, & rendre Ja terre bott ) Jnsfon’
Mas d autat que le plan, & affictre des licux cft divers, & g les deusit®
montaigncux,d’autres en planure,d’autres participent et sfois joifit ¥
fuis d'aduis qu’on choififle Ie terroir qui eftac plain, cft toure g Orics
mari¢ 3 quelque plaifante colline , d'autant que rouflla“r,fﬁzr—aplus o
Occident;ou Midy,& non au Septentrion & tmmonmncél ouen colta®
Uurc,
jromeécac ” bicS

1[l1eZ
g YOUS RU.LHI]C molﬂs_

¢ en CeC 8
e
mon co® : gl
ccluy 9",
gel?

emefl

i
& c,mnal 'qc'it qnt

tile, & abondant en fruies que fil eftoit tout ou en plan
& colline.Veu que les pofleffiés qui ont leur allicrrecntt
coftaux, & montaignettes reueftues de boys d’oliuicts, o plosgr
fruttiers, & proufiitables, font les micux accommodcfs’ ot & prO
prouffic que les autres,entant qu'elles font capables d'aport®’ , Dyaualt

PRI . il e

- | 154, fLs ¢ Fla(n) 1
re route chole quordinaitement fc recueille envn Pms&- co




‘ﬂgéra- PE LAGRICVLTVRE ‘ 3
oy Cut Prendre garde de ne fe loger en village, ny hameau mal renome,
Yoif, colell_l{upm-:ablc d'eftre toufiours cn qnf}:cl.llc anec vi mc[cfll.mr.
loy EP;isc (11“:_1 caufed P['u[:culs de vendre icult_sd,)u_magcs , & }_*llc ?gulmu
Teye _’Pom_f“”t’urs vitre en repos,Vous dis d'auantage, qu'il eft bon,
Pong, I¢ polleflion foit efloignée des forterefles, & lieux de garnifon
ifep emoms dedeux lieyes,des rivieres,& torrens, & de ceux qui tyran-
[illelque'p e“PIC’PO}I rce que les forterefles font ordinairement fubicCtes a
lleg.leut Houucauté quieft dom ma geableaux voifins: & quand aux flen-
e g f{ﬂ}otd vous contraint i faire toi;lﬁOlll'S des frais pour feparer les
Dog gt eft bien yray qiclouel 1lﬁctt( des Po[lfﬂlons_ qui font
dc llc'.lﬁuc fleuue non rauiflant, & precipité, & quine fonr loingraines
| a(: ou autres caues nanigables , d’autant que par ce moyen, apcude
e PCRE Fidie porter (es viuresailleurs pour entirer prouffit. Onme
1: - *0ore failli,achetant quelque heritage pres des gras villes,veu que
“‘il‘u;!:.R enelt plus grand,a caufede !a v:fxllcur c.ics chofes qui fe vendcnt
e, -t pres que fi on eftoit efloigné des villes. Outre ce,lemailtre

llqi;-:l?t enfa cité peue fouuent aller vifiter fifes laboureurs fontle de-
Vi, ‘bourage,

Wll:,zﬁa NT. Toutce quevenez de dire (:-ﬁ de grande importance:mais

figgy ¢ confideration qu'il foit neceffaire que le maiftre voye founét

quew:::'i& laplus importante , & ol il faurauoirle plus d’efgard. Veu

fe lie ps fO}IUEnt v fcig_ncur fage,bon mcfnager, & qui Igzllt inger

{ be 65 f Prouffitable, vifite fon heritage,tant fes terres deuiennée & plus

| By e & meilleures:auffi dit-on en commun prouerbe:Que L el
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] llmanu ;{Ié lion aucunc,oﬁ feulement il faille avoir cfgard fi ladr ot bc’),
Y als
Iy

Yoy o & Ol\!‘dc iour 3 gutre oneft en proces prefta vuider aucc la
tnlie,u a{i)y q}‘C_lc llczlu .fm.t fertile:voire ne faut !c choifir fterile pour cJ‘tr.c
U :’2 Diea acte,ains eft requis de {gauoir,quelsvensy regnent, L\
N quay) ldinairement, & fenquerirdetout le terroir par le menu; & ce
Cay Cef)é tbson queceft qu'il refufe, & ne pent porter naturellemét,
'&mde fécm’ﬂ‘}ﬂ'adon n'eftpas de fi peu d'effect,quequiconquen adui-
Tager cha_lgrcns d ey a peitre pourra-il iamals porter le nom de bon mef-

; peitre,

L : 3
%ﬁcu]}:;t;’?i T,S¢achant qu'en cecy confifte la vraye perfeétionde I'A-

i Eiame&t;%‘giro)’-it: ﬁs‘l}uoir.}‘.ar‘qugl nllo‘y.cn Oil pc:ut zognoif’czc V?ﬁ
| ey e varicté de terroirs fi differens les vns desautres, y
Waire de'mc{}',mmc ment bons, de bons, & de tresferciles, comme auwcon-
' b Cha“S,PI{CS,& ‘Tli ¢ncor nefont de valeur quclcongu::. .
ﬂf:iﬁit:tt:; ? e Auﬂ_] faut-1l confiderer,que les heritages ont diuers plas
' o 81 esvins eflas iu{ des coftaus,d’autres en pla_uu_rc: " lcs_vns ij'“ les
Hsde t’er ~SAautces en valee: 8¢ que chafcun peut anoir fix quaiircclz iner-
: foltsia fGauoir gras,on maigre,{cc ou humide,rare & tedic,on fo
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lide, & Cfpa.is’:& de tant plus ces qualitez fonc meflées,de a4 g degrd
ellesla liont‘e,ou-ﬁcnljcé dela terre,Or entre les terres qUiN° on:le cr?‘»)’c"
apport,les pires lont celles qui i es,pleins
55 i, p lles qui font gluantes, argilleufes,P ey &top

lanchaftres,celles qui croflent,& tremblent, les duress?

fortes: & ne doit-on les choilfir,ai i gral
pc te : Lﬁl} doit-on ltsch01lir,allls feleteer comme gerroit Ingr 1:;:5‘1"6
Commela & quicitians proufhic [Fuelconquc. Mais les bons font c0g1¢% et
Roui’.{: ou fansameliorer, ny grefler les champs, ou fans les culciuer, & mn-gn:blcd-“
erilité . e 14 / ifle ‘
i force de labourage , ils produifent de beaux arbres, noursiflentiel L

fovl? cftit;o- gml[_n.ds,‘.k fertiis,eflargiflentles herbes Aorillantes:Scen fominﬁ’c mel”
gneue. les les f ruits font bons & fauoureux.Encore en fait-on ingemeo il
me qu'ils ne fontny rompuzny femez ou cultiacz aucunemén Ly pds
Herbes fai d¢ladentde chien,lalampedu treffle,, & des mauues ; et qu’d ny‘fl:ff"
fans o NI de ces herbes qui,nailﬁnt en quelc’luc licu,ne done fignifianc® dc. Jus
ng:]:?gv $ tilité:mais fur toutes le treffle en porte laudrage. On cognoilte ela-f"
iy fivneterre eft bonne quelle qu'elle foit, enla remuant & canant # s
mettant fou_dmn en lafofle d’oil elle a efté tiree , daurant que e ot
main en main & la prefsds ainfi qu'elle fera remife en fa place,i1 € “nn.é
Y & furpaflcle foll¢ apres quiil fera plein, ceft figne qucga Ll
§ie § co- & fertile,fi lon y feme du fourment : mais fitout yentre, 8¢ u¢ € s
ﬁ;}o”},c la mcure voy & cigal,ce terroir fera ppre pour vignobie & Pa.ﬁurﬂ 4 ic ch
Gneterre. Ne pouuant cequi en eft tiré emplir la foffe,de tant plus mont 4 clgue
o & df: vn!eur dute Froir. Mais le moyen plus expedient a cognoiltse qL: i€
v labonlt);: E‘rm]" que ce foit £ 1! eft bon ou mauuais,¢ eft prenant vnc‘l’ﬂom 121115
s oont bien herbui & la baigner vn peu en Ueau,fila maniat clle tientad* Jlene
& cft grafle 3la toucher,fy tenant comme poix & laicttantaté 5 et
{efiic point:cefte preuue fuffic A faite voir , & cognoiltre gu€ Cgﬁeoif"{t
eft dc bonne trempe & fort fertille . Pour,cﬂ.lyt‘? encor fivA § . be, 2
J.oux,f'ic maniable,ound,il faut prédre vne pailee de terre aucc 1herc d’ms
licuot lc:n fupgonne le plus que le champ foit infertile , & mczﬂ apt
}:: vi{[cvc; f.i;llt:l cicxélccc,& deffaite, & confummee que fcra CF&C tf-’;fc o €15
r par v linge, goufter cecy apres q{era coule & affé 8¢ AU oper-
Bonté des d'autdt §telle quefa fauenr fera, le terroir 'aura :me de mefi d I;:sdl

chaps a la pof " 3 i1 coit quily At
chaps 22 roits peuuent aufli eftre cogneuz a la couleur , iagoit g ily alf ceurl®

cultéales remarquer tous, i eft-ce qu'on y recognoilt aucunBe o oyl

meilleurs,come font ceux des veilles mafures,ceux qui fontfact cs? ot
uer & defquelslaface eft noiraftre, Les Mafiriers font marques sfﬂf&
lcur_d es Ficrrcs cuittes & brifees qu'on y treune,d antant goest il
habitez le téps paflé.Ceux qui {6t faciles font cogncuzala coulens 9 s
Eortcr,lgqucllc raporteala cire nenue: & les nois fe fot “[Ezremaﬁi et
a leur naifue couleur: & to” ces terroirs font toufiours € (timez 8 eroict
tils, (1 ce n’eft quils foyéc marefcageux & aquatigs , cat 2 ors s {fay*
deguere grad valeur.dleft vray , queic{eroy d’adu’is quoch c;:-feww”
uec la houé,ou paile,befchat & canit en dincrs licux pour Vm’r]ahu reftt
de la grefle & bonté du terroir, & fil y a deflouz de 1’3-f§iuc’cmyc ghﬂd‘:
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¢he qui fotitles pires:owde lamarne i fouffre Peau : damtant quiil
Li “Cefte terre ginf; fablonneufe & marncufe qui cft fi foree qu'flt peine
lct:cut"o" rompre ou penctter aucc leshoucs & picz,tant foyent-ils bi:n
by :'é& ointus, Or font ces cllays de grande 1.111]p01'ta1}cc g ppuft ::ﬂ?
"'Y‘ihu-ti?[: amps lefquels c.ic prime f;ct:n app;rm ‘el'a; Poﬁ;my Ln ¢ : 1:
] Scénleur ("PC‘ ficic:voire en ceux melme qui femblent bons,le
kg "tmoing deffonz, & cltasremuez font pleins de tefrois mauuais,
firga HLES Matieres fort dan gepeufes pour!c labourage, Ettic Rlus la ve-
il*a'ut cecy Pefclercift,comme lon voit la difference d‘e laterre }i Vi :!Iper
f Oifc&' la diver(ité d'vne perche vne autre, voire decha cun fillon P
oAt Ieesfeille encor qu’on choififle pluftoft vne ferme & LOEEEE; oo ile ret-
éh[él': TaitdeT'ean, que £ clle en cftoit defpourucue : d'autant q_u'cﬂ:lm.t ,U.irl.:{}.am
t‘ﬂ,é)ﬂufzc ﬂllﬁia:nment(c ftant de bon fonds bien cfgalle, careée, & culu- d§ : 1':?,2
ttag Aﬂ;fnprefquc impoflible qu'clle ric porte double prouffit que les au<’ qie
g > eftee autre cas de recucillir du foing,hn,&’cnul.lct,& aurrcs‘cho-
ﬁtg’tﬁn a parle fecours & betiefice de l'ean , que d auoir dg tels fl"lllts.l:‘l'l S8
@ e&c,‘]m fanent, & fefechent dur:m.t Pardeur del'efte.Et trol:ultr;y bon oy
‘?bit.d*\l,) . hblc} qu'on acheraft v heritage viy,car outre ce’qu'on fe p;l}r ritage vni,
Mgy o Outa lautre, le plus grand aile c'eft qu a,plamr‘&' comimp le-
w2 le moyen de e partir, foitdfemer , & alarroufer;le mettre cn
af‘p]l:;’ i y Pla_l_ucr lesavbres propottionncment ala h'gr.m Etdisencor
1th, > 11 ON peut micux labonret atiee vi feal foe , & charrue quarante

ity Sdetértre yiie que vinge-cing lepatez, & adiuctles pieces pofez &
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a‘i,‘mc ENT, Tay touliours defiré d'vnit 'heritage queTay Pompean, l .Fa:u que

o8 malhenr ny'a de rant fuiuny,§ quelque bon party queiaye vou- leschamps

e ceny g4 7 P & il loyétr qua-
Ui QU me denflent prier pour leur proufhit,& auantage, ilsne % 9
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it - it condhes do e 12 & fof
b digné accommoder:lesvns defquelsle font,conduits dene o "
Y Quelle be )
lEh‘ﬂ

ftife, & les autres aucuglez d enuie. e

W foigy -li APTISTE Orpourfayuant quels doinent eftee les chamPs

o Y aifans avoirailtz alabourer & plus fertils, & de grand aport:

te Pfreh'fi ﬁiut les metere en quarré piecea piece,n'ayant plus de qt{r{‘r‘an-

tes fore schaltun en logueur,ny moins de trente ou vingr- cing,y faifant Quels: ar-
mﬁ-desﬂsz aureur &de'tons coftez , y plantant des atbres qui folent pluf- bres on
Pﬁtfs.&- Aules qu autres plus grads ny Oil:lbmgcll!f,t(’il que font lc's‘pcm- :lenrua ;fu‘» ::1
gi',&--;"y Trembles. D'aveane que tout ainfi que le Saule eft de bon Gibra-

e

A
TR PEnde racines:an contraite les attres ontlombre dangerens © VP
§ t;j‘:i!_\cs STDH?;-S,!ong-._ws &engrande quantice.Bicn ¢ft vray, que les
‘,i,c.n_:;[:;f’lirt‘l1t gucre fmon ou le terroir eft bon, & l‘mmu_ic,l_a oul au

1€ ne (i e b_m“a,&’ et licu foe,& en'vnc terre non gueres fereile. At fe- b
Won | S pointd ad. wis,qu'on plate iamais des Aunes autour des Fhaps K rcion

'I‘“Itam oure, & cultive: & mefmement vers Om-nt,h/‘hdy,& Qccxdm-c, geseuts
bﬁa-u ‘blqu.c leur ombre cft i maligne & naifible: qu'on ne veit one de aux. bleds
¥oledsiling lt’gumcs oumillet;enlicd eufeffende fon umb_x_‘«.lgc. & feméce

a il




Ces arbres font feulément édmodes aux praisics, quila®d® = o ol
ftées,d'autant g Lherbe deuiét plus belle & gaillarded 1‘0,‘“1)“ q@ ant def

Aunes ¢~ peft pointombragée:&pourceauflique les fucillesdel "‘uu,cdft &fcrti"

m :“FS aux fuq &Ly pourrifsas,y eftas elpaducs,rendée le pre pl’ grass® @ ; entd

Pracies. .y N EN T, Quivous meut defouhaiter que Jos chatups # r
quarante perchesen longuenr deleur eltenduc? 1eaN BAP .n:'c-‘vmg
que lors quon labreunc & arroufe fil et de (oixdre-dix,0t qmné;ﬁ ol

erchies;lleau fasreftantau milien & eftant befoing 41° Lautre ’-,c' . Gg¢iu€

aiifli humedée, & baignée , il cft force quela partic 1a abbrctlfc;féﬁond‘?
tout autant d’ean que dés le commencemét, jufgacs dtant que |jccﬂ$ 4
partic [oit deu¢mér artoufcé.Laon file chap cltoit mis en depX P
neayat cu ded'ean pour (2. comodité,on 'clcouleroit pous €

O T PREMUBRE IQVRNEE ;
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{qun?:[[oit
{ecode:& par cepoyen chalcune piececn anroit autant g il 1“,Y ﬂ;b;qu'
necelfaire. Quel domage cltimez-vous que (cutde les chaps qu"b Jead
ue fils ont cent,ou cent-cinguante perches d’cfkendue,pous lett {i?té qu¢
quiles faFoque.Que fils eftoict partis en trois pieces (felon I cg,.r
iay dit)on verroit qu'elleien feroit lacom odité, & auantage P"“,c cellalt
de famille,Car fi vous donnez a chafcun chap l'eau qu lny fera B a1 Jus

fans plus,il 'acceptera comme famere & bonnenourrice Ml &ty
gefte cau Patrefte fur luy,& y demeure longuement, il la recogno ot
maraftre fafcheufe & domageablespource ¢ le trop d’arrouﬁmﬁfr leer®
:’;’““}}“ﬁy la terre,]a refroidift,réd fale,& endurcic toute forrede ncrrol}‘{{"‘:lefcoﬁkf
o :;m'; ;5_’ & gaftelagrefledes champs, la tranfporeat aillcurs, 8¢ en faifad el de
uoir que VA€ partic,fans aucun proufhit,fous terre. D’auantage,file Ch"lmfl: o, 3
quarante Eum grande eftendue ,non feulement il eft toft & foudain abr¢! 05 cot
perchesen befoing de moins d’eau,que celuy quieft plus log , & fp aacu)f,‘"du chaps
quarré. o peut abaifler Peau & deflus,& deflonz par les bords,& orees roitsdu
& la conduire aifément; & au milieu,& par tous les coingss
labourage. Mais fi la longueur excede celle que jcdis onnePe Ju Chips
conduireles chariotsa leaninfques aux liewx qui (ontau millicd o it
& ainfi ne faut fefbahis file coultre & foc y font des yallons ‘}“_l-tl:fdiaﬁ
toufioursl'eau, {ans quelle face rerouran lien dotclle parts i o5 mor’
valls fontnoyez,&gaftez del'eau dormite qui farreftat en €9% ent PO
Incommo fond,& accable.D’auantage,tout ainfi qu'vn champ contenant € {{itlpw
ditez que chesenlégueurna g deux canaux & efgoutsa efcoules 1"‘-'_3“’m ¢
'c il:fi’}:a;l: ty en _:-roi's piccesil auroit fix canaux qui feroit vi gran 10 CE el
dre A uanCemELpour le proufficdu mefnager.Ce qui f¢ voit aflez P;r'i;':sc qu
champs,  SCICAT pafsaclefoc Sccharue del'vn bout da {11162 Lautre,tousOtr 1,
cltde plus grasenlaterrefuit le foc,&poutce le laboureur € yate
le nettoye;& laille 1a cefte tesre, laquelle de trois on quatse Pl
ans fabaillc & felpand par tout le chip,& pour I'engre 11}&.130%: o0
& cfgaller de micux en micux toutes lesannées.Exde paffll bie e el
116 lcs follez cnuirpnez darbres,lefquels anec leur fucillage e"-grﬁ‘ﬂ (oidt
rerre, 8¢ roticnnét I'cau enclofe fous terre, pourucu que lefdits SOl
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‘lﬂzd‘ B DE LAORIOVLTIVRE . v
. SOt que k' eau pourroit (Ortir, & laquiclle autremient fortiroit par
._ur"alllllanr les follez fans humeur,fils anoi€t quelque yilie &ouuerr .
'c'nft'qlfProu{'Hc qui fenfuit encor des ch_amps COUL‘FT &de peu d c‘fré_duc, mcm_d.:-{'
hie Eles Boeufs y‘la‘bot_lrgnc auc¢ moins dc’t[allal_,& faugue, d'autant peeuf; ¢ -
- Oleulemene fefiouilint-ils& repreni€ haleine eftansauboutdu chamyps
e IS encor lors que le labourear netroye & defcharge (on focide texs couss. .
Y, Q8¢ puisil le tian{porte pour commencer lfautrc_rayc & nllon.’
gn-lue(i!_-s NT.Ceft fenlement a cefte licute qaecognais queleftle doma-
thag °'-}fﬁ'ct mes champs filongsen mo ‘vﬂ.lagc l_’om pean,pour eflre ﬁ
ﬁm.gez-d eau qu'ils ont de couftumemaisi'efpereq ceil hyuer' iclesdref~
ls Partyray de la mefme fagd que vous _les auez defCrirz, & cl_cclarcz.
N BAPTISTE Sivousen viczainli, tant plus loueray-ie voltre
Eﬂ%c?cc;n}aisdaumtagc encor,li vous oftez toutes les vignes _1'cﬁfquc41es
ly ,:P Usdomageables q de prouflir furles tetres quifont deftinées pout
Hly, ITSRC‘?S'& bicnsheureux feroiét cews-la quiayans de bonschamps Le vi gno-
alye d01€11;lc vignoble,8¢ fir tout de ceux qui poitét du lin:8c millee ble l;ilrili'l.'l,_
g, o aucc,plaumn‘s lavigne au lien moins fertil, & ou l,gau ne futia- E:};‘; = ‘;"I
o fll}fntc,sf ced’autant qu'outre qu'on en recucilleroit {_Jlus grand
Mipy € de vendage,& que Lo vin en {eroit meilleur ,encor la vigne feroit
degh o - plusaifément cultiuée, & la garderoit-on auec plus de facilire &
gl €8¢ des homes,qui couftumicrement endomagent & les vignes L
b SSfemblables,  Aufli Ceft la pesfection d'va vray & bonmiefnager Le proufic

&i&?{iﬁte,-conunc {2y dit,quand il fait que la texre produitcelle forte de flc‘;cc][;’:;‘;:s
o quel natarellement lny eft le plus propre & luy plaift le mieux.

ui fontan
Bl'c N CENT, Iene vous promcts pas feulementd'en oftet tout }c_vignod jcfcouuc, "
f_ou _ E ;1““'5 de parcille {orteains tous les Plus_gréds arbres qui fontau-
fongy 4, es ChamFS des fcmcn‘ccs,d autant.quelic {cay quetant plas 115’ fc-
Pw;taic;&.éuucrt ils auront laiouyllance dlil foleil & desuents, & qu'on
gy’ bourcr aifement, & au long & i la trauesfe. _
POtta o nif BT ks TE, e {uisbig aile que vous cognolfﬁc; de quelleim-
f?’ntlég‘g, th .tflabo-tlrcz la terre en long;8 en trauers , & de quel proufhic
& ktc:;“ii vachamp defcopucre pourle defcharger dela pouflicre,

o tele plufi‘“o uuent des m:l_gc’s,bmmilms & tempefies, gt
it adN T.0tes G ie vous fuis obligé, 8 me fens voltre rcdcu:?blc pour. .
éﬁlhcm &ucmiﬁ'mcs_h prouflitables,ie vous prie de cétinuer, & me dire: g doit
r‘ifcdel e quelle forte il faur dreflecles maifonschapeftres, tant pour loger le pe

adﬂ“mfi‘,ﬁ pour cultiuer pl°aifemérnos heritagesde poilellics,, rede faml
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8 PREMIERY JOYRNEE, £ Jos e
durant Thyuer donne grand fecours chaffer les maunaifes™ fin0
meurs.Orfil eft polfible que le logis foit affis fur la pofi¢ ’m}.t: oirdir®

4 tout le moins qu'il i'en foit gueres eflongne, veu quontt® &ucllcs fon
combicn grand prouffita poree aux champs ce voilinages» " - . faut'll

Pour accd
moder les lesincommoditez fi on en cft plus cllongné quederatlon« = &g cad
logis chi- que lelogis foitfi bien comparty qu'il pui(le feruir aﬂxlc"r,“r?o Jemous
f)[:l;:iisla- de 'Efté que de 'Hyuer,afin que le maiftre (oit plus alliche g [micr's:h‘
}t):ourcurs entout temps, & faifon. Moins ne faut {¢ loigner de loger Ic's : gy dat
& paftres. bourcurs,bergers,porchers & autres chacun a céditif’"s‘q‘ mfv Joitict®
rant qu'cltir amnfi les chofes bien dre(lees,telles gens viendront ont! odes
uels doi vous feruir,& fe tiendront en voftre compagnie.Faut encot acC ofled®
uent eftre Jeg eftables,fuyuirt le nombre des beftes, & troupeaux que \:OLIS 'Pc' . &les
leseftables g qui y doiuent demourer ou partiede I'an,ou Lien toute I mmeoi.ﬂ gan
ferez pluttoft'plus fpacicufes que de befoing , q trop peUts = n.] oli7,0%
les,ouurans & drelfans les feneftresa Seprentrion,& Midy 0%?1:15 arrely
au Lenant, & Ponant,dautant que lés vents y paflans prcf_quc 12 _fzi_rc'dtf
les feront & rendront fains én toute faifon, Era'elt befoingdy ity
" planchers,car par ce moyenils (eront plus afleurcz dufeu:at lzemy' ieds
caft force trouz,& ouucrtures non plus grades,& Jarges d'vi 9% 2 fes
afin que la chalear del'haleine desharaz & troupeaux puille sz enplos
foins, & autre pafture durant Phyuer, lefquels en feront _Coumu_cbu i
grande hument, & peferst plus que fiil n'y auoit aucun trot,nY e elfe
re.Befoigne d’auantage d'auoir les greniers au foing [ grans, & l;‘nrf‘:’
cltendue,que facilement ot y puillc manier & gouuemer e 01!1,;%1-.35 q’"i
fe,paille de millet,Ieftenl, & fourrage, les pailles de feucs, &Pm}r iduree
_ feruent pour la hourriture des beftes | mefmement en temps dcfoufm&
d})‘.{f EEE" Confrille encor qu"op ayele moyen de pouuoit conferuet 'c& discect
renued  dutrecas feruant a faire litticre longuement pout le beftarl © el prtio%
couuerc & POUr Ceux quin’en ont poirten abondance,n’y ayafit Fucunep ug jelt
pourquoy. ny conuenance du fouerrefeca celuy quieft mouille: 0y f{c cel cuIS‘PJ 2
en lieu baut, 2 lautre quelon foulle aux picdz ordinairemét €p {e Midfs
On leprel liers, Lesfenils, & licuxoi lefoing eft enferre (oient pofcz Vs e af
. :]: et ayadtyn porche,ou galerie d'aufli grand efpace qu'ils 0nt cﬂ,:: Ju foln§
Iralie & dixoudouzebrafles delarge dedans les piliers, & malles apiic et le foinf
Gaftagns Weftdt moindre [a commodité du porche,que du licu ot !"”1 5 e bledy
quen Fri- amoncellé:d’autant que la e peurgarder rout ce qui ferta I_:’:"Hc yeu que
ce,ven que ayeres grains fi lon en a befoing, & mefme an temps des milletZ, g
on ne le B quucs, -

venant les pluyes,ainfi § lors aduiént ordinairement,¢68 P oo 5 pefq
leries feruent a fecher & mettre en ordre les femences, “um.blc:ul; £ifncss
que fi ceftoit dehorsEncor y peur on mettre & gardcr ¢s tonc rc;llx,

cuties, Scautres vaifleaux i faire vin: voire les charetes,cott EICS,'“; {‘gaumi‘
aurres inftramés neceflaires a I' Agriculeure, & labourage: o Fourrages
dire le grand prouffit que ces portiques aportét aux foings beftes:®
foit cn les delchargeantou pefant,ou les Brie pour lesdoner atx
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rraEt{‘mrain:c le d3mage & incomodité qu'ils fentét, n'ayit I1c,g detelle Crle;
klll'\:;ﬁns tellemét bruflez du foleil, & duventde Midy, qu'ils en perdé
'y & cn deniennét legers & fans humeur ppre pour la uou?‘ lt:l] E;:f
bafﬁ]N CENT, Puis que vous aucz difcouru 13 propos fur Ja neceflieé des
e d? ens,felon ce queie vous en auois rtiqms:cncc re 1ouhn'1tc icenten~

1y - oustouchant les caux neceffaires 3 chacuncaflicrre d'heritage. 1
lillc: Y BAPTLsTE. Toncainfi quiés li'cux montagneux,& par ics L:;,-
it Y:‘s <hauts coftanx nous Failons des Flﬁcri*acs'pc;a;r}f q-ccumrt l0“1:5 1:;2
: lTs.,c.omlm: eftant la plus lcgerc,m;:llcuic & plus faine que o] .

-5 3nlinous en vions en general és vallées , & planure, fouillantdes
m:ﬁ()ur noftre (eruice. Lefquels ne faut pas feulemér que fcncn_tI c'ﬂc:in—
g o8 foffes ot fon fait pourrir le fiens,ny dcs cftables du be{,hu ,écd dcs
oy Poutceaux, & tout autre lieu leur pounant nuire pour 1 cfsar u
. desbeftes(fils ne fonc bien creux & profonds) ains faut encor que
Couuers, & en licu non cxpofe aux rays du foleil , tant pour nlcllre
g 322 en E&e’ par 1’ar§1cur£bhirc,quc port affin que durant l:is P }::uy(‘s
Qe tg tvontal'ean ne {oient offencez de | aroxxfgmcn{ celefte.1 ;:l vray
af Illtplus ces caux {m}t proches de la'fupcrﬁac dc Ia_te;rc 5 el e;clonF
t“nfeP ss chaudes en Efté, & I’Hyucr plc:mcs de grande froui{urcd, par
L 3‘111 ent crues & de manuaife cécoction en tout temps.lly a des caues

waines courantes , lefquelles fauf qu'elles font couftamierement

cile digeftion, fi eft-ce que leur frefcheur cft plaifantel E—.

yuer elles ont vne cerraine c%alcur aggreable. Mais celles qui
“Smontagnes & hauts rochers font de tant meilleures , qu'elles
ntde plus haus, comme eftans batues, & rompues cn cheant par

Vleqe
Pene {t

F: 8( FH

feende

(3 Tociis 4 :
| dq BrCcipices deg pieires,& apreré des roches . Et difcourant en cas Parcxl

0 geney

a Srocacs : i
CS’HC“UCS,&' autres caux,courates:ic dis qu’clles font toutes bénes

i {i:]sz{.Llil'-qut IEfte clles font ch::udcs &"Fr_oidcg en Hyuef.Alt)llrebf}c,
& el qeclles g courée parles pal®ne Yalﬁt iamais gucr—cs,lcn? la i—c--
e ci‘l“' dormée &ne courét po_lnt,‘rot tre.ﬁuuﬁblcs & pernicicufes.
the |, grictir. Eftantin F’q*:11?é d'c | viage de trois clclmcnts c:x .;:f_ [q._::ll ; ?:;
tait e ‘iu"fttgé? &cﬁ-u-li Py E)cfolmgj ; Fgﬁf clf::l':tc zﬁ:)c:r rde fa for-
& Vione i l “_‘IC ¢ ces corps fimp ss,u }a . F" & tha y 7
ﬁemﬁ uf',l vous plaira me declarer ce que dout faire lhome quiv
i Vnt exercer arc ch} labonrage. ) :
Pellre & {l_i‘ APTISTE. {,cluy qui {)tttcnd deucm.t bc_m mefhagerc 'am:
'ij!it ’o . Cauant en l‘a. fcience rurale,faut en premier hc_;u que fon df“r‘is"’
Boice )gi‘llf enclins a aprédre ceftart, & lemoyen de fy exercer, -.ladl i-
ghoim{m:u‘ric lﬂ-‘-crtrc cn cliedt,& vn plailir continuel procedantdela clo—
Cultitye, ci{_‘._t anature & qualité des chips qui luy font cn main PUL‘IL‘HFS
fler g lg'd' -1.5 Lci.‘tc chofe de (i grande lfni-ui:)r‘{.lcc,rquc(lc ne me pmsl‘la a-
e fem cu;ifﬁzt:_:ucopilgm e metea Rcmc a (]'cn rcd_rlc: bo;l n} ]a: i}-.r:{i* 11.11:1; ;:i
cix frige rtluir?;; ;1;1_1111‘13:.1*:1.1 Hiuc’& ce l]? quilem lmdil;wécé e
gétillcile de fon efprityny monftrerla dilig
av
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erawail quenne prenant point plus deterre i labouget g€ C?us papofts
yortent,d autant qu'on voitordinairement, & au clair, qU¢ ccou[m
vivpetitchamp bien cultiué,qu'vn gridau double, lequel A ::ru relhom”
fagonné lentement & come par maniése d’acquir.En Ouff""ﬁ. (come dis
me ne veut vendre famaifon qu'l a en ville , qu'a rout fem offeffion?
Magon labourer trefexpert , & excellent) il ne laifle pomnt Cs.l? iy ITEHE
finon lc moins founent qwil luy fera poffible, & que U tout ¥
aux faifons qu'il faut planter,faire courir I'cau fur les te t]:‘CS,.& o quiledt
cer.Car les chips font malheareux , le maiftre defquelsi gnO.IC 'ch" & la
eft necellaire, 8 quifenraporteau dire & yolonte de (cs F Clglc 2 2ocfent
bourcurs.Et ceft pourquoy ceux la font louables,qui hantet g ils
auec ceux qui fone de cefte profeffion,dcart plein d’cxccl_[’cncct-cz bictt
aprennent les feorets de cefte {cience , non tant des cx_pcnmfﬂ ol qu
verfez enicelle,mais founenceft inftruit par ceux mefme quon f qui dit
en foicntignm’ans:aulﬁ voit-on que le proucrbc ne ment poin 'c’; Encot
Que nonyn feul homme mais tous enfemble,fcanér toutes < ]Dbfl:rﬂc i
trouue-ie bon que ce mefnager aprounc les reigles que iuit, Oc oAl
bon pere de famille a cultiuer fes terres:lequel en premict licun - (6
deiamais rien a pas v de {es gens,qui foit de grade importance ’ julgues

démétil le peutfaire luy mefmes, & ne delaille onc vne bcfoﬂg’:bim qué
auPendemain , (il la peut defpefcher tont {ur I'heure, fgad“" ¢ pis

toufionrs le tardes cft ddmageable,entant que le temps; 9t et
cieufe,fefcoule continuellement : ioinct quilya plufienrs 0 kL bt
lefquellesfurnenants contre nos defleins,ropent aufli pour 'ClF {‘ojri-"ﬁ"s
nos entreptinfes, Le bon mefnager en outre ordonne tous cs:in : mﬁﬁ
gensa chacun en particulicr ce quil doit faire le l'cnd'cm'.nn ma claco?
taillanta fuyure celt ordre,, & mefnagement,il yerroit {ouuent g de
fulionen ces befongnes.Ne faut danantage, qu’il foita Jeuer au Ra mille fe
iour, & pluftoft encor,file cas le requicte,pour voir [i ceux d¢ 2 vilad
mettent en deuoirfelon quiil leur ena donne charge.Ercel orsiq slor
uifera diligément qui font ceux qui fe monftrent hdelesan trand o difer
gneux aluy obeir,& ceux quifont lents & pareflen, &5"1" PFL; ofle, %
tion: & ceafin qu'il les guerdonne auec le temps,& fuyuat.ﬁl abhal' gcrd"'
cun felon fon mcrite,  Or toutainfi que iamais onne doie fli: Cﬂg oy
mauuais {eraiteurs,ny laboureurs,ayat moyen.d'enauoir de DOT=a. = ille
& diligens,quoy qu'ils couftent dauitage,aufli fant que Je pere (Taies*
fuporte tant qu'il luy fera poflible ceux quiluy fontbons & Tos Affais®
tout le moiins dutant le temps que la force le contraint pout
d'importance,& n'en pouuant recouurer de meillears. eollie chlu‘
v 18 ¢ EN T, Vousme faites 2 preferte voir & cognon’trc la '? ¢
fieurs,lefquels tranfportez de cholese chaffent leuxs labouretrS ing,
figues plusneceflaires: & fur le point quils en ont le plus €& q qu’ch
n’ca eronuent ny de bons ny de mauuais pour lear Faire feruaces
trans en defelpoirils quittent,forcez,leur infortund labousage
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? icf& r: BART 1S 15, Cleft bien toutautremer:car le b'onpcre.dc famil-
b e'ge mclfﬂilge‘r eft touliours amyable,courtois,graticux & I}bcr.}l en-
lug 10‘“ quilay font feruice,careflant les ﬁdylllrl-‘S_t*C ceux quil'ont clmy
de art::guemcnt itellement que p]_u[uqrm"s fmf i Ige-ln?nﬁrc largc,c;} gm
&fyp, Nt quelque douceur & graticufcré,ou de 1 arger & qucllquc Cl[a it:
i cous,a Ceux quifont pauures, éc.lcs E_[us dignes delquels on ’01uc
Engutrm:Pamon. D'auantage cft requis qu illes paye comptant, & non
ﬂclac Cdenree ou marchandilc que l'argent, aﬁtl{l quiils ne fe P[]Jlgl;cm
fnutaﬁ 0y & haut Yns,ou ne trouucnt la cl}olc 11}11'cc bon.nc,lci on lcg r
My 9‘9\“5_1'115 vealentde voz denrees ou viutes,il vaut micux leur :uli
lg muo Smcilleur marche quele pris ne court,que de leur védrevn feu
e r)‘rs dal‘mlltage.ht certes ceux Ja font trompez plus que de moitie cic
e P[;:E:‘lm t;%fchtnt de chnglur anec pe‘rfonu::s detelle c&oﬂ.c, d'autac
U, 1@} Mt gaigner v fols,ils font perted cfcus a gran d‘nm.n bre,comme
itang E‘mt“’olt‘.lc urs chips qui d’heure 2 aurre I‘cic_ouhr,& vont fn fc.m—
Bt e tc‘luand iln'y auroit q 'honneur quinous cfgmllonn.:;_i‘r , chafcun
Mg lepfi-rd? fa repuration d curoi bien Payclr &Ecdcftlatcn tex c;.c mcrc:n;
1 k& e ianlll::ics s ¢ftans bien ’f_amh:c‘ts feruent plus h c_mr:nzFj {; : ncuvi;):n
Ot agtemps quiil vous font les plus neceflaires, I 11('(1
i *que le pere de famille courtois & charlr:?.blc cloqnc hol\ml;c_l'ncnr a
Iy eg.“a fes gens alheure deiic & ordinaire : entens a ceux a qui 1! doit
ey I-Ptnce :{ans les employer a chofe quelconque tfmd_is quils prenncnt
e, LS00l n'eft prelle de quelque grande neceflité , ains attendre qu ils
LConeété honneftemét lancceffivé naturclle,Car ceftuy-cy eftle vray
g g‘::lg? “‘lt fe faire feruir,& aymer:pluftoft q !cs fagons de faire fatcheu-
faCcaﬁols’Ic‘fqucls non feulemérdeftournenta tout propos &{{)o;;j:ﬁpcu
‘\Ilqﬁr nmn Clilrs_gcns,&‘ leur ron?pcnt'lcur repas,ains c}m PI-S ‘; i,_a iftent
ent e, 'get,comme fils vouloient copter leurs morceaux: 4 ;3_ cgnrn—
g ’u‘: M qui leur rauiroit le cceur, fils mangét plus que le plaifir de ces
afs ’°is::[e Potte.Moins derefpect que ceftuy-cy, le difcret mc_hmgrerl n'a
Yilple, ¢a famille,en ne failant point courir ¢a & la fes feruiteu C115, ors
im Qrt_mlllcgc:&: x.'n_cﬁnc durar 1‘1_ nuit, ficen'elt pour athlll:les e g_‘ia—
i Eli:pi;?{c’& ne doit iamais leur dire 1111_urcs,:{1y-ﬁurc reproc &zsl qui les
ey lcur?i& filena qui luy defagrr;c:nlt_ il hf oit contenter, & honne
G NOENT 011)“‘_“' e el 1C‘€'11[_L€_'(-y emens,encor ne fuis-ie
m““’-'ﬂt,ain, alttcms queiay apris ces bons enfeign . > 3
W dainr. s ns ouyr yoz difcouts fur les chofes plusimportantes que
Iﬁ;:un;:we & garder auce les fcrm.icrs & labourcurs. ks
fiter (o tcrfcr.(,cluy quineyeut point luy mefme Pndrc ¢ foing 1c[<:u ¢
s, faue que fo pournoye d'vn bon fcnplc_r,{mqucl il face bon
mcmhgag’,““,lans toutestois de faillir founct le [qlhm_rcr de fon dcu?}u’t
'ﬁha“l:‘acls es C!m{r:s quiferont ch.Ius grande confequéce.Etne i’l:l‘l]t.f.‘ 1 Ic
Wang; am;m?? quilneduporte bien quelque parolle n_i‘u 1;1bouum- plus
*geule qu'il ne doit dire, ny letenger, & rudoyer fil prend quelque

QCQ

Queleftle
b6 pere de

famille re-
mgnoih.’it
les fiens.

Quel prof-
fit ona,
peiant &
{es ferui-
teurs,

Autres
courroifies
du bd pere
de famuille,

Comme (e
doit gou-
uecrner vym
maiftreen-
uers fon
fermier,




ence

I xPCl’l

TR i PREMIERE TOVRNEER
. v x A » ekt
petite chofe plus que ce qui luy efchet fa pare, D'aucant que gcfcllt'ﬁ

ﬁ:‘;‘i?d ¥ gous fait voir,que ceux qui veulent tous lesiours conteftels = “iggech
e qui r~ . 3 . -
9 auectels hommes queles fermiers,ils font contrains(ne pot - chan

aig is

lay fount T - 7
perdre fes paix)d'en chiger toutes les annces.Etaduient penfans § s auront _;

bermics, | @cils rencontrent,non rien de moins,ains pis que celuy q* yonten®:

hors, & chaflé. Ainfi ne faut point fefbahir fi elles poﬂcﬂlqus . fadu®

cadence & empirent: & Je tout 2 bon droit,puis que les matltre® = cont
>puls q $

: : : . detant¥
{ent point que tant plus fouuent ilschangent de labourcﬂlsdc

¢}

5 fm-nit“

diminution de leur credit, & 1'cputzrion.Auﬂ'1 voit-on §les PO Ginen yed

bicn qu'ils fgachent que les chaps de tels maiftres font Ifc:nls,l 115 culeuc®

lent-ils point goufter , faflcurant qu'ils n'auroient le l?xﬁr de g cé.gga'cﬂf”

— Rlus lgng temps gd'vnean uc?c._Et avousdirela verifé?{l Y_a cjr ausoif ¥t
fe trompét O maiftres {1 aueuglez,& opiniaftres en leur conuoitile,q P..o clep it
ccux qui  coruce plus,ou quelqueantre petit feruice d'vn que dautred wn g ne
veulée en- tirer d'vn fermier faifant bien leur befongne , le changerof auc_c,ﬁ et
richir fur — feaie quevaut le labournge,quifal'fhictira;‘ltcllcfcmitudc- - (eurd¥?
& coruéedela vie s

leurs fer- v fore remarquable : entant que pour le gai
ey L Temy ; que pour le gain, e
ducat,ils perdront le reuenu de vin-cing : & peut-cftre de and b ourtti®
Quc fils cftoient fi fages que de voir & contradker aucc lf‘,“g. an glne
ce qui fort feulementau prouffic & anancemér de leur potleflion=
partic & Lautre feroient & leur prouffir, & leur ofhce. , aoill"'fﬂ'l‘
viNceNT. Quelsaccords & articles entendez-vous qu o8 i
re auec fon fermier? ! &
Come lon 1EAN BAPTIsTE, Surtoutlesfautobliger de labourefs f‘: Jerar
doircdtra- nettoier bien les champs,& leur donner rout autant de femece qo ortin®
der auec  {on & comme la terre en pent porter: & qu'en temps & faifon Pﬁ,.gsdc

les: fer= . - : o st ¥
e’ ilsdelchaugentles vignes, & les fagonnentainfiqu ilapartients © e

parcille diligéce aux prez, & autres chofes,felon que le bcfolﬂglfm e
ra:leur fpecifiant poinét par poinctce quilsontataire, cgmf[ o e
quel temps, & combien de fois l'année,afin que plusa cler ils ?c el
qu'ils onta faite . Faut encor que fobligent de bien houery & 1 oc foul”

- . : 5 epienl
terres ou lon feme les legumages, millerz, & Pamclf-‘i,& alarC e

ments au mois de Mars, {inon,tout au moins ce qui fora enlont l:ldc: Jus

carils nc fert defpéce d’vn feul tournois,quine yiénead Prfl}f{bﬂ( qncl’

de quatre,& pour leur maiftre, & pour cux mefmes: cfils 3:1 ot e

que coing du champ fans le befCher (quoy quils nedet flent @ s lesa

{cule partie,& mefme ceux g ne font en peine detrauailler ?Pﬁc‘o m

qu’a toug le moins foiét altraints a les nettoyer & fascler 668 ca-m:: pott

prouffc cement du mois &’ Auril, Aufli ce denoirn’eft de ped d,’mpozi;s conshet

quoa tire que bicn {ouuétles mefchantesherbes fuffoquent les bleas” rentt

" "'il"f‘?- par terre pat leur trop grande gaillardife , mefmement © -‘fc  ahi
tt  oupar les yents,on vehemence des pluyes.Par ainfi ne "“frj, Jes 4t

: plufpart.des efpis font vuides,& fans grain clconquf; & lamc

vicnnent alcur perfedtion, & matusitt. A Ti,quand le bongratt paﬁﬂé
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g n]e 4@ Vem‘ayumic,& autres herbes nuifibles, c!c title pain en eft Plus
ol a",rmt & moins (auourcux , mal fain, & taché¢ de manuaife couleur,

&Fg::i.lct i apperiffé quilne monte pasa la moiti¢ dautantde bon bled,
telly mlcnt non mefl¢ de ces herbes, Etnon [:_:ulcm ent trois .Ch:lrgt‘.s d.c
metail ne montent pas a deux de grain pur, & net, ains, qu1 pis

i olitelle (eméce eft cfparfene produifent pas la moitié q:g
telfo ﬁ]tlh clquels on feme les grains bien purgez,& criblez ; & feparez de

xe fnnic, & femence dommageable, !

: ﬁor-ZE-N T. Iagoit queic n'aye veu obliger lcs.fcrmlclrsi chofe de telle
f’eﬂ‘O';Ct Slmportice, i eft- ce qu'aucun ne deuroit oublicr ceft article , &
R e T pourle prouffit tant du maiftre quede celuy quien-
fprr:ud le labouragc.

ol,];'zg c}}; APTisTE Outreces artic!cs fufditf,il conient Cl?‘jf’f l(;: f:;itc
p_ih;; e . i‘“’,& trainer certaines (aifons de I'année,ce c{.'lm fera 8 .5:5,
l‘ﬁterd erles FoiTc_z, nettoyer les canaux, 8 efgourz des terres: %
iepe. esarbres, & vignes és licux ot il en aura deftaut. Daudtage, quiils
‘111'?1 : Front charricr pour autre que pour voz affaires, durant lestemps
les g, ;:Fllabuprcr,ou moillonner: & ce désle moys de May,iufquesapres
&, il les:d'aucant que [pour le gaing d’'vn efcu, ilsporteroyent doma-

| Gy ifll-lx mefmes, & i leurs maiftres pout _pllus de quinze ou vingt dL}-
- Olia pourquoy ces maiftres [a fe Fre:udicwnt cux mefmes,qui durat
; aﬁs di’:s femailles fone 1porter par lenss fermiers leur provifions en la
fires { ecles boeufs & arre lage, &leur font delayer les ::hoﬁ:s t{cf—xmcccf—
tnets :e..(lar onne ‘ﬁ;?urojt iugcr.du dommage qu'on regoit tardant
ticles foP ; a‘“di‘:utrc afemer {es grains, & couurir {on heritage. Ces ar-
& feneceffaires, tant pour le maiftre, le fermier , que pour la pofle(-
g’e l'{o ceux-la quifonte ftulemée a laife du maiflrc,&cltouﬁo_urs dom-
_Erm‘ii 530 pauure paifant, lequel pour fe fentic fruftré , mais pluftoft
mal traite de fon maiftre, ne fe foucie feulement de labourer
e relfc;s f[.f‘rreS,ains pluftoft Fgfchc’,& mal gl’fc?ior}:lné'h f:u lpatrc'::
: 'frPan:y {_0[; ablcr,s{ fcn{cr les moins de lay Emrer on cn;:{atoc,{c Pnl:
! L”llteur Dt ad ?_ quile luy pourra prefcnt?‘. tpour cgtgr}m re ‘”(n a
/ Yliﬁ{mﬂ irde ¢ienirdux articles propofcz aucotract, faut voir fien
e Y €6tredict,ou non: & mefmes en ceux qui fontle plus impor-

| ifisr Oncccﬂ““'cs-(:ar ainfi qu'en corredifant, ilfait paroiftre de ne vou-
_ Ettm:‘;’-’m{ill;frguon autant quiil a c.icﬁr_,& Fcnicgﬂd efli'ziékllcr&auﬂl en Fm'I
Rt oo qt;e (ce;?m-t’& fans (e faire ffu_cr orci cuc ; iciunmc;:;m :‘s(;:)
uY-Pl'O_Pofc Ee Cceeurne tenda parfairerien , 0 : h[_) ; q 1
Waifey 4. parainf,les maiftres qui C]lOl’hﬂCﬂ[ tels homes , fontma
finie dant quils fe metrenten hazard d'efprouucr ence mondc vne

W ac EPClncs‘,-pcrtes & angox_rl_Ics_’ -

S, WT, Et certes cc[k_adlll;_n clt moinsa c,onﬁdc;cr & m}ter que
Wit v 9 f’ous auez infque icy difcournz:veu qu'vn maiftre ne cauroit
€ Plusgrad difgrace,&¢ fafcherie,qu'ayant vn labourcur defloyal,
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(P PREMIENE TOVRNES a0 &olefhs
I:-arCITCLIX & riotéux;ance lequel iLfaille roufiours crier,cO% 1’5 askar
naget; & (ounent vemr fiauanten querelle,que fivn hom®e¢!
&ement modefte,il eft pourala fin perdre toute pacientés . iare furls

[£ AN BADTIsTElefuisdaduis encor,quelc maiftre fend™ fuy il
vie & fagons du fexmier qu'l veut prendre ,non (culement onoifal (i
{eruoitau parauant,ains des voifins, & autres uifontdefa Co"é |exion”
que filon encéd qu'il foir parcflcux,mauuais labourcur,&ma CC vt
né,le maiftre doit pluftoft fouffric toute incommodiré gu ac« };is auctlls
hommeen{a compagnic.Dnuﬁmgc,n’cn louera ou rcgcurn mn; softrea
qui n'ait pris honneftement conge de fon premier m_-.uﬂrt' > A b duient
fouré de I'auoir a fon befoing, fans quil luy faille plaider, 18 o  ilyie
{ouuét en parcilles occurréces.Ex lou¢ray qu'aumoins ¥1i¢ O%s it e fon
nea compteauec fon fermier : car cn celte fagon, & le laboutet e i
deuoirplus volontiers,& le maiftre en aquerra bonne r'cnomm fasre de
nera occafion au fesmicr de ne le pointabadonner , mats P onf catciﬁ'!
mienx en mieux fon eftat de bon ceeur & 1oy cufement, 1€ "OY:a_ on VoI
& accompagné fi courtoifement de (on mailtre : &dé l%Pourulriuc'cP“f
I'effect de celle fentence qui die: Bien-henreufe la poffeflion ? )
labourcurs naiz enidelle; carils Faymentcomme leyr propEe 4
cognoilfant rous les coings, & partics du tergoir, & fon nature it

V 15 ok N, Paisquidyafigrande difhiculee rrouuct ‘”} (fions nots
tier, fidelley & diligént, ie ].i»cn(c qu'il vaudroit micux que qu (ur out ¢
mefines qui entreprinfios la charge de noftre labourage = ¢ :cc q s
quin’cn {ont pas trop chargez pour le grand nobre: cat 011t1’1cu1 : ik
{croient point embrouillez auec des fermiers malins & caute t'a:"-" ‘
feureencor quecelateur renfliroit a forrgrand prouth & :1_|qu‘lor,t[?1 el

'8 & N BADT 1S5 Et nous bicn-heurcux, & latefre "o pmaits
ducc purite & diligence toute telle quen vivicnt les aucmﬂz e pots
nous venionsa la cultisier . D’autahr quoutre la vie ngurcundallc Qe
menerions,laterre produiroit les fruits aucc plus grande 200 scito)"[ls
elle ne faira prefentiioycufe de fe voir carcllce dereches PH gedesP
gentils,, & de bon jugement, & deliugée de la main t}’f""m_lq[ 1igfica.'3‘;
fans grofliers & fantrailon , contre lefquels elleelt tc“t'lfl?‘-!'és‘aucc;cﬁ"
indignée quillne faut pas feftonnet;ficllenc Produlﬁ es frtd
fernlité,quclle faifoit darant lheur du premier aa¢-

Aufli Ceft inftement qu’elle {e defpite , puis que €3
vraye {cience du labourige,v eulent neantmoins que i€
ble,& foit triple {uy ce que laterre ade couftume de g~  envinc g
eftimans ( les aucugles qn'ils font) de Fenrichic (ans trauall €8 S
eftendue de champs quils entreprennct a cultiyrr.E
ler i ces hommes ainfi deffanorifez deforrune lont LOVEE S i jes !
fils portent dommaged prcicdiee infiny &leurs maiftres: Frrmitai® des
feurs de noftre temps prenoient aduisTur cefte canailics __‘(‘7 Lcment cxptt’
trefTages policeurs de Rome, iln'y alangac qui seult dig!
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ey y .
fsnt}t‘ Prouffic qui fortiroic de ces belles & grandes polleflions,quia pre=

O i mal erai@iées,
NOENT, Derant plusicyous oy, tant ic fens & cognois que vous
162, 8¢ cultinez voz terresauce plus de proufhr quene {gauroicat
SPorter vine infinicé de fermiers enlemble,
cn]ib;?{_ BAPTIS TE Qu eft celiny quinefgait, que c!mf‘cuu denoftre
Xeftar pour faire lapourer {es rerres auce plus grid auantage que
apuiflancede tant de paifans, aafguels L'efcu ne vaue huict car-
mr’P::Eifi]'ue [i’li}‘ pauuceré en foit caufe,0u qu ils {oient mal-heurcux par
e lc 16,& f.u-nca_ntih:. Erie dis cecy , & caluic que (foit dic cecy pour
b £ eie donne huidk mharquets pouriout, aceux quiclmondét les ar-
’ llr,m ;gfguftrcnr les .\ii‘{;l‘l?s l;m‘s leur Y dq-.nn.n(fr r:icn plus, & c;:s pa’leu_}?
dige # 7 f“t autanc, & tou r_mllcnt encor l};u defpence.Leme mc,p.m_-
8 Ia‘o’m a auch:ul?u des foings, & ;lc les faire lerrer & mettre Clll()ldlc
Coft &t nfge»& chofes femblables quife font, & payenta lajournce, &
ity ¢meracillenfe que les bonnes gens ayment micux me venir fer-

Er Poree |

[
lcoj; : : - £ S ), \
SOt queiie ne lear face iamais los de{pens)qu'ils ne font le paifant,, 2

ity :{?(_l;ct tous [es foirsic leur paye lear {alaite ; & les auttes au coptraire
Sty 1l1ﬁ1}lcs alafindela fepmaine,& quelque foisa .13‘ fin dumoys:
lePil. e bien {ouncnt on les contente de quelques viares, & grains
mﬂ!ch? (Liu‘olrn aye,& lc‘u\r comptent plus haut pris quene fe vendent au
tnl‘alh:;ir: ant cncored part lcg bouches inutiles, & quine [(;ruct de rig
Vousque 0,& antres chofes qui font domnugcablcs : combien penfez-
g Je a{g";“?t de. preiudice les achapts quils font contraints dc faire
Siie poy u,n ¢ baeufs,cheuaux,draps, 8¢ autres cas qui leur font neceflai-
% Car (i IS payer comprant,& prenans termea la neunclle cucillet-
"“thiuaPr“““f‘“t pour cinquante clcus de marcham’i_lic » eucfgardau
0LS ef‘{“ delargent, & a celuy du bled au temps qu ils payent,qui eft
eils o " aumeillear compte que de toute lannce:fi que pour cinqua-
tcoge E‘ qEfent fouucnt‘csqus cent, oudauantage. Ie vous pourrojs dire
cdﬂ'occa G Ommage qu'ils (ouffreut en clmrnfmtl pour autruy, cntant que
g} v t*Oll‘mc {o uuc‘nt‘la mort de lcu': bgﬂml,&gu l_s ff:lnﬂ}t,& cu ltinét
hb@um ‘encs.Or laﬁhnt ces contadins apart, ic dis qurﬁ lcs_ citoyens
Prullfﬁt{_mr cux-mehmes leurs terres,non {eulement ngL‘Ulc.‘ﬂt—i?S c_ipuble
e hce quieft du feigneur,ains encore en ce qui touche lofficedu

von; ;r-_‘;cﬁnlz.i rI:.:is queme faictes certainde cefte grande commod%t:f,i'c
Memes eharans (:‘lu.g!lc’s im.]t les gl19£c> qui mcl' ’[outtp_roplrlgs pour culti
.IEAN B I‘P »squc Lay prcslc“s ta.u).—bo_mgs de nof rc ville. ¢ g

Ber, Gy o T; s T E. Il vous faut premicremet vn puillant & f—ult Tu-
Cdepéd [-Clga*'d ala paye que luy dopncn;z,c} autant quec s’ﬂ: dcﬁ uy
“ilt'&volh ?:“t eprouffitqu'on peurattédie de 1 Agncu]mrc. E le trou-
tnle Crag

e ——
~
.

Spond: alie,il ne fera pas feulemér courtoys & amyable aux beeuts
Pentane& leur donpant 2 manger , & aucc mefure:ains encores les
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froteerale foir anant qu'ils e couchent, & leur fera bonne ligricre ' g
paille,ouautre chofe: & le matin de bonne heure les cftst! c;a’[i-‘:de,lc!-‘fc‘
ra gentiment,leur lauant fouuentefois la queiic auec del "au_c A7 faj:clﬂ"
ftant ce chofe faine & prouffitable.Et {e prédra bien garde an cficed
boureur durant la grande ardeur du iour,quand il pleii 0t “Elrgf-;i'rc gran

que la neceflitéle prefle, nyne les chargera oufafcher2 cu:io 1, Eelor
. Voyage,&ne les battra que peu fouuér, & auec grande difcre enld

quiils arriucrontle foir efchauffez a la maifon , il lear meter fuerdt Plllsr
t‘qn'ils netue i 114

Comm
faur gou- : R fan )
uerner les gueule,nelesliant pointala maf’,co:rc iuf{ques atan pw

Baufs. & feront du tout deflaflez:puis leur donneraleur manger 3 11 a]foiueﬂ‘
me,du qu el enayans vie vane parti.e,lcs menera a I'cau,atin gut! Z{a cem‘-’:la'
ICC que le pane qu'ils en auront befoing. Le bouuier faut qu'encor lab oufﬁligcmm
‘Zblfuf:?: rompe,& herfe,& feme commodémét,& enfa (aifon : & fera . ﬂ.'cf-
* leuer matin, & fur rout durit les chaleurs,afin delabourer i o Pll!ﬁf
{cheur matinale,iufques fur les neuf heures , ou v Pcu_dauamag:c folal
retournera fur les quatre heures, faifant fabefoigne 1uf'{l“‘?s;£c_n fain®
B couchant,veu que Ceft en cefte forte que les beeufs fe rr&alﬂt;“us pres it
wier necel. &€ robuftes.Etayans yn laboureur ainfifaicd voftre po T,"bmu 5 [I'-"
faire pour €NCOT VR bouuier quil'aide 2 gounerner & COI@UIIC , & les Jute E
fecours du cheuaux,i charger,& defcharger quand il charrie , & cn tout e icle
labourcur. appartenantaceft eftat. A ceftuy vous donnerez le iog_rst oule tu eus W
fermicr,{i vous en aniez,aucc leiardin,& chofes necetlaires Foé qu’s
ure,ainfi queie fais aux micns,fans que vous en foyez incomoe l;é
viuent contents, & A leur aife,d’autant qu'ils man %ﬂ_‘_oljf aleuss
fans aucun refpect de petfonne 2 quiils doinent o '1ﬂa11CC-d 1mc2:&h
v I N ¢ £ 5 T. Dictes moy quel falaire cft-ce que vous lenrao
quantité, & forte des viures que vous leor diftribucz= ! fous ™
Gages, & TEAN BAPTISTE. Ie donne en premier lienan la.l?ourcufcsflie A00%
viures quil an,& dixau bouuier : & chalcun a pour fon viure trois Uf}"m{. 1 scbois®
faur, &au huick barils de vin,autat de liures de lard,da Fourmagt‘,_hl” e ét; me
22‘;”;‘0";: qui lenr en eft hincftemér neceflaire.Mais fgachez quilsm ?Z:«.l: ponec”
b4 iy feruent forr diligément, d’autant qu'ils voyent queie leurs O Jeus 1% 3
pagnie,rat au viure & coucrfer,qu’enlenr payant Fr:thCl:ﬂGE
Leman- V!N GENT. Cefte voftre fagon de mefnageme plaift blcl."ﬂt Ainfi 8%
wais paye- ment que vous faites a voz feruiccurs:quefi phaficurs € vioie o 8
ment em- leur retenir le payemenntg,ou les menacer en licu d'argent de |cuss K
pireles fer baftonnades,ouco ups d'efpee,ils ne verroient(comme 1ls.f ont) _ ucl
uireurs, - . : SR = reax o= 3
res, [t fonuent fans eftre cu{;luccs.Malslmﬂant ces gens 110 afs qucl'”"
maiftres, ic vous prie m'enfeigner qu'els doiuent eltre lesb® |
: cheteray pour mon feraice. qz‘dcﬁjéﬂfc
C©ome on 1EAN BAPTITE levousconfeilledenepoint employer Lirn;ﬁd,f )
?:;“g;":ﬂ.: les cinquate cfcus ou foixite en vne paire de beeu fs pour lc; ‘vﬁircaz oy
pourle I3~ qU¢ lontordinairemét ceux du pais Bouloigneis:ains lesc 1.5{_5 » -n'],-‘?‘.
bonrage. en aranddur,quifoifticuncs,bié quarrez,robultes,nez enpat dc[;;oﬂ“,‘{
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delicy; érz’_".ﬂl que tels fe maintiennent en tout llcu,qt{oy que Chﬂl_llf ou
for, . 25¢ daair fubnl-Qch {i vous en pouuez recouurer és terres qui vous
Eh g; ;‘;;S:Ou fur le licu mefme, ou vous habitez , ic fuis d'opinion que
ntage ctez PIU[’FOP{ que les eftrangers,encor qu il vous couftent da-
g & 2% Atant quiils ne {cront {ubieéts a maladie , comme lesautres, 3  Ne faule

2 3 i . pr -
o fh?-ngcmcnt de 'air, Etfils font choifisde contrée eftrange ;& travailler

ujll[s {61 i ;
Stm:‘lf‘it lcuncs, ie ne tronuerois pas bo q pour la premicre année vous les ‘“fu"“
e % 5 ceufs.
T T lfltﬂmz bcaucoup,&; fur tout durit les grades chaleurs: lesnour-
nunchl oft de bon foin que d’herbe, d’autant que par telle nourriture

oin;i:c“ﬁétills ferot réforcez pour fouffrir tout trauail , & en craindrot
YOus g ¢ “ul t;ains encor dureront pluslong temps fams & ga_lllards,_ &
!’ the 3’0 ndrong moins.: d'autant que voll‘tr'c be&gd ne paillant point
teclyy I’nci‘}i;immlh_rjcz Elus grande quantire de foins ;:ln voi plr,l:ml‘!};S,&

n&l int quc poi:i{lt}c files beftes aluc:):cnt broufté le meilleus ¢ ¢ w; ene .

les : re.Vous aduertiflant en outre, ne les preftera perfonne, Neeft bon
4

Yes ¢ . . g
g 07t loing en charriage , car ce faifantils ne feroient de longue deprefter
Cenvolipe {eruice i fes beeufs
Iy . \ i de labour,
Uepres E N Tw Eftane fair fage par ledifcoursde fi bés & prouffitables ad-
Tillem oy, &

L0 ¢, laS:i encor defireroy-ie d’entendre de vous le naturel de chalcun
Seollines ‘uﬂf?tc quiy eit fi grande,& que lon voit en noz terres,tant
lej By r‘iuc filalnc chipagne afin que ie fgache la difference delaquel-
Qi ey, 103"; cnles Ctllnuat,’ﬁc pour leur faire porter,& produire les fruits
BAN 5, Propres,& qu'ils ont les plus agreables. j.n)
terrgirs dol 2T, Le [uis ioycux § vous vous cnquericz de c_clle varicte des
difCOUr;ly 1‘{.:::1“‘:11}‘ les ancicns ont faitallez de métion:neatmoins ic vous
e terpes ‘metdes noftres quifont p?crr_cux,(ablqnncux,marucux,&
dugs y | Qutiadis furér pleines de baftimés : & puis des forts, cruds,& . oo
ens s laiflant foubs filéce les ma rcfcagcux,aquatiqucs,glaircux,argil— Tasraiss
Cs & ::C:;ilﬂrc‘s,lc[Qucls(cémc i'ay dit)il fanle euicer commela pefte, voifins des
nt f‘-‘rfes I{)Eonc :11 parlc.r de ceux qui font \:_mﬁns de nos moutagncs,qlm Alpes.
Wonden; etcfs_ P s quautremét:ic d}s qu'ils fo_nt bos pout le vignoble,
terrojy Fr;mn ourment,& autres fruits & {feméces.ll cf’t. bien vray , que
it o mbhbﬁo\m quinous eft proche,& autres terres voifinesncfonten
008 e 11y esaceluy de lncdn}ont,tourcsfms produit-il meilleur vin q
bluens cs_,lcxccpr;mt toutesfois Je terroir voilm dF la riviere ’clc Salo,
lit g tcr;: VFI lagcs_,lcqucl furpaffc tout autre cn boté,& fertilicé, Er par- Naturel
U que |’y n‘l ?rf_cg,lg dis qu’c]lc;s p_mdm[c‘nt allez <_ic bled Fou[m'cr, our- dsrsttc:r:es
Yeueny g o 1¢e foit feche, & principalemétau mois de May , maisd autre '
‘ ngrajnpgiu de ChOi:t‘:r_n;us files faifons font plunieufes,, clles raporeé
lecco grad abodgcc de pailles, Ceux qui font cruds, afpres, crof-
b rEPtTCPCS Llslgs‘,lc les cﬁlmc de peu de valeur: ‘ii autit q f{ls n'ont lcsli:u— il
“difficu]rs o, aff"-_“ha_lt & des plu){cs,&' de la fecherelle,a grande peine, oy
milrayfg : pmc;iuuot-:ls ny Eoprm;r,ny_ autre chole, Eroutre quils font
% cultiucr encore ne faut-il point lesarroufer,veu ql;c I'cauleur

Diuerficé

Terroirs
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{eruiroit d'autant de venin & ruine. S
Vincent, Ern'yauroit-il aucun moyen de remedict 34 ‘
ces terres {terilles: ‘ er & amen”
Moyen de  IEAN BAPTISTE Onles poutroit trefbien labouret,hert ¢
les remee- der{ouuent,cartant plus founét clles feront remuéespar le cot c; efen”
tre en for- Jyes dufoc,batues, & efmies par le ratcau, & claic,tant [c-rontlt’r mcilles
wh ducs du foleil,des vents, & dela gelée, & plus encor feroit Cldcsncnr_ J
res,comme lony portera des charges de fiens pour leur amen C; pilo
¥ 1N ¢ ENT. Maiscoment {cauroit-on pouruoir a ces f;hamp CE efur
fi malins,que dés anffi toft qu'ilsfont affaillis des 11!l1YC§;1 can Cr:rar&cnf
la fuperficie de la terre,(ans penetrer le dedans,infques a tant c}?,ﬂdfﬂt
du folefl les defleche : ou qui dés que la fecherelle les affault, {e C.;nau,\‘
creuaflent de tellé forte que les licures & autres plus grands ant
pourroient retirer & muces? : qande
Céme on  IEAN BAPTISTE. Onfecourroitcesterres,eny condlll_ﬁn_ﬂ% ael
peultamé- gnanticé de fablon,& le mefler en labourant anec la terre,rout al.ntou e
3;’; ml;:rc— ceftoit du fiens:& la premiere fois n’y ayit de guere p_rp}lﬂ‘te,’yi-c aiec |
tenis l'eau {1 {ouude,qu’é cogneult 'amelioremér de laterre.Et failant bict e ailt®”
enleur fu- ment cecy,non feulemeér cefte terre famclioreroit & pourroit ¢ 0yess
pesficic.  uéeauec quelque commodité, ains digereroit mieux les caux g %lgicﬁ
& celles qu'on leur donneroit pout les arroufer en téps de fechere Qe

b - m
eft vray que fi lon voyoit de ces champs qui euffentdu {ablon, 0% )1‘01'5
de

neuuc,vne braffée ou deux fous la fuperficie (comeil y en :{[j’l”ﬁ.ﬂ:?suc
Eftbon de vaudroit-il micux faire des fofles loing I'vne de I'autre, & It lautfzrq uls
marner les raifon | & tirer cefte marne, & fable d'vn cofté,puis les ictres lap 3 08
}f::&flc'?_m terre feroit la plus ferille, & infructueufe,d'aurant que par €€ mo
terroirs fe mefleroient trefbien enfemble, G Pﬂ's i
V 1N cENT.Je me crains qu'en faifant ces frais,la defpence B¢ ‘
grandc que le prouflic qu'on ne fganroit tirer. il igeced]
IEAN B APTIsTE Encotferoy-ic de voftre aduis fil failloit '1,: s
en diuers lieux,ol le terroir w'eft de guere grande valeur, & apP Orﬂ;t’fﬂs
voyant que les pites des noftrent valent & huiék & dix efcus1atp oinsd¢
eftoient cultivez & amendez de cefte forre,ils ne vandroiét Pa,sé?c yrout
cinquante, & de cét quelquefois.Etfi on n'y vouloit tant defpe f 1;15; Jes
le moins cofeilleroy-ic qu'on y plantaftpluftoft des arbres,q o cfpailles
bleds, oulesidreffer en pracrie:& fur tout qu'é y mift des V‘S“CIS nfo, JeF
mefme ésterres quifont de pareille valeur que le terroir Golro geﬁes Vi
quelles onne peult cultiver & toutesfois produifent-clles de duﬂ?l’iel’
gnes, & le meilleut vin dela contrée, Ex cefte-cy eftla Vcrt"’&ﬂ} ouleré®
lus recommandable de rout bon laboureur(caric ne pui.‘ﬁ-'frﬂz.jl clglon
e dire)que de{gauoir tirer le reuenu plus veile de chafcun tersolf,
portement & naturel, o
V1w cE N T, Marreftant volonticrs en tout ce § m’auez dit ¥ qr

» - \ F 3 1o
Tattens q felon voftre promefle vous m'efclaircifficz ce quone®

>

B

ﬁf |
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,
Il‘ cs:uttcs fortes dinerfes de terroirs, :
Ghjs. " BAPTisTE Entreles terres plus legeres de ce pais, fonglcs
feufes comme les plus maigres,& foibles dc toutes les autres: d'au-
Iy ‘[;lc' Quelque grefle que vous leur donnez,on n'yafitoft cii:u}ndu l'a-
tar entquele foleil nele brufle,ott que 'eau des pluyes ne l'empor-
Youge fs=8€ encor pluftoft fouffrent clles ce_ﬂc mcomimeodite f1on !cs ar-
ey, all‘“}{CiC_oulcr Pean ﬁm canaux. Mais venant i larerre gralle, pa-
:%Ellc‘u" Ouiadisy aeu des baftimés,ic dis,que encor que ce {oit la moins
ite e&c] ennoftre pais, (i cft clle la fleur de tout antre cerroir: & plus par-
Quelle A pafteule,& noirc; pour eltre plus‘fnollcj, & aifeealabourer: &
eftant celle qui enrichit noftre pais dclins, & qui rend voefi
Leflyy eii Ic.’““l?inc-c de fourments,millets,foins, & autres reuenus,ne faule
Bt i ul en pluficurs endroiéts on vend 1 _arpc"n l:l d-lifc“c s & ?DF , &
Yene Cuz};; ante cfcus,Er au‘lﬁl,ccux qui achetéc detels cham penicic m.):inj
lefur e quelconque,al'efgal de ceux , qui pour auoir bon marche
dorncient de mettre leur argent en vn terroir fterille:lefquels creuent
ll’gn-l:zlP“is_*P.TCS,V_oyans que tant plusils defpendenta lesameliorer, {i
Uajg da'ayﬁllt ils 1amais vne bcllg cu cxi]ctgc.Ncatmoms,nc trouuc-ic maj-
& ienj eterdes ch’amps qui font en friche,mais que le fonds en foic bs,
el S, veu quien peu de tempson les peult efgaller en bonte aux
Vin Squel on {¢ache trouner. ’ o ) i
Pty CENT. Puis que m'auez monftré la condition au vray_r;}.cs princi-
Stroirs de noftre contrée:vous me ferezvn fingulicr plaifir d’en fai-

Fayy / _
tu.]mf';t fur Ia qualité des coftaux , & collines , & comment on les doit

Iy EAN by
\-ctl‘e Enieu l

PTisTE, Auant quentreren cedifcours,ilfault queie
| Lchagey,, a dl}nhon des quatre parties de noz coﬁaux,att,nbuant
dlvhlitu € €¢ qui luy eft le plus conuenable, D'autant que Iafficere
ooy, - S2rdantle Seprentrion veult autre chofe pour produire, que
dccho {’S‘ldm regarc!c le midy : & celuy qui eft expole guqlcuant , deman-
Mopo ddluer[es a celuy qui tcndéliOcadcm. Ainfi Jtcnanrplu{’tol’t
Prece aterre montucule cxpofcc a tramontanc ie dis que fon pro-
Eu;{;: {:1“ Oy Plgntc des chaftaignes,, afin rant d’en auoir le fruie, que
I ’au;r[;mdu bois pour en faire les oultils ‘ncclcllaucs , eftant ceftar-
eur i Proufic que plufieurs autres au {eruice, & pour la pa,ﬂ:ure
lange ’auc::cdc tI;)ute lorte d'animaux. Etnc {uis point d'aduis qu'ony
Prouffy rnsfgf res fruitiers ny moins y femer au..unlgr:un . veut q;:le
Rartis 4 bout de fortpeu dimportance. Quantauxautres trois
ligy o € 4is qu'il befongne y planter des Olincs, mais pluftoft au
]erﬂf :1:; I’OC_Cldcnr s & fur tout clles profperent cs llcl_n_( qui ont
el ncgfaiﬁal Orient , i canfe quarbres de telle qualité fe plaifentau fo-
6fl?jguim_s atque fcleuer. Le mefmeie dis des Amandiers , Grenadicrs,
o .
SANSEN T Confiderant que les collines , & coflaux voifins de a cie¢

by
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font choiflis pour la demeure de la noblefle, il me femble g%

{0l
C[i]ﬁ)“’ w ul

encor,que les Ciprée, Pins, Lauricrs,Mirtes, & femblables I és liew? q
/s

iours verdoyans arbres, feroyentbien fi on les plantoit at
fontexpofezau foleil,ou du leuant,on du midy. fime opi“iu
IEAN BAPTrsTE Pourlabeautédes licux, ic fuis de M Jos 1€t
que la voftre: mais pour le prouflit,ic trouucroy meilleut qu Oﬂnmcm
ftift de Pomiers,Poiriers, Abricoticrs, & anant-pe(chiers:o% (C,o ; dema”
dit)des Amandiers,Grenadiers,& Figuiers,a caufe que ce5 3! 1CSC de o
dent vn tel plan,& aflictre.Moins ne fuis-ic d’aduis qu'on Y.Ph“,IZics ol
nes vignes,& principalemét de celles qui portent de bon ”_13’&' Jas eli-
cats, {il eftainfi quele terroir foit proprea nourrirles lr:u[lﬂs P[ncﬂlc
cats,lefquelsde tat plus feront bons, le vin qui en fera fait, aurd

goult,& donnera plus de prouftit, & contentement. e rerfoif
VINCENT., Quetrouucz vousle plusexpedicnta culciuet ¢ | hoil®s
aflis fur va coftau,ou fil eft labouré auccle foc, ou befchea to¥

& befche,ouionleremiieauecle pic,& pailede fer, 1o defes

3 3 ! 1 ajlc [ ;i
Comme jEAN BAPTISTE Onremuectrelbienlaterre aneciap it -
deiuente- i d’aurant que pluficurs collines font dures, pour eftre le et 105

ftre culri- <A . ; {es hoiies long?
uezles co- FUX & accompaigne duroch,ille faulelabourer aueclesh put*
faux. & pics pointus; & cftroirs, & par la main de manouuriers forts, &~ e

ftes,car remuans gaillardement la terre , ils cauferont que le gmf:}é[ﬁri
ftra enabondance , oultre cc quelesarbresy feront foifonnez @ 5 i
{fouhait. Bien eftvrayquefi ony pouuoit trauailler auce lac :L'rfcﬁ
£y feroit moins de frais , mais le raport n’en feroit figrand, ny » auoif
bien mifc en ordre, quefi le manouurier hoiiant, ou bdc\mnt 'aiﬁcdc
monftréleffort, & induftrie de fes bras, Que fiquelquvna faP rs fafth
labourera tout fon attellage, ie luy confeille de ne point faireic 2
& fillons de hanlt en bas,ains en traucrfant, & encor’ fibien acco pucs
dez,que les eaux de pluye felcoulans en defcendant, & “-’ﬂ'“nf
entre les fillons,n’en raviffent, & tranfportent la grcﬂc de laters .
tre part., 5
VPI N ¢ eNT, Nya il pasaucun moyen pour empefcher que ccsfpluy
& caux rauineufes n'emmeinent point la greffe de laterre ml]cui’s
Commeil 1EAN BArTISTE On pourroitfaire desappuys haults &{_3;“ i
fault ac- tireza laligne, & fais en fagon d’vn banc, felon queles coftaux 18y,

: , : ) jerre P
couflzer plus , oumoins haults, & droits, & fur tous ceux qui ont de lapi fJeso®

cenadv

lescoftaux s

pout less& € Par deflus laterre. Carles brifant, & rompant, & cauant 0;: i
drede  aifément v appuy d'va murfec, Ceft i dire,, fans morticrde €h? :15 -
grand  fable, y faifant par dedans des ounertures en quantité, mais RO P o

. - . , ? ? n
proufhit. ges de demy pied, & efloignées I'vne de lautre, pour le moins ;ﬂonz[m

{e,afind’y planter puis apres de Capres, lors que la terie de d:;inﬂ

. 4 . s

faite efgale de tous coftez 2 la haulteur dela muraille: neant bralles I
que les ranges foiét efloignées, & faites en degré deux ou t£013 0
ne de lautre,{oit pour moter oudefcendre.Et dreflans cemuk &

ucec yi
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mui:,&ancc ces fenefires & oun crcurcs,l}on'lc u)lcn:{cnlt on rccugll;{ra ﬁf
miccs sfandeabondance de Capres, ayas vigueur j Mcrmd(ﬁ;? P]S
LTy 16& du folej] per deuant, & fans eftre otfencee du vent e ife ;url
aotle def quifera fair en planure fur les bancs, pourra eftre remply
lret::? Ales: Mais vous me direz,que cemur ferade ﬂuc%quc 6111::;3 a ‘}i ::11:
c!ulllr,euy bien file prouffit qu'on tireroit, & des Capres,, & des
Y Shefurmentoig cofte defpence. 8 =
g E:)-c £ T. Ceft fansaucun doute,que {1 !on faifoir c; que;'::!{;‘-u;i::
°lilliersu:,g & d:hgcnc::_,quc lerenenuen icrgllt plus' gmn{":ﬁ:::) ghinimes
Olitesf, I.guesram'and[crs,ou fruits fcmbla‘ es quony {ga r Pmufﬁ;
deg lh-ms &enlvne » & autre forte » 0N nrcrolit nioa} mou;s aal}:c
N Ni‘lcs,quc de quelque |?on terroir 3‘}—15 en [: p mn:(t;::; n;; bté au.couP
E]Us tﬂim:zd PIlI i e e (5‘5 Fov:::i'ln cultlaiouirdela
Rine g fai?ll:: lﬁigc‘l'ro-jlfi; ‘ircu q&l " lt O;I:ctx"xil::czl{&bgraticﬁx plaifirdu plan,
ettede [ g e e l de la perfpetive, &
tang g, 2 ela ggillardc,& agreable contemplation P PO ] 3
e Wtres, & divers contentemens, qu'on y peult receuoir, Qultrece
g 3 Heux fone quatre fois plus capables pour y plater des arblfcs _frm—
| e 8¢ ne fongles champs aflis en planure: d'autant, que tour :fmhlf]uc
e 3‘1! ontenlaplaine,fils font Planre; fo r_tvmﬁns {fenuifent 'vn 'an-=
‘ﬁlit] 0 furom rage:les aurres au contraire(felon que }c planvaen mon-
tpallans d'arbre en arbre 'vn Fautre, ne fempefchentaucunemér,
lcuézspc““mt Pentrenuire,Or voyez flon mettoit ces co:11i11c-s[§ bancs i&
:pm“fﬁcommc Lay dit)qui ne fuffent point trop droites, foyez feur quele
it du fong enferoitacreu d’'vne cinquie{me partie, Eradirela veri-
r’cun.": la tOmmodité & reuenu qu’on en pourroit tirer,ceft accroift de
tyferoir Pour fatisfaire aux frais qu'on aureit faiten dreflant ces
& leudes.

ettzzf ENT, lenem’efbahis de Paccroiffem ent des _arbr,csﬂcn cc{:cic af~
quﬂv-gus ilqﬁaux,t011ch:}nt le nombre & quantité: mais m dtnne ﬂg ce
A oy 13 ltes, que lcsAhcux. ainfi difpofcz par leuées & bancs, croiflent
N Nnc ured'vne cinquicfme Ci:»:ucnc. o z
Ry EA " T15TE,Ce queie dis eft fans doute que coqt;;,car dl vous
o ¢ afculla murs qui font en pied,, & cfgallcz de terrafle par derric-
g crEezleffed demon dire,Ce que bien on peultinger par les de-
E!u: ¢Chafeun efcalier, defquels fi proportion nément vous m.cf;;rjz 1{1.
Eon [opoe, . B. i Verrez que de beaucoup ils furmontér ce qui eft dref-
geuren droite vigne, . :

d\!m;zn:f ~T. Encor faudroitildifcoqrir de 111 grandc (iuuu’:_rlﬁtcF dedm(:E
cm_P]o},c-rg““l‘lm fonten noftre contrée: mais d autat;t‘ quily azr ;ks
OYeng L ong temps, il vauldra micux que me faites enten

te o Uil fault tenira bien cultiuer les terres. pr
e uif'N ool s Te.Pour bien & dciicu}:pt l.}bourcr les champs, on
Alestrois chofes:c’eft yn labou reur,qui ait bo fens & meeur ingemet,

b ijj
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les beeufs A propos, & le coultre bié dreflé, 8¢ auquekny aye ? zlc pat?”
conque.Mais fur tout eft il neceflaire,que le laboureus Cogﬂ(o guantlﬂ fo¢
rel & condition du terroir qu'il manie : & labourant mett lxaum: 1
és chauu?s quifontde bon fonds qu'il luy fera poffible, & 31‘::5 (ernenc®’
tant qu'ily trouuerala terre bonne & propre pournotut®® © o
D’autant que tont ainfi que mettant bien avantle coulere csncﬂicuf
fonds, il tourne,& remué celle partie de deffouz, qui cft laﬂiité ainll
plus grafle pour n’anoir encore efté mife en ceunre,ny prov ﬂt’fon ol
defiaa fait celle quieft deflus:de mefime, fil poutloir trop aud o On[ﬂﬂ”
en la terre infertille, il pourroit remuer le tesroir qui ferott @™ giln®
effait, & qui n’apporteroit aucun pro uffit au maiftre. 1 ndee:
faillera onc de prendre pen de terre auec fon inftrument 2 2 e gcffcy&:
tant que non {eulement de tant plusauant il entresra el
la fendra, 8¢ rompra plus fubtilement , de rant elle rapo oo
& femence:ains encor en pluficurs chaps, qui demandent qu cor
& deux hémes pour labourer fept ou huick perches leiour, 2 dien cult”
remuées,lc bon laboureur fenl,auec deux beeufs (e content®® o {qufi“
uer trois perchées, 8 icelles trefbien,pasfaitcmét, & a fon aties 38
les rendront plus de bled,auec quatre boifleanx de femence; $ | !
les hinick perches fufdites,auec douze. : a :_,u'aﬂf“%c‘
vinceNT, Parcemoyen vous me faites voir le graljc gnc?
qu'on a de bien labourer: entant que non feulementoft }ccs 2185
moyti¢ de ladefpence des perfonnes, des beeufs & des ﬁ-mf“& -Ciuia)'enc.
cucille lon autant auec vingt arpens de terre bien laboureZ e duPﬂsdﬂ
coufté deux cens ducats , comme en quarante mal cultinez,
400.ducats.
: TEAN BAPTISTE Vousvoyezdonc(ainfiqu
bien labourer eft pris en wempoignant point guere
le pouffer bicnavant dans terre , veu que la premicte
pas tant qu'il eft de befoin pour trouner la terre dxjrc.,
qu’aux autres fagons,ony aille le plus profond gu il fera i :
la derniere y fanltaller legerement, lors qu'on jette kﬂemﬂ;c canle ro?c
rc,ou qa'on les conure & met deffoubs auec l'araise. fo‘ ce o lete S-”,r
ainfi que pluficurs laboureurs,cultiuans leur terre,durat g4 att
doux & puis foudain y efpandans la {emence,la preflent b tertes

aiy! u[:!:
cievousay dio) 1%::,55
de terreauét petee
fois on e Pcyle
g parainh® oy
P i en mal
r Po ut[c[-

iufques a ce qu'elle eft couuerte deux & erois doigts fov ;eri“"l;
quand le cemps eft froid,ils fement premicremétr le grails caPﬂ[" pefas c‘
fent la terre non moins de demy pied de profond. A Cfﬁ.ekmé[ can‘mw
fefbahir, (i cecy empefche que le fruidt ne fort poimt if 35}1 aress P"ﬂ
quand il cft conuertapeu de terre, & files grains nail L‘lll;mﬁ Jegi®!

cfpaisicar tant plusils tardent a naiftre, de tat le germei€d

eft ronge pat les vers & animaux qui vinent {puds rertes plafmerces
v 1 ¢ NI le ne {gay home qui peut 011C111iu('l.t'111611-! crem {e

uertifemés:cu efgard que ces laboureurs peu curicu couu
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lenlement de l'efpaiffent dedeux doigts, durant le mois
au commencement d’Octobreils rechargent d'autant
itede bled, pour le conuir afin qu'il germe,
l“-Feren APTrsTy, Lebon cultigenr encore outre qu’il met profond
Loy ! ca loura:_n‘ & prenant peu de terre la rompt premierement en
e s iIIll 2retaillanty vaa la rrauerfe: & depuis, 1 comme 4 la troifief:
(qmc 9 Cﬂﬁ de long, & la quatriefme a trauers, ainfi i la cinquic(ime
hbﬁure ddernicre lc35;'0'11) & lors qu'il yeut femer fon champ,il faut que le
mmP&n:? ong.Etquoy qu'jl le herfe de fillon en fillon en lég, & rraucrs,
Ft‘rgi- oues Motres du_rcs aucc yne grand hcr[c,bk:u dcnr‘ée de pointes de
th@itrﬂef}ﬁ?if F‘mF il encor que le rafbeau y pafle qu'il foic de fer , pour
ot quciffcls nuifibles 3 tour leurs ragncs,l_cfciucllcs il bruflera en v
T cilles aura bien deffechées. Ainfi labourant, herfant, &
thy : alFl‘efblcn faterre il pe netroye non feulement en perfection fon
; 05,31y Cgifffljargé de fes horbes inutiles,, en deux ou trois pareilles fa-
b"S faCines u’ilncc;‘r que le fourm ent quiy naift produit, & ’fondc mieux
TS p u;q . {{‘lt eroit eﬂaut_icmc en vn aurre ch_.m_1p »qu onaureit la_n
Que plus fai) S1ans queles rauines des playes le puiffent offencer,i caufe
Moy, CHement elles paffent deflous, lelquelles au contraire leur de-

ey : i :
fefig r°}’ent deflus, fi les racines aueyent & dellus,& al'enrour cefte ter-
v 0, & falc eufe,

I 5
Cham;: NuTi‘ Lf-iﬂ:e fagon de labourer » 8 herferme fomble parfaicte és
di'llofr ?talus;l:t 4 dchOputrt »Mais comment pourroit-on vier de pareil
i Ap;‘cux qui font chargcz de vignoble: _ :
G cfgalfc'mm o C,d”)’ quiales arbrc;, & vignes quide correfpo-
g e ouad 't par drOltgrc de toutes parts , peulrimiter les labou-
1‘,‘6110{)1 i «’llltanc;’fc futrcs lieux voifins,lefquels labourent, & herfent és
Ulcu Ol auee dcs‘}b‘:;;g], comme en trauers, foullenans ancc la main les
Cielbicy, pales o chertes [ibien & gentiment que les Beufs y peu-
V; Nig g e LT‘ fansles aycunement endom mager,
{:90113 de labﬂu:'glfﬂs_[murrons donc comparer, & cfga]lcr ces cing
Meileuye Coen Erfcmcn: au houcr,&‘bclchcr aforcedebras, eftant
fe, otte de cultiger qui {e puifle trouuer , ny metere en befoi-

g: ettt Jos blogs
dcf Prembre, g
l:n'ﬂ ueg l‘al'il

g,
]figucn:ﬁ;tﬁ*l:irg STE. Iln’ya doubteaucun quelebefcher i la main &

“he de eyl abowrage le plus prouffirable de quelque maniere quon
th QU ply &111('L.mals {cachez,§ de cribler a terre aucc des cribles d’ar-

lenoy mmfgﬁl et eft encor d'autre perfection que toutlerefte : veu
ty ing o} wiement elle eft fompue, & nettoyce i fouhait du labou-~
Ued fenue comme en pédanten telle haurcur qu'on la veut met-

Clo T,
Proy r(;a,qu ilu'ya ‘{ bo}n ne femence,de laquelle on n’en tire au double
leggg ll,:mt ?;] ne feroit d'vn auere champ fagonné enautrc maniere. Car
fng g, e ¢rerre comme cendre | 1l eft 2 fuppofer ; quenaillantvn
el vneautre, cefte- cy eft pour en produire cinq cens, 1left

e
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11 dit cecy
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vray que pour ceft effaiét ne feroyent bones celles terres qF{ Lcaprop%y
reufes,ou dures,ou crues,ou trop fortes:trop bi celles g \is aille alﬂﬁ
& lefquelles on troutic fans humeur,qui cmpefche quone Pa
efmier,& cribler. poufts e
v 1 N ¢ & N T. Ie penfe quaifément cela (e feroit és m?}’sdl et Jes AP
Septembre,& furl—l)c printemps , & fur tout lors qu'il fauty aoxtcnmﬂ“’
Pergcs,Artichauts,SaFran,& autres chofes gentilles, & quip
de prouffit,& reuenuau mefhager. e d v pot
IEAN BAPTIsTE Pourfuynantencorce qui cft du deu® 7 ba”
laboureur,ie dis que iamais il ne laboureravn champ, randis gﬁ onccllﬂf'
gné,tellement qu'eny paflantle foc,la terrey dcmeurc,toutc e celsle®
& melmesés terroirs qui font forts,durs,ou croflans,d ,“utant qou dees &
rend fi feurs & preflez, quiileft impoffiblede les reduire €0 Pnt & paif
moins receuoir la femence pour luy donner vigueur € ger “_“".m; is mﬂti
fant,ou a produire bon frait en leur faifon. Dauantage ne 01‘:1; , Jequé
tre la charrae & araire fir vn terroir fangeux,, & reduit en O . ceuﬂf‘
oft mal maniable, & difficile remuer fil w'eft fec,& non aﬁfiauf 5 cult”
Gaifonnément la femence: & fault que fe monftse diligentt0 u,ﬂw{f‘
uer toute autte forte de terroirs, & les mettre au meillcur eftatd aﬂtrﬁar‘
les vigness o 'foﬁcﬂf

ra poflible Et quid fe vient qu'il met l'araire pres
: : i rdai')l’{'uslcsrciettcms‘l‘,1 fant®

bres,il ne doit paffer , cn leuant lefoc, pa .

: e v i ze fi lufieurs: Juk
des racines,toutes les fois quilen {ent,ainfi que font p hachetes p e
{tera toufiour faifant tels rencontres, & les coupera defon BV ¥

le mettre BP0 ol

toft que les rompre aucc le coultre,en dangerde lexr te [E
gafter les berufs , Sceft chofe vituperable aceluy quine les Oﬂ]lfaﬂs’&gs
conne,d’autant que ces reictrons fe faifans maffifs, & fengro™ o eablf
eftendans cn longueur deiouraautre, font grandcmcnt 00 el o
aux femences,entant qu'ils deuorent,& {uccent leur gre! 'c’cc e paltie
dempelchemental'araite de ne pouuoir remucr, & ouurieCeh A
champ que ces racines fuperflucs occupent. S % b uoir}"!'-lﬁ‘?m.
ViwncenT. Dautant qu’il cnyaplufieurs qui riennéty & s cndt“fﬂi
terroirs lefquels tant plus founent on les romp, & fagonnc,loﬁﬂc o?”“o
nent plus maigres, & fterilles,ie voudtoy {canoir qu¢ le efkv »
fur ccite occurrence, (o160 entf il
lean sarTisTE Ceuxquienfontle nombre gfmﬁfff i ﬁchlcﬁé&
que deiufte pris.Bi€cft vray,qu’il eny a quelques v1iS gt (’)t' eneti®
tant plus on}lcs laboure,durant les chaleuss,ils font tfuc’f‘“‘ f 5 M’;
foleil, quils en demeurent foibles,& peu habiles 'apwd“”eg 2 fortp”
quoy:lelperience nous fait voir que hors ce Pctit nofm ”; e l‘%['a"
de terroirs qui eftans labourez en (aifon deiic,&tempsOp v & ouuri® t
tent beaucoup plus de fruitque (i on defiftoit de leste '
V1 n ¢ £ NT. Encore fouhaite-ie que me difliez les
feruations fuyuics par l¢csbons laboureurs en cu riuan /
terres,& chalcunc enfon temps, & failon, JuAt
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qu:“‘: Non APTIsTR, Difcouranten premier licu de nos coqtrc’cs , el
Yayy *Patticipent de toutes les autres du pais : ie vousdis, qu'vn champ

POIté ou dy fey] fForment,ouautre bled des principaux, & foit pour

.?&ztcrl'annéc apres, fe bled cftdt fié, 8 coupéiil enfautle pluftoft que
& hﬂ‘{Pol}rra ofter les chaumes, & efteults, & puis le labourer fouuent,
“Punuc-ramﬁ quei'ay dit par cy deuant : fans fail hr"dc le femer en temps

toig ;};&-dgré‘t que la Lune cft nouuclle , vea qu'il peut aduenir que ce
fre; Ok fmct:i la vermine , ou ne foit allez fort pour porter yn bled fur
by, ANEque fix {eptiers de bled femezde bonnc‘ heure, rendront plus
U, €tte que (epe (i on eft tardif ales femer. Come gnﬂi leditle pro-
'nkr.t ommela femence faifonnée crompe quclqpc fois le laboureur, !c
[‘ﬂlc . ardcment,uc faur guere iamais dele deceuoir en fc:n.a[r_c'ntC.If co=
e Doutre que file champ n’eft bien nettoye, & purge, iagoit qu 11’ fut

met |y ouré,gras, & fertil de fon naturel,-qu'é ne le feme point:d’au-

WJFI(}: dnfil produiroit moins beaucoup § tout autre ,.quelquc maigre
W2k i ueu qu'il foit net,8¢bi€ cultiue. et celuy qui deux ans de fui-
o Porté dy fourmét,eﬁant le troifiefime i vuide, que foudain on enofte,
‘Inti:gf S8 ekeule, & qu'on le feme de millerauant la fin de luing, veu
W QU3 ce terps c'eft la fleur, 8¢ faifon la plus propre pour cc faire, &
fagy t:f}ﬂc feralafemence qu'on le befche bien par deux fois ,afin de luy

oo & Yavoye:& apres la Sainck Martin que la terre foit remuéeauccle

| Belde, - gemment labourée : & la laiffans cuire fous Ieffortde grandes
b :1, qg on la rompe, & herfe derechef ﬁn: la fin de Ianuier; & l_'a.x_ans
tites ch?f .:e,& Fuméc,qu’on y{eme dela Velle,& parmy en la moitic du
Mo g O Urage fait au commencement de Mars , foit auffi mife , & fe-
. HOIRe auee mefme, & patcille mefure qu'on fait enmettdclc foyr-
tlousterre, :
meﬁi:: NT. Ne vaudroit-il pas micux y mettre plus de Velfe,pour eftie
Lrg N'Paﬂ'urc pour les beftes,que I' Auoinc. _ !
*fenh), B APT1sTE l'aydit quon y meit des deux auoilinez és fillons
Lits g Safin que la Velfe foir micux fuftentée par ' Auoine, & en croifle
tl(. Utement encog qu'en tel cas V' anoine ne foit fi bonne,& prouthra-
qw(?;’il f{la Velle, & pafle le quinziefine de May , & le grain cftant parfair,
\ e Coupe , & dés que ?cra feché, elle proufitera grandcmcslt pourla
Sen e des Beeufs, & cheuaux fans qu'il foit befoing leur doner pour
e gt{ilf?r autre forre de grain,§ de cefte Velle. Laquelle outre ce qu'cl-
& 1Eal Clamaisla terre,clle réd plus & herbe beaucoup que Trefle quel-
te p" ointque dés auflitoft qu'on I'a oftée des chamPs, ony peutfemer
Veay u,o 5,01 du millet ennironhuictiefine du mois de luing, Bien eft
tile e:} ey femant des pois,la terre en fera lannée apres plus apre, &cfer-
‘] gﬁ.,l.":mf‘ nt,quenon pas fi on y mettoit du millet : car touramfique
Vi Edlgn& le terroir,lautre femence lengreffe.
Ve, NT.Ievoy aprefent la forife de ceux qui cultiuent la terre pour
-C¢5 pois & mullet fans prédre garde a y mettre pluftoft delaVelle,
¢

Reif;!cs
quil faule
arder
pour bien
cultuer
les champs

Proucibe

Pourfemer
la Vefle, &
I'Auoine,

Prouffic
qu'on ade
femer de
la Velle,
P}Mﬁh,
font pois
defquels
la goufle
eft longue
& plus pe-
tite que les
Ers, & plus
ronds.
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laquelle {c recucille du mefine temps que ce terroircften epos: Jntitee

Itan sarTisTe Sgachezqueien recueille (1gratt o 1011{_1“’
treze ou quatorze iournaux,qu’elle me (uffic routle 16g4¢ Iﬂ; e ny foln?
{ix Beeufs queictiens pour molabourage, (ans queie leus R i
ny Auoine,

V 1§ ¢ & nr. Puisque nousfommes fur la pafture desb
ic vous priecomme {c doibt{emerle Trefle , afin d'avol |
damment, (e A mogf

Ie AN BAPTISTE lagoit que communcment OB lc_ ; leur 9"
de Mars parmy les bleds,il me femble routesfois quil l.cmif mcre. - goeh
le feit dés la Sainék Barthelemy,infque au dixicme ded L‘Ptc“}.“_‘t[’m 1‘5cﬂ/'-'=
vir champ femé de Segle;cftant cultiué, & hexfe.D'aucant quet cat ¢ das
femence alors parmyjla poudre,& terre menuifee, & 1 incorp? celtep®
deux foisauec la herfe,outre ce herfement faic fur le Segles il ct.ls JeMar
quine prennce picd,& ne prouffite : que fi vous lefemezad l:ﬂ‘(’:iﬂ_rc-)
non feulement ne peur (i bicn naiftre, ( eftantiette fur lagerre I Cl'b.c'{“
encor meurt,ce qu'on efpard furle bled vcrdoyant.D&Uf’r“mgc% bell il
mée en Aouft, & ful-dits iours deSeprembre , eft plus hatte ¢ u’oﬂfam
Sainé Martin , que celle gtt'on feme durant ke printemps 10{; qr e ’Poﬂ‘
pe,& fauche les bleds:& ne craint,ny pluyes,ny froids,ou foche ofetd few
auoir bien fondé fes racines.Et ainfi eftds les bleds coupez, 018 e g
lemét vn bon refte de Trefle coupé pour I'an fuyuat, ains p omafthgwﬁg
deux fois le foing en vn an,pourueu que le temps ne foit &P -
contraire. \ . : ;15 [pm-blflﬁ

V 1~ c en 7.]e vous demande,qu’elle femence du Trefleve e GUe
meilleure,ou celle qui et autour de fon efcorce, & Pc;;u,o,lll Al
nctee, & defcouuerte. A ‘ cﬂecﬂ'l_’

Iran parrrsTi.Cleftfansdoubte quecelle qui cft Com':cﬂ:el;db’
meilleure pour auoir la greine plus viue, & vigoureufe, &3“1‘-‘?_31.“ [‘
cule & toupct conurantle grain,luy done plus de fecoursad ral,ll ot
mer,& naigrc,é‘c ceux qui l'oftent & nettoyent, ne lefont PO:c £ cei¥ qul
cafi6 que pourla tenir en moindre efpace, & pouraccomme
l'achetent, & lefquels veulent Joing porter cefte graine. 3 chafun ar

V1~ ¢ e N 1. Quelle quantité vous femble-il quilen faut .
pent,ouiornau de terre, ofon cfPiccf

Ir AN BAPTI5TE Pourfaire qu'vn terroirayant o Jjures ¢
& bien net,produilc affez de foing,il n’y faulr pas lllf?m_s":{,c CH:C spol __'ﬁ
cefte graine, enclofe en fonteupet, & tefte : onlamoité co-" o Mats
la graine cft bien repurgée, 8 nerroyée ; & mefmemeng at i e fome®

ourles raifons fis mentionnées, D'autant que tant Moins oqﬁfoll,r ¢
fc Trefle en fera moinselpais, & les mefchantes hc,t'bf—'s ) Cm:s rerfess®
place. Orroutainfi que ceux-la font i vituperer qui s bonn b oAl
netres , lefement efcharfement, aufli ne font loiiables Cc‘;‘f q o ental?
dent plus qu'ilne faule és champs qui fone chargez dev: s s

ei’tcsad"fﬁcs r;:g:
¢ du foing?™

rPEL‘ d
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e V08,8 s an ppes on raporteront forrpeude proufit.

PnuquiiN CENT, Puig que i'ay apris de vous, combicn importe & cft
Watable 4rajnf; femer e Trefle, ic fouhaite encor de f¢avoir, & vous

Plicine | k 1
Mmele dis- ; : 3 i
Prairje e, lemoyen de faire qu'vn champ demeure a touliourscn

dE < | , :
o ANUHAR T g T By premier lieu,befoin eft que.durant I'hyueron

f:i‘%;jbl;ﬁ'vni{c.xfort gentiment, puis lefault fubtilemérlabourcraucc le
Coup Jgflfout le moins deux fois & de long, & de travers, 8cd clmf‘c.un
911;1,11‘1 rfﬂr_a labouré > qu'on ne faille par mefme m oycn-dc Jc: hcr[-cr.
q n:m 1 brcn.. net, & mis en ordre,{ans y efpargner le fumicr, & amen-
o v Conuientlabourer,non aucc le granddoc,&¢ y femerde I’ Ayoi-
>Piis e h."fﬁ-‘r vie feule fois,& par deflus efpandre en grand abondan-
herﬁ:t:; raine de Trefle » pour les raifons fufdices, & ql'i,al“l('?. entendues:
die o routlemains deuy fois le cham psafin queledic Trefie cntre de-
heﬁ;a cot:t Couucrt,commeil apartiét.Et fur la fin de lumg: c}{:c l.lAuo:,—
leg s, A Pee,que pour [anry luilleron en ofteles herbes, &eftuci pour
ot ?’ék puison fauchera le foing qui fera creu pourla premiere ani
Wy, u‘c Ault failliv de fumer rous les ans ledit preé, & furtout lors qu
fc,lélpl.'ln tdcay pour l'arroufer, & abreuners quie fil y-cn aen abondan-
Premicr an paflé,quon Pofte de tous les entours du pré;tac que Ihy.
£, ey autang que parce moyen le pré fengreflera micux , & Pher-

v Flg:lnm'd“a & fera plus drug,& abondante, AL oy
l’tt‘z.ﬁli[;.z &) AL}CZ vous d'autres moycns, pouraydera la ferrilice des

e i.l\ telle forre quevousditest ; )
i i prog %‘P ¥ Xs 1 £, Pour faire que Phierbey foir abondante, iln’ya
Nt s Htable que la tesre cfimi¢e,8 meflecaunec le ﬁcns,&lmncndc-
Bz qus 20 que cela couftemoins, que fion prenoit le fumier le plus
e i foit ey l’cl’tablc,&d;luétagc canfe que le pré produit plus de foing
Far_ﬁig'll')’_dﬂllll_oit de plus grafle prouilrpn pour fon amcndcmc‘nt‘._ Et
ﬁ“l‘anu:n Tecueillela pouflicre des chemins les plus frequentez , & ce
Ny o, S grande§ chn[curs,laquclle {oit bien fcch; ,&la _hmlt coridu}’r{e'
b lfﬁ(,xlr;'f dulogis, ou pluftoftaun prc’i mefme quil fault fumer :’&. C.L-]‘ 8
eClas. i’*‘u tque cefoit grdinairemér anec le hiens des btfﬁcs,& ?ul ée
0yt ] Paitle, & autye grvf?‘c , & amendement , &les bleds cftans [ernez,
e e&s,&: ﬂ_unicr qu'on tisedes ¢ftables zfaui: quefoit porte.ou clt
e ed? ﬁfrc bien entaflee, & laquelle en ficichargmmﬁfc mlcl]e 'suk:mcic
fin 2 Bensiufgues 3 tane que cefte matiere croift cn{cml? ¢,&la Fag.:
¢ hs_q-a‘i{ mcﬂangéc,iulilucs dcequearro }‘Ifec des caux, & tran [p'cnui-
Egy iar °-“!fl.lt: elt fuffiamment meure. Ainfil'efpandant e lanuier,&
Lol Par lﬂP}C(ainﬂ quic ay dir)produit beaucoup plusd h{’rbf, que i:
'-"‘mclauffé' l)ill}.lcrltogt pur tiredes cﬂal_alcs:cntaut que c{c n‘i;.i ange . .';._;L
Qe e _'&;;P(_.nt-rrc Mreuxin{quiaux racines de qf‘?lquc, erbe que ;} loit,
~H0Ite fuimjer X lcque] eftant groflicr , fait moins de prouflivaux
licanx Wrkes enfemence ¢s,pONL ne pouuoi fincorporcr ;mmh.taa;-

c ij

Moié d'¢-
préer vn
chm:np i
toulionrs,
& comme
il peult e-
ftre en-
greflé en
plufieurs
fortes.

L“imfd - <
mér necel.-
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prez nou-
neau (e-
mez;
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cuellic
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En quel
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A qui puf
fite cefte
rerre prile
és chemis,
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pour en-
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meliorer
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&l mo-
yen d'en-
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prez.
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lementanecle pré,commeauec les terres 3
: pre, auec les terresa femence, ¢ cofiete”

purger,& pourrir,auant qu'en efpandre ricn fur I'herbe.Bien¢
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VI ¢ ENT, Mais quin'auroit du fumier pour le mefler @8>
re menue, ne pourroit-clle pas prouffiter pour la fertille abo™ < lafa
herbagesés praixies, ficlle eftoir diibcrﬁfc toute pure & feulcdurd
fon delhyuer: ablepo®
IEAN BArTISTE Nonfeulementtourneroit elle pl'Ollﬂit | f;ﬁ,jns
les prez,& pour les bleds, (i3 chafcun arpent on en dénoit pour’e dePr
dix charetteces,8 rombereaux, Pelpandantainfi qu'on fair |a fiente ok
geons,ains encorles vignes fen trouueeoient bien , le mc_ﬁ“‘g“ £
nant vne pailée de chalcune en O &obre quand onles defchauce- ‘on
viNcenT. lefuisioyenx que cecy foit bon pourles vignes b
peult efpargner le fiens pur lequel eft parfaitement prouffita epo it
mendement des terres labourees : maisie ne voy aucune ﬂifo_“ g conik
witc 3 la déner aux bleds, pais quelle atelle force de faire fortify ok
lardir I'herbe és prairies. o~
TEAN BAPTIsTEVousauricziufte occafié de ce dire, fi "”hn:c;‘
uoit,& remuoit par deffouz,ainfi qu'on fait le fumicr pour l'inco 'P:c,
la terre,mais del'efpandre , & ietter fim plement fur la terre {cmf_‘i” i
Saint Martin,ellecit tellement corrigée, & mortifiée du froid,qu i€
poflible qu'clle n'y foit de grand prouffit, & fecours. yous
VINCENT, Ievous pricde me dirc encor tous les moyens qulfhcrbe
{¢auez outre les precedens,pour faire queles prez produif:nt de
en abondance, des '
1EAN BAPTISTE Enpremier licu les ordures & netticures s
wiers, & canaux arroufer les champs, & ce qu'on tire des Fo_lfcz en Lot
rant,eftans mis en tas pour fepurer pour quelquetempsy font orues
pres & prouffitables. Les boiies qu'on aflemble en nettoyant = rom le
chemins en hyuer,fi elles font mifcs en v tas, ot clles croup? ent 10
tempsiufquesala fin de Mars, font fort bonnes pour foilonner c’,f:;rr.
de grand quaticé d’herbe. Mais les netticures del'aire,du Cott 8¢ 5‘5"
les balieures de la maifon,lc fiendes poules,&pigeonsy {ontde “*‘c_nt e
efficace,& y caufent plus de prouffitlors qu'on les laille long&““ﬂ yque
&
c'cft vn grad bien au pré, & de peude couft,fifle pouuam:fail'c)-eﬂ m cles
ne que l'eau coure 'hyuer nuit, & iour pardefliss , & {ur rout lors 9 {anty
fueilles tombent des arbres, & par mefme. moyen faire (i bica & ::om’if

; N ) ire .
xaftelant, roulant, &befchant les vafes , & canaux propr esd ['ean pH

I'cau,affin que tirans lagrefle dufonds, ils la facent courit auee duranf
tous les coins, & lieux neceflaires 2 eftre en greflez.Or faifant cCC_Yd cgzr‘
les moys de Nouembre,Decembre, lanuier & Feurier,il fault P rcl r{_ uels
de,qu’on n'en vfe pas ainfi aux cham ps,ot le Treflca cfté cmt,ﬁz_ % :lmc'ﬂ
la fecondeannée de leur premiere cucillette, on feme delin, eﬁt {ou-
car les traitant en cefte forre, il n'y aureit Trefle quine mourult ’

; i 1os prCE
dain, Encore fault eftre aduerty denc point fairc courirl'cat furlesp

e T
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le :n‘[’;;t:icu?; durans les grandes, & cx(:cﬂiuesl' ,ftcic(iiu;e§, ficen’eft quicl-
dingG fccu?::;ng?cr longuement , d'autant 32:; C;’i‘-‘ acr lalllmlf sceftere di' re
iy abreuuée fouffriroit gran patia venemence des
2 deg 4 s gclees_ Encorne loue-ie pas Rcu Ceux qui ontinuente de fai-
L AMas,& monceaux deterre gratlc és cantons, & cncogneures des
& l;:::’sf’ar lefquels feftende I'can des champs, &qui ne font {1 profonds,
t g sque les eaux rournans, & courant fans cellefuriccux, en font vn
tiang tau amas dans les foﬂc_z,quc‘lcs curantcn Autonnc, & les Chf“'“
t5face Pottant aux prez en Printemps , 04 bien aux champs lors gu'on
5 g nfﬂc,&t l;boutc,i peude fiais 1l§ {e rchmcpt (‘ic ce leﬁr,&: bc:'n c-
o t:) ault faire cncor de ces amas ésfoflcz Trmclpaux,.ciqgcls 'eau
T g le long dePannée, & lefquels foientlong aumoins d'vne per-
'! N"-" oignez I'vn de Nautre,trois ou quatre. _
g qu? ENT.Non moins font a lotier ceux qui ont adextreztant de pau-
e vont crier ditfiens par les rues,& ?m recucillent par lesrucs dis
¥l ers, & hotereauxla fiente des baenfs, 8 des cheuaux: ce quiapor-
e tnS;&nd prouffitaux terres des faqxbou:gs , & voifines de _la cité, &a
o, 1S quivendent chafcune hotée deux deniers, & le pris croiflant
” dautre par les villes. _ v i
indu?k B ; ?risTEDelafevoit combien grandeeft noftre diligence,
I @ B rie  faire amas de diucrfes maticres pour engrefler noz champs,
1 faalt fefbahic (quoy que fterilles de leur naturel) fils produi-

t : . :
Rtafl an enan plus de fruits que ceux qui font plus fertils és-bonnes , &
Alles contrées,

Vin . w gt
CENT. Puis que nous anonsaflez denifé de cesamendemens , &

fertilier les champs, ie defire que vousme difficz encor quel

apour vnir, & cfgaﬁcr les prez quiont des coftaux, doz & va-

Sequ il eft ainfi qu'va champ,encor qu'ilnele faille abreuuer,eft plus

"{Oit,u\‘lpz ;"Ys& efgal,cecy eft plus ncclcﬂiirc. bcauc‘o up.& vn pré quel que ce

Oltes | mcf‘m::mcnt quela neceflité requicrt quion Farroufe, & abreune
Csannecs,

e = (350 | -
i di: N BAPT1sTE, Pour abaifferwn doz quin'cft guerclog, ny large,

‘quin&uu faule couper, & rompre le d—cﬂ'us du Frc’ en.tit de perits carrez,
o d,zcﬁdt non plus d'vne brafiée de log,&de arg’_c,& non plus cfpms,&::
fer e cn oigt, f:fqucls on leue s adc.xtrcmcm:_ qu ils 0’6t garde dele bri-
Pfﬂlt: meteac 3.P3Ft,\:'01rc apres qu'on ena tire larerre iupcrﬂue,on les
ces mOt:mfttl'c ay(émeét chafcunen fon ranc,& ordre fans que pour cc}i
aay acs &_ carreaux fuperficiaires reftent de produire i’hu,:tbc auflibi€
e ctll’c :iauat.Mau file doz,& prominéce contientaflez d clpace,il fau-
Pourles m;‘: mottes dela rerre hcxbues,p:ccc A, piece , auec lf-urlltcrrc;iar
Quele e :,m}:l tg; ;f,ﬂu(nlfﬁog% labm:crc? Pvn &1 gtre,l&' | a:} ::;ner::o:
O c; éesics cuifent, & efpurent, & au Imlur " ?ur o

Mois tvnis,fauldra efpandre ce rerroirau fons le plus maigre
de Decembre , & lanuicr , car ainfi faifant , ils produiront herbeen

. ¢ iij
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abondancepar plaficurs années.Ecfule terroireft alfcz--li“ltl_r"- saftelle®

terreamontellée és plus bas licux,& I'y ayant efpandut; 0%

uecdes rareaux de fer du lien otvellea cfté prife & oftce, ¥ .
cordu Trefle,&ymettant du fumicr fort mienu, lequel encor i (s yitiie
blicrderafteler; & femerala fagon quia efté mentionne® ¥ o5 patti
quesatantique ceterroit foivconduit es vallons, attcjnd_” qug ¢ los qu*
defpounillees e ponrrontayfement empreer,&c velkis d:herpe o fault
il fandra enwplivdes vallés & firr tout ol l'cau cft arreltee;& a?‘llllli): cesde
en premier fieu qu'aucc cefte tcrre coduite d’enhault on €P iq rofon”
faults,y m ettant quantite de baftons & courts, & longs; felon ‘XP-bfaﬂ"cs.
denr,on bafleurde'eanyefloignez 'vn de laucre né plus € dey déigf {ans
& les bouts defquels aparoiflent fug I'dan, de la grotleus drvp qu’};llc
plus,afin qu'on puilﬁ’- cognoiftre en efcoulant l'cau, o attes ;laq“
tarifle;par cesbaftons quelle quantité de terre yeft necellaiies Aftons.
yfoit conduite delidadautre;tarit qu'a peine puille onyoir €5, gue
v 18 ¢ e N, D'autant que tous cés fecretsne nousi.cromu:ﬁ‘crﬁncrr
grandproiflic,ny confequence : fiapres cela ic ne [gauois 16me .
teyerlateire dés tanpes,; 8 vermine qui fone tant de dommage  cpe s
iardins, & lins,en iettant la terre par leut fouffle horsde leus ratt ofen
compteroisd vndgrande faueus , 1k vous plailoit me monfter e e
deles éxterminér. : }ras 11
reA N BlApT1s medbyattois moyensde les pICHdICIEC P
quels eft,quil el befoinde {c tenir en garde & comme en fenpindt 0
leuer du foleil pres le lieu out le plus frefchemét elles ont foufle* B
liorslaterne sear el furlheus micline qu’el]es seiettent 0 '
laterre felonléur conftume.Et quiconque aura, ou pic,ot

rc-l‘ﬂi“'.’- def
inclle

2 = i 3 : qrdeld e
tandis que cefte befteefrenoffice, il la tirera hots taalcm_mt el es Al
re.Le fecond moyen eft de thettre,&faire courir] cau,at hm{:;[meﬂ“dc
rontfouilléfrefchement,ven que dés qu’ellos le fentiront,ne :

[er
3 : } . . er-Ol‘-
{ortir pour fe garentir fur quelque motre,& laon pourralesTHEH Gy

dre en vie.Le troificfme gift cn prenant vae vine fur le mois de M 4pte*
cux led0¥f

cllesfonten amour, & lamertant dasis i ballin-affez cf .
le foleil couché ,enterrant ledir vafe infquesau bord 5 ?ﬁn fi“c,cqu; ek
puillent faultez dedans,oyans crier la prifonniere lanuit: daufay l'ubcﬂcj
les quil'entendront(eftant cefte beftiole dvaneouye f‘?“ :ugw?: ant phls 7
;y venans alear pas,entrerontdans le vafe lvaeapres 1 at‘nrfi&;‘r ute
‘en entrera,& plus elles cricront, fans que pasvnecn Pulifcfor g2
quelededans du baflineft lillé,poly, & glitfant. T ﬂcitl‘ﬂ""n‘
v 1N ¢ BN . Jefuis content.de cefte fi gentile inuentiofls clague i
-neme {gaurois garder de vous pries,d vne autre faueus, biegd vers ylene
doitaflez difficile;&¢’eft fur limpitoyable cruauté,qu yient e ancqo’
«droitdes bleds & femences,depuis qu'clles font a‘t{':c's,i‘;‘i‘l“csﬂiiquc que
les fauche,&coupeice quielt plus d cotreceenr au mefnagerite %o ont
touteffort, & rauine de tempefte,laquellexuine les chaps JOBEEE
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ty v Quellerui
" A L O i~
&‘Il’!fz%l’ia ol cefte maudite vermine oft Pi ullcursmeis a{uge_rlcs bleds, %font b
T elecanr, & entrailles du paunre labourent, VErs quid-
Rt

. "BArTrsTelene mielbahis P‘as,ﬁ les paifans ont towlioursefti~ gear los
}-Em}'ﬂ# Maledidtion comme chpfe dcs)ltbrc(?,&‘idfls temiede aucun, mats bleds,
5o N0Cdes cirez,chafteaws, & vitages, qui n'ayent drellcla guere
i P'éms AnimAux peftiferes,qguifont laguine derant de fer micrs,de 19‘1“‘_3
ﬁcmur\_s,&: fouu?m Faﬂ@cn}t la chcgte des viures. Car}llo:1 Pcu yiqu ainf f'
G cis) itoit des facsa milliersyain(i que (ouugsnt on a fait, & vic pluficurs
Bean, Eanfognes, lcﬁiql}cllcs rongent, & dct’nan gent tellemaent les-bour- Fanfognes,
to; m;}:&mp_fcs, & fucillagelquielas vignes;ée les aifins [Emlblgn.t.,, & pa- JMo?c':sﬂ-
oy Auoir P*iﬂ? pa.r_l-cs ﬂalmn-cs. _ Qry ayamf_ert_ pen dc [perance dc; n:r’ics vﬂm
1 -aird_csu?-ﬁl‘ﬂc vilenniede vers,medlray.ﬂcan_tmoms lf: peu que peaucat o nifion
le o tigens laboureurs pout fan prenaloin. Qr fgait-on qu ENICTONS [ogbleds.
l°ﬂgs s qmiox‘lt’nt}ihblcs aux bleds lFs Pl_‘f‘s dangereux font ceux qui font
eﬁfﬁ-dc grosy| elzal du doigt,que | l'm)hc nomme Zaccml.: lc-iclucls pour
i furnaturel detresfoide qualité ;ne iott_cn;_gu‘crc.lgmals de tesre,
k “tantplys faproche le téps chault, & croiftils (’aumﬁn_ent aufli d'f
- Perhicie de b tepre ;8¢ par ainfi duraties chalours,ona meilleur moyé
i M de leg deftouire. Il eft donc necelire quele laboureur,en-celle
CRmette Pagaire és champs,& les laboure fubtilement,d'antant que fi
o E-;cmierc fagon ces beftes font deflcouucrtes, en grand nombrc:fly
| fm:tPe_u qu'onne voye alafeconde & ttolﬁcﬁne. Mals_d autant qu'en
Qoiy qucflﬁmgs 1lnc.fgaur.mt labourcr,&lc§ occit Gﬂﬁ‘mblc,.ll ferabienda-
et :}u v qui 1? {uive auecvn panicr,, da_ns lequelil les metera ou
Mulo, [,eru VIes, ainfi que lautre les defoouurisa, pourles donner aux
Yok r’e Squf:l.las on demcnd;ont fort grafles, & ferontdes mufg en I:?o§1
"‘fra(l l; ic-lvpus, que quiconquecn vleraainfidenx ; ou trois fois,il
| &yt duantice en fera bien diminuée.Encore en Pcuft—’on defpecher,
- -n_:zer €s f:hamPs qu'onabreuue,& lefquels auront efte rompus & la’-
& haﬂézn Imng,&: Inillet: & ce én cefte fore.Eftit ceserroir bien bruflé,
Cndm;; OlC]']-,y F&L.II.' 1etter de 1'c;m,&la .Fa{IC cf;oulcr fucle tnrd,& auec
e ‘e quéllcaille lencemant, & petita Pctltnpaﬁtput_’lc,cham p.&la
. o ticelyy anrar(& non plus)que ces vers foient fortis de terreipour
& ﬁie? mOrr.D'aqm ntque par ce moyen ils feront non feulement noyez,
0guiez e leau,mais gcquctez, & mangez des oyfeaux , ou bienon
k :g;m_-rccu cillira belles mains ou paillées , ouaucc autres inftrumés:
7 ti;;&?:ﬂc Ianiere 6n dcﬁ.mim.c_ucol‘ les petites lezardes ,-?Cﬁ miulors,
tig a,em\t_t';;llf:ﬁ;& autresipetits animaux dommageables ;quivident en-
. ;::g :rcrli Tile n’aupy encoriamais ouy patlcr dé cesfccrgts.Nci«t!n oifts Car !F: lu- |, 1yge
&:(C"mmel[;luc plaf teurs {ement qc_s_[_,ﬂl_xlils_pour engreller les champs, }c)!l:‘]lsm:r)i:- /
i -, ;ut_re; penfent)pous fairemottir ces beftelerees,ou aroucle Stel g
M les faircretirer en 1151§- ) il PRI, e edany
N BART 157 £ Encoe flisie d'adnis qwondes fime en Tuilletala v,

Zacearil,
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feconde fagon pour engrefler les terrois qui font maigres, Pot::f & fin®
ne foyent mortonduz,d’autant que le legume n'y prouffite B o
caufentla mort de ces vers.Bien eft veay que pourcelle 311“”11 onget la
ftent point les bleds (emez en celle terre; entant qu’au3{”¥orc[i:éLM
femence,& trouuant le lupinamer,& de mauuais gouﬁﬂs = e
{gachez que le plus cxpedient pour engreflerles champs,& %’-tftcult ofte
prouflitable cft d'y femer des pois des.q le bled eft coupé,
de la terre,d’autir qu'il faule moins de ceux cy pour enfeme x=CPs
que des lupins,qui (ont moindres, & plus menuz. Eclaou di‘;m ¢ denx ot
uoir,les lupins,ne portent guere grand fruic,les poisen refl o [aiﬂ‘d‘
trois charges pour arpent; outte que laterre eft nertoyce,c el e
lahoiier,& befcher. Puis tournant cefte herbe des Po:s‘lofs* 4 at ardﬂr‘
che & lametrant auee Fataire fous terre, & yfemant du fnul‘m‘,ét ire Lot
fus,porteront non moins d'amendement i la terre, qu¢ f?“‘,"[f;:c Poiﬂta"‘
lupins.Etiagoit que les vers fe nourriffent en iceux (pour ¢ p incles
mersainfi que font les lupins ) i eft-ce qu'ils ne dommagero
bleds aucunement. nmcq"‘
Vince nT.Cefteinuention des I{Jois me plaift grandtm‘m’f.c s
outre ce que venez dedire,il ne faule qu'vne fagon pour lesen G Vousf“
IeAN BArT1sTE Ilyaencorvnautreremede,C cQ,fl“ecuﬂ- !
mez fourment,ou autre bled au champ ol le miller aura eftereC® et
beftioles iy porteront aucun preiudice , pource qu ils pre! el steffe
nourriture des feftuz,& pieds qui refteront duwmillet entcire? oup) qu'0
ar I'araire,le millet eftant lené du champ, & I'efteulediiceluy €0° catl®
Fc conduife furla terre cultiuée,laquelleil en fau

nCC.E vn? 1

It dutoutrcouuti® ord8

renuerfant depuis foubs terre auec lefoc, ony peult feurcmcnzﬁi alts 8¢
bled,attendu que ces vers,laiflans le grain, fartaquczont5 ces:
millet. ) ,rngCI'I“
Vi e N T, SivousfGauez encor quelque autre moyen J cn;, cdedl#”
champs,vous me ferez grand plaifir de n'en laiffer pas vo fansi®
rer,& faice entendce. mﬂ'gﬂ;&
. IeAN BArT.Lepremiermoyen debien faived toutchamp plier; 100
de le faire fertil ,C'eft de le laifler vn anoudeux en rcposgﬁ‘"ls g5 il
tesfois de le labourer fouuent en Hywer,, voire VEfté, “’fqucscf.lt's pords
{oit temps d'y metere lafemence . Le fecond moyen cftde Cauautl’HY'-‘d
de chafcuncofté du champ par deuxrayes & fillons, & c¢ dcuorroiﬁ o,
l'abaiflant vers le fofl¢ de deux fagonsde hoiie, & dreffantce ® elle qu‘“"
me vne leuée de riviere,y mefler petit Spetir de Ja chaulx ﬂ°m:;i 1,8 e
fe cuira fi bien durant les froidures,que lors que vous la conlﬂdﬂ.nm-cq
mcrez parle champ furla fin de Eeuricr fera plus abbdante # - fefolt”
fiens qu'on’y fzaureit meflanger, Le troifiefine,c'eft qu “l’_rels "}antlﬁ‘ibou‘
méten fera ofté i lafain& Martin,on rompe larerre,& puis 12 _['clnud“
ser viae autre fois fur la fin de Tanuier,de Mars, 8 deMay P out ¥

fe-
j A 308 . te aUtFe
pois, & puisquid on y veult femer du bled fourmér, ou quits mences




PR

Menoe oy Dz L!AGR!CV!‘TTR"“' ; 33
bon Quistrietinement o ft a terre engrefléc fi on lamendc, & fumede
H’Plﬂs]:"sj’ Umier fre{chement cucilly en Peftable, pluftoft que le choi-
It Onnz?f’ &1 t‘fpan‘drc durant lc_ croiffantdela Lu;n- ,vnpeu dt‘l.li}ﬂt
Bpoint. . o fﬁ:mcceula terre:mais le faut fouterrerle pluftoft qu’il fe-
Vg, Succlataive, & foc,afinde le garderdu hafle & du foleil, & des
ily c'ui:lltanr que tanc plus il eft efpars frcii:hcmfn t,& remué fousterre,
Loy e bt plug mol, & prouffite aux grains, & quchuc {emence que
Uog) o+ &€ moien cinquic{me, eft que file terroir eft leger, ony face
. X Courireau continuellement au mois de Feurier fur les bleds,
{[‘Pﬂf:c de neuf ou dixiours, cat cefte cauy fera d'aufli grand Ouasatlle
¢ fiens,on amendement.En fixiefine lien,y fert beaucoup d'y oty Eﬂ =
Mps, & apres les moiffons) ].FS efteults,& autres herbes quifontaux cuns lieus
tn 1'1‘;11 Egur micux les fecourir du bo,1s , quiconqueenacn ,abon dan- engenefter
15y m Pllent les fillons principaux d'vi bout duchampal'autre, &
i S ICFﬂl,&'tour.‘cccybruﬂanr en peude temps, fera de grand
: fiu:;ltagc entousles !icux,c(q unels p?.ruicn?dmlc_fcu_, & encorc ou
Btde, 1a clparfe, Le feptiefine moyen d amclzogemec cofifte en met-
el nct:ux furla-terge laboqrec, car outre qu clle engrefle grande-
tes, & 4 Oye cncor tout terroir,& y fait mourir toutes les he_rb’es nui-
fiigg - S4BCTeules, En hoiticme lieu fauley furfemer la terre tirée pour
fai ¢ Mnitre,lors qu'elle eft paracheuée de cuire, & ledit fel cout par- | Salnitre
fiege 9. Le neufie{me(comme i'ay dit)c'efb de mettre la rerre & pouf. €¢ft du Sal

cu ; ; = _ ; eftre, vo
Mﬂmn clie par les chemins en efté fur la cetre cultiuce,apres la Saint Rmh‘__oicy

Mgy (fzgtxm"‘(‘,? dernier mo(ycn,bicn quenous en Pulﬂ.‘lons dite & fir Dioir.
T8O i'g, *S,eftd'yfemer non feulement des pois, & Lupins, comme- Ly.cha.s.
ly uelle fépv OPolé, mais dela Vefle,Feues menues & Scn:cue , & [outerrer:
Sbleds en G,Lidm de cesfemencea toutlaraire, lors qu'on ﬁ-n}c » & mct
f‘ﬁl‘dlen terre,Or fais-i¢ fin icy, pouteftre defiatard , & qu'aufliilme
CO“S auons aflez difcotiry longuement pour cefte iournce,
ttde gm;!? T T9ut ¢e que vousaucz dit fur 'engreflement d«:‘s tCLEcs
ﬁllons ot d.Rm“_ﬂ"f pourle mefnager, fauf que de brufler du bois par les
Btang :icf yelpidrela chaux,pour eftre fi cher entre nous, feroit de plus
Kmepye g E nce,que le prouffit ne nous en feroit reucnant de tel amelio-
hcrch.Ets (€1res, & non fia proposque d'y brufler déffus les mauuaifes .
'a“Ei!l}t E us ne proulfh:oroi\c d'y bruflerles c:_itp_ql)t.s apresles m oiflons, /s py il
0 o g{_ &en 1108 cartiers, ou la terre eft frerille, cclanous ferede litiere
U terpeg luf{i«;& puisnous le departons comm :?dcmcnt pouren famer
"ttfn’dpu l;: queles }Jruﬂcr,alxlﬁ qu’cn_: faifoit ces années p}'cccd en-
:Commccllcl,]c OFs on nauoit pas la parfaite ;0_gnoﬂhncc de bien culti-
leuy B¢ s g.a dprefent, & laquelle va croiffant toufiour de micux en
k ent de ¢ Y ditcecy pourvous contredire, ains vous mercie aﬁc&ngu:-
fiop tar Outce que fi courtoifement vous m'auez dic fur cefte profef=
ity o - oXCellente de I'Agriculture Et qu'il foit ainfi,ic vous promets de

ctﬁm:
u i -4 v L
“demain versyo us,cfperant que ne me ferez moins courtoys, &
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liberald me declaret le refte queie pretends vous demand®’s
auez efté dcefte heure. reoutis
Iean sartiste. Etie moblige encorde vous di
fur cecy tout ce que vous voudrez,& defirerez ¢ #ox
non feulement demain , ains tous les a8
tres iours que voudrez choifir
pour ce faire,
Fogk

que you

FIN DE LA PREMIERE
IOVRANEE.
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SECONDE IOVRNEE
DE ['AGRICVLTVRE DE

MESSER AVGVSTIN GALLO,

EN
N|LAQVELLE EST  TRAITE DE
LI_{ERBE MEDICALE, ET AVTRES

points prou ﬁﬁmbles anlabourage.

£ 51 R A NTle feig. VincétMaggic de tenirpromefie
a1’ Anogadre,n'eut pas fi roft finy {6 dilner,qu'ill'al
la trouuer cn faferme, & defcédu quiil furde che-
ual, le vine voir en fa fort belle, & gentille chapelle
qu'il auoit fait bafticau bout de {6 1ardin,&laquel-
le regardoit vers le Nord,ou Tramontane, & aflife
"~ Y visavis de la grand treille,qui pastilloit ce beau, &
U e 3 pl,, : laifant Lardin.Or feftans entrefaluez, & aflis chal-
ede oy Cttccé"‘??es quelque leger difcours tenu {urla beaucé,&giai[aw
bl iﬂbfﬂ: ¢ ulicu,& des tableaux, & ax:tih ciclles paintures lefquelles
k PSen yaie e denor oratoire, le Maggic , pour ne point employer le
ingyg ﬁ;gonum:nga apatler en cefteforte. Puis que la freicheur du
Olieq Sagy propes, & nous femble femo fldrc;} quelque bon‘ atrais
&““gadrc »YOUs mc ferez vn grand Piniﬁl‘,&: finguliere faucur, {eigneur
lange hes ’cnﬁ ch@am 13’9ualit(-,vfagc,& perfedtionde cefte voftre flourif~
das ;zhc?lf-‘,d autantquc iufques prefent, ie w'ay rien entendu
» & Vigueur, ny comment eft-ce quil la fault cultiver, &

2 (¢ fot
ua'ul'tir.

1E ,
e r:qtc;::lp ZI ST E.V?us ne arealfiez (Geu faire plus grid plaifir g de
l“.}IE clle gy tl;“}‘fcoﬂfsd. vne pafture tit recicufe.D’autant que né feu-
) €€ 0t terror, _'?UIS fguuc,&iort {alutaire pour les haras,ains encor fe-
efgacc o i (_.Olt progrc,cllc réd rel fruit,& eft iabondante par

: ai"Peur%'t’o(;]' tréteans, q come dic Colum elle, lc demy arpent ro-
Pannde: & 1*‘” inaire porter dequoy nowrris troischenaux rout le log

oy ey ;:u orsmefmermnent quc le terroir eft accommode d'eau pour

$telle luy’ . hen f,'ﬁflnt fans,que i tout Je moins il foit gras,& bo, que fa
ol ce * tue ¢humeur affez fuffifante,Car d’autant plus ferale c_ham P
¢hetbe,& fingtliere pafture;pourra cltre faucEéc cing,&fix fors

; d ij
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36 SECONDEE JOVRNER
I'an,yoire fept és temps fuyuans,(aufcelle année , que prcﬂﬂ“cm
aura efte femée, i
VN cENT. Cefte hetbe eftant cognciic des fi longue 4““‘1?.’[n ¢
prouflitable, pourquoy eft clle firare en pluficurs endroits 4 ¢ cillen |
melme en ce pais,lequel eft doii¢ des chofes les plus quU[ﬁ',s’ 3 bié ailk |
rcs,qlli’on puille recucillir,ny dire fur ce qui touche,& '.}Pamcnta "
tiuer laterre., : ire paf
1EAN BAPTISTE Ceftedclicare pafture fut gaftéf , & &cnﬁliﬁff—
les Goths auec tout ce qui eftoit en la miferable Iralie: & ayant€ caN#
uée en diuers lieux d’Efpagne , firr le tard depuis elle cf’c.retoufincnos -
ples,Volterre & Scandian,& i la fin tombée en main d’aucuns ’ C{Eisncur
toyens,quil'ont haucée , & milt en valeur, & (urtousle noble
Hercolan Carcho,excellent en I'art, & (cience de I’Agriqﬂrurc. Jslale
vinceNT. Quelleterrevous paroift, & fenible mcilleure pe
mer,& la faire natftre, & croiftre cn abondance, ayans
1AN BAPTISTE, Ellevient non feulement és champs leget ™ o,
laterre bonne, & aifée 2 labourer,ains encor fans vous deceuoif 3u
rez femer en ceux qui produifent de beau lin, en lalabourant © Tule
froft hoiiant, & befchant la Lune eftant vicille,, & en fon dec "i}’“n;’
tempsfec, & fans remouillure afin que les mauuaifes hegbes 'mu‘allffc
& fechent.Etd’autant qu'il fe faule penerdelafaire naifttc\, faws ‘q[a mek
herbe fe mefle auecelle, aufli eft-il befoin que le champ ott Youi nge
arez foitaplany , & vny, fort net, gras, bien labonré, & herféenlongr o .I
-en large, & a travers fans y vier du grand foc, &y fairedes ﬁ[!ons ults :
paux,& trop efpandus:commengant lc labeur cn Ining, 8 puis % ¢ g § -
en O &obre;Decembre, & Feurier,afin que,ce terroir, & hcr’ i‘i‘fl saopl
eniceluy, foyent mortifiez fuffiamment, & par Ic‘chaull': d'el c’ndlﬂ[‘
les gelées, & froidures de Phyuer. Er paflé lamy Apuril quony Coc Ie
du fumier vieux, le mettans foudainement a tout | araire fous ter™ u’c 4
champ cultiué & herfé que fera tout vny , & fansfillon qucICDl!qlc cdes
ony feme cefte herbe,meflée aucc des Panicles,rarellantlaterre :z,; arde
rafteaux de bois & dents efpaifles, car clle oft ennemye du fer. Eed ;Emi“
de fouffrir aucune incommodicé pourle Panicle 2 caufe quen lap deor
re faucheifon,il fera coupé eftant encor en herbe, & ainfi mousra d e
mefme , & noftre herbe fauchée renaiftra, & germera fa_ﬂs cftre lardes
d’aucun mauuais herbage: & ce d'autant qu'elle eftant driic, &'gzjt fion
elleoftera aux autresla place pour y naiftre comme clles.culictt elerer
n'y euft point mis du Panicle. Neantmoins fault eftre ﬂd““”%iﬁﬁcul—
roit {oit gracieux, car autremét cefte femence y naiftroit 2 gran e.cc
té: & filaterre n'eftoic preparée ainfi que i'ay dit, encor 110! o
grande pcrf};&jon de criueller ce terroir, & puisy vier des fagon
moy propolees, ¥ ).
VINC I: N T. Combien de femence faule-il employer pour fpifonn<t |
champ de cefte tancbonne pafture,

entelle

eé, &t
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‘e;::"‘ N marrrstellyenfault pourle moinstrois onces chafcun
- 3U,qui repiennent & vingt & cing liures audemy arpent, touresfois
Jiteny merery dauantage nefera que fon prouffic, & apancement. Car
plus I'herbe naift efpefle & drud,tit elle eft plus prouffitable au mef-
5,8 en ourre{comme f'ay dit)auec grand diificuleé d’autres herbesy
ur‘i‘:-lfrcm, Or nefaule il faillir de la femer dgjmntla nguuellc anc , &
o till'd,yeu qu'cftant humedétée pat laroufce dela nuig,elle fortira plu-
elle [:c fa.cxlc[}:mr:m oufl la.ﬁzm ence eftoit Flparﬁ- cnlachalear dt{ iour,
l";[yigm,“:m“, prefquetoufiours,& ne {eroir que de peude pro pﬁ'x:._ I;t
b, cleau il la fault arroufer rour bc_‘llc‘mcut pour la premicre fois,
cllefs Nt que ﬁ_lon y alloitauec trop de v;olccc,&g Impetuokc, facilemer
. Tetireroit & feroit icttée par l'eantoute d'vn cofté du champ: &
05 et befoin de Parcoufer depuisle moisde Septembre, iufquesala
Aucil, Bicn eft vray que fil venoit vie grande fecherefic en Oéto-
N commencement d'Auril, il ne {eroit pas mal fait de labaigner
1'35‘:::1-“1&15 legerement : iagoit qu'il y adenez citoyens qui fe pallent de
tuer, dautane qu'ils y mettent fi grande quanticé de fiens, le meil-

‘l(’.'urq )

mol) Wils peauent trouuer , que toufioursla terredemeure humide, &
e, :

Ie

: h N ¢EN 1.le voudroy fcauoir en quel temps il faulr couper cefte her-
;E en quelle fagon on'la doit ordonner. :
\'ﬂuts: E _[P APTisTE, Enpremier l}eu on l_a. fauche tous les ans huu{t
EiOuril-m lans la Lun_c,% caufe chuc d ctrdm:urc on la coupe tans les tré-
ledy tréfanals nefault laifler cefte herbe a tas PILI§ d'vn iour, & fur tout cel
leforee &;Car fielle demeure l_()g temps en v 11\?;1 , elle fefchaufe de tel-
Quelle Qu'elle fuffoque & faic mouris celle quiluy eft au deflobus,, la-

aire . 1) fewent plus oncques. Et ainfi non fc_ulcmlcnr eftil requ is dela

o ccherle pluftoft que taire fe peule , ains (il eft impoflible quiclle fe

. ’1@? : furle ch_, fi fauleil tous les iours remuer d; ioura autre ces tas
;‘rouf&fr cnautres lieux. Au refte quele mefnager foitaduerty de ne point
tine C,‘lgc lc_s beftes paiffent cefte hcrbs,, dautant que,& ladent, & 'a-
Ouriey sbeftes luy eft démageable,quiapres cela, ouelle produir peu,
ol :{ou clle meurt du tour. Quandacequi toucheau recucillir la fe-
e 4 ¢ cefainét Fom_ sie dis qu'il ne Fault.i’y attendre pour la premiere

W t::tufc defa debilité & foiblefle , mais aux autres fuinans,ilyaduw
foyen,f arreftans i la feconde coupe, & faucheifon , pour cltre meure la
-Pﬁu?z‘gc cs[rm_ois de Ma.y,luin,&luillfrl,nc \_roulant point moigs de temps
u t’métnda aifonnement, & maturité:iagoit qu'encor celle faifon fait fa-
il befoiy cuxlCGUPCS pour le prouflit du pere de fam%llc. Ncatltm01|1sFﬁ
Srom ’que es gouﬂcs ou cft enclofe 151 femence fovgnt f {eches, qu'en

one g, Emt onfapercoive de la maturité, l"flqu-_-lle fe voit fi les grains y
o L‘iuit {,monﬁrcut taunafbres.Ec d’autant que Pherbe mefme congoit &
2l o, 2uere herbe nounelle (i on tarde trop afaucher la premicre) a
¢ quefonuent elle (e ploye,ou cft couchée par terre, il fault citre fort

d ij
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foigmeux, & diligent de tailleranec vie faucille bien acerée; &1 {ac,
vous les bouts quifont gouflez, & les metrrol'vn apres Pautredas V2 o
& puis leseftédve cn Laire quifoit netee,8¢ Jales bié fechet;™ e, la
oftar ces paillettes,8¢ feltuz quifontde rcfte apresla fenyence (cfou_cfhp
fault cribleren vnieribls fort menuté les goulies quine fexoubic _ff%gcc.
(Ges;on les batrra derechef, & fi fouuérquiiln'y demeure ' gar
Puis {alfant ce gauta efté erible,la poufliereira parrert®s k icmccfi, e
mourera dans le faz,& goulle farreftar deflus {era choifie byneapres - |
tre,infquesd rant que la femicnce demeure {eule & bien nettc. Y=, udu \
ue les goufles cftant retorfes, ne peunent parfairemeét eftredeli e oo ‘
truit qu'elles céticnnent,ceft bié E\it que delesgarder, & lesleme? aulc::'
le refte de lafeméce la premiere efparfc,&: puis rafteller le tout eni€;
veu qu'en viant'ainfi, on neleuera pas moins de cent liures de i€ i
chafcun demy arpent;8cdeux charrcttées de pafture coupécs ala famﬁ:‘i
niefera en rien moindre quele foin, fauf queelle (eravn pen plus mcur[a'i‘
v 1IncExT. Eftimez vous que cefte herbefoit aufh Eomw_ e
re eftant verte,pout le beftail,que loxs queelle eft en foin, & bienin¢
IEAN BADPTISTEMaisbicn ordinairementles beftesla mffﬂgc’?;uﬂ
plus grand appetit eftantverte, toutesfois faule que foit coupee d {on .‘
au par-auant,d’antant quils en pourroient fe trouucr mal,; xcaufe eb :
humidité, filsla mangcoient frefche,8¢ non paflee; & mifeaul L )
vn peu lafecher.Mais donnéeainfirepofée que vous dis,cllené ?CFhif o
ny offence les beftes,ainfi que faivle trefle, & antres herbes cucilhies*™
chement,ains les maintient faines & gaillardes. "
V1IN cENT, A prefent que vous m’aucz {atisfait en
herbe i prouffitable,fi eft-ce que ie voudroy {gauoir comne o
cher, & mettre cn ordre les foins, & quel moyéil faule cenix
der longuement, , . foienF
rEAN AP 1187 BJefuis daduis,que fil eft Pomblc , lesfotn? i ai$
fauchez en la Lune nouuelle,d'autant que le pré cn porte & P;—odULF‘P' &
apres plus d’herbe,quil ne fait fionles coupe la Lune cftantaut d(;'C ?olet
vault micux les mettre a bas eftans vn peu tédres, qu’ar.tcndl‘c (iu‘]f sles
trop meurs, d'autant qu'ils cn font plus favonrcux, & C”‘:’:rcge".: i |
beftes:outre ce,caufent que les vaches font plus abondates et laif, © zsles:
le pré eft plus preft a poutler,& vous foifonnerde rcgain.Ef lors "mf; €5
vachers, & pafteurs des monts,au commencement d'O Gobreat™ 5%]:5!
& cabannes ruftiques,retrounent les herbes haultes pout lapaftt r'ers fur
greniers bien chargez de foin. Aufli telles gens (& ruent mal volo-ﬂ"uc ¢S -
du foin beaucoup meur,d'autant que non feulement il emp ‘_:{Che i ains:
beftes ayent beaucoup de lait, & quellesle magenta gr.md de!iqﬂ“: i
fair grand quantite d'cftrain,quinefert de ricn?xlus qu'afair Ligae?™ os
uantage quand lon fauche les prez qu'on cfpande (eulemét ces 0O crit$
on peult rafteller & fecher dans le {oir,&les reduire en boiteaux 08P,
monceaux:d’autant que Ihorbe quifera cftédue & touc ce




BE LAGRICVITVRE: 39

i;::rgﬁ amoncelée anant la nui Eafleurez-vousquéce he fea fans que la
Enocturne ne luy- preiudicie laqucllemn ge5 & mine llement fa

05 quelos vaches & autre beftail la mangenttort enyis la trouuans fer
315 gouft: & outre ce clle denenant legere demm_agc au .fcigncur?
Antau pois , & quintal,” Eftrequis encor que le foin qui eft gardé
"l nousritare des ch euaux , & beeufs qui doiuent labourer {oir bien
{ZE:&: Paarceft effaic, ie dis, quetout auffi toft qu'il eft en fon fenil q}i'on
OUliretrefbien de paille bicn effuyée, & feche, & celahauteurd vne
Stantpour le conferuer dela chaleur, & garder de la puanteur dcql e-
itk .‘--e,qu’algu que la pailleattirdtces chofes du tout, le foin demcfl_:c fans
T sl T P
Went 4. e orc}c auxbef cs quilabourer ,I 5 i(:;: ey
 Qued; . Strenichées:la owrcéluy qui fext pour les vaches, & brebis ne fau
‘ 1t guerefec, & furrout les deux premicres fauchaifons, rant pource
| Melles je Mangent bien , qu'aufl elles en font plusabondantes en laicta-
r:' I Et Voila le vray moyen d’ofter l’occaﬁon‘u‘aux bouuiers & bergers de

. %I;l?ll_'ldm.ordmaircmcm du foinven pen moify, -ou aucunement hu.m’ldc
ﬁ?,de?' vapeurs,& chaleur de l'c&able,&lcqu‘cl,auccl importanite de

CTietie, & plaintes,ils veulent quonleur laillc»]imur_ neant,

| 4 NCENT, Ce remedede conferucr le foin auecla paille, m'cft d'autic
&: Agreable,comme T'ayfenty de defplaifit,és rermes clquels m’ont fou-

i du,;mnduit les pafteurs& vachers en deliberation de ne iamais mettre
ﬂ Py tefle ey champ quelconque, & de faire labourer cepende prez qui

ei
h Yend

I lﬂt tRimon hcritagc. T gromic] vy
s 7. Nefoyez pasifimal confeillé que d'y faire pafferle
vous agréent tels qu'ils font a prefent,il vaudro;t micux

e mettrele feu:car Ceft vine inuétion trefproufhitableaux lienx que

Q“Ytet;gn'?]’& quine prqdui_fcpt point de foin: d’au(t‘;nt (llluc par c: :;gl)]a j

Peing] r“ C‘ﬁ grand quantite defegle, fourment & millet, qnag

Sauriez vous croire,

e e:’N “ENT.Etquel ordre tencz vous abrufler ces prez,& en quelle{or-
il Peut-on tirer tant de fruir quevous dites? ' i _
g ; N BArTIsTE Tour pré,quoy que maigre S\c infertil, n’eft point

' A Clire ainfi bruflé tels quc fontlesargilleux & onil y a.du grauois &

Wx,0u ceuy qui n’Srau fommet & deflus plushaule pour le moins q
g doigts de bon terroir:ains fault donner le fen ceux qui font fecs,
:ndes,&ichucls produifent fort peu d’herbe,ou qui fontbien encrou-
s[;-‘ hracinez d’herbe pluftoft ma_ligx}c que prouthrable. Carenleuit

R n‘“{cs, ell'cs_ demeurent toutainfi qfic'eftorent d~cs peauxde mouton
émcr:::es,cequl agiuu:nr dur_al?t les gra:ndcs,&)cxcclhues Fhalcur;,&t faue

R decefaireen Aurilinfquesalafind Aouft: mais le meilleur eft

"iefaiten Augil poury femerle millet, & puislefegle, & enfinda

h8&pour les deux premieres annéesn'y fault mettre du fourmér:car

B tresrs. o
> UL Car fils e
Yiaj

Traitezdes
P[CZ qui
{fontbonsi
brufier,
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pour {2 grand gaillardife caufée dela molleffe & humeut de 2 t?:r:i}miikc

roit en danger daller par terre, 8 {c coucher:& laquelle grebe i
parle milleta diuerfes fois, {clon quon verra que le cham fe galery
& le‘m de greffe: Dautant qu'il Pentrenue de f1 gras que g o feme
fortsa dompter,qu'ils fuporteront hui@,ou dixans de DLt quony cl‘ﬂs
millet,fegle,oufourment,& metail. Or pour bruflexces PLEZ b §
voulez reduire en Jabourage,, il fy fault gounerner commeles _homl‘n‘"
excellens & bien verfezen cefte pratique : lefquelseftans fournisde P‘-"i;
tes bcfchcs- bien aiguil¢es & taillantes,& faickes pro prement PO Cc{% cgc
f ait, coupét l¢ deflus,& croufte du pré en mottes longues dyne brz ¢ 5
demie, & larges de moytie & non plus efpaiflcs guere que gdeit¥ mgzé
en hauteut.En choififfant donc comme enuiron douze brafles en quatt®
la coupent droitement del'vn bouta 'autre,& vne brafl¢ Joing ¢ # Prc&
miere , ils en coupentvneautre femblable ’ qinfi cn faifans de € efpac
chafcune des ces quarres,il les dreflent d:bo’utl’vnc apres ‘autre, q-LI c"
A tant que les douze brafles foiét accomplies de mettre eneunre < : 1,01’_
te ligne.Etautant en fera lon parle trauers,laiffansles gargcauX "ﬂo‘lgﬂf--
denfemble , non moinsque d'vie braflc & demie. Ordre ent-ils, wﬁ:r
pent, taillent, & accouftrent ces mottes de cefte longueur fafdiccs l;{: )
&!onnant du pied & les réuerfant en arriere,auec telle dexterite & 2 re " &
Pvneapres lautre les tenans debout, & defeouuertesau folcils: Bt
merueille de leur viftefTe & agilité. Lefquelles eftant cuites deiiementE?
lefoleil enhuiidt ou dix iours,ils les brufléc,les accommo danten pre? ds-
licul'vneapresl'autre enguife d'vn fourneau fait en rond; ayantadt 3
par va cofté vn tron,& pertuis,afin demettre le fen dedans ¢
ce four ne foit pas moins large audedans que dedeux brafles ¢ lanl’aTtsrrc

premiercercle de fange redoubléeainfi qu'vne fueille de carte:

] 83

feal, & fimpleaucc de I'herbe par deifis en viant ainfide cercle €8 s
iufques  tant que chafcun fourneau ait vne brafle & demic de haultf-u_"j
Pais mettent yn peu de paille , & fur ces mottes deux falcines de B
traucrs pour micux les ricr aueclesautres , lesfaifansaller roufiot® 1c$
eltrefiffant , iufques atant qu'cllesayent tout cnuironnéauecces ¥ ot
I fourncau i fuffifance.Eticeluy parfait felon qu'ils e deuifent;, 0% ain”
le feu,lequel bruflant,&paille, & falcincs, & mottes duresauank™ex g
dre pour le moins vingt & vingt-quatre heures. Cependant @™, i,
paifans ne I'abandonnét,ains auec des fourches ficres irs artifent 0'1'5—l nc ¥
rement le feu,ou pour radrefler les motres qui vont € 5, releudtt
!cs qui ne font pas bien cuites, & celles quiau fonds foncmiles €2

ils les remettent, & eftendent fur les fourneaux afin que lefeu CF‘J o 155
Jes defeché.Et braflées qu’elles font,on leslaifle refroidir % o 0 OI;] f
8¢ apres celaon efpad, & feme tonte celle cendré parle nt
vi feul coing qui ne fen reflente en tout ceft efpace 0l €S :0”""""1“? o
efté dreflez:d autant que ce terroir pour auoir efte bien €t B

til, & plus qu'autre quifoit,encorqu'onle co gugit dvoe poU % fa%rf.
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'&itc'Et Ces bous labourcu rsn'v fcnt d’aut[‘f induﬁl‘ie,ﬁulcmcntattcndét~
Partoy | moys dc May que guelque bonne pluye tombe,laquelle de-
te"‘P‘-‘.‘-’niﬂb,& incorpore toute ceile terre cendreufe, la labourans bas,
d“]iinis PFeﬂde-‘ tcn:c P!11§ de quatre doing al.lcgcl ar?rc 5 ﬁlolgvfit femer
&fdc: sz enuiron | hUIC}J‘ efme iour dp Iun; fc; .u’il ::f‘ :::.C}tr:a ;u ccu;ccg ;[EZ
i Ruifih) &qllmtrc B ?al'l a'nlragc ’fa cdarL; ;gcr le rfu'llct fuperflu, & trop
o ais-sz u cnu.:nt!augc clarcleen alil e ok -jP[c ou’ b
(cﬂlm; W moisd Og‘tnbrc,&:’ non pluftoity lemer du Seigle, i 5
Beiay dir)d caufe que les femences y viendroient trop gais ardcs,
" Negpy T.Quels frais faut-il faire pourmettre en point deu, vn demy
Ipemf de terre, ’
FAN B Ap T15TE D'ordinaire ony defpend donze liures,ou peud'a-
tage. mais ceffe defpence n'eft que pour vne {eule fois. '
fias CENT. Bien que le grad prouffit puifle fuportc; la fafcheriede Eel_s
o Be{Cauroic.on trouucr quelque autre moyen,qui empefchaft quon
1 “Pendift pas cant pour ce melnagement? 1350k
3 AN BapTrsT e. D'aucuns dreflent les mottesauec le foc fore dili-
c;;‘;nmr;?ui:@ les partiffent,& mettentau fo urncau ai:}ﬁ que ray d;{crit
puu!ua““ ulquelsiacoit que foiraduis qu'ils n"anancét guere ce faifant,
w ) Cmployer grand quarité de boys d brufler ces terroirs,fi cft-ce que

e Wilsauan cent,& cxpedient tout leur befoigne, encor cefte fagon

Mnfus PrDl{ fhrable que laprecedente:en tant que %a bcf?hc ne teuci}ant
: roi*?y.lfk‘lat la-c;tou[]:c dela terre plus de trois doigts, Faraire trouudt le
L, aifé 3 fmanier,y entre doublement, & ainfila terre eftant bien bruf-
'.l:: Cmeure molle,& gaillarde,que dixansapres cela, elle ferafi fernille
Merueille,
h’icilu CENT.N'cflimez-vous pointque le Sainét Foin proufficeroic tref-
h:“' Ceg Champs ainfiaccouftrez , eftansfigras, & repurgez de toute
Iy Adom mageable? . .
il &Urey :" BAPT157T2 Nonfeule ment cefte fingulicre,8 excellente p j.
' tdleten!fmﬁtmrabon.damn?cur,& a{oq?mnt:ams cucor,qlmdo:mcm_llr] e
| (et ﬁnsc auy A{"pe-_rggs,Arneh:lux,zu Citrons, &autres E:d;tntescgilétlﬁzii
| Yengp, oute,qu’iln'y a plgu,ny terroir figras,qui peut deuancer ce
*dondance de tels fruirs. F- e
tig&;:l?a N T-Ch-'i_ngcés propos:car voyit le grid reucnu, & viilité qu'on
fege duif‘mam daris és champs maigres, & fales, & mal netroyez, lchuc:ls
f enten bon eftac par telle feméce:vousme fauoriferez grandemér,
U plaift me dire Jc moyen qu'il faut garderales cultiuer,& femer,
Pl'ad:iN BAPT. Efpandantlafemence és champs (ufdirs,de tant plusils
e

5 fen, quitls fone puiffants, & gaillards de terroir, lefquels vculmir {'It'-raircmﬁ-
Imoing d’c e L . 3 equacelsel- ftrant com
l“n'cﬁ gucﬂs d’cau que coux quifont foibles, & legers, a caufe qu'a tel i —

r°itrct Ie pronfhitable, fils ne font l')icn cf‘galcz,& vnis,ou que I'cau B8 e, dcma
thay *hue auec quelques petites leuces, Pourle ris doncon laboure vn - ;0 0 -
P anane quil comence aietter,& encore eft raillé, & fondu fur la fin

c
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deJanuier,& puis luy donne lon encor fa troifiefine fagott s . zced ¥’
commencement d’ Auril,y mettant quatre mefures de belle ey Chirgue
cun demyarpent , laquelleaytdetrempé vn iour entier, € °  jogfat®
pluftoft leris vienta naiftre : voire yail des mefnagers qu! dan: e
mefmes lamettent cn lean, & I'y laiffent iufques a tancqu ©
ce germer, 8 puis lafement, Ayant en premier licu fait, .
uces pour arrefter l'eau efpaiffes, & efloignées I'vine de 'autr® ra!'-ms uelt
poflible,les eftendronten long,& en trauers,{clon le peu,ot m?n cnté ¢0f
comporterala planuredu champ. Ce que le laboureut experit e ont
gnoitaifémétauecleau, laguelle de licu en licu luy mon (Lre COME 3 et
commodes,& bien dreflez les bords, & ceux qui font ncccﬂmrcs.‘un a7
ce,il fera diligent afe prédre garde que I'eaufoic roufiour en cha :'[0 fef3
reau de {on champ femé,, haulre fans plus de deux doigts , & {‘.HIT ot vd
efgallement tous lefdits carreaux & parterres,fans fouffrir gt © eE osRY
cottrir ( [inon enaucuns cas, que ie vous diray ) infquesa tantq¥ o
{oient meurs.Encor fault {e foigner deles voir founent, pour vol " Jenc?
eftat font les petits conduis & canaux qui conduifentlcad, ‘-I {i-c.-M i
par tous les coins du champ,pouruoyanta rout ce quieft HCFC‘ g
fil voit que le ris deuient gaillard plus quil ne faule, _il oftel'cat o8 crdie
remet pointiufques a tant quil cognoir que le Soleil luyaye ‘“r ‘gqien‘
cefte trop grande gaillardife, en lamortifiant: & voyant que I her ént’)loﬁ
3 (¢ former en efpy,fgachant qu'en mefine point elle flourift,& & &gaﬂ*"
il redoubleTean pour I'affeurance du fruit,afin que ne {oit niel&
fil ny prend aduis, & le deffend par fa fagele, & diligécc.Sufﬁ[ i &40
quicéque fe gounerne bien en cecy, il {e peut affeurer de recuct t
quinze & vingt chargesde Ris en vndemy arpent de terres v ifant
qu'on peultle femer deux,& trois années de {uite (commene Putag\:iﬁ‘
pas alors moins quela premicreannée)c’eft encor va grand ?-F; 5 4 e
champ qu'il en deuient plus gras,& purge de route herbe nut ‘71 gﬂurﬂ"
beftes dommaggables'qui y cftoyentau paraudr. Etpar ainfile o I,blﬂ'l!
pourra fans nulle crainte,, y femer deux ou trois continuz bled 8 e,
{oit fourment , ou metail , d'aurant que la cucillette en fera fortP="
les thoiffons de grand prouffic. S mu{bd"
Etadire la verité, file Ris ne caufoit i maunais air qu’ﬂ ,ﬁm 2 Jon ¢
caux qu'il veutauoir pat I'efpace de cing mois, icferoy d'aduis ?,"il dow
{emalft quatre foisautant quon fait, veule grand {'oulagcmcnt gta.gcs;ﬂ"
ne A tout ce pais pour la nourriture de ceux qui le mangent €2 Plc el
quile font moudreaucc du Segle,, & millet enfemble,, 0% apee i
gle,pour faire le pain plus prouffitable. o et
V 1n c & N T.Quelle fagon,& couftume vous plailt le ,-mcuXIC 5 comlﬂ‘
de femer les bleds,ou de les laifler legeremeét fur la terre, 04 dede
auccle foc,& araire, -&dﬁﬁ
Ipan BarTisTEIlyenaplufieurs quifement fagemet, “.miﬂﬂst
deflous,{clon qu'il conuiéra l'nfricttc des lieux, la rardiuete =
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fance &aa Ohopartune , mais la plus-part £y gouuernent felon leur puif-
e ;u E:utrcs Iuyuét ce qu'ils ontacouftume, & laquelle cou.ﬁ:umc‘ peut
Qe e lrnauuax(e,& {ans fruit,que bonne,& prouflitable.Bien cft vray
doj ply PlUs on feme faifonnément,&en tem psoportun,de tant ;uﬂ] on
oftmettre la femence deffouz que deflus, d'autir les grains nail-

Bhain dc&? Cf%ims Couucrs de peude rerre, que ceux efquels onmet les
e Uz d tout l-atcllagc, comme ayans charge glus grande , & pe-
fone giyy QU aufli quatre mefures font plus, femées de bonne heure que ne
Ues 3 ta‘}&ou ﬁi‘ crP'“‘_r [es trop tard enterre. Or fion tarde de (cmcr:_ui:-
tque Que le froid furuicnne, il n’y a pointd excepuion aucune , aing
femey, CC.:;C%"“‘?I&E on feme deflouz quelque forte de terroit que lon en-
- °P0in;_— ault conurir Icfourmcnt fi fubtilement aucc I'araire,qu'il ne
blpn hmup ds de quatredoigts de rerre par dclfug » & laquelle encor foit
fai CCtoutainfi que fi onauoit feme pardeflus, Et qar ainfi ceux-Ia

4
eng i > : 5, ;
(ai ﬁgrmdcmcﬂt,kiqucls ayans femé leur grain dutacles faifons dou.-

n

‘ .;c r:l 2 quela raifon le requiert) & iceluy couuert de denx doiges de ter-

ey, d:nf[:,m’ auecla herfe,lors que voyant le froid, & gelées, & quiils fe-
By . ;z »comme il fault le faire alors, font f1 pen aduifcz que de re-
e faue Xh Flfm)’ pied de rerroir;& lails pofent la femence: & pource
clbahir i ce pauure grain fouucnt meurt en grande quantité,
Pou g couumr germer,& {ortix horsde la terre qu'anec grad difficulee,
fani iy aancf tez plus profondement qu'il ne leur eft neceflaice : & de
S VINc, ;‘Tf'g cedefaftre:cme on tarde plus i efpandre les femences.
Bpogeens i ombicn de mefures de beau fourment penfez vous que
ent fif; duatee mefures femées en vn demy arpéude terre bicn,& deiic-
~IEA N onnee,& cultinée
d Moy fuar ::: TIsTe.lenattédois que heure que vous vous enquifficz
f en, Pﬂinte C‘h‘;ﬁ"tant neceflaire: d’aurdt que la plus-part du mode ne
4eble, aind, gilr ¢au griddommage qu'il fouffre pour nc_ﬁ’!ncr point
¥e) endy i Ff“‘lf » lequel naiftroit micux cftant clpars ainli qu'on cn
Y pie &0115 du ,lm:& nonalignes & rayes droites , & cfloignées vn de-
T P uslyne de Pautre, fclon que groflieremét on laboure ce ree-
e o fa ‘ireur Occalione,qu’on nowoit que pew,ou point de grain en-
G ible g > edillons ains aduient quec les premiers femez fentallent en-

le,& (. 242 H
16& {¢ fentans (uffoquez I'va de Pautre,ne fault fefbahir,fil cn naift

3 uxn(:‘P

.

Y1y cup_ lNPt'titc qllam_:ité. .
100504 0 mrolj C*im met me {gauriez vous faire voir qu'il ne naiffent pas
.I_IEAN imp?s aplus grandgpartic. ] d
Wreg g i l{s TE Ilvous fault entendre auit toute chofc, § fix me-
‘ &'_rf_nte Rreloees Cmces en va terroir de moycnne bote,qui ne raportent
SEWICTEdRe G E’af.ll_oumau s & demyarpent,a ﬁ;au_ou deux c‘h:‘zrgcs, &
| ~3Pres it G 1‘1 mclures pour vieor firous les grains venoyéti prout-
| %} fles of:: nez,il faudroit que chaci elpy ne produift § cinq grains.
Pisfon Chargcz chacon de dix grains,&tout naiffant,lc demy
¢ i

Fante de
ceux qui
{emér rard
& trop a-
uant les
graitis cn
terre.




‘dant q deux & demye, c'cft cholefeure g la moirié du grait

Pourquoy
nailf:lnl: G
peu de
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. _ . . . &nch
arpent deuroit rendre foixante mefures,quifone cing charg® iciét pointt
3 e 2

c . seom€
s s W ordinal®
aprouffiten femant.E e g : W

P trendant elpy vinge grains (ainii 4 -crouvmg‘

font ces chips moyennemét bons) tout le fourment naiflant | (540~
charges, | ou t'en produifant que les deux & demie fufdites,C .‘ﬁ s edi-
cune dithiculé,que le chap n'en réd que la feule huitiefme P{““c'Q%m:
ra lon davitage:(itous les grains engédrent en naillant Plu[lcurs c.flf . ;]'cs
quand bien chacun ne rendront que deux grains en Pelpy,™
-deux charges & demie, c'eft fans faillir quiln'en naift defeize 9" les
feulement, Ot penfez fi chacun grain engendre les quatre;les fix "
-cfpis ou danantage,& que non pourtant ces demy arpents ne facen rq
«deux charges,& demicde grain,combien en doit naiftre de fourment
iceluy qui a cfte mis en terre? I oufd
v1n ¢ N T.Puis que vous m'auez aduerty d'vae figrade fautc 820
-errear,dites moy,ie vous prie,d'ou eft-ce que ce malheur proce et i
IEAN BAPTI1STEVeritablemér ce nefont point les oifeauX ‘1"!6 des
{ent ce dommage , bien quils bequetent & mangent quelque Pamﬂilﬁ
grains,, qui demeurent adefcounert apres la femence. Ne font ¢ et
vers,ouautres beftioles quirongent le bled fouz terrezentant que e
le laboureur trompe les oifeaux en couurant le grain bienauant ot %
xe,& meins y nuifent les vers,y effant mife la feméce des pois, des ‘P
ou du gros millet ou pour mieux dire n'y ayant aucune de ccs peftes:
pource la faulte vigpr, & procede toutede celuy qui laboure, & o
terse, Lequel voulant quele grain gife & demeure {ouz rerre, Cf?‘".t galif
micrement trefbien le bourment,puis le remuant auec Paraire, I¢ f,“ Jav

ue

.

bl 2 : L e 'il naif
eds , €8 couler envn tas en labourigce qu'on voir facilement lors qud ﬂal]’bﬂu'

{g:?ct::?_ tant qu'il {ort de terrea lignes droites entre les fillons fais par i€ aca‘{-
reur,{elé que le labourage aura efté fait groffier,ou fubtil.Er lemc fra
uicnt le bled eftant femé apres que la terre eft labourée,entant it Ps,&
dant la femence fur les rayes qui {e troauent incfgal[cs,&}’mmmcn““ s
ésvallons & foflez des fillons,il aduient que tout le grain efparsat lo$
du fillon,fynift foudain auec celuy qui eft en bas: de forte quapi™ g
qu'on herfe laterre,non feulement font couuners les gﬁﬂiﬂs les vos u I
autres,cltans vnis par les rayes, & lignes, ains la herfe en trounant g
fur le haulc du fillon,lepouile, & Penuoye en bas auec les autres. 'ftre-“{'-
v 1~ ¢ £ T, Comment fault-il femer les bleds,pourles faire nal
pars,ainfi que le Lin, & non arayes droites? \ . baﬁfd
Moyende .TEAN BAPTIsTE Quivenltfemer,doit prcmicrcmét bienla ols
faire nai~  1e champ,puisl'aplanir, & efgaller auecla herfe de rechef, ayant C%T ned
fire les  femence,herfer encor, & de long,& de trauers, puis rafh?u”, de b oucll
;};‘3;:}[ fillon,mais 4 la trauerfe : tenant v homme de chacun cofte, aﬁlﬁ,fd
fit que fe- terre foitdeliement raftellée. Bien eft vray queles rafteaux Cnffi s font

1a poffibl

* ~ ' on
¢ fontmeilleurs,que fi les dents eftoyét toutes de boys,d antantqe {lﬁ Phli 3

micux entrer le grain en rerre,laquelle ils cfimicnr, & romp e
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Ommodéme:ir,& eoltent micux les mauuailes hetbey,
"nlcu CE N7, Q i pridroit foigneufi gardea oblcruer routes ces chofes,
g VErToit pas 1 vn grain futfoquer Pautre, mais pluftoftlemelnager y
i “Toit plus du quart (ur la feméce,q 1adis. Tout'csfms iene yoy point
qu‘cnq:_‘fllc commoditc on pourroit rafteller les chaps de terre fortc_:"c_“
au’(_é:flant le raftean,on arracheroit _cn_cosla terre par les fillons princi-
Cu-(; elquels cftans clgallez, & vr_ns,ll n'yaquedanger que les pluyc;
S ML emportent la torce du fourment,
mc;‘g:\ BAPTISTE.A ceey pcu.l-: on rcmcc_hcr: cjl'autant quefiqn com-
iliog ; ra{'fcllcr par les fillons principaus, tirant oy laterre infques au
alley “Slieux plug haucez fans plus, ils ne {eront aucunement vais , ny
: u‘;"tms fe vuiderat,& feront que lefo mmeten _fc racomble, & amﬁ
ter ljtcrn aura de rafteller de tous coftez,ainfi que dic cft,on pourraagé-
i c‘-'c ainfi comblcc,tout.amh ue le befoin le fequerra,
'Fﬁibles ;N T, Qi_g:l r,cmcdu {gaurowon _donncr a ces terroits, qui font fi
Rbroes: malins, qu'encor que vous y femez les bleds aucc tout ceft are
vy Pl‘gu t%,ncantmou?s pour leur grand froidure,ou excefliue chaleus, ils
TEg teurgucrc lamals.’ .
g BAPTIsTE.Cequony peult remedier eft,qu'eftans I}gbourcz,
':“tEllemics champs, il y fault en premier lieu femer le bled, & Fincorpo-
¢choi du?F 31[1('6 aﬁcrfc,‘quc I'araireen remuant la terrene Hulﬂc le fai~
Phitherss 1““ tdufillonatasenla raye,ainfi qu il fait ordinairement, &
e [l" etout,& le rafteller commedic eft cy deflus.Bicn eft vray que
Wroit fuy ::Tlu‘sl tefroirs on ne pourroit vier de pareille fagonapres quon
tane g tclm }:.'s Millets,ou pois ou au tres tcllcs‘chofcs femblables, d au-
femence S champs ne font fagonnez iufquesa ce queles bleds fontia
Paillors &Z ,&&I mis en terre, Pourcc! il ¥audroitmicux le (emer fur ces
'ﬁr‘lbtilém ¢ Eul’s des m:llets,;els qu'entrouuc, & puis lfxboqrcr le tout
fum, o (;,;“ quonyface vntiers Evlus defagons quonn'a point decou-
Digts,entc c.ham: neantmoins le foc plus avant qu’enuiron dc‘quarrc
e le mﬁc‘lrllc » & hr{r(a_nF aufhi cefte rerreanec grand diligence : 2 caule
Ombge o ery feroit fa[chcu:lt ,.8 malaife, a Caltlfc des feftuz en grand
bledg ey :111 ony rencontre. Bien eft vray que, qni veult femer les autres
0 emfncccrii lla laboure? s non feulement faulten premier fieu cfpandr‘c
Tmyge u"t.ﬂ a mc_ﬂcr & incorporeraucc le LCEroir, auee la herfe : mais
aing Juclle eft foubs lecoutre , lafault encor herfer, & raftellerrout
v 9u3la premiere fois,
l’tlc:r:: NT. Mais quel moyena lqn de faire bientoft {ortir les bleds
ils gy, ’c.;:il(‘]uc tant plusils tardent 2 poufler, & germer , tant plus font
¢ e‘“élfc r:L; O}éfcallx , rongez des vers , ou morfonduz & gaftez parla
B0 0 celline dL’SFr,Oldll.ll'CS? _ 1 et S
P eqy dues PTIsTEdln'eftiarequisde fcmu: les grains fil n'ont trépé
& foche p at que _1qncs'hcurcs,pu13 cftenduza 'ombre pour _lcs efluyer,
rhibié quils puiffent rouler, & courir lors quon les efpard, & {c-
e il

Comme
fault choi-
fir le bled
pourle fe-
mer,




2. Tofello
Marzuo-
lo, Corez-

zuolo,erol

fo diuerfi-
ez de
bleds , qui
font les pe
tits bleds
de Mars,
Pelcout-
geon &
gros bled

touge,

Le vray
moyen de
femer le
fouiment,
& autres
grains,
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o DO
me.Car par ce moyen on oftera tout ce quils ont dc'gaﬁé dcffusf[ez yous
cftre guere apte pour produire:ou atout le moins, vous ¢f PO ¢ moudié
feruirale faire germer,0u en autres manicres, comme le farlant! o bich
pour en tirer le peude farine,ou fleur dicelle, quiencory 1‘{ nercs {eur
les meflerauecles autres bleds,ou les donner aux poules: &
lemét les beaux grains choifis quidemourrontau fonds del eal;, afaulte
naiftront dans trois ou quatreiours, Prenant ce pendant ga* es Jefquets
de ceux quifemans leur graina trauers de deux ou trois €O ‘_n‘-: . 7
couurans les illons principaux , enlesacourciflantauec latm{r_u;
blent lafemence dechafeun fillon , auec celle qu'ils conurent it |
des lignes, & rayons plus haults. Pour euiter doncce dommage g el
grains foient femez allansle long du champ , de fillon en {108 i
point ictter és rayons d’embas, finon ceux qui par fois y autett pha
ce qu'il y faudraem ployer moins de {cmence , il n’y aura crncor P
cune du grain (uffoqué ny perdu, - de four

vINcENT. levous pric encor me dire,quelle foste & elpec ‘
menteft la me;illcurc,pout femer en ce pais? aftumeé

IEAN BAPTISTE. Lalﬂhntéparcfe fourment,quon ade f;-)e jed*
defemer en lamarche Treuifianne, & le bled Tofelen Lombard! femé
ray feulement du Mar(ol, Coreffol, & bled rouge,lefquels on f“_IF;c Marss
cer en noz quartiers,bien que le Marzol eft mis en texrcau mois e cltre
fans chercher autre faifon , & ce d’autant que les rerres payantp | Prin
cultiuées I' Autonne  caufe du temps contraire , on les emp -oy;—‘js P fe
temps. Orcelte [emence quoy quela plus menu¢ dentreles Conftmc-
forr,& ne rend pas beaucoup eftant femée. Qui eft c:tl\lfc quee cits
ray d'employer le Corezzol, pource qu'il eft propre a tout et Sfois o
croift fort facilemét, & fait plus bean pain que tout autre:TOUE®
naturcl eft daymer pluftoft la terre legere , & maigre, que csb[li'd jauna
tes,& champs plus gras.Mais quoy qu'il en foit ic loiie plus le l:uS fesme”
ftre a caufe qu'll produic plus de paille, & de grain, & {e tient pit ; ole
ment debout, refiftant aux nielles , & bruines , beaucoup mlcués gerees
Corezzol.Etoutre que ce bled-denient plus grand , & plus beat! gikelt
fortes,que terroits legers,, faciles ; & autres {emblables , (1 cﬁ—»fflq en
plaifantaua regarder,pour eftre rouffoyant,gros, & -’iPPﬂFm[ﬁm’s Ce orailt
cor il pefe pour charge pluficurs liures plus quelesautses: n&?«’m v:l’ ¢
avne faute, & incommodité feule , qui eft que fon ci‘co.r[c é ac bicn]foﬂ
durcleree, & groflire, nefait pas le pain fi blanc, & delicar g
{ouhaitreroir, e et &2 qn’o*’
_ V1N cEw1.Je voudroy fort{gauoir les fingularitez @Ca‘ﬁ“s’
doit garder a bon efcient en femant les grains, : Ie

IEAN BAPTISTEEN premier licu que iamais on ne feme vn champ

fcra creu en vin bon, & gras terroir, foit fourmen t,.OU_fL"i:’vl-c’ otk
maigre,& fterille.Et c'eft d’od vient I'crreur des fermiers;4ul
terroir gras,vont cultincr des champs de contraise condition;

fortans
& porte
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yenla terre fertile, pour lefemef en cefte autre. Eaillc:1t
A qui fement le fourment, & autres grains ayans paflé vnan,
Xquiictrent en terre le grain qui eft defia enuieilly de d'r.‘l.‘lx ou
: sidaprant que tant plus le fourment,& autre bled eft vieil , de El;cftfatlxr!:c /
[“UmP :5 Mal dilément y naift, & eft 1110111.5_'%}'&1&:1(1:11)1(;‘. ]I.‘_I: dﬁuant:sﬂc gl
| fncillgu?f{} e?x-mr:hncs,cr:u}gqm uefuhm_h‘ L:ilt i}mlntlrc 1‘Jd!:15 t;i: ?:::12; vicil.
gk i > plus ner pout le ku}cr,lq cparant du fauuage: : au !% 1
e & "pu13 apres grad mcm_:_':ilc L c_cluy_qm croift aux champs Cb pag
‘adii'cl € peud'efperance, & fil cft fuffoqué par les mefchantes herbes. Ec
LVerite la feméce eftantchoific du plﬂt'ls beau,net & meilleur grain,
grai ¢8tand Importance, & ( fil eftoit 9031:31@ il faudroit choifir grain 2
| lf%s meilleuss pour ¢nfemencerla terre. Enoutre,non feulement ne
rail:smt .fcmcr que les bIeds‘nniz. en vi fcuﬂl ‘t{:rroir {ans r.ncﬂa-ngcr lc]§
E*Cho FS cn p_lu(wurs endroits:ains encor(li faire fe pouusit ,come ;‘Il;'l[ 1
°1Irroc‘ Cr‘OItf.‘K.tll“: audiligent laboureur, ‘pour.lc grand proufht quon
. me“'tl_rcr ) il drum_it les choifir des efpis quiont efte _prodm}ts d“;’n
S e Iglam.Car toutainfiquele bon pere de hl.l‘nlll(: ruftique, ¢ rerche
dop - euresbeftes  lesarbres , & herbes P]t.ls pFOllﬁua_blcs pour l.\:{agc
1 gy Maifon, & pouremmefnager fa terre , cCefta luy encorde chc\)!_lu' les
s f‘C‘""“-’HCL‘S,ieiqucl]u:'s {oient propres an mefime terroir,ou il pre-
. eslemer:car faillant en cecy ,n'eft de merueille fil cft trompé & de-

C.
Sen o attente,

1 v u‘t NEENT. Puis que vous m'auez efpluché, ce que plusvattendois, ie iller, &
s

‘ tﬁtrepnc me difcourir encor fur le miller lemeilleur pourle mettre en le moyen

¥ . de le fC'_

P . o
Hli iﬁ\ N BAPT1sTE Toureforte de millet eft de tant meilleure , com- ™¢
ce

Plu g, ftfemée en terroir qui luy foit propre:il cft vray que cclu}f_ qui (i&
toy [:%:fﬁdd“»& que les Iraliens nomment S pargole, pourcc_c&u il c{pad

iﬂiu'rel Hage ne craint pas tatla Iec,hcrcl,ﬁ: queles autres. Le mxl‘ ette bor- o
pors menceft femé es_champs quwonn arrou‘fc point, & cﬁ_ aﬂcz- de By e o
hcaux’a'oulfuc“ que foit bien cult'lue'. Quanta ceulx qui ncdv1c11qlclt point __ :
s di::l: t]?;u,& arrogfcmcnr, ie dis que ?glfcnt es ﬁm[? e; mi Oqucs: pe gc E?"
dlées . ea.ru,Arpnguac,& Bigorre,ouil en croiftabon m}mc? t,a EE 3 0: mf:
Eiab PatlTtalien Mazare, & en yade deux forees,qui font prefque fem- i
oy acs cn hauItcur,‘& !argcur de fue-i{[cs ayans beau grain, & quifontde eyt
chis, POrten terre fertile, comme faifans en viandemy arpent les fix & {ept gue,

o g‘f;(POLir an,font routesfois diffemblables en la goufle,qui contiéle Perit mil-
n)
EJEi'llr:s

’ dll blCd reCllcill
foorceuy |
E s ceu

:.Dls AMnde

an Fu_cillagc:d'autanr que laMilloquela plus cn viage produit fes lec plus
Bbire, & goulle launaftre, & l'autre, qui {femble eftre nouucl_lc, les Fajt I:r:::illltc::
s obfcures, Ern'eft celte-cy magée des oyfeaux, & paflercaux c6- que tout
3 1e,d autant qu'ils ne fCaucnt cognoiftre lors qu'elle eft paruenué: gypre,
hicn g‘_‘ftt}'nrc,cllc s'.pp_amli ﬂ;mg roufiours Vcrdoyi;c.M;us fivn cl.mm }{]c&
RO 1%“‘-’; fcttoye, fertil defa nature,& commode pout lg peticmillet,
Nme de Plealien MiglioNano,ic dis que cefte femence milletre;furpat-

Wela jayg
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7 e ¢ e oére,foit en quatit
{e toutcs les autres contenués foubs ce gére,foirenq Jes champs>

oubeanté de femence. Etoutre quil endommage moins 105
Commo- : q : o) ho cﬁfﬁlm
ditcz dupe ¢t pluftoft meur de quinze & vingt iours que les autres , €11 2 du temp’:
dtmilles,  pour w'eftre fubiet fi longuement aux iniures & incommofﬂt"ﬁ Jaift, &
Encor ne craint-il point le froid,les neges , ny les pluyes:ains :elz‘tre as
2 cegaillardift,pourucu qu'il ioifle de la chaleur.Danantage pou pyle
s des vents s

deiambe,& fueillageil ne fene guere ou point les farie
degaft des beftes,ou oyfelets,fc cachans dedans,a caufe que’ (tre founc?*
Fertilittdu lesy peut aperceuoir.Bien cft vray ,quece gra@n demande 'C{‘ mér,aca
millet. arroufe lors qu'il ne p]cuﬂ: gucrcs,&qu’on le {femenon eszli }ortﬁcnux:
fc qu'il engendre d'vn grain {eul les trente & quarante Plf-‘d-" .
par ainfin’eft de merueille fi le iournau,ou demy arpent de i
duit en vne bonneterre les dix, & douze charges. Fault of'tcr ulu5f ol
Milletnoir millet noir,lequel eft facilemér cogneu pour auoir les fucilles p o cftant
fans profit tes que I'autre,lors qu'il eft petit,& qu'on farclela tcrrc:%aug:%ﬁ o
t"mmfﬂic en grain il furmonte le petit, & boenen haulteur redoublee, o
P8R peult couper au choix, & le donner anx poules pourles eng‘(& ps entel”
V1ncE w71, Tandis qu'ona vié de ce petit millet, iay tou mids sfails
du par les laboureurs les plus experts, & meilleurs,qu il eft l‘.P L;sP quf le
& emporte le pris fur tous aueres : maisic m'efbahis de J_luhcu w:ﬁ:ﬂ‘ﬂ.’
pouuans {emer fen deportent,auec cefte feule excule,qu ils met &
uant,difaus,qwils ne e foucient de le femer, pource gl il eft “":’f;d il
qu'il y a de la facheriea le couper, & qu'au refte il ne porte gue EL.vrih’tc
le.Ignorans qu'ils font, qui ne regardent point lc grand proufiit ¢ ¢, fait
de ce grain : & quela paille de ce miller, quelque peate qu e » ourles
plus de bien,& de feruicearpent pourarpenta I'efgal des ;;.utresr,cgt ure
beeufs, que pas vie forte d'antre cuillerte , d'autantqu ils mang c[-}oiflﬁ
cefte-cy, & des autres,ils n'en peunent malcher que 1(:1-5 bouts o4 A
grain,a caufe de lagroflcurdu chalumeau, & jambe diceax foP o
Mais laiflant ceux-cy en leur ignerance , ie vous pric de m'app
moyen d'enfemencer ces millets. . L 3]3&"{:
1EAN BAPTIsTEONles{eme,8 herfe-on le foir,0u mfitc”l:.cl' A
e qu’ilfcrff‘fi
la femence n'eftoit point preflec:& lendemain matin faultle rCP:lﬁ]j: ya"
ftant tombée dellus la roufée, & qui en vieroitainki les deux‘,ou il font
tins enfuyuans,il ne feroit que bien pour leur audtage: €% i Ell erment
reflez,ils tardent d'auantage a fortir fur terre, 8 c¢ Pcnd:‘““ s;fc‘m,qu
dclloubs non fans gyand prouflit, audt que pouller dchofs E{_‘I‘ﬁ[ i
faultde f’y gounerner en cefte forte,qu'ilne fefltonne pas anfl >
{eméce fc crener & deflecher parla veheméce, & ardcur_dDS m‘}-sarl.c cle-
v 1N ¢ ¥ N T. Netrouuericz-vous pas bon,quc cefte lemence
ment du {oleil,fut mife en l'eau pour luy donnerforee? fe (emé
l1zAN BAPTISTE Nonfeulemérle loug-ic 3 Lendroit de€F cech

- }

dre

Comment

fe doiuent cheur,les preflant puisapres,auccvne claye d'oficren for
femer & (oir bié chargée,afinque le foleil neleur nuife en naiflant,
nourrir les . v
milless.
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feen to] cas,ains encor de toute autre, & en toute faifon, d'autant quclles
g: °nt & pluftoft, & anee plus d'alfeurance.Etainfi ceux-1a fsroicnr vne
Tei: d Fault‘?,qui ne voulans po‘in\r. mouiller,& tramper lafe méce, reftl&-
. ]nt encor de la femer le matinala {-'.rcfc[}cur,& de la conurir foudain a-
Clefoccar par ce moyé elle ne feroit point haflée,ny arfe du foleil,ainfi
Pecele qu'on feme feulement fur la terre labourée,
‘J W 'NeEN T, Comment fc faur-il gouucrner, bien nettoyer, & farcler
Iihamp (emé de miller: _ |
AN BArTI57TE.Dutant que lancien Prouerbe dit,
Wveult bien emplir fon vaifleau,
v onmillet farcle eftant nouucau.
» Pource feroit-il bon de le farcler tout auffitoft quiil eft horsdeverre, | .
tant que non feulement alors, on en ofte aifémét les herbes fauuages, Gascler 16
M mf'lﬁblfs{lcliiucllcs tant § viuent luy raviflent la grefle pour fen nour- mijler dés
s ‘:lllus encor les Facines {entant comme m'a-le;s mignagdc cn‘c_uhiuant, & quileftnay
legyy ;ﬂ't ia terre,clles fefpandent,& cflargiflent foudainemén I\Et letquel-
fes tplus [;l“ clles feftendét,de tant font puiflantes; & aptes dproduire
&% m:;;gro i l::- pied,& caufer grand abond:’i\ncc_ de grain. Au cotraire, fs
bied de ce faire, humeur ne foccupe qu a faire cileucr; & croiftre le
o tgede la plante en haule fans fecourir les racines , qui foit foibles
leg r."‘i"“}“}t deterrea l'entour. Et ce que e dis.de farcler faifonnément
i Lentendsauffi des legumages,paniz,&autres chofes fembla-
ic Ol que ceux-cy en fouffrent moins ; pour n'eftre pas fi tendres, &
o cEsque be mill e,
Lbolli:;;u;; Ceftaprefent queic cognoy l'occafion pour laquc!lc' les
ey, 5, fermlc:'s de pen de ':r:llcqr,_rccuf:111611t fipeu de 1113.llet: d au-
Quele dc“ temps qu il denflent la\uo}_r farclé pour lafeconde fpxs ( ainfi
EFEm.m“umr lerequicrr) illeur futhic fils commencent de ce faire pour la
Ee&i‘;:: t?iA P T137TE.le {uis ioyeux que vous cognqiffu;z le malheurde
Oty l Crﬂ'&*’ﬂt.l:t fi r.cll_s fermicrs font infortunez a faire leursaffaires
Qileg : Ontaaire de co qu'ils doine ne, aufli ‘malhcurcux fontles mailtres
o ‘ennent pres d'eux pour en tirer feruice, : .
leg rnillc ENT, Le quatricime iour de May vous femble-il que fault femer
I, S Wonfaifonne par labourage,& lavelle.
Acig {.c :u”r PTusTELes bops_ !abou;:reurs,_xle le {emcp t‘iamais enMay, gnq ued
de e lantque {e meurir faifonnem ent,ilsfontdefia a demy mangez temps fc
B le b “’@“5 produire tant de frui &,qu:c font ceux quonmeten terre iﬂ T;]c : le
ke Waeime de Tuin jufques a huiéticfme de | y?l‘let:car tout ainfi que by
gammi” et le plus propre,& comme la fleur des faifons pour lemillet,de

e e - U let,c
“orilsiouiflent de la ronfée du moisd Aoulft,& par confequéceils
“Ndent ¢y gr -

Prouerbe.

Lemiller
: g 3 . ayme la
o rain plus q femcz enantre temps. Ecl'experience nous fait fre(cheye
Iy Qe iamais le millet n'eft bien grenu, i premierementil m'alaroulce desrouftes

RN bien attrempée par faifon, laquelle alors eft bonne, & parfaitc,
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eftant kegninidks plus longues que celles de Tuin,ou Tuille
és lieux {ubiets au froid tels que font nos valées,ileft bo d

qilettyray; °°
¢femer €n ik

4 caufe qu'il tarde allez longuement 3 y meurir. . comme

- Vincen . Tronuez-vous bon, qu'on feme auffi bien le patt? ===
le millee : -
il eft ety

Olfaule IEAN BAPTISTE Lorsqu'vn champ eltde bon EF!TO“'}S-]'HC quony
femer, & le ‘gras, bien cilting, & failonné d’eau, ainfi qu'il faule,ic conl! ! cet-
miller,& le feme pluftoft du miller, que du paniz, lequelne maigrift pas tail qeble
Paniz, re,fait meilleut pain & eft P’lus vendu an marché, Maisceluy QU

i : ; x ; 5 coll”
{emer du paniz , doit choilir les terroirs legers, pierreux, eaflise ae
dlaveant 9

c::‘::;:"]us nes , & coftaux, & encor ot l'eau n'elt guere frequente , e

qu‘c Te I};“_ eftant chault de {for naturel , il fort ;, & naift plus facilément que

lét, millet. , MDA .
- 1 araﬂdaba"

v 1N¢ £ N T, D'autant qi'en France-curte,on feme p:mis en gF des ois

dance (pouryeftre le terroir tel que vous dites)ils y mettérencor ¢ ,? ;

& de la millioque, 8¢ millet Indien. s Gl t‘m‘fé
1EAN B APTISTE le nettonuetay ia bon que cefte mellique’o}

‘eft vne » 5
Efpuce de  entelleaffiezte de labourage pourafin qu'elle porteaffez df-‘-ﬁf‘“& (c‘iﬁff
millet fort feroit fefrauder foy-melime)trop bien pourdéner forceaux vignes Ieei: 16
br ”'d‘l‘" fement difpofées,Scfur tout elle eftant deuenut grand c,afinqu elle "
;::: me. fendedu cﬁault.Mais qui voudtoit femericefte plante pour leprot et
nL meillcureft de la mettre és chips de b6 & gras terroir, & for tour-c{; Prwé

quifont humides : car w'ayans defanltdechaleur;vne perche e
de fruiét,que ne feroient quatre en vn autre endroit. Y il
v 1 ¥ ¢ EN 1i Seme qui voudra relle'en gcancc,quantimoy, i¢ n;‘ftgt:u{-
d'y employer,ny mapeine,ny mes champs:{cachant bien qu clletas ons
iours vn terroir {ale, & n'en laiffe pas vn de ceux ot clle croift que s
maigriffe: & me tiens pour affeuré,, que fi en fa place ic feme des legb“uf
auoine,ou velle,qu’apres la cueillette y femant dubled, ien ;gmy \
coup plusde raport,& proufhic, , chﬂﬁs
1EAN BAPTISTE Nonfeulement vault-il micux de femer les ager”
qu'aucz dites que la melique , puis qu'é toute faifon elle et ﬁdomif:‘ mars,
ble aux rerres,mais encor y penlt-on femer,en licu ci'iccuf,dcs_l’e,t s A
de la vefle,& des lupins: & 1 la terre cft béne,bien fumée,cultiuce,
fe en point,on ne fcauroit faillir d'y metere du bled rougealtre. 4ebled
. V1incEwnT1. Coment pourroit-on femer en Mars,d'autre b
queceluy que vencz dedire? g Al
Fourmens 1EAN marTISTE lencdis pasquecebled ronge fe P_‘”ﬂ? {f?ga.la
rougespeu mois de Mars:trop bi€ay-ie ven,que depuis la Sainct Antoinc1d :1':0“ ¢
ucnt eftre fin de Feuricron le femoir és terres gaillardes: & mémementattt ;c n'e
&

{eme . : 2 . ~ .\ ¢ ter.
emez au - jyelli au finage & campaigne de Brefle, & cea caufe que C:imﬂumcc,ﬁ

is d : : Py 3 PN .
;n.:;'; iy . Eomt bien dl[pofcc auant ' Hyuer:& ainfiavecla {cmcncl" ifins feme?
atllss 3 : ; - z uelesvo i
és bons  bled nailloit,& feftendoit fi bien,qu'il rendoit plus,q roifle en telle B

terrois.  enSeptembre 8¢ O éobre.Et quoy que ce fourmét ne
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_’{‘{’n finon és coeres fufdites, fi eft-ce que pluficurs peuvent faire le femibla-
1 o%yansallez de temps pour labourer, herfer, nettoyer, & am cnder-lt‘s
“Ux mal caltigez durant I’ Autonne. Era dire vray , cenx-1a fontde grads
"Ols,quien ce temps ordinaire des {emailles, couurent ces teiroirs, quoy
Wils les yoyent falcs;maigres,¢ fort mal labourez,& ordonnez:auffinc
Ut Ceftonner fi le plus fouuent ils recuctllent fort peu de femence,
| " VtNes st levous prie encor de mefaire cognOiﬂliC »€h qufl temps
“Ce qu'il faic bon femer les febues. b -
'nn{E AN BAPTIsTE Toutainfiqwiln’yagrain qui ne fouhaite d'_cft:
§ fmencé fayuant fon natarel,& la valeur,& bonte de la‘tersc,_&: diucs-
€de Lair, chafcun auffi qui fe mefle de I’ Agriculture doit anois le iuge-
Ment 4 {emer s febues en temps, & faifon oportunc, fgaghans que l'vyn
. s propre, & meilleur que Pautre.. Ainfize{uisd opinion gu'en no-
€ Pais,qui {ont terres fortes, on {eme les grofles febucs au commence-
Ment 'O Gk gbre , pluftoft que les communesaun Printemps : entant que
*cc-u_“-shli non feulement viendront micux & leur faifon, que celles qu's rg-
U enluin, ains rendront plusde fruit , & aurontle grain plus gral)d,
o Micuy fourny,Q\uJ-e fi les'champs font d'va tetrois foible, & leger, il y
Mefemerles febuce communes, ou les plus mcnpés,_lchuellc_s )_rabou:-
“Cront dauantagc enaport: femantces deux elpeces durant la v1gxllc_ Lu-
| ﬁi&wc_ﬁnc celle de lanuier, d’autant que par ce moyen clles fons plas
Gﬂa"fgccs de fruic que fila Lunc eftoit nouuelle: & encorne 1013t tant i;f-
' _hes deecfke vermine noire qui les r6ge qu'auciis ont nommee pugds,
Qui fo_uucm gafteront toute vne febuiere. Etnefault manquer de bien
L& netoyer le champ los quiclles forrent,& pouflent fur cerre, ,
£ YINCENT, Faites vous eftar de ceux qui femétlesfebuesen celle fai-
ORapres g premicre fagon donnéea la terre , {ans attendre q.u’cllc ayteu
: l.ilfeconde,&' troificfme,tout ainfi qu'oncn vieacelles del Autonne?,
DAY B AT 5T E.Clcft fans doute que les fagons reiterées, y font de
'F““g‘mnd prouffic, que {ivue feule fois laterte eft labou 5éfc ; toutcs,fms
7 ey fompreauat | Hyuer,afin qu'elle foit cuite par Ja gelee: mais d'au-
N \ictsabowecs, e pisnans g i gandproufic
ke, ¢ment (craignans la peine) cfpandent i b
2 Premicr Iuboumgc ,ains encor difent, que quicn tuox_r dau.mtg-
;&g?l-lcsncvimdroicnr point belles: adiouftans , que ceux quifi founent
-‘?‘{ Pouréleurs chamips ,fc font veuz froftrez de leur attente {ans £
h}-le‘l’u-é‘ qui¢ peu de grain: mais ils taifent que cesfagons ontcftc donnces
‘B‘gﬁ,ﬁmps apres le dix,ou douzicfmr: de lanaicx, qui eft failon mal pro-
& o “utant que les champs wonefté deu¢ment repofez entre le temps,
: ; acede chafcune fagon,ainfi qilfaudroir pour les faire venira lc‘u_f
'g}ijgm‘a& ainfi n'eft befoinfelbahis fielles font de fi peu de raport, &
SVINCny v, E e ceft arricle dé confequence,tant pourle maiftre,que
*8sceluy qui tiér la ferme, le mailkss cnascorditau fcr'm,i;r_l_lc deurojt
Y " i

Le vray
moyen de
femerles

febucs.

L'Italien
les apelle
thuemit+
gie, come
s'il difoig
febues de
d'hyuer,
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oublierde l¢ faire coucher au contract dumarché, & 00574 ez P
vous me dites. Maisic{ouhaite que me difliez par ordre, &
regle 'vn & l'autre de ces points. s
Mojende . NE An parTISTE llsne feroyent pas {culement b‘ICl-‘lu ccncon'
planter les ainfi founent la terre en fes faifons, ainfi que f'ay dic , 3P g e ot
tebues.  durantle Prncempsils plantoyent les febues, ainfiquon e " sent
tains endroits du pais,& Cremonois, & Montouan, lelquets er qudot*
des pcrchcs a Vintaines : car pat cefte fagonils cn recuel “afc'l}v;:n-s qué
ble,& efpargneroyent prefque lamoytic de lafemence. — & funtl®
plantant les febues en bon terroir, bien drefle, culeiné, engretss ;
(file temps neleur eft dutout contraire) ony recucilledd muu;ﬂgﬁ'f'
danee,& lannée fuyuante y femant du fourment la cucilleree 8 At
de,8 copicnfe : d'autant que les febues engreflent la terk® EEE .
legumage. : : - oy
VINCENT. Mais pat-auentute auricz vous quelque’ & ntdl‘d""’
pour conferuer les febues de ces vers,qui'y naiffent ordinalfemeo
& les rongent? ‘ Vhoﬁ'dc'h
Moyende  TEAN BAPTISTE, 1l fault que toutauflitoft qu'clle font dle;il'oﬂ‘
conferaer  goufle,& couucrture,les faire bien fecher, dautic que tantP . 3 e /
les febues feches,8¢ oftées deterre enla Lune vicille,de tantces vers t.al'd@"_:_ cﬂ‘é(rc
des vess.  drerdedans, Mais pour faffeurer,quiils n’y naiflent poing 148 ’y:,' f‘f’f
plus feur quede feparerles noires dauec les blanches,&ayant o csf"fc
enfemble faire frefer lesnoires;pour eftre de difficile cuiflon "?% Jesbl”
moudre,pour en faire du Pajn,lcs mellirauec d'autre farne 'tca\‘“

: : et
ches ferontmifes fur vne table,& les froter fi bien I'viie apt e 1.“* gdec”

TS e : : &¢ imbi
la main oiniéte d'huile d'oliucsiufques 2 ce qu'elles foyéei™ ccront®

fte liqueur:& ainfi elles fe conferueronta peu de frais,& dcm?]bacs-f“”t
Qualicé leur cfcorce longuement bonnesa manger cn potage- Or l[;: 4 (},aidfsd‘
by verdes , que feches font plaifantes au manger , mais poure rdoui"“r
leur naturel, elles engendrent des humeurs fort grolles s caulen |
de tefte, & font toufioursde mauuaife digeftion. A I;ouch’“t
vi1NcENT, Paisqueiay entendu ce queie dcﬁrOY;{f'wo!r des st
ce legume,ie vous prie,me faire pareille faueur deme difcoutit
grains que lon feme és mois de Feurier,Mars, & May. . jedisq
Commeil ,1EANBAPTIST £.Premicrement faifant mentio ¢S Rojsfl;mf,s bieh
oot faultles femer en Mars durantle croiffant delaLuné, Gares c] ftasTed
mer les amendez & engreflez, & cultiuez ainh quil aparticﬂﬂ ch_‘ v srs 0 Je
pois. oulegers, ouaflis fur quelque coftau, ils ne {eront g1 millet ﬁfgr,ﬂ“k
mefnage, & les manger en potages.Maisen les befchat, fc{?u ndét P
que foyent loing vn de l'autre,d’autar que leurs rameat¥ g ¢ Pi jertd®
que de pas vn des autres legumages, Eraucc ce que N

en
fire grolTe pour micux prouffiter, fi eft-ce qu'il eltbd dela ::&E,l:: Plusfﬁ'

(e, ils

pour la faire deftréper vne nuit ,a caufe que les grains 0 ¥ (Tentent®
cilemét,& encor citans d'viie nacurc qui rellention :
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P[t‘u{f * Yo " c'.’&" @aléure,  Ainfine faale trouner eftrange, filors qu’il
f“’liuent ‘Outqlln coule deg ramcauxfur la racine,, y fait telle nuifnce que
ﬁcf deley; 11: aplante meure,8¢ dechoit: Les pois font chaults,& humi-
ig its [y E "{f‘f:accroiﬂaus & Icfmg,&:ln cholere: gecftcaufe qu'eftas
Ulney Pvrl_pnmc Agmére le fair aux femmes,leur prouoqueleurs fleurs,
X peris. ;.mf & clelaircit |y yoix enlhomme. Quanta ce quirouche
Wiy &P iS1edis queles ayae femez & bien hoiicz, & befchez auccles
: ligg cﬂcogg;s q“{‘; dellus,il fonebonsa cuire,& en faire potage, & meil-
dire 4,y pain {_ndt:. WMtauce dumilleg quiy vaalt micux quelc {egle pour
;Fidrét s fel. o+ daurant que ceftefemencecft offencée des vers qui fens
ien s “C_S,ll la Fau!r cuetllic la Lune eftac vicille,& la faire foudain
Pain g, i ;““5 vaule micux la faire mouldre, eftan tbonne a fairc du

elley alftciie figfsﬁmﬁ bien t{u'autrcment.Cc grain, fors quil cft bona
E?l!ﬂ, Biks "% ¢, (comime diteft)il eft venteux , 8¢ de peu de plaifirau
0 oy ey 4t-Demelme quivondra femer des lentilles,fault que fame
g Qued, mp, & le feme au mois de Feurier ylebefchant, & nettoyant
®ttoirg i f;“&m', dautant quainfi feulement elles deuiennent belles és
lleg ?:::t ontgras& fertils, & qui font bien cultivez, mais en potage,
?“r",uu i Eﬂfre 1amais bonnes {inon accopaignees de force chair bien

&iei%ﬂ‘cr llon huile.Er outre quece legume cft toufiour viande diffici-
{uﬁiﬁela VCE . el encor nuifible Peftomach, fait enflerles boyaux , of-
Magesen 1’hu:;:2{c desfonges hideux;& efpouuentables,& d'autres dé-

1 N o ._ 'y -+ f -

.P°Ur<:cj: N Tlamais ce grainne me plenr, & c¢ pour pluficurs raifons,&
BPoris, - epourlesdegonftez, & qui ent de diuers, & eftranges

TRy
e dj que Ta:;’ TTsTe. Pourfluynit encor les grains quon feme en Mars,
g\ ehiens ‘é‘:mc elt mife en terre auec les mefmes fagons du labeur, a-
p R gy o, o0 2RCemErdu terroinquelon viea cultivet les legumes.
ch“Es,ac lg:lq'lillon ne la befche ny remiic pointainfi qu'on fait les pois,
Yory sl tlles d?s que {fant fortis de terre. De mefme foste fcr_ét gou-
U befehe b s QUifont femez au moisde Mars: lefquels jagoit qu'on
"“ititcutplotm'fi "‘_&‘Ce que qui leur donneroit cefte fagon, & fcs remiic-
fite bieer, houe,illeur feroie yn grad audragescar le hoiier fert, & prouf
up, & toute forre de femence, & a quelque plite que ce foit.
g — aiflanta pare, que ces grains ne fe mangent guere finon
_‘f“—euemir En i"dom'lct apetit: fieft-celque moy les ayantfemez pour les
f’: Entongy eur tem ps, & les femar pourengrefler mes champs,non feu-
Leg 5 us fi’m“ﬁltf‘pou: mes fourments,ains m ont rdporeé du grain

Tg, nq.a ; quelegume qu'onfgauroit dire,
Fa}u’gul'mco TUSTE, Quivenltenfemencer lavelle, foit pour faire du
Mg dopinig 2 pagneray ccde I'Auoine pourla nourriture des beftes, ie
500, Bioy e? e ¢s mois de Feuricr,ou de Mars , & ceauec vnefeule
VEay quil vaule micux rompre le terroir deundr que Phyucr
f iij

Pois font
de nature
{entans le

fel.
Qualité

des pois, !

Semenca
des pois

menus dies
de ['Italié
Cicerchia,

Du me
de ﬁ-mc{t
les 1€rilles,

Yices dos
lentilles,

Enfemen-
cement de
I'Auoine.
Commefe
fement les
Lupins.
La belche
rouffite
a toure fe-
mence.
Quand
fault fe-
merla vel
{e, & com-
ment la
culeiger,
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§4 SECONDE TOVRNEE .fois,pﬂls
vienne, & furla fin de Tanuier le labourer trefbien v0° 2 [afinde A
le chargeant de famier,qu’on lafeme i latroifiefme fagon = ,
urier, ouau commencement de Mars, ainfi que plus 80P cyfed®® 7
vous difcourus.Neantmoins ailleur qu'en ce pais , 08 & c:;u aind il
mois 'O &obre pour la mefler auec d'autre grain afaire fi. : ‘m'?ﬁff
ger. Puis quiconque veult femer fourment de Mats, ou < w’@tl“c
temps, fault que ce terroir, ou vous voulez mettre cefte !fﬂ}a it .n‘;eaﬂc
bouré auarit Ihyucr , puis'y repaffer le foc & les herfer &2 croilit®
en lantier , afinqu'alorsils foyene preparez , & fumezpo? 0
fagon, & pour y efpandre ces femeéces.Quiaufl veule fcl““ﬂ“ i
que lesTtaliens nomment Fafoli , icdis qu'ils veulent & B
fire mis en terre bien difpofée. Ainfiil ett requisde rgml’r‘? ¢ Marti? ‘:
Mars,ou pluftoft en Feurier,& quileferoit Thyuer désla 31'“ ydo 13“?
ne feroit que micux, & plusfagement/fait: & le rompr€s O i g I e
mois d’Auril vne troificime fagon, & eftant bicn engreli€s - ire;1®
mer 2 la fin de May,puis les remuer 8c mettse fouz terre ‘;“ e 0
ayant premierement fait quelque temps: tremper Ct:}zh‘f&c’ux folss

i 2% k1 »” les bel ped
fair maiftre plus facilement: 8c pour ceft effectonles o Fois Jeur f_‘:'l[]'fcﬂ‘

felon qu'ils meuriffent onrecucille, & trois, 8 quUattc " = oqgtl o
leur goulfe , & eftuy.Ces pois veulent eftre femez au lagges e fegd ‘“r
' fruit, & femencts . foyob

les chatnps ot on les met, fontabondans en frus i
long temps & fur tout legume croiflent en cuifant,& fontl;ﬁ“ m‘?".‘
le monde.Bien eft vray qu'ils engendrent allez de ventofife Lk o
font de fort difficile digeftion.. 37 ' t_-ccsgta'“.‘
y1#cEnT. Me foffifant ce que m'anezdeclare tov }‘ﬁ"'“r s Lins? ln
dautant qu'en mefine faifon,on a aufli de conftume de {cmfr a0t
fouhaite que me diftouriez des moyens qu’il fault tenivpo¥ fics
abondance. : cgnict Y i
rEAN BAPT1sTE. Paffant fouzfilencelesfagons 58 m,lonmw"“:
par les ancienis a femerles Lins,&mcfiacment dsterroirs f’;eicn‘ iag_f‘"’ g
cueilly des raues,en les belchane, & nictroyant loxs g ils o 2OUIS i ‘
delets, 8oautres moyensda tourdifferés i ce que paintenat jov
ieidivay; que nous fommes foreredeuablesace noble
monftfa le viay moyen de les femer, & aconftrer, & ‘
premicrlica 3 efpanidre désdcmois de Mars delafemeBer o o dedlr,
my les bleds , & coupantle bout de ladite herbe fur e :‘;-cn?eud‘wﬁ:
& lefoin 1a fin &' Aouftfemancleditpré ands Noe o ; ucéél’ﬂ’ﬁﬂ‘ ;
apecs:Et Fayant fauché wwois fois dumboisde MaY““““'_x.#c(tlxir 'hiu‘fﬁ
Seéprembre, le labourer déslamyNouem bre,afin que foit r,_-.r;;-:l'a""&t ¢
ar la gelée, fans toutesfois ficheredoc gucrc‘auic dans tf-‘ﬂc fonten?”,
fc' propreditlin ¢t de venirfort beau ou les radines “ trcuc aucc fﬂfmﬂ:
dance,lefquelles il croune encetersdin renuerfees for 1 cg réd elet
¢ft caufe que le linanec grid facilivéy plate, & efpaai® ¢ labo
tesyqui y croiflent trefbicn, Etadire vray,il fait bon

&
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uantagc ol L0U s premjersiotrs de Mars femerdix mc[fur'cs de Iin,c‘tu
0 Catteqyy | Vilournay oy demy arpent deterre am‘ﬁ culciuée,& dreflee
htr[‘ez 31ges chafoun de huid, ou dix (fillons bicn hoiiez ,raftellez,
ﬁnﬁ'ql’i’o;;‘ 88z pour y recueillir vingts quintalsdelin bien accouftre,
lfllrfai:f » “‘M?Wm-t enaduient és champs quifont bons, & caltiuezen
F,“r'ru'n, e ¢ Mt encor bonvoirlors quil arroufe fon lin citemps o~
¢ fog Cangy carieauen Catreau fort lentement, ayant premieremét drefs
& noyy %,& condus és elpaces des fillons principaux de la mefine ter-
et ‘aplagl_lcrc clloignies Pyn de l'autre, afin queT'cau fefleue furles car-
8lleg gy, | "1121‘35 C{gaﬂcz eti largeur, Puis eft grand plaifir levoyant fe foi-
taje ce 1i“ ors qu _11 poullc hors Sonaift, qu'il croift,8c fembellift, & y
Quele); °* tequis deliement A chafoune faifon s moins n'en faifant Jors
Qi g Prend couloyr pout meurir j cavilluyofted’autourles herbes
Yoire | Ee ehent, afin giden tyrant la graine,en Je mailletant & peignant
e fe EOHZ‘_‘“ f,t‘lBﬂ‘ immeéndices neforent meflées ance lafilafle. Qurre ce
Ongy g &_[_n"f“ﬂg’?r n'oublie ancunediligencea l'arracher eftant meut e
Mitarde d’cc C{'} fa maifon ! b{ eftant tgl entirer lafemence; . Catrant plas

Ngean a; t’lcouf:r le grmn,!cs‘four‘is a}u'ffi plusen: gaftent & mangent;
Cryeg e¢lafemencelc pied du linzioint quc les canx demiennét plus
Ftﬂ“ﬁir&?ﬁms ptes damollir I lin, la ot en luillety& Aouftellesy fonr
de deyy .0 Tie lin eRane tédre,&dclicarnefaurquefoicend cawplus
.éttfﬁi g QUES entiers: maj fi] eft dur,ne doit-on L'en' efter-quil n’y air trét
,‘Il*’-cn'le-,lb(;:ts’& Uois nuicty, faifant encorcecy entredeux: Lunes jafin
de fc'f’c'e.-‘rit-m"?‘ bargeant, il ne fen aille en feftus , S fansaucune hlafle
de doy < qWeh I'a del'eau le faur metere envn ras tout rond ;& large
ﬂicﬂé r:n[}. *f0is braffes laiffant les racines dehors aufl longuement que
"G‘ecy:p&ité;“il? chargeant d'aisjaiicc de grofles pierres par deffus.
Pleg o i 'le'_"?l,nps clcoulé , Iefltendraau Solcil, efpandant de picden
Tedyipy € u“?POIS-née,i&dc brin en brinafin qu'il en fcchemieux, puisle
Iy iﬁt:ﬁi:l}‘,‘ ?x_,lhg': de riorres,& hards d'ozierles'porre ¢n famaifon ch
i‘*]"ﬁsmble. e battre auec les maffes & maillets,le faitpeigner quand bo
Mer & g Cttant deiour  autre entas, & bien chargé pour confom-
Pl TpLel

2,80

filte, ns?gffus qui font dedans, & a_lﬁn derendrele lip s & ﬁl’a[ﬁz

Cnfemb) il r,ce qui aduient {iles troufleaux ont efté ainli pref-
“ﬁq::ﬁ ;" ‘?'- Queltin eftfe smilleura eftre fiibtilement filé, puis qu'ainfi

dtI:AJN B{:‘ﬁ: :i;l-frci@;‘g?xr‘crcf“{' le fi i)ﬁi( dayquildoit Ilt Jus bas

ﬁ@;hfeﬁﬁzﬂf fﬁl? in-ci‘.ll qlﬁ,eﬁl:r:t?:;l,e&l:ichcac% auyrr?anicr co nuﬁeffoye: .ﬁ';“{’j {S?t
008 Brefia

8:.&groseft plus afpre,& rudea filer.Par ainfi {'ont‘\a leurs lins
e trefl], > Ui ont trouué v nouucau moyen de faire lc’ﬁlet a 2 filer,
T Tigsy 16, & treflubtil, 8¢ ce auec grande facilité. Entant quiayans
Ueng eflip quieft fans femencele plus {ubtil, & beau,8 blanc, qu'ils fga-
> defont tremper cing, ou fixiours en l'cau couranteau temps
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En plu-
fieurs licux
de la Gal-
coignc on
et (eslins
1o en l'eau
ains 7. ou
8.iours au
ferain , &
rouflée de
Ja nuidk.

Ic penfe
Bu'il parle

es Chan-
mIes,

Difcours
desrayes
larges ou
Ielin eft
femé,
Faute des
laboureurs
faifant les

xayes e-
ftroites en
labourant.

fafdie, (ans le mettre le tirans de 'eau en tas,ouw monccau,qul.t& C?w geluy
batu,& peigné qu'il eft,il deuiée trefblanc auce mois depe e jortant de
quia efté en pile,& entallé, lequel pour Gefchaufesainfi PPt
['cau,deuient noir,& tendant fur L'oblcur.

V 18 cENT. Ayanteftéapris,& informé deceq
receuray grand contentement , {i encor me declar
gounerner femer les lins hiuernaux ; d'autantqp ennos
feme que bien pew. byrois ilfa

12AN BApTIsTEPourfemer celinguonnomme -ala fr rm:’r desle
cultiver le terroir dés PEfté, & fumer bienle champ puts Cd-crﬁ)f arpet
commencement de Septembre,iufquesala fin, donnantal &8 0 ¢ ot
dc terse trois.ou quatre quars de femence fclon que Ja teste € % sneldf
moins fertile.Or celin croift affcz abondammér filesgrans O gl

: entdt
portentdommage,ou {i certains vents dangeretxs, q¥! fouff ar faire 1‘?

tempsne luy oftent (agaillardife. Mais il eft bon feulement Po[ pveard
toilles grofles, & lefquelles durét moins g celles de Vautse M
fon picd;&tuyau,outige eftplus gros,&haut que de Langre ity ¥ a6l
plus de femence, & laquelle ietee plus Lhuile: au refte, 0\“"3"“ 0%
denoir,& mefme induftrie alacouftrer,que nous faifonsdcelufa™
eft ordinaire. ¥l 2§08 P
v 1x¢ En. Pourquoyvoulez-vous quon face les carea™ 00
larges és champs,ou lon feme lelin. - A W!{ﬁ’
x&An BA®risTE Nonfeulementme plaift-il dfl“ff"'mfﬁ.foiﬁ"‘r
& {pacicufes.que vousay dir,otle lineft fene ,ains voudroyd i“etss'&
corle femblable ot les legumesfont efpandus, voire lespred M@CU"F
bleds, pourucu toutesfois.que les champs lc peuﬂ.;‘m fouffBE™, < cftso”
leur incomodité,dautant que le fruict y feroit plus grand qﬂ&:[amﬁ*“‘"
tes. Evainfi entee les fautes plus {egnalces des labouxents (p2% s font
mét des mauuais fansincexefler les bons)ﬁcﬁ.c-cy‘er.\-cﬁ Vﬂf‘:qucm'lﬁ,p;ﬂf
pointlestayes larges.Lefquels bienq lesichamps [oyent fai 'nﬁ;odmg.“ic‘
dans ,*8cmon vicicux , pouuans faire duce levr prouiuless :ic ééui‘“nl
huit,ou dix fillons;le fonedequatre; de trois & bieh fouueht s elo?
feulement,le dommage eftie du feul maidkre, lequelayant i . do i
fermicr A bié femer, fen voit decen tellement que foixate wmi !
ne luy porteront pas plus de pro uffit,ayant faicainit ¢ 1 ayes .84
force fillonsiprincipaux,qu’en quatante labourezcome! A £ ne faltA”
rayeslarges, & eftenducs raifonnablement,&cend cela fc.r‘ml Ec_' emécSr
cune perte,entantqu'ilrecueille divbled {elonla pcho-monl ez, Ml
& encore i Lefigal defes fagos, S atitres trauaux pas Y F O e
melchiceté eften ce cogneiie,§pour dfpargner v tiexside (€ u :
rant de fon trauail aux fagons,ne fait confeience de poxterP ;f] orfe Pl‘"ﬁ
maiftre quiignore cefte troperic, Scfans qu'il y gaigne fCE" fesral®
i en la mifere de lafacilicé de couperles bleds aifement (¢

. ic
o auolr, )
ucie voulots fg . Fault

e 1 LT 1
ezC0m1 .d‘[sonncn
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lllgyg g & enlesarroyfine,dantant que l'cau ne f.:ut} que pafl er entre les
Cefl Pf“mfﬂlu,iuiqucs itantqu'elle ayt penetré d'vn bout al'autre de
Uery eterre,
ro;'; Nuc, ENT, Ceslacherez, & tromperies font {i euidentes,que rm ﬁou—
chctoti]t 1 ot challaft de nos eerres cefte nation tant defloyale. Carficllea-
eny)i] sf demy arpene d'vn bon terroirles cent cfcus(connne il nous cou
i ieferoictnia ces vilennies, & fraudes pleines de mefchanceté.
l“Yef{ N BAPTISTE, Scachez encor,que le bon labogrcur‘(ﬁ la T Ne Lesdeuoirs
il me?ontralrc) ne fault iamais  faire large fuffifammétlelicu haufl¢ ot :’i 4 ]boF&f
Geg re(l)ln blcd,aﬂ'cur_é que ce faifantilena touﬁm.: rs plus belle CU(’,IHL‘IEE mif: r'.c er
g g, - Y8 eltofent cftroites, & y laboure micuxa fonaife, n'y ayir
Tog &mdﬂncc;m,x de terre.Et pourtat cecy nel empefche point qu il nar-
“apr,e fonne 'ean trefbien a fa terre:attendu qu'audt qu'y efpadre l'ean
fllgy Jerement acouftrez les conduits § &iceux eftoupez de fillonen
ton rt;.i:,:%m '1?. clofture fi haulte, que I'ean coufant de vallon4 autre %ﬁ
Outge quiil nc gcr[iandre fur chafcune raye pourl'inonder, & Sgyenuer; lt'
Poug | fuir : aultdela forcer,8¢ la tourner par (lics c?luaux \ 1: 1§::'2n 22-
OtilTa g courir tout bcllg‘r}ent d'virbout du champ ,afa e
Wiy e ourne,& la conduit és autres rayons qui font i lefcart,& ainli
B remettant 'eau, il arroufe tout fon tcrrglr.At?ﬁ nous voyons
ke l:'ﬁuec Vi Cf?nd,“re » Quiln’y aaucune comparaifon d’vn loyal l;'lbo_u:a
Propos g A l‘c Imier miferable, & infidelle,ceftuy ne faifant nfz::ln qui foira
Prudene, u ‘z?n.re-non feulement laboure, difpofc, & fcmbc' tetre aulcc
'ﬁg\\:e.g’gm’xc ‘1C_1Ct10n ains encor ellarte & efmonde les arbres -,COI:I.PC s
5 ling s prez fume, & amande les champs, gounerne deuément

line | “Mommeil fait ce qui eft vrile,& de confequence felon quela
. uy eft fanorab)e,

‘TN z ; . :
len r: “NT.Comment entendez-vous que les chofes de P Agriculture

Iz NPUttées au cours, & influences benignes de .la Lune? - .
gles dy ;. BAp T IS TE,Vousnartendez point queicvous djedu:le }cs re- }""_L’?fl- en
e'ﬂfﬂreg and Pokte Mantouan , qu'ilditdeuoir eftre gardces cn l Agi- fes Georgi
e tlon [e coursdesplanetres , ou la confideration des cftoiles qui 1'%

Aﬁ;f:::;fnoim' D'autant que ces chofes font de loffice d'va excellent 5:&: w4 -
et dapyg ‘ns P{llﬁoft que d’'vn fimple laboureur, & pource feroit-ce fe 0L seren s
Werjge a ’}’ffnc & chaos qui en voudroit faire v tel recic que le cas Lil::nlf- i
PiugPE'OCHtP“ ainfi parlant feulement dela Lune , laquelle pour cftrcla ke &

s feg o edenous entre rous les planettes, & coips celeftes,faic au_m Itu' et
q“fcllee ets,en ce quieft du corps, & fur les chofes terreftres. Ie disd6¢ I yne nou-

tc:b-c Antnouuelle, et fioement befoigné, & de platerarbres, femer uelle.

o
utri D0is ol
tang q Jturedes beftes:voire 3 Fam er,&engreller toutes ces chofes,d’au-

s 3 .
dtaller & couper le bois pour fen chaufer,& faucher les prez pour
' F

Welle Pe! ¢ nedonne pas moins de force au fumier pour amo_llir laterre
oy o ::{frat}x atbres, & feméces 2 gc%h&r,croi&rc,&. multiplier chafcun
- oit, &

. o
! b




Come, &
en quelle
faifon faut
couper les

wignes,

Quand

fault cou~
erle bois
pout baftir
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les cheuenx, & roignant noz ongles, & au contraire en t4a
autres beftes.Car (1 durant Ja Luncallant en decroift-on !¢
vous tarderez i les faler,tant fandra-il de feu & de tempsa e
chair:8 ne faule,cecy cofideré, Celbahir, (i vn fauciflon,ou At Joyie ¥
de fontamoindris d’'vn quart lors quon les fair cnire. QUA0* s font nal
chete guere ces befbes pour les noutrir , i ie ne fuisaffeure 4" ]-)lcur chaif
au crottfant de la Luncicar antrement ils ne croiffent gueres © ez dits
n’eft da pois {ufilfantalors quon les a occis,Mais puis g€ n ?Lllblablc ¢
qu'il faule faire la Lune eftant noauclle  ie vous pricfairei€ =
ce quelle caufe eftant en decroift, + reg & pUE
1EAN BAPTISTE Toutainfi que tailler les \'ig!!CS.ﬂ?MgFffau‘lt;Iﬂrﬁ
tées en aflez pauure terroir, cft prouffitable la Lune crmlhnf:i 04
que celles quifont gaillardes le fviée clle decroiffant, veu qi€2¢ qucattt
duiront plus de raifins , que fielles eltoicnt raillcesau croillants W abol
que lors ellefarreftant alesamollir, & engrefler, ne cau[’crmf_?ﬂ ifTants
dance de Pampres, & de fucillage, Etlescoupantla Lunc Shil hot
le bois {e reftraine, & fattend feulement & produire du fruidk en? s, 885
ce.Par mefine moyen fe fault gounerner i efmonder les Citr °"?u{mgf-
tresarbres fruictiers, attendu quilsen font plus foilonnez detr s gt
Etfil eft poflible,il fera bon de vendanger au defcroit dela Luﬂ‘?’t onlct”
quelle caufera que les vins en feront micux, & plus loﬂg“cmgnﬁu mo¥
uez,lefquels (ans celaferoyent en danger de fe rourner, & pot . decons
de Mars fuyudt,en la mefie fifon qu'on taille la vigne.En P e et via
faulr aafli moudre les bleds pour garder micux les farin€s. =& . oifants
quele pain croift & prouflite plus {1 la moufture cft faite lapu® fauchfr
& eftat nouucllc.Cclljuy encor quiale moyen,doit moiflonneh . aeille
fon bled la Lune eftant en decours , arracher les lins, les lsgﬂm&;cmc,-gﬂ
les pommes, & autres fruicts.Bien cft vray que les legumes de e emp
croiflant,font de plus facile cuiffon. Suis d’aduis encor gu €17%  ioyets
dela Lune en decours on coupe le bois pour baftimens s ge Pc(mcil?“‘?
ponts,& autres chofes femblables: & mefme vers le vingt-iePt! cuflt
& pluftoft le foir,que le matin : car tout ainfi que de nui huﬂ‘:w. uff
& mounteala cime de l'arbre,ainfi de iour le foleil la tire @ e 4
voit-on par experience que fion coupe deux picces de bots ucl% gemi
ture,force,& grofleur,& mifes encor foubs parcillc charge, g jrreal der
fes abas en mefme Lune,, mais I'vie taillée au croiffant, & I; ; jettess "
cours:ie dis que celle qui a cfté coupée au croillancne &€ era dE IR 20
plouter (a vapeur, a caufe de Phumidité non encor €uit¢, L mP[;i
qui cit enclle,fe debilite d'heure 2 autre tant qu'elle fec afifs 1 decour®
rout. Mais lantre jouiffant d'vne concoétion failonnée P i rrer QO
dela Lune,demeurera plusforte que iamais, &plus apte (HPPE,;;; micd®
que charge qu'on (Cauroit luy metere deflus : 8 encor cscyint au Pon
cogneu, {ice bois eft coupé pluftoft en I' Autonne queno po
temps.
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v » foreific arbres qui
Lfgnrfoicfnl:- Quel remede peult on trouuer de fortific r{%cs/.; b_ qﬂ_
Poup] €, & tlquels on eft founent contraint de laneceflité de conp
e

iy ' ‘on foi » qu'ils ferone de bien peu de
Gurges tre e ceuure, quion foirafleuré qu P

Oy oy ¢ 1 s T EIDautant que telsarbres font tendres tellementda
legy - —tiu{que

rn salaracine pour la maticre aqueufe quicft en cux, qu;de Moven de
Veultf-‘t,m.d s atrive; gloutcmér a foy laterre: f1 cft-ce que quicoque fen lm, Otlc:r
L lég temps,taule qu'il les entame du cofte qwil Prctcd.les cou- cii l?orn'::cs
pigd‘:}f’f‘fﬂ l)lus’ auantque la’ moyti¢ du deco ursde la Lune, ic‘s laiffant c‘;: ?:i -
abﬂtrc ::Pﬁce d Villour entier,ou deux, & puis para cheue gk ¢s cou P'cii
dans & =t des Laiflane aing 3 demy coupez, toute I'cau qui eft enclofe de-
fu py 4 “tdece bois,ce quelle ne feroit point,fi les coupﬁ:,on}lcs abatoit;
t:hcﬁlc:;l: 'ECan:,p areerre, Er quine voqdra cro-zzc cz;;}lf 7 %u lng)c ulf:: ::2
breg En;l a&algncr,, quifontdes plusforts, Ei; L}raOl;;]i:r i
Qi fon; 4 18 ayons, & par mefine moyen vn aul ;e_ll,p S
&"c‘fral s Plus_fctlblcs,& tendres, & les laifle ainfiqueiay = yd ik
ttes Mg -4 quantité d'eau qui fortira de ces tendres comparaifon des au
lcbj:hiis desaufli go que ceux qu’é veulr mettre cn euure 'fo_n_ t par rcl-F-
llifljz cfcharﬁﬂz de famage,& cfmondez , il en fault ofter 1 clf orce, les
ﬁxmm. aufoleil, 3 |4 Pluye, au vent, & au froid pourle moins I'efpace de
i ;)txs,auant que les mertre en befoigne, y mettant toutcstois dcﬂolulfs
Pmtc-:l:'CS,ou autres pieccs de bois, afin que | hurpcur de la.'tcnif. ne lewr
thop dmCFD Ommage.Er il eftoit befoin de les cPcarr,cr,qu on cslmer_lic.
Pﬂlt:lllf(:i?lgt NI e faire dés que l'efcorceen fera oftée s d'autans ﬁu; ors 1&;
“fgucur.ll Ccnt Ut ainfi que {ils anoient leur p;? Pf:ﬁcn&?:. :::t ;c ;J:EZ 1--[
d_.a_utﬁt que ﬁ;r‘ay,quc les mettans ¢n cnu:i:rc > 41.:“ ﬁ‘u: . ﬁ;al. :
Bient ¢y 4. 20 les offengoit,quelque durtc q §

T % gucre grand durée, ‘ . :
depg, - Tlagoir que cecy ne {oit point le propre d'van laboureur, ny

[;;&uauisﬂlns feulement des Aftronomiens & excellens Philofophes , &
e

e de.s chofes naturelles, i eft-ce queicne dcﬁﬂ:eray‘ de vous dlftOFL it
ﬁflllan : Pafqies,cC quiaurrcfois i'ay ouy dire fur cecyavn miéamy fort
L unz’?‘ pleinde doétiine, Laflant donc apart, qu en.momsld ‘1"1 mc:ils o
bag, acele rours & chemin entier que fair le 1?‘ltt;l{'[~0u£ ;:l longde g
Cne [y, Quelle foig chaudc,{bchc,humld_c,&'trmdn.:c 1_; qu :] len'a aJLT o 4
Ithy Diege d‘c {oy,ains la pe tient,& recoit route du foleil, endonantles gorce .&1 j
| 'r.tﬂt"xmons alaterre anec plusdevehemence, fclon quiclle {c {CIIH if::dt i
Sonigy, o Buee dy foleil:comme au contraire ; tant plus L"“C. apl:oaf‘l_xi dela :
te, B ion dueciceluy, rat moi‘nsc]lc_ departia clasre, & vlguuu; ;‘tc-];-
ey noe ,t'la Que vient que nous difons la Lunc & :1(:1:rmltrrc,F 1l1m~
(lli’ci’k, fn AW auvray clle croifle, ou fente amoindriffement (faul _quc:i u{r;
'1ei]:m . ire eclipfe g default)efiar touliours de mefmeillominee du
bc‘*ﬁj;s “10ilt,ou decroift cefte clasté feulemér qu'elle refpand, & rculct-

" KL cefte {plendcur fclon qu'clle fefpand, ou defaulr,ellca

g1
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aufli & plus,8 moins de force de mouuoir Phumeut des e nentants
lesa executer leurs cffets: Car de tant plus cefte lumiere vafaugt i
auflil’humeur d'icellesabonde, & fefpand par les partics
me au contraire,tant plus clle m ique,&diminué,l humess A o
aufli d’affoibliffement, & fe retire,& reftraing és parties intericur s
cffet y a encor vn acceffoire,que cefte lumiere croiflant l'q A Je temp®
nuit que la Lune eft fur terre,va faugmentant, & elle diminuash us pov
aufli de la nuitamoindrift, & fe fait moins durable. Et Par'la Ilo'l uif
Effets du ygsrecueillic que tout ainfi qu'én la premierefaifon, ceftle (.blcl~ &:roi’
folel. ueftlesarbres de leur beanté, enlafecondeil produit les froitS>3 * 1o
fiefme les meurift, & a la quatrie(me les reucthiit de fucillage,© ymol
ne vigueur & conferuation: ainfila Lune au premier a put an el
lir,au fecond de donner fruits , au croifiefine de meait ; & anqud

deles conferuer.

cx:cncurcss

g diffe
v 18 ¢ xT. Puis que parlantde la Lune vous maucz fait WIFCI::

rence quieft enelle mefme a demyilluminée du foleilau g ifiefm®
dicelle accomply , & que lors elle eft efgallement illuftréca “oaiﬂlcr i

& quele premier donne autant de vigueur, que le ties de rcmvcm.
vous pric me dire encor quelquefecret pour garderles fruits des

.tignes quiles rongent dedans. L
IEAN BAPTISTEAuant quevous fatisfaire cn cecy, adis qﬁ pleds
Moyen do TCMOIre frefche,il fanle §ic dic quel moyéil yade moifonnet™ o yels
cucillirauf €ncore quvne partie d'iceux ne fulfent point encore meurs;’ 'oyﬁ"O“‘
fibienles on moyllonneroit volontiers pour {evoir des manounrictsy®™ 1y ¢ ¢~
f_; l;:JE:GnOL::: neurs cn |paix1,dchucls-_011 ne pourroit cheuir feftans retil‘cz“a metts
Tes mcgrs trée,Ou bien quand on coupe les bleds d'vn champ les vsCEFTS  four”
" & les autres non,fans en fairc a deux fois,couper tout enfembi¢: 1 formts
ment dong,tant celuy qui n’eft encor 4 fa marurite, cftantlegrat penrs
& cn fa perfection,que celuy qui eft meur, tandis que les mOY sbelpy
faucheront,& lierontles gerbes, foient {oudain mis par tert c,a}’ai}‘,_ncf“r
regardentau Nord , & tramontane, & non moinsde dix scrbfs e les
lautreinfques a tant quele foleil les ayt po:'m:tréc's,i‘fcl“’:I pees Cfu anty
fault mettre debout: & leslaiffer ainfi foute lanuic, 8 lemat? ¢ YBS-Er
ains quc lc foleil fefchaufe,les efpandre encor par terre Cﬂfﬂme foié? bies
eft meftier de faire ainfi, & foir, & matin, iufques 3 rant qu "H.es~ i o5 CO%
feches & meures,que file foleil ne reluit point,il 1 eftia befoin Y dis
cher par terre. Erquanta ce quitouche la conferuationt des grat S": e
qu'il faule que les greniers ayent leurs feneftres qui regardent €t ¢ cou
nels doi trion amidy, & du Leuantaa Ponant: car files vents B¢ Pcnulcn e port
uent eftre librement, & paflerd’vn bouta Fautre,il y a danger quee foBt r;:crfsq :
'n cisersg’:m quelque dommageatx grains. Vray cft qu'il y en a auctis es g{’}rcmon-
ek Jos trouuentbon qu'en rout temps les fenctres ayent leur €52 12 8 pour
Bleds lon. tane,pource que la bife tient toufiours le bled fec, &en 1k {cheut es vELs

afin ‘l“cl

guement.! ce;difent-ils onne planche point les grenicrs par delits, =
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Jus‘ﬁ_;:y?en etrct entre les canaux, & tuilt;s du roit,& qu\?'lc Hewen foit
e fon fntoute faifon, Or quanta moy ie ne trouuc point bon quon
femh] . 8?“,"“}““ lefourment en gerbe d'autant quelles fefchaufent en-
&enz'll)c ainlilebled abondeen papillons,}tignqs, & nrt}Jfons qui Ip ga-
Eteois i:l ay que files gerbes auolent efté en pied fcchccs au Soleil du_—
i epuisurS” qucpeu {oguct}t adm:l?dr‘cur au grain va tcl'dom mage.
Quelo ¢ %“ '_31} adifcontinue de ce fairca caufe de la cherté des viures,
i ﬁ'chéo 011'7 es gerbes anx champs,que le fourment dong foit baty,
Wile e a'l” lP us chanle Soleil par Fefpace de troisiours, & tout chault
tioy y crtn bler, 8¢ Je porterainfiau grenier dan’s‘ lequelne fault laiffer
nctm}’l\};t :tmls tant petit {oit-il,qui ne foit bouchéa chaux, & fable: puis
toute gy Placede tous coftez, & oftantles t:.mtcll\es du hault du toidk,
fire gtain \'nte Vllﬂﬂm_C,Cf pandant encor {ur le licu, ot voulez mettre vo-
tours, &:f{ur F“U de vinaigre le poferez en vn tas,& ietterez & par les en-
V0 autre {‘a cuue du tas encor v peu de vinaigre, Ie vous diray en ou-
arges de bliflriz tpour coleruer toute forte defourmér:C'eft g parmy dix
B0n oy, sy ?f‘{c,on cny mefle vne de millet bien nettoye, veu que
Yimine g dnt 2 mldt‘urdc.ceﬂ:ul.cy dcffcndra‘longduement le bled,dcla
Myl bl auce tolute clchanfaifon,ains encor facxlgmct on letirerade pat-
0B s, cle crible,Ievous pourroy encor dirc d'adrres fecrets fur ce
Cefbe oy Poureftre ceux cy cerrains, & experimétez ic feray fin pour
*eayansallez (uffifamment difcouru IPour vie fois.

Yin
SRR = A :
allttc‘ﬁcm? T-Audt que nous leer d'icy,ic defire que me difiez encor van

Ment dedays 1‘2“?0 ttance({i vous le fgaucz)quel remede ya-ildece four-
Guel {e font engendrez les hanctons en grande aboud_acq.

sy Cmmi:’ Tisz £.Fault premieremér que yous {Gachicz, que iamais
Qe e Follrmcquc?m deiours aErcs que le bled a efte batu:& pource des
¢ Atcomence a fefchaufer, ou engendrer telle vermine qua

'

|
fte ccfg:‘tﬂ_r en laire pour I'efpoudrer gentimentauecle crible, puis l'e-
qu au-, & i‘:jmﬁ_‘?[}@_andu,lc laifler au Soleil fiurfat fa plus. grand a_rdeur‘iuf-
Gug ], plus I’IP‘“S ﬁlnfi ChaL’lll:,& bié nettoyé,le raporterau grenier, Pl
Cefe dlaleu:tﬁu tamocell¢ qu'il fera poflible.Cat dantat plus il ferahaur,
Uquarre ioﬁ amertira,& ruera toute cefte vern.nnc.,o_ utre ce qu'é trois
rde i Istantce ras & monceau fcr;t fi frais, qu'il ferahorsdu d‘an-
4 TP.;nmc“.mE cefte ruine,ains {e gonfcrucra vafortlong téps.
shofte o outainli que les deux premiers remedes contre ces peti-
g E%t efté agreables,ainfi ceftantre me plaift gr’;mdex}lcr, C_‘P e
dcuam de'c L{IE rir P!u_s pat cy apres figrand incommodite quei ay faitcy
Ny “'6:111? c Vermine,Orne rc[’c&.il autre cas, [inon que dcmmnlnous
Boing ;| onsenfemble, pour deuifer de ce queiic defire de fcauoir,au-
L A¢hole vous cft agreable, ;
Mene & ai?l? PT1sTE. Maisbicn me donnera vn extreme contente-
bievousattendray trefuolontiers, :
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pE PLAN

DISCOVRANT DV MOTEN
TER ET ESLEVER LES
en pen de temps.

s [heur®
rut pas fi toft, qucaigei s

£ SPTEER T troifieline iour nappa : !
- Fih Jfﬁ accouftumée le Sei gﬂféur Vincent ne 5‘4“:1: cpdt
AR maifon de I’ Auogadre, lequel Ll‘rrouua Eanf: &le

(A le Jong du logis quircgardqﬁt aTr ﬂl:‘::r cofte? df
 long d’'vne alléc droite , cemte des : Jiee P
deux fort belles hayes de Sangum LJaquerteClabop
{oit la feparatié du iardin drauccle ]?grs adtc
reurs. Entrcfaliiez qu'ils {e furent, 1 A“Og‘a ourde
le Maggic parla main, le conduifant rout bcllcm‘cm.miq“cs- cfp® |
Yallée {ouz vn beau & grand chaftaignier quicftoit bien tot - dedel” |
en ramage,ot,cftant le licu frais 2 caufe de Pambre,& §ccﬂf‘?uc. .lcux,d':r ‘
gesa Pentour , ils faffirent. Et ayans deuif¢ du plailir et Ty 4azo0”
quel on iouiffoit enla dinerfité de cefte verdure, & du 1Mg-c'mur f"incfﬂri
lement des oifelets qui e cefloyent “de chanter: le Seignctey fcqu?
mettant la main droite furfoncftomach,parla en cefte [Orrg;l oo
clt ainfi, {cigneur Baptifte, que ces iours paflez vous 3_11”'1". e i
fic en mon endroit, en m'?ﬁ:lcrcifﬁut les doutes defque’s rte irela g
quis de vous, i¢ vous pric qu'il vous phaifc conginuet, & mmrf & 1o

lité des vignes,& de chafcune particalicrement {elonfonnd

pricté,
Cobien la TEAN BAPTISTE]Iaoit §,8 Ies anciens,&lcs ulrif‘C?r
Tigne iflt la vigne entre, & fouz ke nom des atbres, ficft- cc gue P*‘ill .
ble aux - quifoit femblable au refte des arbres, fauf que de bots,t i
cres arbres  Cltre bruflec toutainfi que les autres.Or pour preut€ de ¢ ute pored €,

de,on voit premierement que la vigne c[g rnr le dedans Fol- ampre

remplic de refpirails trefefpais, & treflubuils és farmenss o r’ =S

eft aufli diffemblable cn efcorce, droiture, & couleur,ec = g que et
rois bonnemét dire quelatbre eft celuy,quine {oirpios

.
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&dcbol:tcﬁc t'Ille cft encor dierfe d'i ceux,pour ne fc pouuoir teniren pied
Tty c: el fﬁuﬁqnu_e felo f&nccaﬂ?re,&g foiblefle,ains come les
Nt iene ;‘_‘“;S_arbres fruictiers tendent toufiours en haur, & fe dref-
eng, & Fu:-lj lf Slolent (:.h-.lrg(-!z-de FFu}& ou non,au contraire I_c bois,far-
laff, Vi dela vigne jioints a fon fruick, foient qu'ils foient efcha-
&frc’ﬂ ’ ?PP“Y*‘-‘{-:! desarbres, ou eftenduz en lon gfur quelque bercean
Qe toﬂﬁ%%;)uf]u 1]5“1:;1nk~c;1r le lo_ng des Orfmeaux ouautre boys,fi eft-ce
Tecerc s df come foibles, lan guiflans & tédrelets ils baiffenc la refte, &
i daller pac eree,
ifory,.. 2\’1“- Quanta e que vous dittes que cefte planteelt i Fo'il‘alc,
¢Cefte () [-t_,a“_gl'“m,]m‘:l,l taut croire que Dica noftre feigneur, lu faitte
Lang excel], ;-PU_IHI aﬁu_qu;ll; ne {:nufté_ autrechofe qua Pl‘()d{!ll'f.‘ celle
“lupore g - & precicufe liquenr du vin, laquelle eft fi necefTaire pour
s dos. - ie des mortels.Car fi clle eftoic apre a fairc autre chofe, c'cft
0 [oro; b ?; f’" an cmploicroir i grandnombre pour l'viagc que le vin
Bk g ‘A ;Pup plus cher quencle voyons eftre, : ‘
13 toy ﬂlitr-;‘l sTE.Quedwez-vous encor dela difemblance durai-
e Friy fon rai&,duquel nousayans pardecala cognoiflance,Les au-
s g trc[-ifoss mallifs,& d vae piece : & celuy de la vigne gﬁ tou'f—
1T PiCEcs di “nare, & toufiours dinifé, 8 party en plafieurs grains €6~
et oy gtande g 11,{@5,?1}'&)114: chafcune grapegrand non‘f.brc, de grains,, dl—.
U Xprimer ill‘ vi d{fl autre : & de faueur tf!le 2 qLu‘xl n'ya la\llgLIf‘qul
Loit qupy) - Ia Varieré dedellcatcilgs,quc la vigne fait gourera 'home,
iifinegy, 15': e ral,ﬁn ouboiuc les vins,maluoifies,mufcadets, & autres
INcp o Squelle produic partout le monde,
Bty e » 2I€ querayea vous demander plufieurs chofes, furla
R gy, nf “OPticté des vignes, f eft-ce que ic me contenteray que pluf~
fa“h'l‘-’uitct Usy attelter, vous me monftricz qpc]s fontles terroirs q_u'l'[
blles. Pour la planter | & ceux qui luy font propres, & profita-
by
?ﬁ log :“-::: ;.En Premicr l’icq ne fa.ui_t les planter au fommet, & copeau
D8 fi o c% lfis’& Moins és licux qui fi ontpofczal ob}cr du vcnt‘de Bi-
dujg, e nes,d autat qu'clles ny feroiér guere grad proufficd pro-
ooy mangin - DA 2 violéce des froidures:come auffi ne faut les met-
r qu; o tzu cIeree i come font lesameres,aidt gouft de felen celles en-
Bt e o, - 2 CCageufes oy glereufes,d'autdc q le vin qu's y recueilli-
e gy oy bon,ny de garde,ains qui gafteroit, & poufleroir fort fa-
s g fo £ ; l';t[ut clncor mettre les v.jgncs m:}igrcs cn ynrerroir gras, non
fes i ontle 0?5_‘“ ¥ maigre:moins ne plarclr celles qui font efmoiicl-
L0t Chayy e 8rain ferme és rerres quifont froides,& humides,ny en ter-
Nc fayy En’m lec,les aurrcs quiont affez de fubftance,, & le grain moller,
fimg o,y h Cltre de Pas yne forte éslicux qui one des pierres au haule, &
\ qu'cufsfca."-d@ quantite,a caufe qu'elles leur nuifent Pefté pour lachaleur
hetbcrcnt,ﬁc en hiuer a caufe de leur froidure exceliue, Mais y
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ayant pietre,o
! ,outroc -5 ] :
2 o lhics ek hcgc 1 la racine, ce leur feragrand quantagtP
fortablom A N e R , & caufant que le vin en ferameilleus . plusfauo?”
foat ;:oric valges,quoy qu’gﬁcpsmufgtablc de planter la vigne éspro ondes & bafit*
rodui - Y apque
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g valeur:mais fi quelqu’vn et ulr ; feroyent des vins yerds ,’_é‘c de '}:‘ﬂ'c I
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le vigneron les (e enger choifies, 8¢ non toutes 1
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trouucr eftrange c[‘ uerfes fortes elles font meﬁacre’es,.E: pas ﬂinﬁ”cfau;
taillées hors dég tc’m‘l m}?l cas,ilyena qui font endommagees P ¢ “f
A | AT AL o
= 1t oardeac d A 1 4 diff-
Fo) ¢ dom
mage, & grand preite e et

(;E\ﬁdcra -
tionsa pla- encorq
_ ne celuy qoi
eet lavigne perie de Lair &:ylgluI} veult plariter la vigne, contemple 12 4% e appvesle
: jette du térroir ovilla v ok
il la veut mettrc. athl ignets
3 ou
IVCI.IFP u!'lﬂf

midy,il g
il prendr :
& Plilntf:fl' , & fﬁ;g:f:}"c ﬂbiffmclffftic g
encor planter en licuim lable’ _ 3] la veut metere Versie leuant * * it
Faute &6 haut qu'il prenncles ourteins aufll < '
,o¢11 Das,cn v basvignoble.Plara P i 10!
ou humide,eft requis dg- iy e.Plarat aulli en terroire au d’ﬁ."c’ it
ueller.Carob er;l:u t‘lﬂ& affiette parcilleil choififele {arment? .‘.ﬁom
tetre, & feront meiﬁc;‘if OF(’ll;“é,: i 10 paffermizontl ‘ Oﬁcf‘
noit : B ‘ )
; ﬁIC._{:mtrcmcnr. I:tl’adﬁcrtis’de Ec i pluﬂoﬂque 110.1? gcvéslif“’
La vigne 1ds que dardcle Pl‘illtcn*f"i : P{Ollltmmals p]:mfﬂ' y "]g Percﬁ.
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fees, & plaftoft es Cuiiq?:wl(c( eau leur nuit, ieloue quon €. g
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Yoie

s g;:i]?;;ﬂ:ap?_p tant plug eft gras, & plus puiII&pr de Fonds‘, proc_{m't
NPorte ok MEEE de vin, & iceluy no guere bon:amﬁlg terroir maigre
Gy I, . Insquide beaucoup furpafle lautre cn bonté, D auantage,
blc, : ll{:{llent meilleur vin,qui dénent le Plus de fagésaleur vigno-
de leg bc;'c ("”C}“ Flus fouuent,& ont plus de truict, que cenx quicn lieu
o feg POuIrLlF fecoten tent de lesamender, & fumer,ouy mettre d'autres
Yantité gy, ‘}Tflmﬁt[%ﬂcr,& :upollu: + d'autant que, quanta labonte, &
onney ]y i ; lette du lieu felon fon naturel, & lartaccoultumea

ey T&gea ont lcf r:ufgns qui c:u.llfcnt la production d?l raifin,
long je [‘ouh. YA que iay b:cx_u,&f deu¢ment notez ces adj wis, & inftru-
Aplites &ﬂ{tc qmeecomencicz 3 difcourir lesmaoyés qu'il faut obfer-
Ieay efleucr la vigne felo g vousenauez la couftume, & viage,
Qui ptOclui(‘;dl PT1s 1 £ Diautant que fur touril fault planter des farmens
Quine f;, Ntdu fruicta fuffifance, ic vous confeille de choifirla vigne
ile, & 1 -8l ¢ mouelleufe,d’autant que cefte-cy ,non feulemér cft fer-
ege, lesp l:sg:‘,‘ltlabonda‘m ment,ains encot ne crai:nt P}oint que bien peu
Ees qui n'on‘tl Ffs,brumc,haﬂc,&: bruﬂe}n'e del Eft¢,comme font ltls
BEVOUS yerpe ¢ fgal-le force, Etafin quen'en planticz quivous defplai-
8 de fryic %z ur le comencement de Septembre les vignes plus char-
Voftre (er ill o fontavoftre fantafic , & les marquerez au picd: auec
ﬁf‘ncns 153 (im ‘& voulang planter,viendrezicy choilix les prouucins, &
Meng &%clz.s gngmnds,&'ayms Plus,d yeux,& marques de bouton-
80iftrey quels celle année ont porté force railins , ce que vous co-
des Aitres: % petits bouts des grapes,qui enauront cfté coupez,&pas vn
on poyy ]Csa‘t“m“ que vous feriez en doute fils feroyent poine fertils ou
oy ""“Picdcmr defchargez , & fterilles:vous ne prendrez de ceux qui
Moing »0U €5 branchcs,qni {ont fans gradcs‘ marques ﬁc boutons,
Sougyg ﬁlbrilsce:j % qui font proches de la cime, 3 caufe quilsy font &
fi, "C’ou _ & trop delicz,pour {eruir a telle befoigne.Etles fault choi-
lcsp nnmfﬁf,;.m Croiflant de la nouuelle Lune,, fur le tard apres midy , &
Quef; L_"ra“m toft qu'il eft poffiblcaux premiersiours d'icelle Lu-
Negg o OE ;‘ Cas Vous enuoyez querir loing ces plants, & farmens, les
e e ain en l cau,les plantant fans Pius tarder, & vicrczﬁdc mefme
doy ils e Ceux quiont efté cou pez frefchement, &:_fur tout file terroir
Quelcey u-:m eltfec de fa nature Joint que c'elt chole l,mtul‘cllc.qlfal'bl‘c
onefo; c}cs l“ldc Peult croiftre iamais fans le fecours del'cau, & de tat plus
Chugy P,a IC tan r‘le {yon qu'onplante cp.io uffre dauantage,ﬁl a FauIEc
; Spuiﬂ‘cn;f— .Tmﬁ fault metere foing & diligence que lors 911}]5 germeér
L:e e dcllement fortir hors,ayans la terre molle, 8 ayfee a pencrrer.
litg Pgﬂ‘czl (?ncrcl?f plantant la vigne on face, non des troux,mais de pe-
Mpjs o) aéﬁfs d‘vnc brafle & denyie,& ayans Parcillc ha_ul[cur{ & cc au
ez de faire frt‘,ll voulez planter voftre farment en Feutier, mais 1 deli-
,fQ}QEzdésl o f’&fﬂ plantanant'Hyuer, ie fuis d'opinion que vous fol-
o emais d' Aouft d'autant que les vas follez feront misé& redigez
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en gcndrcsqpat Peffore des chaleurs , & lesautres par fa yeher? e plus

gelées, & ferezlefgouft pourlesarroufer au lieu ot le cham ve cp'uf‘

en pendant,afin que les eaux quiy entrent,courent parée ous €CLEE

(ﬂf:&j au prochain fo[{él , y paflans toutesfois le foc , pout : finir ler fe

ence, autant qu’il pourra o

auec lahoiie, icrmcxlu le E-xcil[cu: [r];:f;la;u; t\:tr'xccr;tf;?cé;c E‘?R dyn 8407

mais le tout loing de lariuc de 'efgoutt, & canal p:)Uf lemoifis ¢ ¥ flus

ne brgﬂc,aﬁn qu'en plantant voftre f:lrl;‘lclll' vousy Pl“'mnz o -

premicrement la terre grafle tiréedela & puis celle

quoncnytrouucradebonne, & proufﬁmb!c: apl:miﬂ'.mt encol ”fn‘

refte, encor quele terroir fuft maigre,d’antant qu'aue ;-

dra fertile. Cesfollez ainfi drcﬂ‘«:z?il faulc couurir le fondsauce des ot

Tesnon Plus grandes qu'va pain, caren celte fagon les vig %

ront frefches durant la plus grande chaleur , & tandis qu’s gt
que les caux auec lefguelles on lesarroufe * o celles de fouree fe pia

ront & efcouleront par le champ, & cné‘or cauferont queies &

des vignes ne germeront pas fitofttoutes les anndes: chole Vet Jenk

trefprouffitable, puis que la bruine, nylagelee & froid noctures nuc de

gort‘cr(‘nt dommagce, comme fonra celles qui poullent plaftots % i de

efoin , &1 leur preiudice, Erce pendant fault conurir €S P R £Le5

. bonnetetre,afin qu'on neles voye , merrant deffuus encor a¢8 Ch;l’f:z

& branchages Neantmoins poury faire moinsde frais, vous) ‘::fb“t

metere da pelon de chaftaigne,ou autres efpines, & pointures o9 ﬂcfche‘

de gra‘nd poids, afin quclesracines dela vigne t,x'aycnr 2ucul emp s

menta fefpandre & croiftre en largeur , & grofleur: leur mcttﬂﬂ_tF ir d¢

pres tant dc bon terroir par deflus, qu‘:m n?y apercoiue fich q :;,laﬂ'

toutes ces chofes,Er cecy fait vous planterez voz vignes, O autee fater

tes,lesmettant vn demy pied 'vn de lautre,afin qu'on Puilfchoﬂ‘i‘_ )

re entre les deux Etles conurirez de terre a.,uec du fumier faic de 10§ I;u

Commo- U pour cuiter aux frais,aucc le grain de raifin, & gfapcsaou fiecs v!n:l"‘“

dité quon AUCC bal:lc debled,quieft le plus cémode, fil fen crouue de crop Fhaud

peururer an,ou d'auantage , car cecy fait tellement germer , P Oui® y

d [- rgaes
es mel- de i i i ignes °
fon naturel les racines,que fouuent il aduicnt que relles vigne sl

chantes g5 engrefl? ;
Eaillcs e A 1cAubrc ees de ceft amendement, portent abondanc¢ de e alk
: 0 . - - . c
alls-dis ndeannée.Par ainfi ne feroit que bien faic demettre AP e ex lou?

:Lid eftant }affc tous les ans en quelque liew 2 defcouuert,& non la laifler 8% Encof
w i’; bleftes,pour fen feruir en cefte forte,pour le pr oufficdes vigne™

ch le prouffitable i faire toft naiftre les cocourdes,& cirrouille come
: 1N ¢ E N T.Je penfe quencor cefte paille folle,cft de grand ¥ -al:;ns
ouuentien ay veul'experi€ce, la mettre auccle rofmatin, Ics Cm( ns’fa—
m ons:oraqus,& autres tels arbres delicats , lors quon Jes plante 12 L&
cine,& quiaidez ainfi viennent & toft, & trefbeaux (uar rerre, €0 S
prenans racine,

; cuxy08
IEAN BAPTIST E.APrcs cevousne planrcrez Pomtplus dedet
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lno's E‘Elm}ns pres d'vnarbre,d’autant que tant plusil eny q.cn{'cmble,xér
Que VOusa cun participe de la bonrc;,&c grelle d’ U terroir: Bxcx} loucray-{c
¢ By ;{1 mettiez en Pefpace quiclt entre I'vn arbre , & lautre , mais
leg e vne braffée & demic,ou dauantage d’enfemble, veu que vous
rrinci s €% entretenir enles fagonnant de la mefine forte quelesautres
tboy rP; qu.conﬁd. eré que quand ceux cy font hoiiez,& acoultrez,encore
& B once quieft a leur entour.Et ces {armens ainfi qui fone de refte
r o o142, commeils auront deux ou trois ans,vous les pourrez repla-
l‘eu L ial-:lltr,cs cham Ps, & endroits, lefquels feront pluftoit,& porteront
by /i que ceux qui font taillez , & ont eu desfagons : neantmoins les
Pomib et tous eltendus en terre 2 plat, &le plus large qu'il vous fera
:ef{cmn’tp‘)umcu que les bouts ne foyent trop menuz, & fubtils, lefqucls
fer, B nm:f terre:car fic tant plus feront eftendus de leur long,plus grad
Quiplapype, 11'0 des racines quiils feront. Pourccic 1oiie_grandcm<,:nt ceux
laU:re, 1t t TS cepsmefm cs entiers , auec les farmens culacr:'z \ vndans
dyjpe lu quels ayans quantité de racines, contraignent les vignes a pro-
ﬁl(’ﬁablc l°g>& le maintiennent en force plus longuement. Trouuc auf-
r‘nt leur y i"‘ ;‘;} onde faire de ceux dutesroirde Bergame, lefquels plan-
Onds e e%lx l:S liIIC_rmlrs forts, & puiilans, cnlcur‘hufant desfollez pro-
Yonds bien e{:a es,& auccautant delargeur: puis mettent les farmens
ey, ] enduz tour a platicttans par deflus non pas laiufte moy-
8¢tle rog tle plus gras qu'ona tire du foflé,& kailfans meurir, & fc pur-
.ot Quidemenre fur le bord de la fofle , & d’an en anils eniettent
0es & of; aﬁt“l““ 4 ce que dans trois ou quatre ans les fofles foyent plei-
tant pourl’gz AW refte du champ,ce qui eft crefp _r?uﬁitab‘lc pourlavigne:
P""Etrcju?hon dece terroir menu,& purific, que d'autant quele fo-
Quel Prcmﬂdes aux }‘afilllcs,&’.'lc:llt porte vn grand auantage.Et outre
s,Paroiﬂ'anlc‘fe annéeils ne laiffent a chafcun farment que deux bou-
N, sur terre,encore les nettoyent ils, fagonnent & befchent,
abefy i €s (‘fﬂf}al.’lts en la faifon , & felon qu’ils voyent que le planten
fﬂnIEme:l . c\llcmzﬂsté. Tellement que tirans hors de texre ces vignes , non
tres ain es pmc{mi.mt' touslesansdu vina plus grand foilon que les
Qi ,aussmmor {e mainticnnent belles & gaillardes par plulicurs cen-
1
Que :;EE‘N T. Tacoit que [cs Bergamefques foyent en cecy plusaloiier
sy, Feleids, i et ce qu’au refte quiconcerne PAgriculcare les autres
ontent de beaycon

tepi N BApT > . > 5 ' :

T2 chy 15T B, Plantez quaurez voz farmésnouuellets ne laiffe-

¢
L

8ctme, Crlf e d‘-’mf yeux,ou bourds,& comme ils poutlerér, & queles
lec |, mailot 4vn doigt I'vn de 'autre,vous en ofterez les moins beaux a-
to to:l’t& for t gentimée, fans y toucher auec fer quelconque: & net-
ey cecy 5: qLil re ﬁ(} en arrac:h_at tous !,cs bourgeds quiy LL}rcroxﬂcq t:
& Rige 163 i Is le mois dc.May,}u{"qucs arantque ceierron ic‘ra auoyea
= wtautat que lors il ceffera de germer, Et le mois de Feurier fut-

' h ij

Tourarbre
efticenlc~
uehayr l'a-
touche-

mérdu far
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uradebo®

Moyens

" uant,fanld g %

gelcacs gt - uldra couper & tailleraucc vne ferpette ce pev qlllIY S (ot ¥
ur le farment principal, afin que fortifiant en cep,& ;ambe;letout

les vignes deC
ny en vie mefme tige. Dauantage ne faule faillir de befcherautott - -

nouuelle-
{i yuautcs: yoir

izsﬁnt pla- E‘lcd.s & trois,& quatre fois:la premiere année, & aULres u

: {eroit plus _proufhcable de ce faire tous les mois de Feuricry jufques et
t.ﬂ:obrc,mms_tourncr roufiours partie du terroir deflis désle moisde Mﬂi
1ﬁulfquc-s alafind Aouft, afin queftans les vignes defchaucées la racin® s
{oitgaitée, & ancantic parlesardeurs cxccﬂ?ucs du foleil. Puis Jes emP.
du toatauec le foc auat ' Hyuer, i tant on peut faire pout euiter 2t i
& i“.urr{ le femblable en les onurant, & dcﬁl:EmuIIhm au PrintcmPS:&Umﬁf

kequelilles ijlt belcher,nettoyer,& fagonner bien geun]emcnt,cu

ant, & taillit toutes les racines qui pou,ﬂ.enc hors terre, mais € P,

du p1c4 quiil fera poflible, d’autant que la plante fcroito encéel O“IH,{
coupoitfoubsletrone,& (ur tout fi on le faifoit au mois d¢ M"‘y’oudums
les grandes chaleurs. Ecen Feurier leur fait metere pres de petitst ﬂltons
auec leurs ramcaux eflarrez , afin que les farmens’y rampent c[lus,f"‘x
qu'ils croillent de temps a autre : & d'aurant que ces vignes Suwmdcu'
ans leFeurier {uyuit,vousles taillerez au renouncau partc'icﬂhs deux b?l;i
rous, y mettans les pieux i les fouftenir, qui leur feront nccﬂm‘i“s'sm
quede coultume.Etles boutons eftans longs d’enuitonva 0igh for-
ofterez le moindre en beauté,que file pied g tige vous {emble (Tez} ‘3“;‘
te,ic fuis d'opinion quelesy laiflez tous dc:u: les renis bien 0€ES = il
c!ez de toute autre germe qui viendra y naiftre, & pulluler 311":"MTL fed
Jit encorle peu de bois qui y feraaccren (ainfi que diteft) #17 o -;Pﬁnc
fefortific,& que rout foit couerty en vie mefine tige. Lannée l:ﬂ}l,lcfcl‘S
iu‘:c[?‘,"?Phc en Feurier fuyuant,cftans hotiées ces vi§I1CS , & nertO}es uiF
f:i:lgz Ils’::)(:: ::11 P:un'cz ::!lors tirer deuy ou trois farmens i“:ﬂifzpq“‘
e e e rn P{l}':cn‘&rlcz dauantage felonlaf Dl'CC,q;" i & faite
bicn toft croiftre les vifr e g n.mnllcrcd e feruc?
e toft ¢ gnes,& non celle qu’osdnmlremenw“? Ll e
pais Brefcian, ou lon commet deux fautes. En premicr ieut ‘c‘“ncntlxou

-

Faul ‘ :

pluﬁue Ltl:sdc ce que dés qu’l'ls ont Pl;_mtc’ lavigne, la laiffent aller par terre esdei®
B s cllenge troisans premiers, & qui pis cft, fouffrent que tout autant quellest o
les vigues. duifent Lll(.’ rameaux y demeurent,lefquels tant slus fontcen nombf® 5 3
rentaufli'humeur qui deuroit eftre em lovéc1 i nourrir 1 racin i:
conde faulte eft,que les deux, ou trois ani clcoulez quefont, ils couPrlc ¥

entre deux terres latige dela miferable vigne: & non cotansdeceliCl
e tYmﬂ}llf:,la continuent quelquefo is fix, & feprans defuite, tcn‘ﬂ *
pouraffeuré que tant plus fouuentils la cou ent,laracineen © lus we

g cent tiges ent!

4 > s
torcee , & fc_cour}te. Cequieft tresfanx, caren coupant
deuxterres,il ne feraannée quiils ne facent mouriz huicko
ou coupant vn millier de nouncaux armés qui font delfs erre vie i
n'y {¢auroit recenoir dommage. De cecy on pent faire preutics en CO”PI,
2 yong fculcmf-‘ﬂ[ »

vn petic plant de Saule bien ramé , & feillu: fivous cllartez

i dix racin® :
4
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1‘;‘;&(?%{', ilnaia gardede :m')un'r:mais qui togch (.:F‘Dit\:}}f p1 :'ld %I;:Szl gc:
. edenx terres, cc (eroit bien grand 111(?!"1’{1{31“6111 ne feiechoit, & ve
dMourir, Penfez en outre cobien le befcheur onvigneron doit eltre
r,g:f‘,& dlligc,‘“ afe donner garde qu'en befchantil ne fm}pe la,mc?nc dela
celazPaEdCﬂ'mm (affeuré quelle crain plusle choc quian flac’tﬁ“ln? ) 85
mﬁ{bonhdcre,ou conclura,que couper latigedouz terpe leur eft plus que
ble & dommageable, 1
gnt;: CEN 1.0rd'autant quordinairement on voi qu'cn efleudt]es vi-
o ounclles,ily agrand danger que nefoyent gaftecs pat les bq:Llis,‘?c
r:l: c:’& qdésaufli toft quelles enfont moxfes, ouvpa['tu:ccs, voireayat
ient {enty Paleine de ces beftes, clles fontvn log temps auat que re-
,(f nim l‘cur premicre farce:ic vqudroy bien fgaqc?i .r’i;“ y aancunmoyen
: ;N”‘ cecy,& les dc!ﬁ::nd re d'vherelle 1nalcd:chloﬂaf>4 »dn()cl:[?r:%zi;cdc
e e,
Uec ['oqy s el C*l. L e fai : llir les cuirs de
beoug, Pure quirefteés vailleaux cfquels onafaic amoll e
QUUa:OL}‘dC vqchc,&’ autres animaux,alleure qdes qu_:ls aPIOCﬂl:{' rofL, ‘}c
% - Ou{’fm cefte puanteur,&que naturcllement ils ont cefte cauen
teur,ils i’y donneront plusaucune atainte. Ainfivoasayant vn vafe
h:F:;ll : ::gzu,en tréperez chacun piedauec vn ba!ayi h{‘u')ﬁ ch w:;lcz 3:1;::
Cﬁeur d,e Ialjla n'}PFrCS {crgt 10}11(‘5,& et 1\’{0 s 0111 ; alal:ltcfl; u‘c non
iy ult face mwux‘luc,orporcr ccft‘c‘ lqueur Ftnf -}P. >q
o Y metroit le matin, 8 cluelc‘{olmlluy ofta a-O'LIC‘C. < :
autte 1@3? NT.Combicn de fms.tault-ll‘cccy? veu que croiflans 1 il
etion endrons, & feillages, iufques a tant que fo,m; venus e;h t:u:i }.391—
flelio Quedrautreseny iurnm}lcn-t,& lchu_cls n cﬁas_. mouillez de ce-
: Eckueur,uc deuroiét an(li fe reflentir de la puaceur enforte unlC"‘lue-
B o7 o el s s oo
ot rempez futhfenracecy, 8 quefan alg __ pas-
e Puantenr deftourne aflez les beftes d’enapprocher: i1 eft-ce pour
CUsCaleqrer de pe fouffrir le dommage pccouftumé,ie fuis d’ad{us que
i;?;gfiddc‘ts ces pampres on les en mouille, & fur tout lors quils fone
iy feauez dela pluye, ) A
iplanm C.E NT.levoudcoy ['gaqoxf encore, com}'ne on doit faire c(si;{réol?s
faiy *& vigne nounuelle, és lieux clquels on n’a point la commo y
edesfofles {ufdites, " .
ot AN BAPTIST R Vo ne les ferez point moins logs de trois coude¢es,
“gesd'vnede demic,&dc pﬂrcilie hauteur,afin qu'o puifle plirer deux
» OIS pieds de vigne a chacii arbreI'vine (cpareede lautrea tout le mois
e llcclc}}\i p_icd d'etpace,fans § derae Pl’ elles {erot dcii:haufs‘cci;_l,au ﬂ]y{lcs
i-t a“'itdrot plus belles.Mais n'oublirez dc mettre dasles foi s ;ZC q:a?ly_
i PQ;C_Y glcsl;-mt,aﬁq qu'elles e mainticunér & plus fr cfclug& plus ga
<, 10int que ce fera aufli bié le faport de Parbre que dela vigne qu on
TP Atera,defquelsla diftance fera proportionce {clonla ‘l“‘ﬂ“.e, derlio
ll,

Ne faule
couper le
pied de la
vig‘ncpour
pelerprouf
fiter aux ra
cines.
L'haleine
des bocufs
eft doma-
geable aux
vignes now
uelles.
Secret -~
pour em-

efcherq
ch “becufs
n'aprochét
des vignes
pour y pai-
fire.

Comme
fault faire
les trous a
l)lantcr yis
gnes.
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& duterroit ouil croift:car qui planteroit vne vigne fertille mvnv
maigre,& ferille, fablonneux,& marncux,oudautre eelle foﬂl’::’ fe
paflerez fix,ou fept coudées,mais fi C'eft en bonne tersc,09 Pe ule quele
iufquesaux neuf, & dixiefme , & fi ce font des gros 1aifins QC: s 4l
cep charge quantité de branchage plus que les antees, de tantp

vous mertrez les plants nonueaux loing les vns des autzes. Jacures de

v 1N ¢ E N T.Pourquoy auez vous fait tant de treillages,& € bi[c(.‘a
faule autour de voz terres labourées, pour faire courir [}1‘ cufi aﬁx fal
tantde belles vignes , qui pendent en Ls fi bien chargées de b
fins?

IEAN BAPTISTE, Voyantlegrand dommag :
brages 2 mes champs,i'en feis ofter tous les gros arbres qui'y
tour,& enleur place y ait fait mettre des vignes,& des plansde i
ferniront puisapres pour les fouftenir: & defquels non tculcmﬂft ):)ra
{ia tiré cefte année trente efcus, & en tireray dauantage gés Jgrnois de
liens, harts, farmens , iauclles & autres chofes que ic ven ray €€ .
Feuricr : ains encore m’attens que les vignes qui I;clfPa“dmt pe
fournirontle vin,que i'ay befoin pour toute ma famille. 2d viggofal‘

yent Jes 01"
1 —c ﬁl [

e que faifo eltoié 1

v XN ¢ ENT.Onnefefbahit pas fim lement,quayant 1§~ {cunJoi
¢y autour,vous retiriez {i grand prouffitde ce fagotage: ains ¢ . ifins s
voltre inuention , voyit tant de branches de vigne chargees 48 it [cf"-[‘
tour de ces cercles parvous dreflez,fans que les bleds,ny autre S
{entent aucunement endomma gez de cefte ombre, _ en Y ek
IEAN BAPT1STE Puis que vous parlez d’inuention;,le "O“dc yignesr
monftrer vne autre , pour faire tous les ans come vne garenné geclevs
kefquelles de cing en cing ans vous faifonneront autit de pieds Flﬁwz doc
racine,comme vous en voudrez & vendre, & Plamcr.Vous Cfl%‘ 1 fus
vn licu propre & commode qour ce faiteson vous ferez lesfOREST oy

; 3 : ; deur
efloignees, Pvne de Pautre de huit brafles, &de largeut, &pro e cndt

vous ay dit par cy denant, & y mettant lesmefmes chofes, ¥ Plaﬂicrmoil’-"
meilleuresvignes  bo vous{emblera,loing 'vaede lautre Pourd‘;ﬁ;oui“
d'vn pied,les tagonnant routainfi que les autres que nous aeon! 1chag®
cy defliss,y mettans les cfchallaffons {clon le befoin,afin que ¢ blmc cfloi*
dela vigne y puiffe ramper deflits,mais fanle aduifer quils ne OY“’C g
gnez plus d'vindemy pied d’enfemble, Er comme ces }"lm’saumt?r ol
plis lestrois ans, & tels qud doit les tirer de terre an meis de Ecurll_’ff’ [
anoir du fruit, vous ferez alors deux ou trois prouins de chacun P e&rcz
quels croiffans d’an enan,, felon quils {¢ renforcicont, yORBEes mduc,
fouz terre d'vn pied de hantenr fans plus, & de trois brafles 4 C&CII: tour”
ayansles vignes en facela Bife tiratd midy, la premicere fols Jesfan £ ¢ que
ner vers Poccident, & les tailler tellement quiil ne PUH}‘: apard’ ¢
deux gecs fans plashorsde tetre,& les accommodere2 i gent n?cnu:? [y
uec telle melure,quion puifle & les befcher, & elchallaflex fibien qfoulfi‘
bout ne donne point empefchemental'autrc:ce quife exadi VU IEIEE
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};3.;“"5!513': loing da pied dela \{ignc’,lc proui.n,lc fecod deux, & Icl tr[(_n-
iy 3 thlS:'dc techef.Le quatric{mc d vnc,le_czuqmcﬁnc de d—cux jle frx-
v Cdetrojs,& le tout allicrouliou s dedroite ll]gue. Carym ce moyen
o Bent ne donnera aucun empelchement al'autre : &n ul. bout de

crux Neuds, & boutons paroillant fur terre, empefchera ﬁ?n’vo]lm. ,ains

& St efpallement partis les efchallaflemens felon la qualité des vignes,
; rar“'1'21'13. Etfeftane engeancé le plantenplus grar_ud’ no,mbre, vous les
hl_fﬂttrcz fouz terre en plus grand &cdouble quantite qu'au pa{alqallt{-_ > ¥
e 2nt r}"'ﬁlnt’mmns.tc:n.diours. des bou rg_cons,bc Pomtcs],qgl pu:lderz!r l:;x:i
Pie yslannée cnfmua_n_n,&; cﬁans les cimes, & bc’)uts el mgnlv:j: : :s t{;oc{
s ;:m les pourra hoiier facilement s &lorsqu :lll['(iz ?,Pyy[&i e

fe {‘OE an‘,lcs,& plt‘:'cls plus gros, & renforcez,afin que ? rac ::aai.s 1{ =
dpvonar 55 y grimpet,lequel tournera furle Feurier ulu?n ve e
ot cusbe{chercz €ncor autour des bou_ts prouignez aucc les pieds, o
ehauﬁg fon temps & faifon. Puis au Feurier fuiuant , commencereza def-
Comnr. <8 plans qui feront vers | occident,lefquels ( ayans deux ansac-
Mplis)ferone tellementacercus, & fortifiez de racine : que les plantant

> & leur forniflant toute chofe neceffaire , ne faudront de porter
0 denx ans:puis les oftant pour planter,ils {e monftreront plus

Alleyy
f;uia d
3 3UZ que ceux qwon 3 plantez efbarbez quatre ans au parauant. Etles
TNt tous oftey, dece lieu,vous ne ferez faute de prouigner les quatre ou
lIlqlnouue:mx farmens qui vous y lailfz(comme dit eit) pour pied de vi-
5;‘3:"&“5 de pareil deuoit aux autres que tcmu_ctcz,& en ofterez tous les
15 “Nlamefme fagon qu'aurez fait aux premiers. D'autant que fivous
Plantey deuy cens \;igues en vie perche de terre 2 lamanicre fui—dirc,cllcs_
Vous rendmnt(c&ans en foree)pour le moins tous les ans 1500.plans,qui
tont par toy & feront commodes & bonnces 2 planter par tout,fnus
qu_cl\*‘ous Poutrcz’v(:ud[c deux Marquets chalcune plante,qui fonr_ vingt
dep, Jelces de réte:que fil y auoit demy arpent de terre,vous en tircricz
" “ens efcus de reuc
reuenu. f i .
g g = N T- Que doit-on faire aux vignes pour auoir du fruict, & rai-
1 Sen Wbondance ‘
'R'rti:f? BArTistEEntretousles Poiqtsldcfcluel.s ic pour;::g;}oat:lssaj;
Blus d‘:léf.c PE?POS,[C Ly e e ETC';::I?E;_C:&m ue vous bef-
hiey i rlt,&. Importance § tous les’ autres.Lep - q s ]
by Plaficars fois [es vignesauant I'an cémengans en curier,lors q
& Onftreny [, bourre, & fouurent pour pouller hors, iufques ou moys

bcfg?o tequiclles {iaccomplill‘c:\]t & ceflent de crm[trfc ,d &Ifcrhc‘z vof;trc
ﬁcﬂlgnﬁ‘audecroi& dela Lune, 4 caufe que les herbes fe deffechent plus

cment. Quand au fecond,fouuiennc vous quelors que vous ouurcz
i 1:0‘: auflez [3 vigne vous oftiez toutes les m,cmcs,qm‘ic dc‘(l'i?xlxiurcc cr;
B, ant prefquefurlaterre,en oﬂanf toute I'herbe quicroifta e;:tmi
iy lon, oy ¢s conduits, ouau follé, & entre les deux arbres aufquels

0 £ - 3 = " s " .
T 3ppuyeg feg vignes, Tiercemét faut noter de tenir bien netrela rige,
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¥nlieu de
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chantles
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ler, &en
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dofter tous les farmens ictrons , & bourgeons quin

e branchage,foit employé a groflis,& nourrir le raifin:

“
7% TROISIESME IOVRNEE.

& fouche maiftrefle de tout regetton croiflant fouz les bra
oufouz la liaifon: & en ofter toute vermine , & cfcargots>™ =~ quoy que
qui luy pourroit eftre preiudiciable , entant que ces mnn.]a“:;

Pctis)ancanti[fcnt,& tont founent perdre,& mouix les VIgRe>

CiP:lux.!
re chﬁ{c

s Prin

Aay [OUS
Le quatriefme precepte eft que vousarrachiezatt ey {::: liri'iz;nﬂ:f
les reicteons {uperfius qui fe trounent és brasiches , & bras 5 ([aires poﬂf
laiffant {culement ceux qui font & les plus beaux & P_h'5 netccf cronad
fenayder 'année fuyuante : & encot pour {eruir de pice » % mf,ycn elles
vignes,afin qu'ils le treuuent plus balles, d’antant que pas gk s oft befoi3
en deuiennent plus belles,& plusaifées a railler. Neantmoin int poF
auront PO 1’_ 2
elt Pas‘rai ong

raifins de I'année:d’autant qu'eftans fterilles,cen
tortilles. de

afoy 'humeur qui deuroit feruir a ceux qui ont efte les boutss
Le cinquiefine poinéteft, qudla fin de May vous coupcz cnalong®
tous les farmens qui ontraifin,afin que ’humeur qlﬂ_fo};i‘]’:w e que 1113?‘
el
deur,&hafle ne pourra nuire au fruict,ainfi qu'il aduient fo L1.uLI;‘s;c 10
pandant fur les bouts tendrelets des branches,ne farrelte point
& faire croiftre le raifin. . gai ferles
V 1ncEnT. Quel temps eftimez-vous cltrele meilleus pott=
vignes,le printemps,oul’ Autonne? L uk)!‘sﬂ'
12 AN BAPT1STE. Vous choifirez,& taillercz(l1 ‘hll'.t’ f_‘v’Pc icelled®
gnes maigres fus le croiffant de la Lune infques au qmuz.icimf , fcrrillts,
mois de lanuier : mais tant Plus elles {cront gmﬂcs', :cndffsia.m“m“ que
plus vous attendrez i les couper furla quetic de ladite Lune: le (aueEe
I'experience nous fait voir que cefte faifon y eftplus pmuﬂﬂﬂf

que cefoit:ce que vous pourrez clayer ésautres Luncs. ol aule
Celles qui fonr affifes,& plantces {uz les coftaux, & lieux e te) fort
que {oyent taillées va peuanant que 'hyuer commenco ‘1 o alt

. carJes raillant ai0 e
ics pour!eurp (5 s
'PlUS CR;

qu'elles ne foyent point offencées de la Bife
craindre qu'elles fouffrent mal,ou foyentaffoibl
diftiller,, ainfi que celles qu'on taille au printemps, &qu
portent plus de fruick, & iccluy meilleur que lesautres. . 3 gc]i‘fr
Etne faulcattendre a les tailler infques & tant qll’il com fac 3 ca i
ains désaufli toit qu'elles font defpouillées de leur fucilles ? enauticiy”
lors le boys eft bitn meur.Voire ny au printemps mefme, Olll s culemet
fon,tandis que les vens froids foufflent,ou quil pleufk: ains ‘z Zcmps 0
que lair eft fec,& tempere,, {oitque le Soleil Juife,, ou §1¢
nuagenx,d'autant quil y eft tonfiours ainfi commodes . g ;e qufl‘
Au refte faule les tailler ; avant qu'elles dopnent i'.!,,"_‘ - Putant
conque de poufler hors, ou produire chofeaucun® ¥ gitjﬂﬁ hors lev
que lors tant plus les yeux ;. & bourgeons auroyent Ff’ncron qurach
bourte,de tant la vigné fen fentiroit plus intereflée. 1€ "_‘i"humidcs com”
cor cfgard delaifler autant de boys anx vigoes graﬂcs S m

clls-
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e .
be cjts.vcllont eftre necelfaire pour departircelle fuperfluité qui {e trou- :"E‘f’}idﬂft
C . e ;g bol1s ef
l e ILC”('S,Cihnrcccy le yray moyen de reietter Lefchanfaifon & brufs n:mﬁ';”_‘;
22quelle ruine & pourtift le raifin 2 caufe dutrop de grefle,& nour- aux ceps

b, ‘& Ainfi, comme celuy fault beaucoup qui defpouille ces vignesde qui fort
que Ccﬂ_]gt,c‘l; tant que les‘[;}rmcns qui reftent fonth chnrge_z d’humeur, E;?ﬁ;r::
bue - ‘&“5 4¢ porter fruict, famulenta feulem ent produire rameaux; DA AT
de o tendrons,ou feaux pour grimpc:r: Parml[cmc;it encot fait fon
ﬁ’in:ai;fs;uy s lequel, non Gulement ylaiffe autantde bOl\S qu'il eft de be-
Quil < ;S V(_)ynnr cngrand n(}}n*.[w.rc ,auec les efchallas a part tous ceux
il yoie clfllrm cuz plu‘s quedel ordinaire , & les cftend en telle longucur
teutlf'boj ;C‘ nc.a-llmrc. . Eteftant laxF_n pratique en Fcﬂ:c {cience, qﬂc
Py las }cs vignes 1nmgrcs,lcqgc1,[’11§‘,* .Im_ﬂmr,fcrolt caufe de laruine
entes, -CP ante:& melmement fil en talilmt.plus queles annces prece-
Chargé de e 1(.‘m la uilf;rctzo:1 au refte cl.u lage vigneron, de ne l_:uﬂcr trop Céfidera-
Ouftyny, lC:l_S celle vigne, & cep, quiaura plus porte c{p raifins quede tion fm_igs
'?‘szmo,;y Flm‘ll‘lt {culement les ictrons, & rameaux quiils verrone eftre ‘ii::l’:c’ 2
i Aconnes aforeedela pl.mtc.D;mant?gc eft befoin, que foit bicn aduife For&?nau‘c
Ctarjs ug?co“f‘h}“r, & netroyer I¢s vignes nouuclles, atec autre confi-
Pluﬁeur(sl amfc’se vicilles:car tout ainfi que celles qui ont porté fruict defia
¥ brauchqso’, Fcuucnt ordmalrcmm}t mieux ﬁlP.PO!'[(l' la chargc c;ie
U gy Vigncsl gelan fuynant leur portée :au contraire ilen fru_:lt' I:nl]c:r
e Par rifos ‘!149uuci\]cs la premicreannée deleur fruiét, les laifsar croi-
Qtelque i “»IF quesacequ c-l];s foy.cnt alfez forrcs.Da\nantagc rr(?tlllaf
Mouriy c%]: tvicille , & feftric qu clle fembleprefte a fe rendre!, & &
Citde bon plant,ie fuisd opinion que la renouuelliez,; met-
a, ne-cCrP-rou( in foubs terre qui foit propos pour ellezou en defaue
o e giez deluy donner deux, outrois taillades an plus bean
héigﬁe; Ea & tge,afin quela forte quelque farment quifoit bon a pro-
0o Feparer ¢ peuderemps, & fans frais fa mere vigne,
leiquds o :(il}?artillc-mcnt les experts & fages l:lbo'ur‘c‘urs,&'\‘fgncm_ns, Tanilbos
ftie cn::{ ‘nipt la vigne oftent les icttons, & bois lu;liclrﬂu & m}mlc, qu'en copﬁ
Ateg ‘}"Pl'od Li ous,ou pres des bons, & vtiles, & lch_uc sils cognmﬂc_mt l’;‘:‘:?:st:i_
trace ¢, uire dn fruict en abondance:: & au contraire ne fuyuez point “%
Miferabee.. OMbIe infiny d'autres, quigaftene, & ruinent les vignes &
¢ Seny Liffant cant de farmens {ans proufliv, & mali propos, &
B ff:;_x (lllli denroient y eftre, & ne fuft ce qu'a feruir d'efperon , &
208 ey ¢ Atltdesbons, : 5
lalﬁ‘cmm °f quefouuent allighez du plaifir de quelque beau branchage e
plug ds ,o‘f"_lbl‘qs de la_ vigne Baﬂ;mt d'vn iicué:_lutrc, qui caufe que les cn%al\:;ic
.Paum.cp a]rf; s{ont priuez du fruic i tout le moins pourvnanou quela fope defay
ceffe cauift_‘ {;'.‘n.ml‘l,t de _ce!"tc}chargc,va deioura antre en empirant; o qu'
Dqucllgy ¢iefuis d’aduis quon l:acc lc:-st{pcfuns de la vighe au bas, E‘;‘[: {};;L\r
Wogs 3 € C_ourre trop,&ne laifferen iceux q d{'u_x necuds,& yeus,ou > Ditkiay
afeun. Et veritablement £ les affligees vignes pounoient dire
i

OUS ..

Oltesp
atan
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vne paitic des torts,& ininres qu'on leur fait, & troutioye!

- L . i . v A A . yus e les t.,‘ e
r.lmmbi_cs,‘]mvoulutfcutlcur faire iuftice , i m’affours qu¢ 1 ¢ Fart debie
roient fournies de plui-icuts cenrainesde vilains qui ignofeh el .clsne

. . -~ r -~ . 3l 1 - G
eraiter la vigne. Chaftiment,fans mentir , digne de telle genss
{gachans vne choft,encore refufent-ils de l'aprendic,
coznoiftre lcursfautes, -

= ~3 - ~ : - ]u‘]'l.ihquc

ViwecenT Celtfans doutc,qucllnoz;lluﬁ'rc_f'& g de
guecafs imitoiciit lesanciens Cenfeurs de Rome , furl "%‘i”ilﬂdc Jeurs

chelleae

il entend
1a feigneu-

rie des Ma  mal cultiuées : il n’yalangue qui peule exprimer iamais Janich s
R e e ) « 1 Pt 14
goifiques  {ubicts , auec le grand auancement & prouiiit de len “,P haite que
de Yenile. Maisd’ - s 4 ‘e ceffe police i founat :
a1s d autant quele craing de ne iamais volrcelte pRBEs sdu yis

e , : o ST
vous me pourfuyuiez a difcourir, cc qui reftea dive furle prop

. gnoble, ouslade

- . e ' Vi 2

;(”.;31*?“‘;2111 IEAN wAPTIsTE Quandaa moyen de tailler la vigne, il pledlt
{cendrez de deflus l'arbre, lors que le temps eft hamide ,ou g 0y

erles vi- 6w
]gncg sé:::g.. d’'autant que lars elle nefe rompr point, ce qu:cllc t.l{'c file _Icmfs’s zs ail-
fraux. ou trop chargéde hafle. Et{oyez tort foignoux d’auolr EOI.lllollf f ['ub;il,
lans ;& {crpes qui coupent bien , & ayent le fer bien efmoultis e qucl‘-
car par ceinoye, vous coupercz toute chofk fans peinc,ny ‘{:glii:;fczﬁrc%

conque. Aurcz founcnance que taillant le bois vous le co! acplos
de laiambe, & pied principal,fansy lailer bout aucun,ainfique g 5
ficurs ignorans : aufli ne Fgult fefbahir i ces vignes font (ml;ll?:is;tﬁ fat
parla yermine qui y ente : & fi tels vignerons {ont eftimezgiy ¢
{ant des bouts és vignes quiferuent feulementay pendre des
bouteilles. | ﬂoygnﬂl?
Vi cENT. e yondroy {¢auoir encore,comme, & par que 1angu°[c
Ecult enter les vignes ferilles , ou vieilles , ou celles quine PO
on fruit, nciehs et
I¥EAN BAPTIsTE Detouttant defortes quclcs aﬂf"‘ffilat nenots
racomptent,ic n'en treuue de plus louee,on meillenge que €€ £ 01 cfor®
zvinells  appellos Triuella Gallsca rariere,on celle que nous nommensFy cm’l jou 0%
Gallica, v 1~ c ENT,'en ay veu{ouuenta Fezzolo,cn coupant a,tlgc ‘n vlc 2%
& Feffels, clle eft plus belle,nette & ronde & la fendans tout ainfiquon € . qde

ons &

¢ i 1dal A wpret s
Efpeces arbres fruictiers, & y metrantdeux greffes {elonla PIOP'““Uzﬁc I riufuc

doutils 2 lavigne.Mais iagoit que 'aye leu Columelle, quiPaflc i'd’ict‘-’”"'_

percer. Gall?quc,ﬁ eft-ce que iamais ie nay peu entendre 12 forme riexe
3 Teaw BarTisTECeftinftrumér eft rout ainfifait gt vnc,[:-ncttrc :
?ﬁ,};ﬁd fq ret,auec lefquels on fait le trou du bondon aux muids ?Ofli(i[‘()ﬂ%ﬁfx"’
le i fgauoir ¥iN dedis,& lequel coupe fans fairclimeure,& cftde :“CI;ﬂ‘[’u[chmift.’
wnc raricre  proportione tout ainfiquon veurgue {oitle pcrtlllss‘tk a4 od. o HgEES
ouforet.  trele greffe, & fyon qu'on veut enter.Sans couper donclepieds o
la vigne,vous la percerez {eulement auec vn foreracce
rond,poly,liffé & nct,la tranfpergantiufques Ja moiiclles
le trouauec la taricre,lequel faulc encor que deme
nans vn greffe rond,beaun & vn peu plus grand que
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enﬁz_l)]“s_gffom't Parrendiffant en longueur,tant que faci!'cmgn vil puifle
Ry SR it femeny dans le tron aprelte pour ceft effet,le cotpans ncc:
ﬂttat:“ & derelleforre quonn’y voye que deux neeudsle pc:uﬂans > &1
foje ; gs llecquelque bois , ou martean dans fon trou infqucs a}:an; qtgc
fagle 1t ?lanccl,&' ﬁchc_',qu’on nevoye ricn decequiya cﬂc aigui Z,
ult taucf“"c)’ dt‘{ le mois de Mats fquesa l_a my Au\rll,mMals ce pens an_r
Ouliours prédre cfgard, & au temps quiil fait, & a Pafliecte dcs.hcm,
YOus vo ez enterda vigne, Bicn eft vray queien’ay pascu pareil cffee
d‘v:)ﬁs vig_ncs que ceftui-cy lagoit que lesfarmens y foyent venuz gr‘iﬁls
brte éon pied, & c{emy, a cat}\ic q_uc_f hur_ncur des eaux aabande de telle

oin ::.‘0!12_ dela tariere,quiila finils y font dc!l"cchf:zl,_&_m Orts: nean t:
vl.lglmb-llcns-xlc pour toutalleur¢ que cela proufhiteroir éslicux haults , &

'hulni;fs quifont 'ﬁu_' les coﬁaux,:&: coll;ncs pourc'ﬂ:rc fecs, & fanstro p

) qm, ;t‘f,au contraire denoz chips qui fonchu m}dcs: o polry p out- ;

e, %Illcroxt lavigne, vn peu par deflouz le licu de enté afin que cgmlc lon
leyouy *le(coulaft par cefte tailleure,& non parlc trou du greffe. Mais S vin
dutey, VOlis dire vn fecrer infaillible ,\lcqufl »OULte que ne trouuetez.en ‘a‘}c iy
de Pt‘rl{)lg; cco{: queselt encori ufquesa prefent cogmi"u,ic prat:ci?{: d(; Pfst;
plug oy q;{(002315r211£rez dopcd \;ln iart'p:m dc‘sz Plcusuein{g::;:ﬁ:;ziqd

Biees " yentau bas dupied de a:.‘-lbrmi - .{‘q S
'C&igté ~0ut oudl eft rond & groﬁf'.t »&le laiferez filong quiilay

terre & fouzicelled tout le moins vn demy pied : ceftuy vousle
‘ll‘zt:ri: .P:’; le miliey lc.long d’enuiron demy doigt en aiguifant, & poin-
fqne l.al;cn ii Elmu T, puis prendrez celuy que vou Srcz en c;r en g:il: I'Eprc
el g oot S depatel gundeur geoliae

Cnge lficoj P ante, & | aplant :}ut n g onld g :

i ghcrez dedans fi bien quonnevoye point d’onuerture , ains

c.[_mnt Pefcorce des deux farmens, Puis prédrez vn petit toupillon de

'::;:l;?j{il‘]gt fendu comme pour fairclf vi band ;at;a & t'"nllxic:‘zllicé,l ;f;
lemp)... “cZtoutce quia cfte feridu, ¢ mt-gcantF ¢ bou¢ : c; (Tl.x .
Plange 1 ‘PUis mettrez cefte liaifon de farmens au fonds de la fofle ou ¢
de

| Cla mere vigne, ayant ladite fofle pied & demy de large , 8¢ autant

fal‘tc;r;';n&]’ %ff)f:oud,{.'{ ccau go(‘cé,&: efcartde la vigne, Efiollll q l€:' poutt clz
Pl L?c;l?u"l}'[,mml 1 al1gn10rncnt des a'li-r1‘§sltl,5{)sé§.-;g {g::;l:é chut;)[i
Tojy b fralentour, Evayantvny, & cv[g,.a c‘cd f[ o A
oup POugI_fIS,Vous couperez Pente, ne lu)_z l:uli:mt,q eux ncr.}: fi 7 ,&L 2
Planic). e Veay eft qu'il embleroit meilleur qu en licu de fendre, la—
e s {ggLnuns, pour enter 'vn en Pautre, quon llr:s tendift tous es
laum%t" le milicu dc Ia logL1L-L|;(i’v11 d(?igt, les t;ulla.nt a ravers lll[(]_l\l_(‘s a
oeas clfculcn?m_lt d’vn cofte:& oftée cellg- moytie C?LIPCEldficl\ah un,
tog lm_cP crez, &licrez c:u[cmbh: gomme dl_t eft:d'autar quiils cnm_-L}rﬁ:
o qu‘}‘x vais en cefte fagon quen la prem iere.Tou tcst_oiswrous cofe .

Bidic, Ayant fair Ccecy,anat qu arra_cher levieux cep,& fouc 1f.', vousa
=t&atout le moins quatre ans,afin que F'ente {e renforce, & deuicnne

i i
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}3511ﬂ.111tc,1aqucllc titcrez dedeflouz terre denxansa
vicille tout enfemble, la laiffanc infques a ce que letéps
rez,& arracherez du tour, Er ceftui- cy oft le yray moy¢ d’enter route or:
te d: vigne,cntant qwil ne fy fair ancune perrede fruit, c-d-{i
uient plus l?cilc,rcccuit humenr,&force du pied A (Teuré delavigne yiel
le.Ce quin‘aduient point 3 celles quon ente parle moyen uforet,& 78
rierc,a caufe g celles cy font de peu de duree pour eftre miles das le vien®
tronc,lequel continuellement va fe gaftar,& alterant Pourl’hﬂtm’f“r’q.u-l
%bondc roufiours és tendres & delicates cxires & arefies, ,_.[‘quelles e
fentde relle forte qu'elles engrofiffenc plus ch l:ccp, & trocprindipey
fans que le plus{ouutt elles tombenc a bas,ou font éreftees dés la presi®
reanade,tant par les vents,que par les beftes, ou autres ﬂlC(ﬂ“C“m.rcs q:u
aduicnnent ordinairement, la ot les dernieres entées COMME ay dits Ptg
fouucnt,ou iamais tombent en ces dangers,ou accefloires, pour cftre ™
fes fouz terre,non expofees aux (ufdites incommoditez.
viNGENT. Quoyquemayezdeclaré vn fi gentil fe
pas encor fatisfait,ains defire {Gauoir les moyens d’engrel

pres ¥

yenity

den

cret , fine fuis
Ter les vignes

plants qui font maigres. ¢

Digerca-  JEAN BAPTISTE, On les engrelle, & amende prc'rrlicrc!ﬂ"",t an
midemes dn} Furmcrlfr plus vicil qu'on peult choilir , mais faule le mettee loing "
&uggclluzl pieddelayigne, & des racines aumoins d'va demy pied, caF filen ‘fﬂc
an“});u: qus pxilcs,lllcur nuiroit par trop auec {a chaleur.Er pour y aire m?g:{&‘es
viges, rais y onc’fcrt bonnes & Proprcs,les grains, & grapes du ral {jenre
& deflechées,le tan des noix, les netroyeures de la feméce dulin, 3% la
desarbres,& lcs cendres qu'on tire des fournaifes. Encorcy elt bgnﬂﬁa
pouﬂ]gr\c recucillic en Eft¢ par les rués, & chemins, lacerre Comme:]l‘s,
defiadit)g refteapres lafagon du falpetre,la grelle des Cloaqucs,cf%o 2

. gard¢ des cheuaux, pour I’y mettre en Autonn¢, i
aufli lors il leur fault donner tout Pamandemér, ains qu¢ comblef ot
lc§ folles. N’eft inutile la poudre des prez qu'o n’aura bruflez , 0¥ Cc”c‘it‘i
laines batués,ny la chaux menué meflée auec du vieil fiens. € o cll?c
core le bout du fouerre le bled eftant batu , mais bien pouttys ue 1—
vous ay fait fi grid compte cy deflus: & la ﬁ:’:nrc (mais fort eftrye & cof[
rompu¢)des poules, pigeons, & animaux femblables. Ne foncareics
les retailleuses descoulturicers, pelleticrs , & fauetiers, 1Y la “mcurc-clfs
Ccfmcs. Mais fgachez , que telles graiffes & amandcmens deuroi¢*? I
IJ u@qﬂz_donncz aux vignes nouuelles qu'aux autres, afin qucF afto 1
es hnﬂcn: & produififlent des raifins , & vinée: d'antant que ies gran.

font mieux entretenués en les bien caltinant, & befchant, entant i :uni
les gouuernant elles porrentde meilleur vin’&fc maintiennentp us lom
guement,& belles, & gaillardes. ;

v 1N c £ NT.Quels acbres font e’ mieuy 3 propos, & 1es meilleurs, POt
eftre plantez presles vignes,pour leur fcruirpd'apuy,i leurbefoin-

IEAN BAPTISTESuyuant ce quifacouftume cnnio0? cartiers,l 0y 4

& prinez,lefieng
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:tb:'-'ﬁ Prouffitable pour celt effet que/ apio,d caufe qu'il dure pluslong
(;?.,’a !i feille plus menue,& les racines moindres qlesautres. 1l eft vray
: u:s ;&Ee;;ctlg’é taf__’?ucux,& p?crrcux,g]crfux,@?,s{ _fO It ill?)igrcs&llc fclro_{iF
en ) Y planterdes _i"refm:s,_d autat quils y viennét bien,& y croil-
- “Plus b.caux que les Opies. Lelquels frelnes, quoy que ne {oyentde fi
i ‘ﬁi‘h“cdure’?,& qu"i[s craignécfort le froid lors’qu’auﬂi gflc'nc les vignes,
ou g cﬁl!‘ ilfonta prifer cutant g les [}*rpcn.s n'aprocherée iamais va lieu
i &d leur Ombrglgc.EF n6 fenlensée oneils ce bc—llmhcc,fsc privilege de
s30s encor pour micux brider cefte vermine,ils Horiflent,ains que
cﬁ_ﬁzt‘m‘fﬂ_fortéf deleur taniere: & ne fedefpouillent de lent feillage,que
tifierg dm{l'lc nefcremerte, & rétre cn fon logis fouterrain.Ie laiffe les me-
G tiguels onne faide pointcémede couﬁumcz » & moins {uis-ie de
cxcdﬁl;:ﬂ vicen cecy des ormeaux, tant pource quils croiffent en trop
vigne émndcur, qu ;1‘111'[1 ils ﬁ?nr trop de pied, & racine laquc.llc nuita
laﬂenEi ‘ galtele t\crtou:c_\'aum_t en peuton diredes noyers,yoire ne me
Kifpeu d“ Sa_ulcs, a canfe § les vignes f-uFlCCLl! appuyces n'aportent que
fade fruig, & le vin qui en {ort eft foible, & fans aucunc force: & ain-
: ’qlu “aveulr planter quc ce foit en berceau,ainfi que dit cft cy deflus?

. ;:CE“T- ucls plis (G les meilleurs pour porter raifins a.bédamfnér.
vai N'BAPT] STE. letrouucbonquon plante cenx qui produifent
i amoncellé,n oir,& mollet,car detels en {ortira de bon fruit 8 da
n{:ﬁ:"g{}[lcnt » qui f'mﬂ} fera accompagné detoute aurre forte de raifins
faie tt;eill- ancs. Bni:n eft vray que tel fruit eft plus delicatau manger, &
e ngut Vin,mais non en figrande abondan_cc,& font ces [laﬂms faci-
oleil, e :h‘:ch,& cndommagez par le mauuais n‘:mps,& del ardcpr du
ilsne fail alling grqs,& 101_1 gs,qui {ont noirs font aflez bons, a caufe que
e bop r;ﬁ: guerca Prodmrc_frult:‘n*{ms l(_:s faule acclc])rrnpagner de qncl‘i
N i vinm b.lauc,fk dq noir fufdit agra.ln a.n.'l o(ncc c,dcalr' gutr{g:mcfiul
fude qui vauh{l,fo:t cn couleur,force,n’y faueur delicicule, eftant
pr Ou’i-’ﬁ tﬁ?p coulouré, fi encore les gros raifins noirs ; & pruncllats fone
Hew tablesa planter,a caufe quiils abondent, & font quantite de vin,le-
1 noi::ll:csfqls cﬂlpctit. ¥o's fumeux,n'ia1§ lc{ faulc lecnf(_i‘l)c:' Ile m::ﬂan tcauclg
°“Scuciﬁ:;11t gig;_nn .q:‘mtantﬂulc r‘; vinfe %C;n lcrit ¢ ‘dr lzlzbucml nst, i
leif ¢ cldits raifins duratle decours, & plam midy lors que le So
ceqy enfa plys grandc force,8cardenr & cuc11llrllc fruit non trop meur:
‘Sq:a'(}‘n pculr- fairc plufieurs autres fortes fic vignoble, Ie loiie encor
i "inlcms quront la grape lon gu c,&‘lcs grains gros,& cl;ur, {emez, mais
mlltcsfn cftbon, & gentil, & leﬁ"},t aboire, mais eft chargé¢ de couleur,
g 01} le peut onaccommoder atout autre pour Iuy ofter cecy,pout-

] i‘iuc lautre w'aye mauuais gouft, cit proufhitable en outre de planter
8¢ nommée Voltoline , dautant qu'auec ce que le raifiny vient en
&?:ldlaht:c,& quele vin encft bon, & loiié de chacun: on .lc peult b(.ufc,
& meflé auec d'autre,Or apelle lon ce plant Voltolin, ou remuac,

ke que e i quienfort fe peult remuer plufieurs fois lannée filfe

i iij

Arbres P
pres pour
eftre pres
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ftenir,

();m

en [talien,
eflt vo ar-
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croift en
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L'ombre
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nes nuifi-
ble aux fer
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¥ ( i i
]%:m :::!1;((11]: \;'\l'l “l)m o dewxil reuipnt en fon entier, & = de rattin®
il ,5 1L, pldsque tout autre/Mais entfc tOULES ces [OTTCS gt ]
i",,.ﬂ|m y‘a pt;)m_tldv meillenr quelé petit raifin 101r me’mis’lcqm.l no::’i
1;’2{{:1::;??{:2£i?;L‘]Uﬂ'nn[é, mais fait le vin bon & fauourcuxi bvil':t?:c'
&m[t& g g¢ _'cacoullcur.Aprr:s C“1F farment, &Jn‘onc .clx a b o
¢ peu de mioiic leil weft guere fuict ny ala aclcc,brumCS,mm 5
i}:fl]c ,ipy chalcur trop vehemeénte: joint quefes ff.::l,“C ains 9U° 7
oo o SR S e o
nt que c'eft vn plaifir de voir cesgrapes granacs ?
& en beaunombre pendre en Parbre ainfi dcf'pouﬁlé de teillage. Tepou”
roy vous nommes p lufieuts fortes encor deraifins,quine {00t guer e
ou pl:u[an_s a mangcr,mais vousayant difcouru des meilleurs,nots paric’
rons des vignes blaches,qui pottent alfez de fruit 8cle vindefquelte :
pas du pire. ’
:r EI : :4: E::;:Ef Sl‘:m[hnr,vo.us me ferez chofe agreable- 8 vignes
e s o 1 £ le fuis d'opinion qu'on plantedes Pi:,'.lls’. ¢
lanches quifont le grain gros,&la grape erande,d caufe qu il etecht ]
:;n [ flifam mient, mais qui eft forr, &t.a fum?ux, méﬁn cmentes licuxlol.l c
forj{)?ér 3;:& arroufe: & pource‘ilvau_ltmieuxy mefler de cenx qut ?ifs
bles,&non f1 clmrgez de couleur.Bien eft vray que f1 ¢¢s Plansfoﬂt
meillcurs, & pla 1 seols nbib i
hiibside.l plantez fur des coftaux, & oule rerroir neloir gms,.nlf, -
;n}ndc, le vin en fera plus delicat de tant que plusla vigne fera b;rﬂff?]s
;llcc du Seleil, ainfi qu’on le voir icy par cxpcrichC.D‘LES 1‘:"“‘:'51?u II[-;
(-1 ancs encor,qui menrilent pluftoft que les autres font bonszcﬂft%ﬁ';
{"fibol} rle plant pour la commodité du meurir deJl'abondanC? HL:Ilcr
:.—ai:;‘:rl:l);w;j:]l; cl‘]: cx(,icllcnt. La ot celles quit;li"dc11r£:;1lc-L1rll‘s,_‘;ais
‘:leui n’i‘)l’t e fa lwaé‘ll‘:zlzfidillglfc:ii& ]C_vm P]:LIS blilrfcqudcs-?ilttsﬁ f,“ i
- et n queftant hinerné, & furle remps ¢ & i des
e urs,& eft meillenr fi on le garde plus d'vne année. ET ayant par
raifins blancs les plus proufitables, ie ne patler - ontrefit l;diucrﬁt‘d“'
aucres. ¢ Fa! Lla} e : V
, 3 s
s *[-:”I:i;: :t:lc':'. I?ms q vous auez parlé des vignes quon Pl'fmtc.aux‘ciﬁs’
i 1te que me dilcouricz de celles quonmet “S’.l‘wdmsPo
; :"“ c t;ulr,.bourlcﬁ‘icchcr,&‘ en faire de bonne boiflon. Jsai-
fin L:ff‘:r:c?bgﬁ Tli i?f.&u\r_ P loiie’ks Vernaccics, damiat qﬂf;iizc’
licat,que la Malua mTiLLl-ui;;\ : ﬂ"'”]; [E"'!“')P}m o pant b“‘lfd:ic oot
Femporte,ou furpafl fieke m.itfc O]”.Dl.] [‘“,l_ommfc Par’uOL_lS‘»On .
\ 5 rpatle de guercen bore, Bié elt vray gu cncepaiy
d:mandc deftre pl;mtéﬂu' les collines , ainfi ¢ Ll"o;i \-Oifl’”lmjtrml“M!lﬁI
Cellatique,& I_im{).Apr('s on plite -~|c,5'1\.1u[§-u~ blacs, e quilsion

£ aprcs
& dure pris Py

b6s & delicatsamager, & a fai ! y fuoure®
et h%'l.t‘? amage 1,_& a faire le viande var f-]ns, meillent& {.111‘0211'{ L:
s mele }aumcﬂ; attaint du Soleil,ouaflis, & pole fon Phlm enbOREES
” ek ~ = g g 2 P 1Lkeut
;];tfl(}x[ far vn LOH’E.HI. Neirmoins les Mufcars noirs 1o8f les meilleuts?
ager,maisiene crains que le vin n'en foic.ii bo quc des biaﬂCS'LCSMH i
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Cy :

3 difof; r’énef;itts doiuent encor eftre plantez,, 2 caufe qu'ils font meuxs
Oty ¢ Luller & pluftoft felon que le temps, & faifons fe feront com
Hajﬁesi) a::“i: (L‘lnl)].ablcm ent trc[douces » & plaifantes au gguﬁ‘: les Mal-
Ous er )lc es,mais leur vin oft different de celuy de Candie: & poutce
Baifjp Em&n 1{'}“0118_ guere,ficen _eﬁ aux 1an\ims.Eﬂ': requis cnw-rplatc:"lgs
g o ;C;I l{!.'larrs!,‘ quoy qu ils cardent 3 meuri ,br‘qut'_:sfms.lcs fmrg
e oo g i

ui cfoiﬂcn{-{i‘ i pacede plu seuts mois, ja;ls {Es .1;1(.5\ 11. cefte
Eplys oy, €s u_u.xluult,s,é\c)c_‘xp_o[cz au Soleil, fontplusa olict pour
o tan%;m[:ic. d\'lllc;ttc}{jc,.,\f qu 1_!5 [e conferuent pl’ns longucmcnt.Mals
tite dlogy,. f Dllt’e‘s deraifins queiay mis enaudc, wen y a pas vo qui me-
Fcr’ & qui elgall cacelay quion iome Marine noice,eftant dc{!-cat au ma-
e pos nfnc urift fort toft,& Fam.lcmcl‘n. Cc. raifin outre qu 1,1 elt fingu-
£air dﬂlmﬁ alioir pointaucun pepin en fon gr‘am,& que mange z:"ru‘d,ll ne
teil oy bﬂﬂ:{? quelcon que,cncor gil octroycaux malades , & n'a fon pa-
DU fyjgn lLl’?&am iccl}e,& mange en {a faifon, & cftnon Im}ltm(snt pro-
cUOira-S::i aux aﬁ'alrcs_,&amolhr le ventre, & remettre leftomach en
i onaer apetic aux degoultez,ains fort delicat en fastoes, &
It s al;ce:mfff tCch,.Sf femblables mignardifcs : aufli 'blen qu'on fen
ﬁ"&vﬁc £ pourles p01llqns,g1bler,& autre i_orrc de chair, Apr.c's cc,r;n—
Agye fOrtcion EOUEC propre pout foy , & luy faut fagom_]ﬂ: (a tige d'vae
and o | juct ﬁs utres vignes : Car com ;_nc-lc\s autres {c-uenncnt‘ball‘ s
ne P“!tepo;::gral' t,autrement clles feniroienta ncat:aﬁg—c:y au cotraire
ourceje Jog rml&m ab(_yn dance; fi t_o_._ps_lcsans necouroita fonaife, Et
CUrs oy '0“P us les vignerons quifont courir ces vignes le long de
Sarbreg . Uautour & enuiron de leurs maifons,ou les font ramper fur

»Queceyy qui les eftendent en des treielles, & berceaux,

ﬁm@::lc ENT. Iem'efbahis de [lrluﬁcurs , lefquels ayans quantité de tel

te

fef

fong(; g : cloucientd’en faire fecher a liures pour fen feruir en leurs mai-
ils do; endque nousauons de couftume: & de forre que e mangeas crad,
Ls agt ) At puis apres beaucoup afe Four}m‘ de chuy)qu on porte de
ligapor> TV elt point i fauoureux au gouft és chofes quon.cuit , & de-

tc[ﬁ_’s dC v . : . pY
s .
tout ey faulces, bien quefoit plus delicat quele noftredle manger

Pl“?i:urs B 8? PTIsTEIlme plgi&,quc vous cognoiffiez a Fa_incantifc de
Preuglo; ;d mefmede ceux quife tropuentanx champs, qui {¢ pouuans
Bafker [ e _Plu ficurs f:ho{cs {ans frais quelconque, le laiffent pluftoft
Siede) Pm“fﬁt,qu eniouyr,& en honorerleur maifon enla compa-
deleypg amis,

p%aligf: N Ta-lldis_qu’il me {onuient ic vous pric me dirc’,ﬁl cftbonde
éftend; u C!}ter‘h‘s v:gngs,& attres arbr,cs fruictiers] année du Biflexte:
iy, dl?ue-bluhcurs cf'umm)uqnc plantces en telleannce elles ne feau-
tan | ter plus haule qued’vnan,oudeux. Sontencor en opinion que
an Biflexge pluficurs femmes auostent , & les beftes ne deliurent

Raifin
Brumeltes
ont le grai
gros, dur,
& rardif a
menrir.

Marine
noir raifin
{ans pepin
en fon grai

Ceraifin 3
bien parler
eft raifin

qu's dit de
Corinthe,




Superftitid
d'aucuns
trop cu-
rieux.

De l'an de
Biffexte,
voy Ma-
crob.1. des
Saturnales

Pourquoy

Fandu Bil
fexte ainfi
nommé,
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: : autres 0T o
leur engeance fans peril , & que les ceufsdes poules;y Lildes hommes ,

viennenta prouflic ou perfection quelconque: vOIF€ Y - {iin*
fuperftitieax,qui tiennent Fan du Biffexte pour m2 -encon " pourT i

; : " Formm e
fortuné , que non feulementne youdroyent cfpouitr fem1t f (eroien®

. : ; : £
& belle & bienaprife qu'elle fuft(tandis que dure)alrs chQC che
d'acheter alots quelque poffeflion, & moins fe lmmizlmt’f’ commé”

pour faire quelque long voyage,a fillonner les ondes dela! pafleusans’ &
cer baftimens,ou autre entreprife, & louable & neceffaire 1 L
quelque malheur fialorsilen faifoyent , ou ctfcctuoyent :
ces chofes, e e poced’s
Ieanw sarTisTECelt Anneft point appellé Biffexte PO‘C P{, hom-
des influéces celeftes,ains feulement,parl'opinio & ordon.mcl]‘OmPilc a
mes:ainfi qu'on lit,que ne plaifant 3 lule Celarceque l\.lumt‘:. cluy fiy fur
noit ordéné furla raifon du dcpartemé: des moys _(1390“ quic 1,5' o §
plus fagement porté que Romule)ayant pris 'aduis de luifll coufio®
perfonnages luy plenit d'eftablir ['An de 365.iours,ainh g% v voulatd”
obferué. Mais voiit qu'il y auoit rous les ans fix heures de pitss clleroit
de quatre en quatre ans on aiouftat vaiouraa nébre,leque’ ai;f  fuit®
Biflexte,a caufe qu'en telle an née on copte deux fois,&deux 10_”r ¢ cenp®
le fixiefme des Calendes de Mars,a fcauoir le2g.b2 s:de F_Cu,ﬂc-r jerte
del'anintercalaire,cémeil fobferuea Rome:ainfique qui dir! g7
durant le Biffexte eftoit mort le 2 4.dudit mois, 8 Tean le 25-fic off fe-
& lautre feroient dits eftre decedez le fixic{me des Calédes. B i Jjours de i
mér qui n'auroit gardé ceft ordreéjon euft veurous les centah’ oaduient ¢
fiurcronft en Pannee: & ainfi comme ainfi foir que la fefte deNO™ | alears
toufiours en Hyuer,dans 7o0.ans elle viédroir durit lesgratt 'i;s {yrmo”
del'efté, & a dire le vray cefte fagd de faire & fuppures lesani® E;ipﬂ"’“”
te toute la manicre de laquelle u(oyentiadis les Grecs,Ca ,CCS,";" g fan
& autres nations, lefquelles reiglerent leurs ans dineriemen,© )
tafic ainfi que recitent Herodote,Scmic,Plumrqlit’,Macm Pt stene
plufieursauttes bonsauteurs. Ainlion peut conclurequed®
porte aucune incommodité en {oy,qui empefche de
de faire chofe quelconque qui {oir nceellaire. fexte yous

V1N ¢ e nT. Puts queiay mon ceur eclercy souchantle BLL {lcr; en-
me ferez plaifir,me difcourant de ce quon doirgarce X0 vcrgien m
denger les vignes : & fur rout lequel vaur micux de :
res,ouaigrettes,on mediocrement.

IeAN sartrsTe Pour le prefent ie ne fgauroy
cy , a caufe qu'il me faut alleren des affaires quime
mais reuenant demain alhearc accouftumee,nousp
& d'autres choles,ainfi que ic me verray enquis deyous.

VincenT. lemeraporredvous, & fuis prel Afaire £
vous plaira enordonner.

Of FIN DE LA TROISLESME 10V ¥

quclc

) "
vous.céplaxrc en ;, <
font d.'imporcmfcy’

arlerons, & dec

ut ainfi gy i
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QVATRIEME IOVRNE
DE EAGRICVETVRE-DE
M, AVGVSTIN GALLO,

POV sNT LES VENDANGES, ET
FACONS A FAIRE LE VIN, AVEC
dantres obfernations d ce apartenantes..

Vs,
7

2.0y O m v PAuogadre cuft fair copagnic au feigneur
SR Vincent parefpace prefque d'vnmille, & eftant
? inuité 2 difner pour lendemain , le Magie nefaillift
= 7](,2 Ly trouucr, & ayans finy leur repas, feretirerenta
(‘ I'6bte envn licu touffu, gounert, & agreable pour
o fa fraifcheur , pouryouirle doux & plaifant mur-
@ mure , & bourdonnement del'ean qui couroit du
Bl ) coftéde Tramontaiic, ou de Septentrion, l}: long
> OUCeftans faits porter des fieges , & aflis que furent,, Vincenc
‘l“’hicrjcga de p'aulcr encefte fort_c. llme founient ,"!CIgl1Eurll3.i%PltlftC,
WWeours vcus,_dls, qué ce me feroit ch_ogc agreabl_e, filvous plaifoitme
By o © AWil fault faire pout fa cueilliedes r,amns L .& .f;gpll.dcs ven-
,(;i‘%lis. © Pource atrensa prefent que vous m'en declariez par ardre, au
% A‘: quiy eftle plus neceflaire. _ e ;
et BAPT1IsTE Pour (ar_lsl':urc acefte vo_ﬁ:rc requefte :ie \fous ad-
$que ke bon laboureu r,&vigneron fe trauaille toulioursle plus qu'il

Comm ep

Traité fucr
le moien

¢ A : AL ~ que fault
Peut Afaire le meilleur vis quilluy eft poffible.xt parainfine faicfautede eniy 3 ven

:rt:t gc":}: taifin eftant mens m_cdiocrcmét: czr 1l:il lecoupoit Encoﬂr vef{- danger.

B e e o i neun e g
neoy i p meur,le vinan 1{eroitmat, ! ,el quagrad p

ﬂllf;ut r:’mt.con!c.ruerlong temps. ’ i e

T R T e e v b
Chigtoligr - ot D apgllrancc e ce fai l.}( : lbb}; t %" e e i

uﬁbb&ﬂmui%e:ams doit attendre qu el cibirasmatic, Lo que SR .
P chault que froid , d'autant quele vin en éft meillear, & de plus &e-
?[iuﬁ durée, Ainfi qu'en aduint en celle heureufe annéedelants 0. 1. St

~'emps des vendanges feftans paflé fans pluye infquesala Sainct gory per,
0y Tan foifonna rellement en ions frouments, & delicatefle de

u
sAay




Comme
faut chot-
fir le raifin
pour faire
de bon vin,

Le raifin
entafllé en
terre eft pu
rifié parle
Soleil,

Incomodi-
rez quiad-
uicnnent
en laiffant
cauer lon-
gucment
levin,
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vins , que denoftre aagcon n'a veu vne pareille abqﬂdanc.c‘ resleibe
{c peut encor,ie trouueray bon qu'on ne védangeaft point qu gilfanss
ouzo.iourdela Lunc, 2 caufe que les vins en depicnnent P u Fr;u! quflt
& font de meilleure garde que file raifin eft cucilly au croiflant.  ieé, le

qucle d:iligcnt mefnager fepare(en vendangeant)auec route curt

3 3 » Oﬂs, ar{
raifins {anuages,les niellez,greflez, bruflez, & chanfis d aucc lesb i-

-5 est
y laiffer parmy fueille,paille,ny feftu quelcoque,ains cft bc{.‘g‘f};ll:l: qu'on

nes,cunes; & vaiflleaux,o le vin doic bouillir foiét bien nets, :(ement 68
y laifle ordure quelconque,car defaillant le vigneron en cecy>?! ir.8cde”
vins pourroiét [e gafter,& corropre.Pour faire encor le vin pat i
licieux, fant chotfir le raifin gencill dua groffier,& comun,les bla ’Ie come
nemeflant plus de deax {ortes de raifing menuz & gérﬂs Cl}fcm : cf’t P if+
qui mettroit celuy qui eft Guourcuxauec vn doux,& le E’l‘w_qu; ism
fant,aucc ccluy qui eft foible,& chargé de couleur: & ayat mec - ’3,
trales gros raifins & c6muns i part pour faire la boiflon dela am,_m:oﬂ‘
gens de bafle qualité,qui arrineront en fa maifon. En Védangcaﬂtrosiouﬁ
mefnager obferue cecy qu'il laiffe en terre pour le mois deux out et
al'air,& a defcouuert les raifins choifis en ras,d’autant qu ils en ;; Jarod”
meilleurs(pourucu qu'il ny plenue deflas)entant que,& lefoleBon, & hue
féelesaffinent, & purifient, & laterre quileur ofte coute MU e
meur:puis les laiffc non plus hault de deux iours dans la Cl}“‘:afﬂs‘,@df‘&
fouler,afin que le vin croife en force & bonté,eftant le Iﬁ_lﬁn Al e
V1xncEeNT. Maintenit quei'ay entendu ces aduertiffemens = e,
cot d'ouir voftre opinion,cntir que touche le bouillir du vin € autre
l1eAn parTIsTE Ceftlaqueftionlaplus difficile a vul e,ta AL
qv'on puifle propofer  vn bon mefnager, & expert vignerone le qub'ls
voidt vnetelle, & fi grande diuerfité de raifins,des pais & errolts % )
font plus que differes en temperature,du froid,chauld, & e ?cs 0
il eftimpoflible de donner en cecy vn aduis qui foit gcncrali ot ¢ chal
trées.Ecainfi ne fault trouuer eftrange les dinerfes fagons €8 cecy e ehal
cune Prouince,l'vne le faifant en vne forte,Lautre en vie aucrc,\"&c Ain-
cii en particuliera des dinerfitez a faire fon vin,a (2 fpoffcs&.f".ntlacm:s yins
fi que mefme on voiten cevillage,, que plufieurs font b?‘“lhr o peks
vingt & tréte iours,la ot,& moy, & d’autres en affez petit 80 fhi
laiflons cuuer que cinq ou fix iours. 1 uﬂ]ﬁﬁf‘“
V tx ¢ 25 1. Pour quelle raifon eft-ce que vous Ies laiffez bo
de temps? . 5boliil"
IEAN BApT1sTeE]Ilfault quevous fcachiez § tat plus Ics,v;-flmsiarir‘
lent, & plusils font gros,mols,mats, fans faueur, & bien Lapues iff'uzljt g
fent, & chargezde couleur,, ne different prefque en £icn 2 Lelpa 1.d'30°
Fancre la plus noire.Or tel breauage cft mal plaifant en toute [;1: On,outfc
tant que le beunant il femble que vous aualliez vne medecii® f) ¢
iloffufque le fens,emplift trop les vénes, diffoultles r_ncmbrcs ’ I:)ﬂxcs:h“'
gaftelcfoye, & remplittellement chafcun de fumofiteZs :
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;::‘c‘:h& Ijur tout les plus gentils efprits,qu'onne peuleny m?tngcr,r}y cd;; Quelsving
ine - Vandes qulauec vie fort grade difficulté.Et pour cefte caule : font les pl
qu:x Onitloiiables, & A choifir qui (ont clairets, & vermeils,mais tellfrfmf f;l;:fka;“
. “Utcouleur fc raportea celle d'vn ruby des plus orientaux, ?c tr;z %:f A
gc&i‘lu onlruillé veoirzentant que tels vins non fculcn:lcnt cas entla 1:
tan i)n facile,ains los arroufant,& trépant _aﬂez d’eau,n’en per 'r_:nt pour
tleur faucur, & delicatefle:ce quin‘aduicnt pasaurefte des vins,
oy NeEw, Iagoit queles gros vins rouges foyent agreables au com-
O ficft-co que les delicars , clairets, & fubtils en couleur ont de tout
. Mps efté loiicz, & choifis pat les hommesde bon iugement, & fur tout
*les medecing les plus experts & cxcellents. :
b ;\&N BArTisTE Ilyaencorvneautre occafion,qui mcfn‘{l:f-c C;),l‘;l‘li;
peuly d°m_magcablc de faire boiiillir les vins {i longuement:ainiiq e
“Ognoiftre par exemple, Car fi vous metrez en deux cuues en chals
boiiille nte hoftées de bons raifins, & bien ,choiﬁs & pur;ﬁcz,&c}u: I: :1!1:2
Vinge f quatre ou cing iours, il fault qu'elle vousrende pouric o
“aux de vin: & lautre boiiillant vingteing ou trente 1ou1;s,{'aps nu
ab:lﬁe I}’cn rendra point dixhuit,& bien fouuent encore moins file \f:zn By o
ce'ésuii Uanec grand vehemence & chaleur.Et de cecy prendrez l'ex PC[I‘;." ey sy
fix, ¢ux ou l::)n fait boiiillir auec le feu pour 1c_g1rcnt1r, d'autant quede - _
l ante hoftées de raifins ,ils n’en [auroient tirer quarante-cing {eaux ,
tﬂns de vin, Mais quelqu’vn poutroit dire que cefte exemple eft horsde
e:?c?; ‘ Conﬁfiqr é que le vin qui cuve dans les tines , & ronuc[:;gxécboult
traing c;‘t,&’. 4lonaife,1a ot celuy quelefev efchauffe eft pou bci,- # con-
oz vi?]: "-'-lc-.&c force exterieure.Etiedis qu ileft g!us _vmy-icnl]u ﬁ‘: ﬁcd%ul;
ixic e qa‘:rf-'uumt vingr-cing & trcllt(l:lllours f’ unglcn]icg;; Puid‘mc 1
Rae gy P I€,que ceux queon fait boiiillir au feu, e 1(} e
nanq clccu,x‘cy n'ont que des quarts d’heure pourientirles Hames,
v ]P}jls €S vinge iours,comme l.es noftres, bt hit,
legyi, clz i“ T.Mais qu'clle opinion vous femble lameilleure pour gar
5 Siclongoulepeu bouilliren lacuue. - ; 13
u AN BAPTIST g e fuis toufiours efté d’aduis que les vins fc confex
1;:;,& gardér,non pour cuuer les vingtou trét_:: iours,ains font 'Jic m c:]l;
B r%arde_ lors,ﬂHe le moinsils cuuent:ce queiayveu par cxpcn}cc,c; .
SqQuibouillent fi longuement, & iufques a cc que d'eux mefmes ils
| ‘cscnt, D¢ fe maintiennét pour cela micux, ny plus log Fclynps qiuc leseag;
mk‘uxclﬂ Viay qu'cftant coulé & refroidy,tant plus lelaiffez enla cuue, :
boy]] hlep tepare pour eftre de durce. Exnaduient cm:yI Poplr- cequ’l &:
defy udloxlguplnent,ai|1s drautat que les grapes ayas ledeflusala ff:j] uc,jn.
aigl-es ¢ €€ vin cuue,ont geduit ce vin pychuc_coformc au gt;au L _ulv E
guer.;Ma"s ledis § {1l eftoit vray quele vin fe coferuaft pour foulx ir 0125
anciz. 68 tufques d tant quil ceffaftde foymefme,tant fen fauleque -
ceseullent teq vy el fecret,voire mweuflent laiffé tit de remedes, quiils
SLipoys garentir,& favuer.Et fi cecy cftoit vcrirablcﬁlc:r»_ Milinois,
: i

Cline tre;
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. ,cnt
ui font des plus friands : - . - n'auroy
q plus friands de bon vin que nation qu’on {'gchf-', iouth

oint laifl¢ la couftume de faire cuucr leurs yins les vingte & tf le
pour le faire feulement bouillir trois ou quatre,ainfi qughf‘ enylent dcsn‘c
temps qae Louys douzicfime,Roy de France, (¢ feic cigneut de cclllC e
tiche,& florilfante,Car les Fragois ayans couftume de boit€ 4% a
rets(tels les nommentils pour n’cftre guere chargez de ¢ ouleur)efiAr
Milanois, 8 troauans les vins du paisafpres, gnﬂlicrs , &etrop
ne pouuoient les boire de cefte [orte. Qui fur caufe quilsco
ales acouftrerala modede France, Les Milanois & autres l
cognoiffans que cefte voye de faire vin , eftoic & meilleure &P
que la premiere,ont depuis continué ce qu'ils aprindrent des Frang® it
en vientalamode queie vousay defcrite:comme aufli le metme =
ccux.dc Sauoye, Picmont,Saluces, Montferrar, & prc{l]uc toutcld
b;rdlc:d’aumnc quils voyent, qu’en ne laiflant guere le moulten qur:;r
win ena plus belle couleur,plusagreable gouft, & faveur, cn cft fnﬂl i,us’
8afe garde plus longuement qu'il ne faifoit au parauant. QUS ey 0
encor des vins qu'on boit tout le long de la contrée Voltoline,lefqu® i’ais
-f.m fans qu’ils cuuent,ou Fils le font,c’cft fore peu de cem ps;& 1:"’utcso;'r,
ils (¢ gardent, & mainttennét en lcur bonté jn{ques 2 vingrans: ai ol
files pais d' Hongrie, Alemaigne ; & auttes Prouinces n'vient d'vn P:ct“
mcfn.lgclulcntz Etdequoy feruiroit d’aller rechercher telmoighags e
cy en pais eftrange,puis quil y a fi grand nombre denoz Brelcian(® o
mement ceux qui arroufent leurs vignobles) lefquels des long cprel”
¢ane font prcﬁ]uc-ricn cuuer les vins qu'ils veuléc gardc-r:afﬂsfon ?
1c:r & coulci le raifin, & moulft, tour anfli roft qu'on le porte
d’autant qu'ils voyent que par cemoyen ils en ducent plus long®
demeurent meilleurs que bouillans en la cuue.

VINcE N T.Ditesmoy(ie vous pric)la fagon de faire ces Vit

JEANBAPTIST r.Pour faire bos, & delicicuxles vins que O Coy
165 forcez,i caufe qu'ils font fairs de raifins noirs: faule pr cmieremet gcle
auflitoft g le raifin eft porté en la fouleric, & mis en la cauele fO*-_'E"r;um
blcn. aux pieds , & metrre le vin das des vaiflcaux les plus nets 49 2 2l
ch_olhr:& quoy qu'on peult mettre fouz le prefloiier ces fﬂiﬁ“s’ﬁ v-ﬂ;-]' ce
micux les fouler,a cau[l;quc le vin en fore meilleur:puis faifant ouil JI“
vin qui}'c&c dansla cuuc,auec de Pean,qui feruirade bone dcf? mcc-flgn
les fcrul‘rcut.s. Or qui veule, pealt réplir fonuéd les vaulfeaux ou ¢ cf{an’[
de ,Emzczll‘c liqueur,qu'on doit garderex pres pourceft effet;iufques 25 i
quil fe {oic fuffiamment purge eniettant les fuperfoitez P‘Mlc ¥ -’;1-1
cft vray que les remuant quelquefois tandis qu ils bouillent.& Cﬂlum'u{:
lLicquicft au fonds,fera le vin plus agreable & (auoureux,{ans ﬂ.rm-dr“ au
ques lafaint Martin:& pis feroit onfi on demeuroitacefaire iufque?
mois de Mars.Or ces vins {font piquas par I'efpace de phlﬁe‘"s L o
taifin n'etant mal meury, font aucunemér doux: & de [6gU¢ durée (co*

; - 1 ) aiffean®
mediceft) & foncblics en perfedis, pourueu que foycnt s eyl

delavigh?
emp y

15,




n ;
f:i::? ‘SP{]al.ﬁr.Mais pour faire qu'ils foi’t:nt doux ['an fuiua nt‘qp’ils ont efte
Viticr, tf’c‘(r];lanitout le long c{c.l annee, onmet dans lt:? vall]cqu ouil c_rﬁ,
furs, oy ‘1011 fort doux, fait (comme dit eft) de r;uﬁlxs' noirs, & b'lcn
usg;&n?{ec mouft ne (gauroit boiillir,pour eftre la quatité du vin viell
Ve, 0Euc rl:cllc dunouucau. Etplulieurscftiment que tel vin croift
anﬁquc f%n:rl charrette, pourne venit & exhaler{a ,forcr: eh bomll.‘mr,’
Pat e ol dﬁs ill.l‘trc-s raihms qui cu_ucnr,& pourn'cftre beu, & hut_nc
ien of vrpts ux aifin, qui confommeét beaucoup de la fubftance du vin,
Ia ndy ay, qu aucuns eftiment que ce vin n’clt point _parf;ut : quucsda
plusi] l_c:zclus de Luin,quoy queiclear prouue le contraire,cntant que it
ayyn, . a C]l;llt"l-ll“mj.ltlll eft plusamiable & gentil, & faccroift en b?"
B an paﬁt_*. Maisil l'uy taule changerde vailleau furla my Noué-
fond, Pour le moins au mois de Mars,afin de lofter de la lie quilauraau
Vi, Jieparce moyenilferend de longue duree,

VINg .
Ying, ENT. Quel remede auez vous encor pour conferuer les autres

i ,
'a:t:n’: ﬁ.‘; PT15TE. Iencigay pointles (:ccrcts pour les garder tons,
fGauo4y ?)mlt le“ yadefi perucrie nature , qu'encor qu'on employaft tout
'cantmgins C;ﬁaff-‘nnr,h ne fero_nt ilstamais de ggr_d.e. 1(3 vousendiray
tg q@'on fai [‘; e ques vns pour aider les antres qui e gaftét pour les fau-
tcelle dih'amcm grand do mmz_lgc.[l faule que vous coupicz le raifin a-
oy“{bigucﬁx 4 ('f_, & fagon queie vousaydit: & vous redis encor que
aux gy o E} are rafcler,laver, & nettoyer rflbmn vOZ ctuics,& vaif-
e pey]; 3&? ¢ ordure qlwlconquf', vewqu'ilnefault 1 clbahir fi _lc:
& quelos ..FcollfCl:Llc s lequelaboiiilly auec dela faleté, & vilennie.
Qe i |o Fatfin fera a voftre maifon;, le fercz fouler aux picds dans la
CUle ey, letter dans la tine ou tonncau en lieu councre , afin quiilne
Cey o 15, & quele Solailnel cchauffe,& face b({u_ll!xr auceviolen-
Qandy pegs que le vin deuient mc.tlil_lc.ur, quandil i?oullllﬁ afon aife, Ec
fg"‘lltoy e gacﬁe quele vin doit boiiillir ,outantde iours ou moins, ic ne
Mo (-dou‘;;d'm'ln cr, eu efgard anx raifons cy deflusalleguées : Neant-
hui¢ g oniugement,on ne denroit point paffer plus hault quedes
qu';‘i;sl: TQIB envieroirainfien noz ca’rtiers,en lieu de boire de'quel
usqtlcdc{&c[t"l(! auroitda plus ;roublc qu'on fauroitdire, chofe quieft

1EAy 4 plai .1|1tcat0L1§lc§ citoyens de Brefle. 2 fi.
a?l“ﬁcurs: P 1‘_:' ST E._E_c mE{ls,quc Gicelte couﬂ-umc eftoica blaﬁncr,tl_y
t0jene b lOnuec; quife troperoyent granlfjem;r,&fluﬁct11's dc: noz ci-
folbes ‘1 1les fcgomcnc [itroubles, qu’a grad peine fontils efclaircisaux
muﬁﬁ'uts ilsof"e : n;;u:; qut puisapres dcu:c'uncut fi plguans;qac prchug
Baillarg, & ontlarmoyer ceux qui en boiuent, outre ce qulils font de fi
o S vermeille couleur, que roufioursils fautelenc dans le voirre:
Vie. o 1L conuicroit, comme lon dit , les morts d’en boire. Que fices
SUiennen plaifans au gouft, combié font moinsa vi rj:LlpC‘r erceux

ki
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qut !;5 "‘:nf, Weftans encor du tout purifiez2ll eft vray que ces vins og] ;

‘12:[:”1;, u ]‘l{mﬂ:ﬂ?au petdent leur force piquante, mais qui veult ik Jict

F rd'vnlicuaautre,& les garderen lfeur vi gu}cur fanlcen Prcmm =
. ICS Coﬂ U

esh ' e
i attre bien auec va bafton infques au fonds, & li¢, 8 puts ouifs
,& entonner ainfi troubles qu'ils font , entant que dedans G pre o "
ft celie meld

ils feront eclaireis pour lalie qui fen ira an bas, &laquetic ©

quileur donnc cefte force & gouft {huourcux’&: ﬁ]ﬂﬂﬂt' jé

VINCENT, IF ne fais qu'attendre que vous,xnc}diiliczl’ordrc,& = 10,1:

F ue vous tenez i faire les vins de diuerfes feurs,coulentf e, & Pm”w:

;ncc,& aufli comme on les peut faire vcrdclcrs,c‘;c iqunns,ﬁuc’ur i

cnI leio: énro utle moins quien tiennent quelque ¢ 10fe. fes,ie®

' art1sTE Eftant{ur le point, & propos, de ces chol¢h
{\rcmlercmcnt que pluficurs foulent désle premier {oir des vend?

nes, ol auce i

e - 1] . A » 1
s raifins cucillis, & cea beanx picds dansles cuues, &t is
ou tie

T is, & i i
groffes maflues de bois, & au prefloiier pour le moins
onncels me

de fuitq, puis demeurent deux autres iours ains que les ent
trele vin en fes vaifleaux.En y a d'autres,qui cfcoulent delacauec®
{a inoyug duvin, &le mettent cn vine al;trc cuuc iufques 3 rant gue E;i‘
;::o?s vfzri‘rsac;lg{;: 18:1: fz;{;c , puis lc’rcmct_tcnt dedans: faifans CCC}'m:t;-q e
le vinnon fcuicmc:nt cniiitu?cl:tl CXETII s e 2 Co%go. wlbjﬁ
ains encor en cft oftec la grefl meilleur, & de couleur P (0 Fuefort
e it clagrelle, & groffeur qui caufe queies W .
LotilSs
Co\:n 1 nx: c slxi‘r.Dc tant qus ay-ie contentement oyant ce voffﬂfﬂ deLOB]aI’.
o e iefgay quemes vignes de Pompean produifent fevin ™0 e
oible, tant pour eftre les champs (ouuent arroufez, que P ou &
trop grande de la terre, 3 yif
9 Lzssu BA P{}' 15 TE, Quantaladiverfitédes fagons de fairede 5033“6
4 propoleray cecy pour exemple: qu'on mette ¢0 yne cute oy
charrettées deraifins , quifoyent bons, lefquiels foullez S ayal Omﬂﬁ
deux ou trois iours,faudra tirer, & couler Ig vin du tout { ilen ke le
rien,qui {oit inis cn yn autre vaifleau de grandeur paceilic puise : ¢
premicrde bés raifins,& les fouler aux gicds Et cfvi-n cftac CfClRiECY’qT"
foudainon l'cn‘torinc,&: enuaifelle d’a;.tgmc q’u'il en fera plusp arfait,d;:‘
f:r,& n.ncux‘pl.qua t. Levin encor cltirriréde la premiel'l? cuue, 08P : ¢s
mettic en icelle vne charrettee,oudenx d'cau,& deflusicelle esgr o
de r:u(m‘ bienfouléiufques a en réplir le vaiﬂ%:a.l,r ccquonp i fi
;ncﬁnc.a la [cc_é‘dc ﬁ:lon la quatite du raifin qui fc;:a dedis,laiflant b
croutiufquesa ce § le vin foit purifié, lequel fera bié roft clairs 465
ra cgn;w nouucau fait, & ce §ie dis d'vne cuue tenant quatee Ch%ﬂme
de vu\ncﬂanﬂt ou plus, oumoius) fi eft-ce que l'eany doireftre mife st
garda 1? quatité du raifin, Et fiencor vous defirez de faire du Vin pmefét
uce d’c I cau(pour eftre plus fains,&de plus facile digeftion gick s
fuis d’aduis que dés que vous aurez mis les raifins, & V€& agedas i
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bowi:.. - |
narul::}lcizs’r:%.“s Y meterez de Peau felon ‘(i“" verrez que le peut porter la
ter]y B 1 IIns,ch{'que!s eftans bonsne gauticz moins fa:trc que dyiet-
Wit crojg OUle quinrd'caualeur proportion,dautant qu cllenc f:f:t pas
e qqe i televin,commelonena mis de uaticé dans le vaiffeau , a cau-
tayane ;IPF“IC fcnaj)orc en fum_ccs, & lautre fc(coglc en bouillane,
Vit clajpee v {_Cfullc trois ou quatreiours pourrez l'enuaifleller, & ferace
Wojyg Fo:ﬁé} FOFf plaifant, & gentil pour boirc. Etfivoulezen faire de
PSS Qui v umeux,vous ferez Fpulcr aux pieds trefbien tourcs!e; gra-
Partie d:ca‘:.sgf&‘-‘l_lt apres la premiere cuuée, & y mettre la quarricine
e vin & 1 trols ou quatre iours apres mettre ce vin en des muis, & fc-
8¢z de eyl on boire,& apte a mefler a ceux quifont trop forts & char~
e Mg eur,chofc plus proufﬁtablc 1uc d’vier del cau pure,, & toute
nede o Pour fﬂp’_t‘ ce vin plus dchcat,_c faurlt mettre flas vne caue plei-
Laiffyyy i g €5 de raifins fors meurs, quiait efté entiere cinq ou fixiours, le
N cuucf vaiour il'culcmér,& I'entircrez & parfait,& fo_rt [:‘!.ll.] a boi-
tand Xvoas enfeigner encore vne autre forte de faire vin qui fc,ra de
i E *oufit, & foifonnant quatre foisautant qu'il eft, & delicat a I'vfer,

ous o) Wil en faule oursi ce quiil fera faill
Vous of; : Y quilen faule tirer tous lesioursinfques a ce quiil ferafailly.
,(,rmamg :E::Fu donctelle quantité de ra1{'m que bon vous femblera,
2 de u%la cua cecy,que pourautant de horcesde r';uﬁns que vous met-
lede deyy 4€, vons mettiez auffia chafeunes dix hottées non moins
ongay, L‘:v-u‘[;lu d’cau toute bouillante,counrant d'ais a ce propres,tout
it, & G :;rf caw,afin que la vendange ainfi chaulde face micux fon ef-
oncey deg a0 aceenfa chaleur, ‘Quefivousfaificz en cecy en des muis
Mene cﬁoupe:i‘ bbouts,ll ne feroitia befoing 'y mettre des ais, ains feule-
le ouucre, or‘; fti'?ionf& gouftantde tc):; vin deux ou trois iours apres,
S0 qui ey e plaifant i fauourer. - Obferuans neantmoins cecy, que
. Tong ronttirer portent leur pot plein d'eau frefche »qu ils iette-
deg Pauuus’P\ms titeront du vin 2 leur Fantaﬁ.c,& fa 'ellc cevin la boiflon
Boit o 2t CAULe du pen de frais qu'il £y faitale faire, & qu'anflionen
d’auranli : ﬂil utant quil mord, & pique lalangue 3 ceux qui en boiuent:
mmcmtau 1que vous y pouuezadioufter du vin quelque fois pourluy
a0 pg, 4 i%c le gouft, &lacouleur : & ferabon encorle vin fait auec de
Cle P ul.lr accroiftre, Vous aprédray encor v dutre moyen proufﬁt_ablc.
‘ala‘cl:tlle e§1nt tiré le vin, & coulé,vous ofterez lcs' gr.}Pcs feches qui font
f.lt_d;ms 2 dfﬂlls les autres en la cuue, & fcrc‘z bicn fouler ce qui reftera
dix gy, P & fil y eft entré foixante hotées de raifins y mettrez {eulement
2Ho; aumlzc fcqux d'eau,puis couurat bien la cune,pourrez vfer de ce vin
th c; quatreiours apres, & fera fain , & fauoureux coqferuant {fabonré

Fauly 8tapes plufieyrs moys,pouruen qu'on les ticnne bien couuertes.
l'cau:c’il s Yousmonftre yineautre maniere de vin dele@able faitauccde
najf; biCh‘luc mettans d-.m; vne tine,& cuue guclquc {oixante f}ottees. de
meut,vous 'y laifferez cing,ou fixiours repofer , & fans y rien

s prendrez e yin qui en fortira le mettant en vn autre vaiflcau, &
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ain fouler aux pieds lefdirs raifins , & vendang®, fur ]

jereerc?
qucl_qucs vingt feaux d'eau,plus ou moins {¢lon la guant! ¢ ra{lm:u:‘c
<y F‘“F vous rémettrez dedans le premicr vin tiré foulantde® hefle £® s
trefbien enfemble,lenuaiflelant, & mettantes m uis troisoH qrant A
apres ce vin,lequel erouucrez fort delicat an boire

ufficables; € vouds®}

3(_11_12113

g VINCEN 1. Eftant ces fept fortes de faire vin prot
E?;uo“, encore quel moyen vous teneza les dinerfifiet € dou
EAN BAPTISTE.Auantquevous declarer cecy ievous ap
p.l.uﬁ:o& de faire les vins fans trop de vapeurs,oul fumoliteZ » encof 2. ot
{oient des plus puiffans raifins qu'on fcache choifir, ow ceuX quit e
en tcrrr:'graile,ou parmy les champs arrou (o7, Teyousdisque @ ""C”da:‘q;
ge portée que fera a lamaifon, citant blanche,la fercz 0 1dain foulle® >
prc:ﬂcr,{nctrans ce vin en vne cuue, ot vaiﬂb;:u plusiatg '
o il puiffe micux Peunaporer,& ietter hors s famées : Mais dautal? qdc
}'cfpacc de fept ou huitiours,il ne cellera d’efcumer: Ne faut at 1.8 "u{‘
oﬁc{ auccyne ca!Ie m cpuEm ent trouce & pcrtuiEC,& ce fouuch I ]rcﬁ
ques A cequ’il cefera deictter cefte fuperfluite: puis le rirerez,8 €O : du
detelle forte que vous' ne toucherez aucuneméralalie quieftad for® o
vaiffeau ainfi en empliffant voz muis le trou f mcuhe :

ceut.

uercz auflipenty (me

fil auoit efté fai { j
. ::;g;t vcfiz.[: ci;‘;;zlcaascccll cau,& qu'elley fuft meflée par m 0}"[16, e det®™
. endange noire;tant {oit elle puilfante,
roir gras,& cncot que levin euft boulwplus que de couftumes ez
Quant ce qui concerne les moyens defaire le vin doux: 0% oy
cent liures debons raifins, & fort meurs , & lesmettres dans pods - o
iceux bien foulez,y ietterez deflus la qua;uiré dean de j0.1uTC v ue
parriffant par cing,ou fix matins de fuite a 'entour des grapes ﬂ-n[-ﬁw
\é;)ixlcz faire doux,apres cela retirerez le vin lendmnainvdu jour ﬁx‘? L:tf’:
& ¢ verrez eftre cler,donx, & picquant,  Vousen diray V€5 o d -
{ettez trente hotées de raifins bien meurs dis v cuue,|cs ¥ it
i fans les fonler trois ou quatre ioutsains que les f'oulcr’o’ oul zqucfb
ront trefbien,mettez y deflus cin i [eauxdie dillanee e
; qou fix feaux d'cad beouiliant®s o yon
ilmm tout auffi toft le vaiffean afin qu'il foit ulus.Puiﬂﬁnf‘l elfedt s X
¢ dcuudc::&' 24.heures apres faut tirex Ccvinllequc (oraforecieh dpo;'
ci1 fon boire:encorne vo’ celeray-ie point ce fecret,qUO¥ q“,iubitPi ﬂj!
c{}c‘ux a f:ufc q lesaurres vins quon adoucift parle moyé deleas ) dfi' ns
efpadue, Ceft que fi vous metrez(ie dis cecy pou : eluné]
]da o SF'hOIé(‘S de raifins bons,bien clnoil?sﬂn eu L';b & quine S
us,ny efclatez du chaule ou pourla Pluyc,lc’mardy ou foir il faut quc

metticz fur douze feaux d'cau pout le moins;la nelle retirefc® le mchT{"
dy fuyuant,la pofantain{i auince dansvne au;rcchnc afin quelle > . “
vapeuts ; Puis le icudy au foir remettrez cefte c1|; auinee firles o
Luldlts_, _l'cn tirant le lendemain encore va coup & Iy gemcreant
dz‘::l{fli ,{s%;l:_;flthmmh la faut couler , ou tirer encore pout

afc fufdir. Enfin, foulant bien ces raifins 4% onren’® yict:
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Z;:;tcr f“a'r‘delﬁrs‘ce&c eau enuinée quediteft, I'y I:u:ff'ans iurq}tcs aumer-
Plaify s o, CrStitant, & coulant tout,en ferez vn vin cler & forr delicar,
8¢ delicicuy 3 boire, :
Sop :!EN rc ENT.Puis quei'ay entendu comme ces vins {c font, ie defire en-
§auoir les im oyens d’en faire de doux fans eau.
i ‘; ;ié BAPTIST E.La prcmicrg_fagpn cft(pour c:ltcmplg:) prenez moy
Gy l!'sm‘es debonne védange,te nué quinze ou vingriours furla Pal_llc?ou
%2 me ti aquelle foulerez trefbié aux pieds dans la cuue, & ladeflus iet~
oy Dui : ouze bons feaux de vin nouucau qui foit bon,, & clairet: & dix
l’cr'a Cur C.ures ap rf:_s enuaiflellez ce vin , tout ‘.',tlll.'al‘}t qu en pourrez ti-
=amr:z“’0us qu’il fera doux rout le 101.1 gde l'année.
M o nOYen eft | prenez telle quantité de vendange que voudrez,
lge i e it honne , bien meure , & fanseftre aucunement rcr_noull-
e ca 4, 38 quiclle foitefcachée, la.lncttrcz en la cuue fans y faire au-
ez g Uit ou dixiours afin quelle fe frciﬁnt d’elle-mefme rende
e foy dai n, & quLIC_l :_unﬁ qu il v1e_ndra par la canelle ne faillirez de met-
foulan : ton dang 1c.mmd,& iceluy tiendra lgnlgu ement fa douceur, puis
iy for, d“: C\‘-ﬁqm reftera dans la cune, trois iours apres cpﬁn{r‘crez le vin
Rede fire dorc ;ch{ucl encor aurade ladelicatefle. La troifiefme manie-
i bicr m:::::t wn,c_ﬁ,ﬁ vous prcnez,coyﬁmc qt}: dhroxt dix h?tltc‘nis ldc
B st g o somspre sy pret deus oncsapresFierien
S cing oy P slestompre ny p > s lj]-’ i
£, \'11?, IXfeaux de vin nouucau bon, clair, & non charge !
N poury, %:fll‘&trc heures tirerez & coulerez le rout, autantque venir
CLEZ V1) pye v “Meterez en vos muids pour lagarde. Cccyfa’lt vous fou-
Ueay gy di C‘ﬁtj vendange icy iettat encor parcille ‘11,“"‘“““7 levin nou-
e gy tef]ly laiffant, & le titant de melme que Iautre. La quatrief-
dy} éﬁ'ﬂhi?rc fois foulerez 3 bon efcient, & trefbien ledit raifin,y mettat
Imt;:ft\:u autar que deflus,le laiflant cuuer le mefme téps que diteft,
Yoy 2y ded ¢melme foree, Parainfi E’ilgllllt blen ces chofes, commeie les
¢bor iy, :iti‘s_,vous aurcez en gnatre fois vmgt—cl"mgéclm trci}[l;c m[gi_"ur;s:
Pmuﬂitab[??n:“l’& ayant dc la douceur fauourcufe, g :i-_quer cr;:i Gin &
Mefiye . a eﬂoxpach , lequel pourrez mettre f:n adiucrfit¢ dans vn
Bree ge d,0u en divers pour en auoir de pluficurs fortes.a quatric(me
; alre dy vin doux,eft de prendre dix ondouzc hottées de védange
leg g?lt‘ on vous femblerade raifins bons & bi€ meurs, & les bien. fou-
: ;ic;if‘ﬂl‘r}plir vncfpcritc queiie du vin qui en fortira qui foitbi¢ relice,
dely Cl]uL: €E,§c atnfi pleine & mxfc’ das leau lufq1|1c§ a quatre doigts pres
& plug ¢, iy ‘{"if;HHF prefque toure,!'y laiffant par l'efpace de quinze iours
dang e ci? g levin fera puiffant:puis conduirezledic vaiffeaa 2infi plein
b €I,0u caue,lequel vous rendra duvin bl’ac,q}loy que les raifins
Moyen 3’& qui dcmcjurcm doux tout lc_log de Fannce,pour w'auoit cu
fing .cbomnlr.Cmqui:ﬁncmet le vin {c fait doux en prenat dc.s: rai-
es mcnllcuIS,Plus meuss,&choifis,lear conpant toutnetla ?ucuc de
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{;1' grapc,,&: et oftant les grains qui feront gaftez & pour
r::]‘ilqlﬂ:;f;fllcc n{i;s forlertes, & ainfi efmondez & netto i fo
fur v‘nPc C]l:ll.:r‘:lgg 1?;15 1(3? 5 b dans vne cuuette faite €0 l_on.g;lccl-lclcrﬂz i
o : mbre fous vn portique,ou allée, & Je foirlaT |
elcounertafin quelle recoiue la roufée pa’r huiét feréest e
ilrcrcz dl)llgt‘l}ll]]CI?t tout le vin qui en fortiralequel fera erefd
e?:;% ;{slll ii]‘l:li ; I‘ 5311:15 ferez pr‘c!'{cr tout ce qui reftera de rjl‘.ﬁ”’d
= it al cz doux,& piquanta boire. Le moyen fixielmede 3

n doux & bon,eft,fi vous mettez des raifins fur des 212,04 clayes dan’
four tout chauld iufquesa ce qu'ils fy enflent, & enflez :luc’ erocles
foudain,y en meflant d’autres non mis au fo ut en telle quantite 9 o
'Iwucndra cn_Fautaﬁe de faire du vin, Cefte védangee affembléc ainﬁlsf‘”f:

lxzrlccz trcfb;cn,&: laliquenr en fortant fera mife (iar le vin qui clt colff
sles muids c;fhms bien clos & eftoupez tout (arTheute, & I?"‘Ch?z*q
dans quinzeiours ce vin fera ou peu ou fort doux {elon la quant®® d
taifins que vous y aurez fait metere,.  Maisle meilleur ceft 4 metEl
cing En cing hotrées,ou feaux de vin,vn feau de ces raifips ainfl bl
?;31: qflcczlgt; ?ndc:lr c.ﬂ:. Lamanicre fepriefme & quieft la meilleut® P;éf
ure en fadouceur, & perfection tout le long @€ caidt

riz,,ou 1o
o |ES

Grinuetics:
oux tout

Ceft en prenanc dix fachets de toile

. _ou dauantage,ou plu oftac

le poilau dedans,& de Ia longueur d'vne braﬂ'eg fai&is)é la figuse 90’?
2 lede b

3
i :’1111: uclltmglciﬁ d {lypocr:fs,)i {gauoir,pointus au fods;aucc Vi cerer fou-
e coufirtout a l'entour,afin qu'ils ayent pres dVBEFe jopr
pey c.d taccomlmo&.:lant vne elchelle & main,fur des cheud et Pcc el
hanflez de terre d'enuiron quatre brafles mettrez lefdirs fachet s de
interualle que les fercles fapuyent, & foyent fouftenus fuur Jes M2 e
}Zji[lt; Cgchr:]l‘? ainfi eftant en air: Puis mettre deffus yne canis clooy
o ot gtededey el i el e
s 45 cur efpace,& {oit par delloubs k¢ &t

peu ciloignée,afin que receuant le vin elle | enuoye dans VOVERE ]

nette de bois, lequel foitd terre, Tout cecy accommodé¢ainil qtl'll fas
vous mettrez en chafcun des fachets autant de vin quily P oura €2 “fi
icqqcl foit frefchement foulé, & quin’aye bouilly encorc: 8¢ ands® u:c
Cci.lmz: trouble, remettez-le toufiours dedans, infquesace quil ‘flcmcmé
mcur, rpunf]c: & l? rs ne ferez autre cas,iu {quesatant que Jes fachet® s 1
cﬁ:c::l coulé ce quiils auront dedans,lefquels bien lauez, 8 €€ Prcmler s

ofﬂccz cntlonncllc qui fera forty bien cler,en y remettrc? dete ol
Pu’lurc c:; .C‘frp],u:c pour faire ainfi que deflus: cmm'nu;ms1111‘.(1“"sa
qu aurcz fait la quantité de vin qu'auiez deflei gnee, '

Ce vin tir¢,coulé, & fait en celte forte,ne (era fi mal fain,ny €38 ant o7

i)alnon‘ q]uc‘_ le refte de vins doux qu'on met s vaille a
e Trtous o ey e e B

et nonftreray encor Vhuichcfine fagon
qu'aprenicz de diverfifies va feul vin faifant quelquet eftan,t0

(ans plos, @ ”
ut ani
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l
qlr;is;u“r:::“{_ftiug fur rable de diuerfes fortes, & lequel outre que fera pl;
Bitle )?e uq > i.cra encor, &alicz, & peu dousx felon que voudrcz qula
legy i iEé ﬂu‘!.it neantmoius toufiours d'va mefme valﬂcau,v_fa’nr de tel-
Cefko fiy il Cflfl 71 n'y aura aucun des afliftans au banqucr,-qm j adm[cl SL
Qg i l;bcml—ll.c‘, &y Plal[an[ artifice, Vous prendrez donc telle
tdane cbens railins, bien meufs, & non foulez comme {1 en pour-
Celée | ‘”"IC'_ qucite {elon voftre deflein, & icelle queiiefoit bien encer~
chang Ernglf' ilant de ces grains de raifin, 4 peu pres dedemy picd labou-
Cede bo;‘e len, & affermulfant le bondon auce vne douue , ouautre pic=
| its $> appuyce contre le plancher, ou contre autre llcu,aﬁp que
°“illir%rl ;"‘“151 ne bouillent quagrand difficule¢ : & fentans quils ne
05 pies ; plus, PIC_l?drcz vn Yaﬂlcau de Vernaccie, & vin dou;,lc te-
i Qi €voz queiics & muids en la caue: c’ionnans charge au fomeil-
pur, ‘:fa ce vin piquant dele donner des le commencement tout
on yerfe v“f difant quon porte dg vin ayant qt_lclquc douccur,‘quc logs
'émP“ 0 L peu de cr.ﬁc Vernaccie , & vin doux dans la bouteille ; puis
oux. ] “}dudlt vin piquant : & an_l_ﬁ vous en dL‘-mandalut de plu_s
naite,} Be fauldra qu'y adioufter du voifin de voz muids, & queiic ordi-
u‘;:: n';:: ﬁ T-Ilc me fuis tellement pleu ences voz fecrets touchat le vin,
tane que CYC &OL;, U yousinterrompre l_c dlfcours,lulzqucs acedernier: dau-
& tawern . 13‘17011 de faire me patoift femblable al'viage des h?ﬁchcr_s,
P c.l{'.s Plus defloyaux,lefquels pour vne fomme de vin qu'ils aurée
rede Plu&;lﬁil,fﬂs lafophiftiqueront de forte que les hoftes penferdt boi-
: ortes, :
ftcﬁ;:l d’z APT151E Noftre pratique eft bien di&'crentc_ de cc!lc des ho-
fux mc)z:é HEant que nous meflons dn}x trcfbonncs: chofes cx}iemblc &
leyig d.llt feulement du vin cuit,qui eft aufli efpais que de ancre, dans
fdinaire, ou du miel pour le faire trouuer doux, oudu vinaigre

U : ) . ,
tacly zy donney pointe : chole, pour vray,qui tomproit le meilleur ¢fto-

. Umonde,
‘ °n:1::§d! NT, Ievoudroy encotc {ganoir quelque fecret pourdonner
goufté & cur,ou plaifant gouft , & faucurau vin , comme {fouuenti'enay
FEA ARome & cnautres lieux d’Itahc.. .
“Propo S,IOBu?ePfT 15T L. Ie pourtoy vons difcourir ph} ﬁcurs-cl}’o{bs furce
L e A S Ry
S ¢ contentement dep uf allan (id pou 5
Seng | ¢ mulcadcr au vin noducau defiamis en fesmuids, entonele
fareqy 1:- 315,11 y mets des fleurs fechées 3Lombre & cucillies %c l-am,ci',
81¢ fof, al%ll(‘ lesiEuc 10_[{6 dans vn tachi:_t,ou piccede linge,afin qu'el-
Shafcyy, ilz- ident pax le vaiffeau, autant qu il en pourroit en lamain pous
aisic | au de ‘:1”,&: lequel moyenle vin regoit cefte odeur de Mui;af.
s Solie i bien, & tell¢ment au bondon que les fachets ne defcendét
4 plus bas que de lamoyrié du vin: & auboutde lmiétliqurs iclesen
1)

Receptes

5

a donner

bon gouft
B

40 vin.
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ofte:faifantlefemblable lors que iy metsles grains de Conar sderaute
v 1N ¢ E N T. N'ayant cu grand moyen,ny loifir de yousdem® & dret
chole touchat les vins,ie vous prie me dire comme lon doit baftit ements
fer les Caues,& Celliers pourfes garder bien , & conferuct lu:mg“i,tr o
1EAN BAPTISTEIc voudrois,fil eftoit poflible,que i fcnec
foufpirails des Caues, & Celliers fuflent faictes ayans regard VerS& rouf*
& Scprentrion daurat que la Bifc ne leur nuitiamais,ains p 1““0 Proutﬂ
fite aux vins contre laviolence & ardeur du Soleil.Et tourainfl c'Ilflkcrc ob”
cauc veut eftre fouterraine regardant en hault, auffi defir¢ elle ¥ c’cllc foit
feure,froide, feche, & efpaiflc de muraille, Eft encor neceflair qh}}licr&: &
efloignee du foleil des fpours,cﬁuucs,eﬂablcs, porcheries,p Ou“mbrujf ve*
autres lieux fubiects a la puanteur,voire de rout lieu ou lon face urquoy
hement,lequel puiffe efmouuoir les vins par fa {ecoufle: C'eft po 4Bt
les Alemans font 3 loiicr qui ferment les caues fort diligemment e ool
afin que la chaleur n’y entre; & que nul air, ou vent y puiffep crlfi‘“ c;ccf'
mant ecla aufli ennemy, & nuifible au vin que les chaleurs lesp usfauf v
fiues. Ecdisencore qu'ils font leurs cancs fans clarté qnquconqutrrc 0
petitfoufpirail (eulement pour donnerair , foit que ce foit [‘buz ;lc udéﬂﬂ-
que levin foit en vn cellier, lequel ils vont toufiours tiret 3lacha pr
Or fontils cecy, non tant pour la conferuation & longquafd cr: ow
que pour le boire frais en Efté, & en Hyuer (ans trop gradefro! ] ouily
tre cc que tous lesiours,durant PEfé, ils lauent tous leurs vaiffeat {puuét
aduvinal'entour auec de la leffiue tous les iours vie fois , &P ilscects
faifant grand chaut,tant qu'ils reluifent,comme miroirs. Orfont jerene
fachans que ceftc humidité rafrefchift le vin , & fair que la P-O? ne faule
luy eft domageable,ny autre vilennie quelle que ce foit. Par i E oftent
fermeruciller (i noz vins fempuantiffent bien fouuent,, & fils Cg-ci’cﬂ
eftans ain(i chargez les vailleaux de pouficre quion les voit, .- qrcganll"
ay veude tellement chargez de la fiente des poulcs,pigfoﬂs’&.amﬂfc qui
maux que i'culle faic difticulté de boire de ce vin quelque delicat ¢ loils”
Feut fait ecommandable. A cefte caufe comme les Alemans 107 mbrcs
bles pour tenir aufli nettes leurs caues,qu’on Pourroir faire lesc 3 ordes
entre nous:aulli fommes nous a blafmer pour Jes tenir plasialcs,
quc les eftables ny toits 2 pourceaux, feacot
v 1N ¢ & N T, Et certes vous condamnez iuftement noftee parel cc auifse
feruer va thefor fi precieux que levin, & lequel eft eftime 1uF e
commodit¢ par tous les hommes, s Toner, &€
ITEAN BarTisTE Celteliqueurbenifte, & heurenfectta F;?urffsﬁ'
ftimer pour pluficurs caufes & raifons:D’autant que,comme % lenmainc,
ges,cefte boilfon agrand aproche & conuenice auecla narllf'.?hu;cur pas
entant que pris moderement & auecattrempice conforte lacha s, 800"
turelle en nous,efclaircift & clarifie le fang troublé,ouure el (Jes
duits du corps,ofteles o pilations du foye, & les gmm“ es, & c-{P f‘-! ﬁcrﬂfs
mofitez du cueur,defquelles fengendre rouge triftetle,m onfiraria
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&i:;ffc;cc? nonfeulement és membres denoftre corps, ains encor ésa-

Ccl’chs df-‘ l'ame: |, renaut‘ioycuﬁ: & pl_us c?pabic enl _aprchcnhon, 8¢ re-

°°lll‘r:ir:s caufes plus difficiles, 8 fubtiles 2 pourfuyg;g & Entlc:}dr:.; ; ;&lu

iete quien prend 1:11:15 quede ralfon,.oqtrc quil bruflele arllbr: x-
¢1a cholere,ancantift les forces,affoiblift les nerfs,engédre la gou

4 dcﬁi?lll:rcs ma!adics s &alterations de l;'z difpofition CO;P'OFIllC : :n:g ;c

e ol g e e R ot e

Vie deg e parler, & en fin fait | 5 O

mmes,

wr INCE N T, Eftant afleuré dela verité de toutes ces chofes:ic vous prie

k¢, commeie me dois gouuerner enuers les vins qui font defia en-

Waiff; : : - ;
ﬁleaiucz’& mis cn leurs niuis , pour les conferuer en leur bonté longue-
.

L . . 3 . :
mj Ai‘ BAPT1STEPremicrementic loué queles vins eftans tirez, &
n

les l.gﬂf:;:s vaiﬁctau'x,vous I‘aﬂﬁcz quucrr‘lc bondon_ ,Sfclcs clmplilﬁﬁcz to®
¢hong autre v1n.,1ufqucs ace quils Fcﬂent de bouillir,& lors cftouper
e IQn >fans yrien remuerin{quesa tant que vilicerez vo; vins pout
o plir,& changer, foir ala Saint Martin, comme aucuns font, ou au
$de Mars que les Pefchiers commencent a florir, quoy que lesanciés
OYent d’aduis que cela fe face le raifin eftant en fleur, & ce apres le plein
tla Lune & elle declindr, car qui attédroit du tout fon declin,& decours
¢ parledes vings puiffans)ils fouffriroyér pluftoft toute chofe impoffible
Ue e gafter: mais les autres, ie fuis d’aduis les muer la Lune cftant vieil-
m;ha““{“ que les forts fe pounans conuertir en aigrear, elle feranon
'S Puiffante de | garentir quc les autres.
TNCENT Eftes vous d’aduis de remuer ainfi tous les vins nouueaux:
10!i EANBADPT s e.Parlant feulemét de ceux qt}ﬁ croifﬁ::nt en noz tey=
15,8 de leur force,& nature, ceft fans doute qu'il eft bé de les remucr
ﬂ‘féur tout Ceux qui fortent des vignes grafles de leur naturel : ou pour e-
eterroirarroufé | ou fumé, & amendé, entant que lors les muis font
Plug Chargez de lie,que de quelque autre vin que ce foit.
YINCENT, Neimezyous pas que de route forte de vin ccluy eft of-
Maitement le meilleur qu'on trouncau meilleur duvaifleau,que cil qui
OUau fonds,oua la cime? ' !
i quprenfios e s tn maincn e g e
etueroe qui prendroit ce vin du m gk i » de Phuile
; micux que les autres.Er pous-ce les anciens difent que h
b s en eft le meilleur,an micl le fonds,&au vin celuy g cft au milieu,
. Pourfuiugr noftre premier propos,ic vous aducitis que dutemps, que
va%?‘:m les grands tonnerres, il faule que {?udam vous donniczair &,w.)lz
i “dux, & remuiez ce qui cltau fonds, d autant g par ce mouuemeétils
Otperleuercz de ceft cttroy de l'orage,&en fortira la chaleur nuifible g
<Ol pen entrer dedis: & vous fouuicne de mettre toufiouts en cell_e fai-
¥R efpine au fons du vaifleau, & en tirer tous lesiours va voirede

1 iij

Aduispour
la gargc &
conferua~
tion des
vings
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vin, & caufc que cela luy eft fore prouffitable. :
VINCENT. levoudroyencorquevous mediffiezces fecrets
uenta garder le vin en tout temps. once
JEAN BAPTISTE.Enpremierlien vous prendrez tout a"mn-td . 11
d’Allum de roche bien pillé, & fafsé,enautant de cornets 4 i
me vous voulez accouftrerde vailleaux de vin,& en chafciifeat A vocﬂ
en mettrez dans lemuid , vousierterez dedansla pouldre dyncomets is
viane ainfia chafcaniufquesa ce qu'ayez enuaifellé rout yoftre vin: mat’
la ol le vin feroit foible,& fans force, &fait auec de l'eau,ily € faolt lpcC'
tre once & demy pour fean, La feconde maniere eft quen vou a ﬂm“ﬂp
couftrer douze feaux,en prédrez vn fean du vin mefline, dans 1‘?“11161 nl]i i
trez douze onces d’alum, le faifant bouillir fur le feu, & ne cellant€® 1ei
cumer iufques i tant qu'il ait fait trois ou quatre bouillons , cof? s
fera refroidy le ietterez fuur les autres douze feaux premicrement pekt le
remuez, Mais vous feriez mieux de mettre ce vin ainfi acouftr daﬂ'sa'
muid bien net,& fec;auant qu'y mettre le refte du vin,le tourd g misﬁt
presd'vn cofte &cd'autre pour lesmieux abreuuer de ce gou[t:&l:m_“c. s
apaile,& refroidy,remplirez voftre vaifleau de ce vin, lequel € um!‘ﬂlﬁ‘}l.‘
drafortbiena caufe dela compofition qui fimbibera & au fuit, & * 2
dudit muid. Ce quinepeulten rien preiudiciera ceux qui boiront
vin,comme lon eftime que 'Alum y mis tout crud eft dom mage .d:mt'
troifie{me manicre eft,qu’en accouftric, & netroyant v vailleaudes g
ze grands feaux , vous en preniez vn feau plein de vin auec doﬂeoit de
de fcl commun, y obferuant le mefme quei'ay dit faule vileralen! fix
PAlum. Mais vous feriez mieux fily auoit fix onces d’Alu® E&ﬂﬂo
onces de fel commun, Quatriefmementil {croit bon que voulds aC{il
{trer douze fcaux de vin I'ayant remué, vous prinfliez huit onces,d(’- :
quatre de f9u1p11rc bien pillez,& pulucrifez feparément Jryn de Fautt e
l'ayant tecté defliss,eftouper foudain le vailleau,afin quiil ne ’chpoﬁ-‘?ﬁ_
aucun liew: & quatre iours apres enpourrez boirea voftee aife, rLaCIjn
quiefme maniere cft, que voulans ainfi drefler parcillc qlﬂ““tcéc vu
que dellus,vous preniez huit,ou diz poignées de grauois,& petis & G'd
pris en quelque torrent, & les laner trefbien les mettant dans le ﬂmln’
poferez vne efcuelle de terre furletron du bondon la gueule regl) '}u;
en hault, bouchantle tour, & Ieftoupant auec delacraye, aﬁn_quclﬂ_
IRke du vin veulant fortir ne puifle trouucrifluc, & ainfi foit contfa&(;ic
fcn'rctou_rncr par le vaifleau, & conferuer le vin tout ainfi que gk -
del cau viue,En lien fixiefin e,puis queiay parlc de Pean viue,h vousvolé
lez bien garder vae telle quauté de vin qﬁe deflus, apxes,qu'j.l fera rcm’lu;
vous y poutrez mettre quatre onces en chafcun feau ,d'cad dewie o 13
quatse fois,laquelle non feulement le conferucra,ains encot Wy dmmill
faucar. Septiefmement eft , que file vin cft foible , vousen | l-[‘Ildrc;{{“cll"
fea‘u, & le tercz boiiillir aucc donze onces de fel, & bien boiiilly, & a .
mé quiil fera,le mettrez dans le vaifleau qui foit fec,bicn €108 & bemdoi:

qui fex-
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e;g:"‘]s{g?o}lrucrez d'vnco ﬁé?& d'autre, leroulant vn I.o ng temps par la
Ciite.o roidy que {cra,& plein devin, y atoufterez trois onccs\d eau ar-
ey fO’ug:Ft cu quatre cuiflo ns:c‘clﬁ.c recepte,outre qu ellevaulta confer-
i oo ortede vin, eft encor faine, 8 donnant bon gouft, & faucuraun
r.clnu'é g;u&ic’fm‘c maniere fe faic ainfi, voulans ac_ouﬂ:rct: f1x ﬁ:aux.dc vin
Yhe Pc,t ircP ‘31*7_‘5('-‘1&1 v lieu en autre, prendrez deux liurcs d'argent vif dans
Bbecary P “(? ede von‘rc,iaqgcllc fTOlE eftoupce df: cirerouge, ou veree:
¢parche S encorau col de ladite phiole enuiron d'vndoigt, la couurans
Bk ""{E‘l,ﬂupgagi de monten blanche, & bien conroyee, en iformc
= ql?c [~“1 .;Hr:’lc]mr aladicee cire, & laquelle vous lierez bien au bodo'n?
fe C ¢vin Ny entre,puis lafe m_icrcz)c&: metrez miq_ucs A demy v.u?
“t:midc? ainfi li¢ean bondon, afin qu ellene chéeau fonds, & en lalie
aiﬂhza-uﬂricommc vous verrez qae IL vinira en dfmmu‘ant,& fe vu:ndr_a
ien dy Vin Ll-l-ihn’]“ pea 2 peu la faifant renir toufiours a peu pres du mi-
trez g 'I‘qu: cft dedansle mmd.?:r cn voul.aps g;trdcrl pl}:s gtand aiou~
0“{110 u 1‘:}”'5 quatre onces dudit argent vif , pour a,n.tlum feau _dc via,
toft |, CZ q[L: ilen {c)xtacci"r‘c drogue nen uift a_u-;,un_tmc-nc auvin,mais p]’u{:—

L ncuﬁ:ﬁLmC trc[b:::n,a caufequ ileft froid de fa natu re,& propricte,
e e chy fne Moyenagarder le vin L‘ﬂ‘.,t!’l lc'nrant,bc cnuf;iﬂ:l.mr_dc met=
g TC aleun feau de yin quatre onces dhuile commun: lequel Parrefte-
Pcﬂ:t::_sri?k_l-t ainfi que fice fuft v dmp_ qui le couu rift iim‘s qu'i’l y laifle
ez iufe uca{l » My autre chofe qui luy puifle cftre nuifible. Et ne 'en u’ﬁ:c—
tre en:} 15 3;5"“_ que levin fc:g f(?rt au bas}, & lors {eparerez | v delau-
trechofe ﬁ:i _lllllllc anec vne cuillicre trouce ol auec e cﬁan_ame,&c au-
au fonds '»"'[ e:ou le mettrez en des boccails,a canfe que le vin Parreftae
coul POL rrm ¢ dcmcurpr% au c’ol longuerdu boccal,lequel ¢ puifé, & el-
Ot foible iipcor feruir l'annee apres pour mefime viage, Et filevine-
Otigeg dhail ans force:ny mettrez point pour chafcun {eau moins de fix
Eosup ¢loint que files vailleaux eftoient Pluslongs!oy lgrgcs que
ume, il faudroit y metere aufli plus grande quantite d'huile,atten-
‘iii‘:(;)az \2{:1 ticnc?:oit plus dc. PI;_;cc,_&;‘ largeur au haule, que fi le vaiffeau
quelque ‘: eftroit, Qr quel hgllc {foitbon , & ﬁ:fﬁ.fal?t pour conferue_r
- CQI:F que cefoit,on le voiten ce queles Aporicaires auec cefte li-
Yaire g |, crucnttoute planteayantiuft, & quelque fog:ce confernable,
iicfi o &:151 deg Grenades , qui cﬂiﬁ foible en eft gardelo ng temps. Le
Onceg yps mnmrmoym;ﬁdcpmdmduhqﬁuc&mduaPﬂu&u;a
Buéte, uioncc de CloL]lS de girofle,vne autrc-d engens , & deux de mc_le_
o Ebtef, ics Vi quart d once de cancllg& aurdt de poiurelong, & ée gin-
POtez ae ‘:’i“‘;fi cing noix mu {cades: rdcz tout cecy enfemble, & I'incor-
ctetrejut{" . Iot\‘i’hrc » puis mettez-leau FCI:I fair Ient’cmcnr dansvn pot
Csburh‘qu{satanfq}ctpgf{outneﬂcﬁklncorponLAprcsccprenércz
chettes de bois fubtiliéesauccle rabot plus fubtil, ayans enuiron
Oigts de largeur,& les ferez en rodeur en forme d'aneaux , & enue-

& €es petis cercles ainfi fubtils en des feilles de fer, les trempir tref
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bicn P'vaapres lantre dans icelle fufditte compofitio meluresy
ils ayent beue,& humée. Voftre muid eftant de douZ dufit
vous prendrez {ix de ces aneaux les enfilant en vae chain€ 5 © renant
d'archalr, & les mettrez dans ledic vailleau bien net, & clluye » E yoftre
bien garde qu'ils nc touchent au fons, & tenantl'vndes bouts¢
main , afin que tout ne chée dedans:a quoy vous meteecz le .
bougie,ou autre chofe,cftoupans foudain lc bondon fi ,b“'n 9 res ofte?
n’cn puiffe {ortir en forre quelconque,& demy quart d’heure 3 comme
la chaine, pu fil &’ Archale,eftoupant de rechet le trou du bm"_doT‘é & en”
dit eft,iufques i tir que vous mettez entonnoir, & iceluy biet ¥ ifhicul
uclopé de-toile,ou d’eftouppe de telle forte quelle y entred A s defos-
té,y iettant alors le vin dedans,ou auec les feaux,ou cuucttes, mal b P“'
te que 'entonnoir foit toufiours a demy plcin,:lﬁﬂ qucic Va!ﬁ?a; ofténe
{e ricn exhaler, & vomir de la fumée qui eft dedans,lequelleud, * grit?
faillez de foudain y mettre le bondon. Ot troisioursap _rcs,vous p
boire de ce vin,quoy que huic,ou dixioursil fe {entiroit leviny©
& compofitions : mais quien vieroit ainfiau vaiffeau d.':S que f ansCe
mis cler de mouft, & ne faifant que fortir de la cuuc,le vin ferolt devin

¢
faveur, & cefterecepte eft bonne pour conferuer quelque for

5 cant que

ﬂgjurqucs o
zZe gran ds

-

r hee
quon fcache, & fut-ila moitié d'can. Etrnefaule craindre qué ke [Ocugpuf
nuife cn le beunant , eftant luy Gin de fon natugel : & ne ferelag? erdt
defcharger la couleur. Le refte des drogues y font aiouftées POU 1 oifois
fouphre celle puantecur qu'ila comme naturelle en fon odeufa""; ent
eftime-ie qucf'o pinion de Ican Baptifte Nazaric eft la meillewt® HMEess
que le fouphre vaut micux piléaucc ces chofes aromatiques 4% auicC de
qucnon pas fondu, & incorporé de la fagon fufdiree, & Jes vait cmoit
Feauardente, & viue comme qui feroit vne {aulce,a caufe que Parlc feuly
les bufchetres de bois, font bien toft intes de cefte liqueurs = s
prend micux a fon aife,ainfi qu'ilfault que la compolfition (01t ;ljul‘ em”
Aufli par ce moyen ces cfpices auccla force, & foctucte deleurodess
portent,& vainquent la puanteur du fouphrc. - ftez?

V1~ c e n 1.Comment remettez-vous fus les vinis qul fonrga e c ily

IrAn BArTIsTEVousicauez qu'entoutes les {aifons dclanlifis’ e
adiverfes fortes de vin qui ont quelque default, les vns elftans chan:u;nc,
autres pouflez, les autres {culement cftonnez quiont quelqueamet At
ou quimordée aucunemét lalangue pour eftre quelque pett nlgrci.couf,,
a ceux qui fone chancisy ie {uis dopinion que {ilsfont foibles bCi’-unai it
qu'on les ofte du tout du vaiffeau, afin qu'ils ne le galtent, B CI-’;‘P ¢ et
fent.Mais fils font fors, & fumeuax, qu'on les vende & ceux qul i"{’:; enfe-
de vic,ou que pluftoft on en face du vinaigre,a canfe que le prov clques
ra plus grand.Parainfi pour vous enaider, vous fesez choixde qE)ubs le
grapes de raifin, quin’ontencor pallé parl'eau, & les mCttl‘Cz{_ Arees

reilouer : & eftansainfi efcoulées les metrrez dans devx cunes fepast

] ] ] ~ - 4 e 2 a]rffs:
vne de lautretellement qu'elles foient comme mfpcducS,& amy=tte

Et
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| ;2&? ol I'CFP_acc de quatre jours,metrez en I'vne d'icelles autdr de ce vin
o ilasclinttmcll enfaule pour aller par defloubs les grapes fans paler par
Mgty €quel yayant demouré vingt-quatre heures 'en tirerez tout, le
ANt encor en autre cuve,& fur lerefte dela grape,& parl'efpace en-
miqe Vingr-quatre heu res:lequel finy , leicererez de rechef dans la Er.c-
Te,viant de cefte facé de faireiufques  tant qu'il foit dewenu fort blac
dc.?:,grc + & quoy qu'il ne vous femblaft affez fort & ai gre,ne faule laiffer
o nettre dans vosg muids,d’autant qu'en peude temps il faigrira par-
tte {::?:m‘%e fi c'lc vins R‘t}ublablcs vous voulez faire du vinaigre d'_:m—
tous Jog _:"Ofls continuerez d’en metre fur les grapes blanches, ounoires
Queg clollls ainlique deffus, & ne faudra de deucnir & blanc,& fort.
Mettr VHCOI de ces mefmes grapes vous en .voulczr faire prquﬂxt,ll faudra
G lil'en peude vinaigre par deflus ledit vin gafté,ou fans ufeluy J ’Ig laif-
fene & femps qu auons dit de vin gt-quatre heures, afin qu'elles faigrif-
Viay l:’micnt ru:s apses forgc au vin qu'on 'y mettra par deflus.Bien cft
‘dém’eq €pourla premiere fois ce vin dnminucm de tlrolﬁcfmc , ouqua-
Vous P artie,mais dés que les grapes en ferdt abrenuées quelque vin que
Y Verfez | nefouffrira diminution quelconque:&les preflant,encor
g?:g‘t‘z“\'m{}s_quc!qu; (Eh().ﬁ.‘..Ol:l‘ peultencore Fairg c!t;t vinaigre du vj_u
in po uﬂgl}sie[ aifon, majs il dunmgg prchu_c dc lla moitié:prenez d?nc ce
GiaPop. ¢ metrez au feu,le faifant bouillir iufqucs acequil c[eumc,‘
Oterez de vafe en yafe felon le nombre qu'il en aura au feu,mettant
ure Z:““ ffilll_dc vinaigre yne once de poyure batu, & puluerifé,& vne li-
Vaiffeay, a'ul;._::islluy faifant encor donner v l_)f)ulllo_n , lemettrez enfon
i ¢il& peu de tempsapresil deuiédra aigre felon voltre fou-

Yincy
bien fore )
:’:: iNb; IAJ}' IST E:En ;}i.’u— d‘ogzc feaux d‘c ce vip gaﬁé,faircs cf-i_ l‘:ﬂquil- Eg }f‘uahr ;
e el cmiar,p_msllc ietrez fur toutle lfﬂ(:‘ 1t aug_t?m.lt.lgr & m?x: vinaigre.
fet n, L .qlf,‘"_ € vinaigre LL“ra peu,ou plus fmt:i&fdl'ﬂ rédr czl on e:l} P('l: :
e o
Onte oupey d EOLI‘ucnr,n'ml‘s L e re,caril fo a;'fcn en cefte forre,
IN‘;ENPT Ae orce dudit vinaigr : a p o s i,
- AUCZ-Vous quclquc {ccret pour remettre les vins galtez

te] po; y \ : st
o IE Ot qu'on Jes puiflc boirc,fans lesictrer,ou les doner a vil pris,ou
Ur tien:

NT, N'yail pas encor d'autres moyens de rendre tout vinaigre:

Salfe: N BAD TIST E‘.I’a:lant de ces vins, & nb de ceux qui fontdu tout
quils pourris, ie diray par quel m oien.on lc_s peult reduire en cijtnt tel

aﬁiourrot {eruirales hoirF iu!qucg ala dL:l'lllt:fL'C goute, mais quon ne
"ingnouc Zuere lpngucmcnr.l_:n vcndggcs déc,des que vous aurcz tire ce
deffyg laucau quifortle premieraucc impetuofit¢ de la cune,vo” icteerez
i e grape dy raifin fouléle vin gaﬁc,mms.cn moindre quantité g ce-
C AT Yous enagez iréafin que les grapes aient aflez de force pour fai-

m
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re bouillif, & ceftiry mis, & Lautre qui refte de la cunée: 8¢ tOF K5
faites fouler ces grapes, {ans y toucher autrement julquesace 9 erdra
quefabaiflent,&lors les ferez entonneler,& péfe quiilfera clets m[; i
fon maunaisgouft & amertume: & fil luy reftoit encor q“dql.wiou;s’
goudt, le pourricz mettge en vne autre cuue pour deux o4 Hl‘)l'smnf apse
laquelle n'y cut non plus devin qu'en la premicre, leque ul_ yn ait
{era bien purge,& (ans vice,ny degalt quelconque. Voicy c‘n_CC's remiets
moyen pour vins femblables, prencz deux mefuresde railm dii}crfP clz
meursde chafcune hottée,, & les efgramez bien dans vm::d““ o fallant
ne de bon vin,tant que lefdits grains de raifins y baignéca leur flit orrcred
bouillir cecy,iufques a tant que le raifin fe creue,& tout bomllfm o
cevin cuit fus celuy qui cft gafte¢,I'ayant neantmoins au pa mua[;] YPUi i
vovaifleau qui foit net,& f1 grand & que le vin gafte, & le bout Yen ¢
{ent entrer enfemble, Et fi fouhaitez de le faire meilleur,le meﬂrlc:f nelsy
autre cuue qui foit plusde demy pleine de raifins bien l}“?”“} ajxq i)
ayent repofe fans cftxe foulez, ny rompus quelques trois 10053 o &l
mettre le vin ﬁlfdit:lcqucl y ayant cuue deux lours pourr_czl ofte 31'11": fe
fort delicat,mais ic vous cofeille de le boire dusant le froid,afin §*
tourne & poufle aucc la chaleur, cde
V1n cik N 7.Vous plaift-il pas me dire quelque moyen,& Ic_m
ayder, & remettre les vins qui {e fentent de la brufleure , 8¢¢l¢
afin qu'ils n’aillent en em pirant? qailfest
IEAN BAPTISTE Ayant premicrement remug cevin il ¥ 1ouceSs
qui feit bon & net,vous prendrez autant de bonnes orenggs “‘;c yin dans
mais qui ont de Iaigreur,& amertume,, commeil y a de feat ble & los
le vaiffeau, & les diuifant chafcun en quatre les enfilerez enfem ; e ces
mettrez dans le muid anec vne picrre par deffusle bondon , ?— Is foutes”
orenges occupent depuis le hault iufques au fonds da muid, L
fois que laditc enfileure touche du tout au fonds : & cing vy amals
pres pourrez vier,& boire de ce vin,d'autant qu'il fera auflibon o vilF
Toutesfois ne faule laiffer lefdites orenges plus de dixiours .an's ufgues
{cau,aﬁu ,qu_’ils n’endommagent le vin,ains e vendrez , o4 boisz
arant qu'il foit finy, s mazcﬂs

VincEnT.levouspricencor qu'il vous plaife mienfeigner’e” 0 o
qui g2

¢ fur Pheure

po
4

pou;oﬂ:crla chancifleure,, & toute autre mauuaifc odeur
vailleausx, vAd
leAw BAPTISTE Sivousdelirez denettoyer ve m“idrcn-agtg:u
feaux, il vous faut prendre vn bon feau de laiffiue bienforte, & ?;arm
ues de lic de vin qui foit fort feche:&la oi e vailleau iendrort dac f
ic {uis d'aduis  vous y adiouftez felon la quantité lc plus delai lm £
lic comme befoin il en fera, Tout cec y mis en vae chaudicre furie S
quela verrez bien bouillin,ictrerez cefte mixtid ainfi chaude dan’sﬂ, Puir'
feau bien net, & rafclé, Leftoupat foudain de telle forre que pen s

Z 4
g o : : 35 Cncorees
fe fortir,ou exhaler:le roiiac voe béne picce parla place,reitel -
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C(;lr: Zoi?S.VOYCZ que la premiere foisn’y (uffife : mais en fault tirer cefte
Polition de dedis auant qu'elle {¢ refroidifle:car fielle deuenoit kroi-
P quele vailleann’en fuft point rout Plcin, il deuiédroit encor inoify,
foneg lnc c\};’a?f?‘coﬂé qu'il feroit vuide, Lefecond moyen, eftqu'ayant def-
i cau que voudrez guerir & nettoyer de telle orduse,& emply
f‘*?,lcio"“ %mamagc de paille feche le mettrez debout, daymettant I‘c
Q’mﬁnllllliiéicz toutaufh toft,mais non du rout,afin que le feu ne fe 1}.-.%-
Res cocy f Eolll‘nmu ce fons peu apeu, afin de brufler toute Pinfectié:
efafcloyi Clcl; t ncftoycr le muid. & en ofter toute ceflte brufleure auec
Sireg ) ;c cferle lauant & nettoyant trelbi€ auecle balay. Etlors re-
i ondsen {on licu,prenat vifeau de vin,oude bon vinaigre ou
ant g, bi:’m% fClOt}l-h grandeur du vaiffean leictrant dedanstout botiil-
Picce i 8151 lc\{h)upc que {era de toutes pars, le ferez courir & rouleg vne
Mauyajt, d.: pour ,l abreuuer de ce vin. Que fipar cas pourcecy cefte
T e Penalloit point,ny delafentenrdu bruflé ne fault que
ede o é’,‘f‘“ lufques a tant qu'il foie net parfaitement. Le troificme re-
bifGe, ) G emplir le vaiffeau gafté de bone cau toute crue, & froide, & 'y
fibiey CuP Tc‘i,d'.: deux iours,& en oftant le fondsle rafcler de toutes pars
eﬂcend(i é:t(a'.;l:: ‘I’Jﬂ?f,on voye le fuft bien net par tout: puis ferez del'eau
Wyantle raoid ¢boiiillante que vous iettercz d’cdans en frottant, & net-
S onc auec le balay fort diligemmét.Layant apres cecy bi€ lau,
chaleus | l‘ll_lfll}crcz- fa bouchc.vcrs le foleil, afin quily efpande fcs.r;ug,
Btapes 4o rai{:n ant ainfi par trois ou quatre iours:puis ‘lc faulc cl;np_h.r de
Counrant 4o fm » & dumarc d'iceux ne failane que fortirdu preflotier, le
tant e fopg o fons mefme. Au bour de quarre iours le yuidar, 8 remet-
R & danyy Yietterez dedis du vinaigre rout boiiillant le raulis d'va co-
Vin,yoy mf. Viiiourapres, o[}.cz ce vinaigre & empliffez ce vaifleau de
iéfine me 1ant toataffeure qu'il ne vous fera faulte quelcaque. Le qua-
alypy yen eft bicn aif¢ & faire:2 (Gauoir,cn prenant tout autat donces
lir ey, vn: [}? che’ci?mc' ilyade feaux de vindansle muid, & le faire boiiil-
e vou ;ﬁaudcrcc d'cau, & route bouillante laictterez dans ce vailleau
Xefioidie I’(-)UP'CICZ afin de le faire rouler m[_'_qulr:s 4 tant que cefte cau fe
oyfilley. en titant rout aufli toft que cefte froideur la farfift, alin que la
ehting u‘f ne fe remift en la place vuide:ne ceflant de continuer ce lane-
Sor) dgaues atant que la puanteur en foic oftée : & cefte cauferabonne
fede Peay (rircs Vflli'f'ca_ux gaftcz dem efme forre.Vous pouuez encot pre-
O quls | es tainturiers ayant taint lenrs draps ,,&’ cecam on:‘drc fralis,
Quelle e ¢ 4 lettent, & l:uq_ugllc fera autant que .1 autre caud alum, la-
dre g, cf"i peult faire fans frais, Encore ne yeux-ic faillir devous apren-
Preticy auta?;?:i?yﬁm ure au vin & nonau vaﬁle{;ﬂm, ce :! m fe gcra,h‘ V?}; 2 :
Mbid: g dii orengesameres,comme il ya de feaux de vindansvo :
aane iy i'l,ns en quatse chaﬁ:unc flcl_dlteg pomc}sc} oréges vn peu plus
i ag, " Cf‘tor.cc les enfilerez ainfiquilacfteditcy deffus, lesatta~
~“4Roidon fibien quelles ne touchét pointau fons, les y laifant dix
m ij
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iours {ans plus: & pourrez boire de ce vin fans qu'il ayed
vice.

v INCENT. Ayant v{¢ de courtoific en mon endroit €1 m'enf ﬂgpant
tant dq bc_llcs chofes, encore vous pricray-icme dirc ‘1“61 moyet
d'clclaircit via vin qui eft trouble, . , ‘

TEAN BAPTIST e.C'eft chofc ayfée, & facilea faire,puis qUe el
bred autant d'cufs,qu'ily a de feaux de vityautanid y peuucnt ECTH e
envniour oudeux , mais les battre auecleur coquf’; auantque l'csw_tfd
dans le vailleau, oftant neantmoins celle peau menué, & fabtile q“i o
la coque, d'autant qu'clle fechant, & pourriffant pou’rl‘olf endomm?3
le vin,Mais fi le vin eft fort trouble, vous I'ofterez de (on vailleau otl,rlc
mettre envn aurre bien net,y adiouftant la tierce partic plus d'ceufs 9
Par_aua'nr,& vneonce defel, vie orange,on citron pour {eille de vin, VB¢
poignéc oudeux de marne bien Jauée: & meflans toutcecy aueeVs :F
ﬁon,_lc ictterez dans le muid afleuré que dans quatre jours levin ferad?™
ficlair que ledefirez. ‘ . il

VINCENT, Ie vous mercie encor de ces aduertiffemens: & u.aﬂdl
vous plaira nous pourrons nous leuer d'icy, auec conditio toutes is 4"
r‘;r; cFaudx.'t:z demain de m'efcaircit encor les doutes que icdelir dent™
TEAN BAPTIST £.Mais vous, donnez vous garde de faillis dq"‘;f
trouucricy al hcur_c accouftumée,d’autant que ie ne manqueray. 3
mon deuoir tout ainfi que 'en ay v{¢iufques a heure prefcnt

acun defauleny

P8 FIN DE LA QVATRIESME
1O VR NEE,
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RAITANT EN QVELLE SORTE

ON PEVT DRESSER VN BEAY
o p!czi[&nt jardinage.

PER E Scigneur Vincentde retour que fut lendemain 3
JV/@ Uheure affignée par I'Auogadre, & arriu¢ 2 fon logis

4 letrounaenla farctrc prcsﬁ: viier {fous le colombicr
/1 du milicu: I ol prenoit fon paffe-temps non feule-
2\ Koty ] ment 3 repaiftre faveue par les feneftres, qui eftoient
' =7 104 |a ouuerres de toutces parts, fur labeaute des treilles,
' ﬁﬂgﬁd}f%ﬁ berceauy, iardin, vergier, & fes champs qui eftoient
7+ Ju cofté d'orient : ains encore ferecreoit-il voyat vne

inﬁn' . 3
s e de Poiffon courant , fautelant, & follatrant le long de I'eau: ainfi

H:::f:;r él: ‘ffliianr, & rauy de merucille yoyant vne fi belle profpectiue,
Ratler o, ifcours, & arraifonnemens accouftumez luy commenca a
reco] Cefte fO_rte. C_lonﬁdcmnt, qu’entrc tous lesplaifirs que 'hom- .
fong 1&; ; r ii;l lavie ruftique, & exercice dulabourage, vndes fplqs grands
amcauxafi res fru1f1¢;r;,fi autant quenon feulementleurs fueillars, &
eurs re F}?MHEI aife d'vne grand frefcheur , & plaifant ombragc, les
ftine noPal ent Pefpric d'vnc gaicte quon ne fgait exprimer , & lgs
by Prcngs contentans le gouftauec leur delicateffc: ains encor noftre ai-
NCinfinge jlcf:r‘oﬁxﬂ‘c ment pour VOIr Ces arbrcs eftre lc_logls & retraite d’v-
zOu‘:‘l]c'r; domll'ons,‘ lefquels en defgoiffant leur iargon , & bien ga-
ne ﬁ;aumf“ age, diuerfifient tellementles aFcords de leur mufique, quion
e it louha.ucr rien de plus harmonieux, & dclc&ab_le. Etpour=
gcnriﬁ, l12l.u: Baprifte , eftant ce chofe tref-honorable & digne de toue
fardin, Put, voire requife par les plus grands Princes que le plaifir de
et |’a§:snc fouham’:my bien affectucufemér qu il vous pleuft me mon-
tils gy & maycn d'en drefler va des mieux accommodez , & plus gen-
e fair:n voye ou puille trouuecr, fuinant que noUs aUONSACCO uftumede
YEAN B ApT1sTE.Je ne menhardis ia de vous promettre de dire tou-
m iij
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tesles chofes requifés 3 vniardin:feulement me fais-ie fort 4 1::3‘1:;. par
ftrer celles qui font les plus neceflaires, & pratiquées paity riladui
ainfi,qui veult planter, & dreffer vnfardin, faulc Ercmicrcmfnt auffitrop
foqle terroir ne foit point marefcageux,atencux, mametx » s et poinE
dur, & cxpofé an Soleil, d'aurancque les Hetbesn’y P“fuﬂ_':icr?{}-;, pres du
que fort mal-aifement.Sil cft poflible'encor, il faudroirle rfs que pok
logis,tant pour l'aife, & commodité de la iouillance des frod ﬂ’oiuné. £
empefcher quon 0’y face dommage tel qu'on faiten eftant Ccnt i
fault alloir danantage pluftoft a Tramontane , & VCIs [‘f_sf’Pr,. i &gaif"
fur le regard du midy,afin que des feneltres auat on pulllt"lol;ll Gallono”
lardife, & beauté, tel que ie woy eftre celuy tant beau vergict ,lc&;oirp s+
ftoe bon amy.Il cft bicn vray que fil cftoit pofé versle midy ,11 ((ir decet®
expol¢ au Soleil, mais n’auroit fi belle PIQ};PC,&M pour lep ‘Zl clapott
qui font en la maifon,& encore {eroit offencé, & endommag o ifcljr
fiere,, & ordutes d'vne aire lors que les bleds font batus, fi Paloca e au¥
ftoit voifin:ce que fans nul doute, eft fort 11uif_1b16, & dommdg e fol
arbres lefquels {e chargent tellement de mouile, & vilennie,que cand,
uentilsen mearent, Voudroy encot qu'on y feital'entous vl g!, o, U
ge, & protond fo(l¢, nontant pour y conferucr eau en route B fer
our Fcfortiﬁcr contre les larrons , & les beftes, & cncof pOFrh{es,aﬂér
vnviuicr: & le long duquel foit drefsé yne haye elpaifled aubf p quf
trois ou quatre entrelaflures, & rancs liez & vnis enfemblerd ::férfc-qqc'
vlant de diligence , & bon foing cefte haye {era beaucoup pl 9
muraille quony {gauroit faire. tes (3 fuis-1¢
¥ 15 ¢ & NT.Jacoit que les hayes foyent plaifantes, & agreab cd,e rempss
d'aduis que la muraille pour eftre plus forre, & bafticen molrﬁsm?11 1t
eft aufli plus proufiitable,laquelle,cftant painte & acconftrec g
ne donne guere moindre plaifir que la haye, . Galeencd

IEAN BA®TISTE Ayacprisclgardl'afficrre di licu,Jau o
fiderer ce qui eft le plus propre au naturcl dudic terroir: cat IETE . fome
a produire de herbe que du bled, ie fuis d'aduis quon | CD‘PICC’L‘,’ fifers
de Iherbeay faire vn pré , a caufe quil porrera plus de prov .r',df fruits
plus plaifanta regarder:ioint quelelicu n’en ferafi cualo_l‘l‘tm_21
quand ils cherront,ou lors quon les recueille: comme {croycu_cr g

vin cEn T.Etiedis que fion cultivoir,& labouroit Vit i 1us,gf5-d
ans lesarbresfen porteroyent micux,& rendroyentdu fruit cn plusa’
abondance.

TEAN BAPT1sTE Encore quece foit enlap
font plantez , on nexefte point de belcher , & semue
arbres deux, & trois fois 'an,ainfi qu'il eft requis, & nect aire. i et que
VINCENT. Levoy encorvncautreincommodité ¢ C‘-'Cly f‘il.'&uc i
lors quon abreuue les prez,on porte aufli dommage auxat 1:‘3;101'1' gue
nant point Peau affaifonnée i Pherbe,anfli ne fanlt i’&ttt‘ﬂciqchfef:liét"éﬁ&*
re grand cueille de foing, mefmemér i le temps efk tonsne?
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Boy, APTIsTE. Encorccecyneme dci‘tourncpoint,c_ic n:xonI_Ole
e tant quarroufant les prez au temps feulement qu'ils fouffrent

jog - ccherefle, 8 n’y laiffent point 'cau finon entat qu'il en eft befoing,
Msallenré quc cela ne porte point de preiudice anx arbres , mais plui-
o4 !eur cit proufhrable, & m efime(eu efgard a la faifon)les engrefle & ay-
Fie I,;gmi»}&{u des fruits & maturice d'nc‘cux.H eft vray que taifant cot‘1f-
ferl rém lllf.;_t;c.m_cn t,ainfi qu'onenvie cs aut:l:s Pf:?i\(;’illl'cs " }1?111" ccl‘n%rc -
‘i'-l'vnpt‘fcc neferoit f-.m§ grand prcl_t:IdICC des arbres. Mais en licu c’ fg:au
efin clpré folt'amlc-ndc, 3¢ engrefle auec dgl am::dcmcut choify, & ort
. cauife o quifoit meflé aaecde la pouflicre,d’autant que(comme i'ay
“portera plus d'herbe que tout autre : {ans le proufhir que les fucilles,
grcﬂ;msdes arbxjcs cﬁaus deuenus grand_s lL_ly cauferonten cheant, & en-
fong 02;‘@ terroir. Veire que Jes fraies qui viennent en licux non arroufcz
Ceux o t“lé_llrcn'lcnt plus fauourcux, & fe conferucnt plus longu.cmct‘ que
chcr;‘[ﬁmc d?ﬁ]u‘f1§ onabreuue: quoy que quelque-fois y obftant la fe-
deur. €efruir ne vient en parfaitaccroiilement, & accouftumee gran-
Viy CENT,

le mefyre elt-
“Hnce E{‘galc

Comment fe faut-il gouuernera plater cesarbres, & quel-
il befoing de ceniren lalignement d'iceux pourmettre di-
delvnalagere?
et:x:: BArT IsTr. Abien plantcr.,& difgofcr VI Verger Faulc‘cl'onﬁ
o3t E["fﬁn?lcrhr:u la nature du‘ terroir,car f;ll cft d?ux,gras,&qal il fn%l‘-
ntit‘;: Cf il F:fult‘aulﬁ tenit loing le pla,ngl vinde Faveceles compartif-
veiﬁﬂ'fcs;: fc mo,‘“f a trente- fix poudecs d efpace, [§c cl;_acufl_'i art:irc defon
sl quecaroe [l phs o branchage & deic o
8tand que |, que ceft arbre fe pand plus en e gl,:. %5 cieny plus
€ plany S poiricrs ny cerifiers , ou autres fruiticrs femblables, Ec qui
facc ?&?“ plus clpaillement,non {c'}llcmcnt‘,c{tan_s parucnusaleur iu-
O] Ottiance,ils fempefcheroyent d’cux mefines,ains donncroyent en-
Pmufﬁom Tageau fons,8c 2 1.3 tecre d'alentour, qu'on n'en pourroit tirer
géde &t c.luelC,O que.Aufli ce n'elt pas tout que de voiryn arbre bicn char-
& fo Hitmais le plus grad plaifir gift a le contempler grad , bicn touffu,
Sttendant en belle,& large cheuclure.
fOntlﬁN;{:‘ ENT. Pourquoy eft-ce donc que lesarbresde cevoftre verger
Paiscn eftant le terroir fi gras,comme la gaillardife de cefte herbe
. :’E‘N"“doyancc le monftrez : !
neproy BAPTISTELR naiue verdure, & abondance herbue de .(lzc pre
Aingg llll’enl: Pointde la bont¢ du terroir qui cI_t fort maigre, & argilleusx,
lTIcﬂéC abondance de'amendement, & {'u‘mlc: que 1’y mets tous les ans
OHn:tuec delapoufliere, quile contrainta Pluf produire que ne porte
» arel.A cefte canfe,moy cognoiffant ce qu'il valoir, ay fait Pefpace
bres d,tcs,ng alignement de {eulement 2 4.coudées , & linterualle des ar-
“Duiron neuf coudées loing I'vi de lauire, :
VINCE N 1. Mais pourquoy y aucz-vous planté fi grid nombre de poi-
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riers & vhe fi petite quantité de pommicrs.
IeAN BAPTISTE. Sgachantquelespoires font PA®°. 2 ayme i
douces, & de plus grand liqueur que les pommes, que lc pottt s gran
terroir ablonneux,marncux, & fec,i'ayicy planté ceftarbre enp A
nombre que des pommiers, & le peu defquels qui font 1‘7‘[’{01“ c:l_ uoy i€
me fanuageons, & non fi grand leur fruit que de Dif_cs'c cltp Pl.a&(ﬂ-nﬁ
loiie le Seign, Iulian Culline, d'auoir fait embellir fon grand lmu dep ol
qu'auez veu)de telle,& fi grand abondance de pommiers, - - 2
riers,commc bon & fage mefnager qu'il eft,entant qu il fat c,lwc
me eft maffiue de fon naturel , & qu'elle croift , & dewient pPé
& belle,& bonne,& grande en vn tetroir gms,mo] ,& humide i
le fien.Neantmoins n'a efté feulement difcret en 1’alig‘_“?mcm’&P a:m,lﬂ‘li
efpaces de 36.coudées,& lesarbres'vn de T'autre dedcize con}mlcs ainfs
mettre desamandiers,cerifiers,pefchiers, 8 auttes arbres fcmbﬂﬂ e Poi—
quei‘ay fait, ains les plante envn petit vergera part fans y mee
rier,ny pommier quelconque, . sonebonB®

v 1 8 ¢ £ N T.Et quoy eftimez-vous plus vie bonne poire qu ¥

omme?

IrAN BADTISTE. Onnefauroitnicr qucla
nement plus plaifante,& fanourcufc au gouft, & que ce
nes ne foyent Plns eftimées, & mieux venducs que les pon
qu’clles ne fonc fi faines, mais font plus plaifantes amanger
crués,& cuites,pour confire, 8 en faire de bons gafteaux.

viNcENT, Sicequevousditeseft veritable, pourquoyf
qu'on nie plante point plus de poiriers que de pommiets,
trairc;ainfi qu'on en vie ordinairement? ‘

Iean BartTisTElevousdis quenon feulement font
qui ont leur plan, & terroir cémode pour le poiricr,& ce peRT L 1
tent des pommicrs:ains encote ceux qui plantent de manuaisp fhirables-
I'vn,& delantre,ayans le moyen d’en recouurer de bos, & prod tictSy
V 1n ¢ £ N 7. Peult-cftre quon ne plite, ou ente point tant d-gP"éc que
que de pomiers,d‘autant que la poire n'eft de celle, & filonguc us
la pomme?

L1e AN BAPTISTE.Lespoiriers ne dusent pas moins , Y 5 poIre
fo-ns,veu que désla myMay on voit les petites poires mu{quecs ﬁﬁy qu
fainctIean,poiresadeux tefbes,Bergamotes, 8¢ autres ennd lc.;? cn A
durentiufques i la fainct Martin, En outre celles qu’o.,;[-ccucl‘ 2
tonne auec leurs deuts circonftaces,&lefquelles durériuiquesd s

& d'avantage:& pourleur precicufe rarité on les yend plus 'h‘i':i" s arbres
poids,que les pommes qu'on vend a la mefure. Au £eitS " il:quzl paget

-
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fruictiers cft-ce qui foit {i beau, haut, & droit que le oirier? ,
2 ] > q P v ai1is chOIPOr .

dede tant occuper auce fon ombrage que fairle pémi:‘ e
te prefque tous les ans fruict,la ot le pomimict elt fours
année & lantr

¢ & l'antre non.. VINCENT
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Ec:::;: c lE N T.Iaf;oi: que les pomiers portent Icu_r fruit aipﬁ que vous di-
il Telalche d annec,fi eft-ce L}Ll(.‘l and aboud’gcc en folfqn ne tant que
Ouble la fertilipé du poirier:lequel outre qu'il cft r{:lus difficile a croi-
‘Qﬂt’h'cP-u‘f mal-aif%éfxutcr que le pommier, encor ¢ -il’plus fubietenfa
e Am d'eftre rongéde vers quaucun arbre frt‘nncr quen fgachc.
taire d?{ BAPT1s T £.Laiflant a part tout ce quion fgauroitdire au con-
504 ;11@ part & d’autre,, il cft temps dcformais que nous PRIIIOI’IS du
et b e planter les arbx:cs qui c!’t la premiere rcquo{:l’cc que vous m’aucz
cs.m ury entrer dong,ie dis qu'anane que planter il fanlcfaire lesfoflez
fera dc:ttﬁc deux OU trois mois au parauant:cntant que le terroir fe difpo-
faifing g{ t’lfortc quil pourra fecourir aflez fuffifamment les racines, les
onté Pius, oumotnslarges & ?rofondcs ainfi que le requesront la
lefofs |l11 terroir, & la grandeur de l arbre, Il eft vray qu'aux petits arbres
t‘ux‘ac: doit cftre momdrf que d'vn pas & demy de tous coftez, & de
tetroj d’L-!x qui ffmt P}LI.S grads, & encor davantage,& faulcmettre le lgon -
fez [y “"n'com’,lc* moins parfait del gutre,aﬁn que lc:rs que vous plite-
iy Ir Lfvous metricz au fonds le meilleur , & puis 1 autreapres en em-
» la offe.Fault depuis que chafcun arbre foir planté lqs ,oumoins
= nterre felon a honeé : dreffant & accommodant {i bien & genti-
l_::u‘?i ;::::lpcs drout la mai n,que 'vnene demeure point fur I'autre,cou-
3 dlem mf‘xeman le fonsde petites picrres,n‘ayant la plus grande plus
qellog fY picd en circonference:a celle fin que(commeiic dis auant hier)
Quis que ‘I‘Cﬂlt vn pareil cffet,qu’elles font aux fofles desvi gne's.Et eft re-
ot s 3 mefngg_cr. prenne garde de ne point planterny duritles grads
pluye ’aii}?;l‘:and il faiét grand chault,ou vent exceflif, ou qqclqgc longue
p llﬁc:(} " clement lors qucle temps cft doux & fort ferain, cheififiant
o, Bl n loul‘,nuagcux que le foleil eftant chaloureux, & la Lune croif-
e ;lrn OTs qu'on Jes defplante, pour les replanter faule marquer en l;
fepagy Aniere commeils gifoiéten terre,afin que la partie dc )l arbre qui
o1t Orient, foit aufli orientée,car e gouuernant ainfia lendroic de
E:‘:{‘:itii autres feront auffi le I:cmblablc. B i
eplus g, r»S_ar;'aclu:}' l:_a Lune Eﬁar tct}ci'l_fle & ﬂmmi‘l FIUE C‘d?‘faa :ﬂ“;C
tompyg u%cm(s clu_ll ferapoflible: & £i jpen y la que _thl d‘r!-}lc e ?1 L‘(‘i" 11
i “';{ 1cm ne faille de la couper.Que fionles porte Llom;,,quclou
dra :lau ficsaarrachez , queles racines foient enuclopées de quelque
MnE A ;l}ec delatcrreafindeles garder siu vent,& du foleil aufli eftant
N tg' Tdces elles prendrontpicd plus facilement. Et plantant ces a;—k‘).rc—s
i Ouler la terre ainf; qu'on laicree fur les racines , auec vne maflué de
Vehe ntzn ¢{galle en fons, afinque les arbres {oient plus fermes, contre la
Acedes vents,
arh IIE:‘S ENT. Lequel temps eft-ce que vousloutz le plus pour planter
g a0 dauant FHyuer ou au Printemps: : ! : #
N BAYPTISTE Siles trouz,ou folles font faires dés les mois de Tuil-
U Aoutkiie trounerois meilleur de les plater en Octobre,ou Nouem-~
n
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bre,quenon cnTanuicr ou Feurier: d'autant quelors later
bien autour des racines de I'arbre, qui font comme mortes,q
les commencent apoufler, & germer, elles fecouren ¢
Parbre que £il cuft efté planté au Printemps, Quefi J2s rameauXx i, 3
fartez,ou les racines fore gaftées& intereflées,ie {uis d'aduis quon les_gm‘
te en Featier,pourucu que les fofles foyent faires dés e mois de D¢
bre. o poi”
VINCENT, Lequel eft le meilleur 3 planter, oules faunageons de po
' riers & pommiers,ou les autres pour puis apres les enter. fi
Quels ar-  IraN BArT1sTEIagoit quentrenouson planteles (auuageory> -
bres meil- foic o plusdecoptedesd i F el D'augantd® b
ol ptedes domeftiques pour y entet dcﬂus.' a 4 fon
terles do- TANEVE faunageon & vn domeftique enfemble,le domeftique porteF
meftiques fruitplus gros,& fauoureux, & ayant plus de liqueur que lautre, il
oules fau-  Auffi voit-on par experience qu'ayant enté fur v {auuageon, o q;}]'cs
mageens. commeécea porter fruit, fivous y entez encor v coup les mefmes greuo;f
d’'vn mefime arbre,le fruit en fera,& meilleur & plus beau.Ceft poutd 45
en Flandres,en Alemagne, & autres prouinces on e plante guere e
finon desarbres domelftiques pour fen feruir a entet, at
VINCENT. Ce que vencz de dire clt allez cro yablc,cntaﬂf quk ccz:n‘
bres domeftiques font plus pleins de douceur que les autrcs,&fﬂang u
plus facilement en accroiffance, foit en grofleur ou haurcur.Malsdy
peril quiil ne feront de filongue durée que les fauuages. moins
IrAn BAarTIsTE Toutainfique les iardiniers (’uél'hoﬂ‘
comme fe penfe deuroient pluftoft anoir clgardau prouﬂil?: L degafs
neur qu'ala perpetuité,& longue durée: aufli confiderans la bont® yils
bres domeftiques,ne deuroyent laifler de les planter pour I'opint es
enont qu'ils ne font pour durer les cent ans ou plus,ainfi que R cac de
uageds. Auflileur doit-il fuffire qu'ils viurGt n6 feulemér durant 55
ccluy quiles plate ou de fes enfans:ains encor de {es neucux, :
Y 18 GENT. Ievous prie de m'enfeigner quelque reigle p
2 gaillardife de ces arbres, & fur toura les tenir frais, & en bon ordr¢.
Céme les “1 ;4\ 0 papTI : ier li oi b
s T £.En premier lieu fault que {oient houez, iers
mm

arbres veu d foisl’ ; STl
cux fois I'an:& fur tout veulent ce traittement Ics(gomcrs,& e en¥il
£ Z
1

fi

-

e fage s
uclors 4t

lent eftre
raitez & pour eftre plus requis& precieux que lesautres:& Is font plante ier.
carellcz.  terroir qui {oit maigre,que fur I'Autonnc on les améde auce du fumih
terroir menu fur les racines, mais meflé auec la terre mefme daliets
] l Valllt mlc

loing cj’vn Picd dclatige,& tronc de larbre., 1l eft viay quitva Efte
leur doner a chafcun vne peflée de celle poufficre quon recucitleen uf
var les chemins, eftant la defpéce de moindte frais, & la chofeafez P2
fitable.Puis fault qu'au mois de Feurier on efméde & coup® les [amcalé
& reietrons fuperfluzau decroift de la Lune, & fur tout ceux qu! [cg?rlan
en bas,ou qui acrochentau milieu de l'acbre,& faule Ly gouucmf?l Frét
la gaillardife de l'arbre 4 Pefmonder ainfi. Suflife-vous q tant Plusif bcons

ordonnez& traitez aucg difcretion,que plus aufliils abonderont
»quep
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& enduateront pluslonguement. Mais faule faire cecy lors quiil ne
€0y froid ny yen excellif, ny pluyc, & roufiours aucc le fer bicn rail-
arl:; - coupant les gros rameaux qui pendentenbas, ou qui ﬁl)’m' kf Ph}i
'C'l‘oi{]’u tronc, afin que I'cau dela pluye ne fy grrcﬂc , & que cic?x[(_:c ;n
ces, 0t puille couurir ce quia cfte raillé, Mais ferez z:duarty den'vier de
msrqal”cmeus alors que les arbres font en fleur, d'autant que facile-
’eim ils poutroyent fe {echer, & tarir, ainfi que ph_lﬁeurs foisi'en ay veu
enc[:tt:m’ncc. En ce temps mefme fault ofter les fucilles fgchcs qui ont en
I enclos lesnids, & ceufs des chenilles, & autres beftioles femblables,,

Quelles confument,rongent, 8 gaftent & les fueilles, & tendrons, & le

fnlirs’

Comme fe
faulr gou-
uerner a

nettoyerd&
efmonder
les arbres,

I Mt mefme: fans quencore clles font fecher,8 mourir bien {fouuent tout .

c'n:ea&_ﬁtr tout les poiriers, & pommicrs, pour eftre plus fubicrtﬁs ace-
% audite vermine, que le refte des fruitiers: & eft befoinen outre dere-
? 8¢tles troncs de toute playe & cntameure que lesvers , ou fourmisy
qllej’oa Caufe que cela caufe leur mort, & ruine. Ne fau‘lt- encor out.nhcnf
en o Squelarbre ne croift plus en groffeur de Fcnldrc Iefcorce du tronc
Quatre tout du long, ouencing licux felon quilferagros, & lorsen
Peu de temps on L verra croiftre & merucille, Encor eft-ce chofe de
8fand’ confideration que lors que les arbres font chargez de fruit plus
doe djordi‘“ﬂife »ainfi qu'il aduient founent quilyen aautant ou plos
:l;éf ddc' fucilles, deles on defcharger de la troificime partie, ou de lamoy-
e, Autant que ceux qui refteront non feulement deuiendront plus
» 1%,2108 encor 'annéc apres il y en viédra plus que fionles laitfoit ain-
argez,
co‘;; f@ig;tl(ﬁommc ie prens plus de plaifir clcil ces adliltnig?:;ﬂi‘ﬁsé lc::-
quels ﬁ)ﬂrlcsy lc‘ '?1“ me dlicou?c_z delafagon d'enterlesarbres,
i meilleurs pour ce faire. g By scian Japy
e cely ArT1stElagoitqu il yayt pluficuts meyéns d'enter,
: ¥ Quife fair auec le foret, & taricreeft le plus cn viage entre nous,
'Qﬂzcicuy quiceft aufli le plus feus, mefmemér fi Ceft fairau Pr-mtcm ps;lo s
oy iarbres ¢omencent afucren lcm: tron?r.',fS_c ramcalllic,& dcll'I_ouz ter-
Rau ;il(:‘il::ter_cz aux mois de Mars, & & Auril { xlsl{bnt atezen 1;1‘1 e}.c_-plo
Yldimais (i leur pla efl regarde du chaul,les faulventeren Feurier,
: oulionrs ajng que les greffes commencet a poufler,& germer.Ec cefte
ffucill: ‘é{m}' ¢ manicre quil faule fuyure:entat quainfi q le _chault-m'furc,
: »>X contraint tourarbre a gevimer & produire,& fueilles, & chr]s,
_mig::Fau contraire,& le froid les ferre,&leux endort leur force.Et vaule
- enter fur le foir,que le matin, & le plus pres dcs_rac:gcs que desra-
: goitlf,]f’d autant que tang plus bas cft l'cntcurc,P.l us grad vigueur aufl re-
: ¢tede thumeur de la terte. Et quat 2 ce qui touchela Lune ounou-
'q‘;, cleU- vieille pout enter,encor eft il plus prouﬂitablc dg ce falrc.dm'anf
. S8e croift, d’autant que les greffes prennent & f_’aﬂ’ermlﬂent micux, &.
Clq:lﬁ-m’& luftoft,&dauitage.Jl eft viay quéteran decours,& mel-
emés depuis };n plein iufques au 24.dc fon declin,les entesen ferot plus
n ij

Les arbres
eftans en
feue fair
bon enter
auPrintéps
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abondares en fruit 3 I'aduenir.Si eft-ce que ic fuis d’aduis quo
trcme_nr,&.lQUC fort ceux qui entent toufiours duric lanouu®
terroirs qui font maigres,& en decours en ceux qui font gras
viwNeeNT. Derantplus font recémandables ceux qui ente
fufdits , tant plus doit on accufer cenx qui le fant en Hyuer s

1 en vfeat
lle Lunces
& fc[tileﬁ-
nt és mots
& les enten
Noel durant ¢S

enlarbre qui eft encora planter, lequelils plantenc vers NO
grandes froidures: Far ainfi ne fault feftonner fi ces arbres (0
i1 cherifs, & (ils detaillent en peu de temps, Ce pendant jedefire (ga.uotl;
fculcmcnt quels greffes & fyons il fault choifir,& de quel co éde Larf
- illes conuient prendre. ;
;:;;nech;n: TEAN BAPTISTE, Ie{feroy d'opinion qu'on eflcuft & Pri{];ccU:u‘i:
bt tournental'Orien fur larbre,& qui font bicn proportionnez ¢l bc,—-lcﬁ
fesa cnter ¢ grofleur; ayansles yeux , & boutons gros & efpais, & les faule (! i
potlible)les enterauflitoft qu'on les aur;coupr:z de leur mere fouch®
-onles porte deloing,qu'ils foyent enuelopez auec v peu dererre & ds
wn drapeau, ou autre chofc, afin quils foyent maniables a eftreente?’
non fecs par le vent, & force du foleil, I eft vray quwon les ped tpoy
%u;:l l'doit dans les cannes& rofcaux bien clos en v pen de miel. Or FauFl,t il que
. ?re fur lequel vous voulez entet foit fain,jeunc,verd,rond,netn%% f‘:
gt o ans neeuds, & de bc_lie couleur,afin que plusaifément le nouucat Ji for
ente, prenne pied, & geatile nourriture, Le voulans enter a fente, 0 auet g
ret,le fault fier au plus béau licu de tout Parbre , mais que Jefet jf"li’l fe-
trenchicau poffible,afin de polir la tailleure : &’ en fendre autan® ] lus
ra befoin, liant premicremét trefbien le tronc afin quvil ne fult tnd?? ne
que de raifon: & [i gentiment,accommodit le greffeen fa Fente, 44" 5d
voye rien de ce qui cft taillé, & que le premier ceil , ou licu des outou(ur
grand peinc puilleil eftre aperceu foit fur la railleure, ou par deho®®
Pefcorce du rameau,ou de latige: laquelle foit bien liée, & cout
dela cire n?cﬂcc auec ce qui eft eflargy & fendu, clle valant micuxp la
conurir qu'autce chofe qu'on {gache dire, & encor pour cmplir @ e
fente: 8caurour licrez I'ence de paille de feigle , accouftrée auec V2P culles
terre, afin que les greffes poutlent & germct"nt * lus facilement , 1¢f9%¢ e
fmayent point plus de demy pied de haule & Fonﬂucurlwrs du tronc®
lon les plante, 4
V1 cENT. Ievous pric encor de m'enfeigner le moyen d
te couronne,ou comme autres dient,d enfeiller les entes. s 3
Beben 4 ﬁ:r: ANBAPTISTE Cc.:l:tc fagon d’entement ne fut guercizma.:sﬂ:mt
petite cou- - 0BC PAIMY nous,iagoit qu's cn peule vier en rout téps que lesatbres
soanc. en feue:non pourtant fen aide lon en Feurier & Mars, fuillet,& Aoull
cau{’c quelorslesarbres fontle plus enamour , & Pait plus doux & tem”
peré pour les fecourir.Qui en veur vier faule plixﬁo[} fadrellera uxatbres
gros,quenon pasaux menus, & {ubtils: 2 ccux guiont Pefeorcedure
gmﬂ::crc,auqnt qu'aux autres qui lont molletee, & fubtile,y meetant e
teaflez grofle, & ayant les boutons efpais, & girce du cofié e plus oricn*e

¢ toufiotss

tHy

aerteate

enter 4P

Maniere




DE L"AGRICVLTVYRE, 109

de fon atbre premier, Et ayant coupé le tronc, auquel on veule la mettre,

g vhe fie fubtile , lc fault rafcler auce vn couteau iufques 2 tant quiil

il len net,poly, & efgal detelle forte, qu'on ne puille ottencer ancunc-

l'a:t chOrce:Puis le fault lier auec vae corde,ou ceinture pres le licu, ou

b 2efte fié, afin qu'il ne (¢ fende, lors quion fichcrale coing entrele
15,82 efcorce. Mais vn cloud de cheual big limé, y fereit micux ceft of-

“Ceque e coing: & 'aignifant gentiment, le fault mertre ou le coing, ou

- Cload entre Je bois,&?l’efcorce adextrement non moins de deux doigts

‘c;lﬁs le tronc de larbre, regardans de la pointe ronde vers'elcorce , & de

€quicht plate vers le bois: puis fagonnerez voftre ente fclm} la forme
1¢oing oy du cloud enuiron deux doigts, y laiflant outre l'efcorce ver-
e, & fubtilc,auﬂi la premiere lesaccommodant (i bien dans les tro us fais
tn:::gs I:n&rumens’ queles efcorccs & du t_ron_c,f& _dc I'ente fe p_luchm
aPpa; difer fans qu'on voye rien nud du bois taillé; ains la feule clcorcey
: aoﬂ;:‘ﬂt.lltlpcult onlaifler la premicre efcorce an greffeduco ﬂ:;c qu'on
mnode:c(;pqmr aucc dela E,)ouc,.togtesfols lalfau[l‘t: cilcujr;_n PCL; - ri'_n u.l“
g Xdoigts, acaule qu'elle po[cc_ en fon lien fere de deffence a Pelcer
Utronc,comme fi ¢’eltoit v petit chapeau,ou couronne.Accouftre-

‘Zan refte ces entes aurour du tronc loing 'vie de I'autre,né moins que

¢ quatre doigts: & que foudain vous couurez & larailleure du tronc, &

L o de l'efcorce , & des entes anec de la cire comme deflus i'ay defia

It. Puisen oftant |y corde, ou ceinture , licrez 'efcorce aucevne hard

Soficr f IORSUC quelle puiffe embrafler le tronc en trois,ou quatre tours,

“l\cn??e‘zles’ alin que les entes foyent par ce moyen deffennducs , & fe tien=

S Mescontre les vents,& autre violence: &contre le tronc mettrez

. P, & fouftien pourles {uporter , oftant les reiettons d alentour de

: A0re: &3 chafcune des entes laiffer vn bouton ou deux des plus beaux

gl_" Paroillent en jcelles : d’autant que tant plus lenombre en feramoin-
ofl; Uheur caufera la vigueur & accroillement des ramcaux qui y {c-

pourrefte,

:uv INce NT. Encore fouhaiteroy-ie de {cauoir les moyens denterd
Yauoufainf que nous difons)a fpoletre. :
'EANBAPTISTE, lagoit qu'on puifle enter a tuyau les mois d’{\unl,

; .dc May fi fuis-ie dopinion comme pout chofc meilleure que cefoit en
U, ou fire le commencement de Tuillet, ayant neantmoins 2 lauancer,

T e v

lieg s sarbres {ont en leur perte 1{91}, 9 i ?'h Gk aﬁ’&
°"‘3rd1?c r:sgs c!u coftéde I'Qrient,viantde mlr’l%a cucxdlr c;, &t' cmi u_y ,au

boit g accouftrer fans le rompre eftant 'elcorce [-'f eflus f rame "
dcﬂ“P f{Yrcmcnt & de mefme mefure que le ramcau, afin quen e metta

di us, il femble vne mefine chofe aucciceluy : & n'aura ée tuyan plusde

4% b““"-OHS,&y cux,& cn y mettant les plus oumoins {elon que l'arbre

W vous entez foifonne en rameaux, & branchage.

VIN ¢ EN 1.le fouhaite encor de fgauor de vous la fagon d’entcr en cf-
n iij

MoyZd'en
terd tuyan




1o CINQVIESME IOVRNEE
cuffon pouren eftre ' ioni icufe ; ilegate e
p (trc linuentioningenicufe & fore gentill icrlien®

Céme lon 4 :
entecnel.  TEAN BAPTIsTE, Pourenterdecelteforte, fault en pred Ja poInt®s
cullon, fter tous les boutons de 'arbre auec v couteau bien taillant 2 ipia“

& ceen forme, & figure d'vn efcuffon, & mettre va gf"ﬂ:‘: 57 1c!1£ Jevalin
dufamcau que vous en auez ofte,mais quifoit vn Pcuplus grap .mecﬂ
quil emplifle ce qui et vuide , & lequel on ait moyen de plapre” licn
par deffouz Pefcorce, liant chafcunneend, & efcuflon enté auee Vi cl)cuur:
efcorce tout autour du rameau , outroncenaté, fansqueid lmﬂjf : afon
ricn de I'efcuflon, afin de n’empefcher point qu'il poulle, & gﬂm%‘{mﬂ
temps & faifon. Toutesfois vaudroit-il micux couurir ¢ bourotts i OF
entam¢ auec celle languette defcorce qui refte par deflouz, (a8 upé
Paye coupé, & lalier aucc vne antre efcorce aufli fubrile , ¢ qut ;- out:
par deffouz, & aubout de cing, ou fix iours deflier, & dclﬁl‘otlcf c L&
veu que dans ledit temps le bouton,& neud de lente (eroit incofp? c’
vinyauec Phumeur dutronc: & ce pendant ne faule faillir d:f E“moﬂ .
couper tous les ramiffeaux , & greffes nonentées qui font a l\‘—"“ouc’jcs
tous les reiettons qui furcroiftront felon les faifons , infquesd CC-_'-]u:
bonnes entes,& plans foyent fortifiez, & paruenusa leur per c?w;}.icu‘
cefte manicre d'enter fe faitan tronc, & rige de l'arbre tandis-qu ile s
ne,& rtendre,laquelle efticendurde, & deuenué grofle,& malliue; oig}nt
te les rameaux en efcuffon, tant poug-ce qu'ils prennent, & &-n; poiif
bien pour eftre tendres, quaufliils font grand quanticé de §% i
~ fenaiderailleuts, - tiplles &
Ollﬁl'lgc 2 ) > I"‘s hc -
de lar g V1N cenT.Etveritablement ceftare d'enter cft vne desf Jafoxce
inuention €XCellentes chofes quifoit en toutc la feience &’ Agricultuze V% 4 caee
denter.  quon faitalanature changeant les faiiuageons en domeftiques fi uant
bres fterilles, en ceux quifont fertilles & de grand apports & 1,, geuk
ceux qui font de mauuais gouft, en grand delicatefle, les “""d.lfslcjauan'
qui viennent auanc faifon, & les faifonnez les font deucnix tardifs: (e
tage ceftart faic que non feulement 'vae efpececlt Chﬂﬂgé"’& “al} ear”
en vne autre,& que diuers fruits faccommodent en; 8 Lur VA mel ous
bre: ains encor les arbres eftrangers paruiennent iufgues anous,
faifons largefle dés noftresaux pais,& hommes eftrangets. offit
IEAN BAPTISTE Maisquilgauroitiamaisallez dCd””C.]cProc -
commodité, plaifir, & contentemér qu'a le bon mefnager gt cREE squi
bres ; ayant ceft anantage derecueillic le fruir auecces melmes l‘:-]f;'n ilJoit
les ont entez,nouris & efleuez p leur tranail, & diligéec &IF fi als {ei*
difcourir de renc quels ontefté iadis les Princes, Capitaines, s grallﬂ_s 3
_gneurs, & les plus fegnalez du monde: qui ontilluftree, & ‘,mﬁ-' fndP'Ic
{cience de bien enter,ienc fgay quand ic pourroy mcttrc}ﬁn amon Jcrl:ff'
Poireempf Y INCENT; Puis que nousauensdefpeché dece cofte, vous Tciuci ¢
nées con- Srand plaifir, me declairant quels font les:meillers fruits qren
Enées des €I CES CONLLECS,

SRR : ‘ A jre des
medecins, © 1B AN BAPTISTEJe commenceray premiereméra VOus dedul
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ﬁ:-:f: mu?{‘_‘_écs qm {font bonnes dég lafin dumoys de May: & lchqclfcs
e gue otér plaifances, & fort delicates au go uft, fi eft-ce que pluficurs
A tent,& n'en veulént point vler,pour-ce que les medecins enblaf-
buge | 2868 pour-ce quagrand peine (ont-clles c.uml]ics , qu'on voit
2 quelles fo corrompent. Apres ces mufqueéesviennét les canaliers,
iut;;?ml,r veay qui merite tel nom pourle gouftagreable quellea,& de
s quelle 'arien de mauuais ny corrompu en cllc,&: eltfa faifon dés
. - ‘,i“ mois deTuing. A cefte poire f\ucccc!c't celles qu'on dic & nom-
mgvf"ccfﬂ lciqucllgs font erefdelicates ales mager crues. Celles-cy _ﬁm[:-
‘ennent les poires de cigoigne plus belles quebones : & foudain de
“i::‘:{i’dcel-lcs quifontles mo\in,s belles, ont vne faucur , & gouft pleins
c"'chs- &’:llca teeaprochantal odeur,& faueur des mufcadelles. Apres
: ng? viennent celles qu'on ditgrumelles affez grofletes , & pleines
reseg ul?rdcl‘;cat:lc{quc.llcs finiffant foudain,ou bi€ toft apres {ont meu-
deuf-‘atcs‘ quées non moindres que les canaliers {ufdits, & lanoureufes, &
Neing, caufe de cefte odeur fentantle m‘ufc. Ie pourroy vous deduire
pou l’é;}“‘e‘d aurres {ortes de poires,mais d'autant que celles-cy {uffifent
Nere [ rexlc‘l‘i'ous parleray des meilleures quife cucillent cn Autonne.
u°llrcuxc§:; f_s _cﬂ: la bergamorte,queic chfc eftre va des fruits plus Ea-
B el cl -llcats quelon f’gachg; mais neft de gardc guere longuemeét,
Olierye S cucille vy peu auant qu il {oit meur, pour le coxyfcrucr_dans le
Crud,&' yuentapres les poiresde certeau, & cailluau fruit precieux, &
= uCli!_lrﬁto.& que Nozl pafle, mais !a{bre cft_tellcrpcnt aflailly de
cir >Melonuent if en va en ruine: & par ainfi Ceft bien fait que de les oc-

IFaue :
i Vfcrcdvn fer fubyil mis au bout du trou ou cefte vermine fengendre , &

ot o Mmelnel tout arbre offencé par celte vilennie. Y font les poires
fcor de

b Cncodtafi Icannc,lchuellc'{ outre que font gro[fcs,& dch’catcs_, cll.cs
¢longue garde & béne,encore la poire de b.on' Chreftien la-:
o fﬁﬁ:lki::;} cftre bonne & crue,& cuite en toute faifon,iln’y aaucun qui
Riere “d enauoir en fon vcr_gcr:aufﬁ bien que de Pluhcurs autres ma-
5 SqQuidarent bonnes prefque toute I'année.
el N CENT.Ces poires furent toufiours plus eftimées (ll.‘]E)lL'S autres,&
Agrand cité de Venife,& par toutes les autres villes qui l'auoifinent,
“AN BArTrsTE, Ieloiieencorimon Pofﬁblc les poires d'efpine,
: : Pourefire ce fruir abondant tous les ans,que pour eftre bons,8cuits
c'm:l tar tCl‘dgts,&: confituresauec le micl,& le fucere: & que l'arbre dure
°a. 05 & plus, & croiflent plus grads,& plus beaux que tous les autres.
i ::“r‘fj;%; cucil.lét ce fruit bien meur voire & fuft-il t9111bé dg larbre,&
h HP ntrout le fuc,& liqueur quieft dcdans,le faifant boiiillir, cefte
; toz? gl telle 8¢ 4 grande dehcatcﬂ'{_: au gouft,qu c_llc: furrpontc la faueur
feuuage, & confiture,ou raifiné que fgachions faire auec des rai-

Ing g = -
ice:- clpiceric pour en vier i tabletout Ie long de l'année.Et voila quant

nits,

Les gru-
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come poi-
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teftes.
Delicatef-
fe delapoi
re berga-
mortte,

Poiresde
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Poires de
dame Iea-
ne.
Poires de
bon «chre-
ftié, & leur
petfe&ion
Poires d'efl
ine,ie p&-
Fc que fgié't
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165 calluan
veu que
I'viage mefl
me y €or-
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V 1« ¢ £ N T.Ie voudroy (canoir cncor quelque reigle m'ap pPEAs
{eruer cesbonnes poires, i{lir point
IEAN BAPTISTE Enpremierlicu faultnoterde ne les cuct icif; ot
que la bruine,& roufée Autonale n’y foitcheute pous le moins Cir ‘a’gar'
mmuc&uddﬁg&mﬂﬂqwdk&nbmuamghﬂsk“m“PoﬂmOm.
de,& les accroilt en bonté.Ex faut eftre fi foigneux g dene 16?5“; e bes
durant la playe,pluftoft eftir bien feches,& cfluyees du Soleils c?choi'
cucillant ne foyent blecez,ny heurtez enforte quclconqu"“‘,”}s ! 11 bottE
firez I'vn apres I'autre anec voftre coutean a couper & cmmache Z- qu’on
d'vne pcrcEc,&: qui foit bien taillant:ou pour euiter 1 grand P“{"s Ut
les face choir dans vn drap eftenduzoftantde pﬂfm)"lcs i clcl; ol
ries,gaftées,8 qui font offencées en quelque forte § €€ {oit: & cc i,
res qui font belles,maffiues, & fans offence , ny bleflure les mcm'cr _
paille en lien oule vent, ny l'airneles pui{Tc nuire, Ny 1?3 offcncc[- o &
mefme diligence faule vfer & conferuer les pommes. Maisp iy g‘acfmc,&
I'vn fraic,& l'autre,a fcanoir, & poires,& pommes infques cn C,"‘ i
Pafques & fi frefches comme fielles ne faifoyent que fortir de' :;’ bellesy
dis que cucilly qu'on aura,& choify les plus entieres, malfines, Jebotlt
& non trop meutes,il fault deffoncer vn muid, & le mettre tout ailley
y pofantarrengément ces fruits , mais plaftoft y mettant vl it
f?uis eftendre vne autre lit de fruit, & continuant ainfi iufquesa v e
¢ vaifleau foit plein,lequel vous ferez refoncer, & clotre i bieny T
bondon,& toutautre trou (oit fi bien eftoupé,que le ventnf i
fiement penetrer. ] : _ sdc{qucl"
V1NCENchvmupdcmc&ﬁmﬂmcmwr&tanuﬂwﬂ ‘
fes nous ayons cognoillance de par dega. :
: r qut
Iran BarTIsTE Lapremicre {orce qric nous voyons,&- q "
auant faifon parmy nous,font les petites poines douces, & mO}’U}CS Mais
quelles font en perfeié au temps mefimes que les poites mufqué lt;n fa-
celles-cy paffées,iln’y a pomme aucune béne,qui foir digne de qmcsfoﬂﬁ'
ce compte,infques enl'Autonne, & apres les vendages,& lors ??urauwn_
meures, & bonnes a recueillir,& fuz tout files brouilias,& o8 e ¢ fou”
nales les ont fortifices, & endurcies. Sont delicates.encor les nggccuftcs
ges, & rondes,lefquelles pour eftre tédres font bonnes & f:i'U(’iz‘
cn compofte dans vn pot de terre anec dufucere, viande bone 3 ;E Apres:
fains, & pour les malades:mais ce fruit n'eft de guere longuc dmf"dét affez
{ont les pommes qu'on néme de Paradis d'autant qu’cilcs ﬁ’g“ffm.ces,a
longuemét & font treffanourcules apres Nocl:&ceny 2 dedcds ¢ qlate
elpeces,en ce cogneiies enleur difference,que l'vie cft plus I.Of%ui ?ems
tre.Ily a encor deux fortes de pémesvn peu rougeaftres,mab ?éif’c{;s ne
{ont plus eftimées que les douces,d’autat que tout ainfl ‘1““,13? cantque
paflent guere plus outre que les feftes de Noel en Jeur bf)l’tc". : uelesal®
de la enauancelles fe gaftent, Aeftriffent, & diminuent,¢ eft l-o_l.s .(11‘11tfn;mt
grettes viennent en leur perfection, & durent pluficuss mols imal e

tacon®

[ontlc¥
os el
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E’:hﬁ,& faueur:&outre ce quclles font plus groiTcs,'fermes;f&. fau?urel}tlg
“y tqut: les douces clles font encor mc_lllc,urcs pour cofire,& faire copc[{t AP
: Oute faifon, See bones aufli celles qu'on dit celamancs tant poureftre ccsﬁﬁ :{o-
ﬁ?a}:lc’s pour feur grand delicate(le 2 ch_:z_f cm; . c%) pour cﬁrlg Suiilllicn:c lgz; leslobinor
iy ree. Melme pour ce rcch& fon,t prifées les Pommes Pup : ,Pﬁ  pomes de
- Caufes (ufdires de leur béte,8¢ durée.Non moins fontloiices les rofta capédu ou
toles g fontplus agreables , pourt furpaflcren beaute 8¢ liqueur toute. de rainerce
e forte de pom mes:& parainfi ne fault fefbahir i ésfeftes de Carne-

iy rdy gras,on les vend fi cherementala icunefle, & lors-mc{inc_—

Nt qu'ils malquent & ballent en public.Apres ce font.lcs.-gorrnmcs di- Pommes-

328 Iraliens Apote, & Melle Apie, iadis gtandcmcnt-c&:mccs.par.lcs Apies.

b lE“S,&‘qu'cncm denoftre tempson c[’ti:mc ,furmontc:- tou.l:t:slt?s au-
Sendelicareffe. le pourroy vous en deduire d’autres fortcs,gltt ontrou-
ter ©¢ pais,mais pource q{zc i'ay dcfchi_tfré ce qui cftde m.Fll eur, il eft:
ps & taifon dc&rmais,quc nous parlions desautres fruitages.

WCENT, Anir que vous paffiez outre, ic defire encor que me diffiez

ql?““‘ fong les qualitez du coing. : _ Ciliden
t‘nfz AN BapTISTE Cefte pomme cft diffemblablea touteslesautres jop ges
or

mc,efcorcc,folidiré,odcu;r,& faueur,& pour autatce fruirn’a Roint coings &. m_-;: kag
On paveil A faire compoftes,Codignac;diuctfes gelées; & FaﬁfZ?&:fill}CIS 5; Totc: Ly 1
: For_rs delicats E¢ | fruit eft fingulier,'arbre encorne luy en cflmt rien,, t:r ;: R'_“
t:mf“ quefi Vous coupezvn rameau d'va an,ou deux, & veneza le P-]a“f plaater.
tdurant le croifane dela Luneésmois de Feurier, ou Nouembre, il
Porterg 4, fruicen peu detemps.. Yoire fivous y entez deflus des poites,.
g:s'm}\cs, Wignons,ou anant-pefches,abricots , & autges fruitsil en fore
PUs delicqr que des autres entez {urles arbees t}lud'om de mefme
icg ﬁsc ;i‘ff' l'eune,p our auoir vne cereaine liqueur peculicre,& [peciale, &
Pleine de vye grande douceur.
3] tdeux aNsapres on peult cncor ofter.ces rameaux entez, & les planter
thounelle |y de Fearier, lefquels produirent leur fruicfore dehcac
WS 2 (ifon, : '

' : L ; ) aalicé
INCE N T Efimez-vous que la proprieté de la poire enuers & enlhé Que

ol -~ =43 POECS
Ace mefine effair quela pomme? ;
P AN paptg sxE; Hn'ya pasguere grande difference du naturel d_c
t:’nfﬁml‘,i lanaineré de Pantre:veu que toutes les fortes_prchue dc{f POl - o i
n:a Ontde tang Plus a[’cringrntcs,commc cllesontde | aigreur,& alprere: cécylTtalid
\

1tMmoins font bonnes a peftraindee le vomiffement , & Auz deventre, qui’ apelle
deftancher I foif, & altcration: Ce qu'aufli fontles pommcs aigrettes, Cerife cel-

Non dy rone meures, : 11"03:: ‘i‘;
f' INCENT e {ouhaite encor que vous pourfuiuicz ame dire lcsi autres. )75 &
PHtes des fracs felon que vous le verrez neceffaire, & 3 voftre plaifir,loi- cois Papel-
antafie, le Guine,
EAN B Apryg ¢, Ie vous parlcray doncdes Ceriles;puis que ce font éf lCa-Ig;'“-
%S Premiers fruits quife voyéraumoisd’ Auril, ouaucomencementde- t6Cenle,
0O




Pour bien

yoir toluites
les efpeces
de ce fruit,
lis Matheo
le {ur Dio-
fcor. livriz,
chap.iz9.

L'Italien
les apelle
Brognes,
& Sufine
le fruir,

A quo
fcruc?u iZs
Prunes de
Damas.
Prunes de
Aouft ont
conuenan-
ce auec le
Damas,.
mais n'ont
le gouftfi
fauouzeux
Ces Mira-
bolans, ic
penle que
font celles

qucnous
apellons
prunes de
Dagre.

| | belles fi
May'r et quoy qu'elles foyent fort {;rifécs sderantplus hel m:f: de ma’“‘
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- 5 1 - . ? L34 1
eft-ce'que toudiours ce fruit eft mal fain , d’aurant qu il engct denotl

waifes humeurs enl'eftomach,&des versau corps,&:(ont cped :
ricure,commeaufli fontles Ceenrs qui viennent bien rofta rcts delicaress
Apyes viennét celles qui patticipent dudoux 8¢ aigre; 8 lon ¢ les malds ‘
& bonnes & confircance du fucre, tant pourles fains,qu¢ pos  {a faifons
des,quifaydent decelleliqueur fi {o¢fuc que ce fruit pr oduwir et & fatles
Or en des Eruits font adoner plus ceux qui naiffent és Cerlay e hauleefle
petitsarbres,a caufe que ceux-cy portét plus que les grands e ais quics” -
uez, & quils germent en plus grand abondance vers le pied s m? s and
teroit des greffes destbas cerifies fur les grands, il cauferoit &_P OIS
quantité defrait;8cplus grofles les cerifes ; telles que f’ont noz agui ot
ou pingarreaux,pouraueit plas de grisrameaux que n ot RE mi;qmc ot
comime trainans pat terre, - Vous diray encor que i les cnrant[? compor
le bouton, 8 eeil du greffe en bas que les rameaux enforransic :Eycs
teroiét de la forte mefme,ce qui feroit forragreablea voir. Ces Ja.court
font bicn dansles iardins pour le plaifirde Fombrage, mais dans oiéT g
d'vn logis,ou ailleurs non A caufe que Ja volaille, & gelines pourt - fie
fterle fruic enlebecquerant En ce mefine remps font meures o hones

lefquellésiagoir que foyent plus petites queles guines,f1 font-¢ - s
crués;mais meilleures {eches, & en faulces, paftez,tartelages. o
& Agriottes peuuent eftre entées {ur ces Guiniers communss o jes
micux ce faire {urles faunages,que fur les domeftiques. - Et ‘}u:)éaufc de
Cerifes trop aigresne font gueres plaifantes a les manger Cfﬂfsl A nanget
leur aigreur & afpreté , fifont-clles trefbonnes a confire $68% o
fechées ou au four,on au foleil, 21 fnﬁcs,qﬂlf
ViNcENT, Aprefentique vousm'auez fatisfaic touchit €€S :
font prefque d'vne mefme forte,attéds que vorisme paslicz d¢
& diuerfice dicelles quifont entre nous. ; o ef-
1EAN BAP»TISTELespremicresfont celles quiondit de Da":m ins
quelles quoy que foient les plus petites d’entre routes, fout e i
belles,fanoureufes, & faines a les manget crués,mais pluﬁ(’ﬁ culﬁcc T
ches, 8 mefmement en la (ulce des volailles, poules,8¢ autres o, e
fans cela ce fruireft b & faire bon vérre,le failant vnped bouillir aDa
pend’ean & le migerainfi mol, & bi¢ {ucrésil eft ' viay que s e rautfe:
& quieft doux,& bienmeur vaule mieux pour ceft viage quc.wucmpécs
mais quoy qu'il en foit,& crués,& cuites,{eches,ou yertes,cftas trd,Aouff
dans de I'can tiede,clles eftichent la foif. Apres fuyuét les Prun esfonc en-
lefquellesauecce qu'elles font belles,vn peu logues, & grofrcre;ac{que ~
cor fort fainescruds,cuites, & fechées. Les grofles prunes el debotés
les font rodes, fi on les laiffe bienmeurir peanent porter lesiltre clopées
mais dauantage qui les feroit cuire foubs les cendres Cflal‘dcs{(s?llcl: ercibié
neitmoinsauce quelquefucille) & puis les efcorcer; & peles, res CRUCSs
charger de fuucreains q lesmanger:ou vaudra micux les pelertou
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&rluc:::g? c?irc dans vi pot Fi‘c terreaucc du fucre.Mais pour manget des
Siarc) nu.n t{‘ﬂ“ L 8¢ les u’ac_'ulcurcs ; faule c_hoih-r CC:“_L'S.I:IOIS fort.cs yque
e qﬁc on; Mirabolans,vio lets, blanes, & faunes,qui font patfaires,en~

ha 1csl}§:- oyent cuites. Erlont trefloiiables, & de grande recommen-
8etcryg, &Et}nes qu qnﬂnon:mmCaehclan_cs bien meurcs,qu on Peqlt ma
B8 ¢ Slplus prifées d'entre toutesfontles blanches,vertes;violet-
VIN(}; ontla couleur du cramoily. el :
ﬁlﬁ*Cy : EdN T. Veritablement e ne cognoy fruit qui puilfe fefgallera ce-

o va? douceur,ny quiaye la hqu’cu[ fiplaifante,& {auoureuic,&ﬁ de-
fai{.'y Je T ff]!?c qui confortede tanc Leftomachdel hm.nmc,alors q_u’i-l cft

el alleql:c que grandc-_chalcnr,ioﬁ,& cxtreme alteration. Quedira lon
““’a‘fay%n ment, & refrigere quefencvn pm{ure-hommc affailly de la fie-
Bede oo t g}_ﬂc le medecin luy permer de mager vire Ca{thc‘lanc, ou Pru-
aing; fro ¢ bien meure fe la mettanten bouche bien pelée,&la fauourant
Moyey, - C., 3; .PI‘CII'lC de bon,n'f liqueur comme clle c&_? veu que par le

o ci r? 1c1cku|‘.l‘cjmcm§ lan}cur dela fienre famortift, & le patient

e EAC que peulapeti qu'ilauoit defia pesdus. o Bz
Punes Aou}’tzf S TE, Vous agrcz-auﬁi bonne occalion de parler des ’Armc:tl:-
Pincs de Dedg: a.nchcs,dcs_nomcs de Scptcrqbrc,dcs Maxtmln_iancs,dcs ‘I‘Lf;?& Abif
Wil rete gtandgon}.dc Ierufalem ; & antres dlue_[(t:? fortes ; mais pource B SR
I nombse, & iccluy diners de fruitsa dafc?u rit , la.xila'nt le chent fort
¢ Fcec d'abzli)c 1‘1-‘5,110.us parlcrons des Armpg}mqucs (quionacftimevne en gouft
Plaianges | _"F) qul}cllc’s oncl’edcmfc:}'t focfue,& ;greablc;la;g:oulcug les vus d&cs
elles o mt‘zlt,a:cau-lc quiclleferaportea Por, &caugouft trefdelicates,{i if;‘fzsiud._
165, & e fr oeas-' Mais pout le plus commun rie font fifaines que les Pru~ /o Gaela
ente fiuy deg tdent gucre longnemcne leurs arbres ;& {ur tout ronles diyerfict

$ Pefchiers : [aon ellés durent & fe maintient leurarbre plus dunomA-

ong te . - 5 . { ;
mﬁg Dps fion L'ente fur le prunier ;& plusfi furl'Amandier , ou furvi bricots , &
=01gna ey, : ouils doi-

Vin uent eltre

g“laritczn NT.lay toufiours fost.ayme ce gétil fruit pout anoir deux fin- ...,
en produifant deux chofes bonnes; afcanoir I Apmoniaque qui- Desalber-

PrunesCa-
thelanes.

0N Fruie. & 1 : 7 a:
LEa 2“":& le noyau quieft dedans Foz d'icelle. - : ges, &
BAD T 58T £, Vo auczencor lesabricots, lefquelsquatau fruic gu““d Li‘“‘
on plan-

one py
E?ZE;:EEE fcmbla.blcs_ aux Armoniaques, & en partic fe LAPOTTENTAUX g
fuuicr,& p_ouflc fucn]_lage,b‘c lchuc.klcs mrpcul_t a[,{cz I:ncn enter iur_l_-: noyaux.
culee 1”ent?m.ux cnc'or.{ur les Armonmq,ue_s. Ma‘wd aurarqua gl:ad dif- De ces
Prendre o pr ic;fpdfage en fente 8¢ (clo:j I'viage (.;omun,ll vault micux de if;l::lsi {.:’)([1:
gret e, eu[i;r? esquine foyent guere tédres,ny icunes,ot pout plusgair o A"
eSfong e o Fm)"au,.a—caufc quils prédront plusfacilement. Les Albet= (o jiy, 1;
€t g o c}l-‘qut :cceman@ccs,ldqu c_iif:'s on pcul_t ilafagon fu{,dl,rc en- chap.ist:
p! &ntcrlesli[ L-‘:;L rs;& Prunicrs: routesfois le c}}mnn piuls affeuréc c)ﬁ de -
temPS-Vouszﬁ-"' noyaux pluftoft I’Autqmlc,qp attendre iufques aul rig-
SR00Z carric §AuLE phls agﬁl:t?.de combien defortes de pefches nous auos
~20% Cartiers, & cabien facilement Natbre croift,& naift en noz terics,

L+ ] \’
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P 1 . s i bientof
mais il fy maintient fort foiblement , entant que le froidles fate {cnnent

enuicillir en ce pais, & que les neges,gelces, & brouillars qui (asuick

apres qu'ils ont fleury, les aneantiffent, & gaftent, O ok Pms
vincenT,Ne ﬁ;a.ucz vous pas quclqge remede pou-l' 1(:-5 C#_fofu Sity
longuement, & des moyens pour empefcher qu'ils ne cm,gmlﬁ:nt gdurc-’

ainfi qu'ils font,ces maledi&ions,incomoditez, & 2fTaultsde lafro cdes

Cf’r‘dcmi- 1EAN BAPTIsTEDPourconferuer ces arbres, il fault les c.nlicr i s
Z‘iﬁf,‘:ﬁg Coigniers,ou pluftoft les marier auec quclqueAmcndiCf-hﬂzt:h??;}??ofé

me il le  font naturels les faule tailler non feulement vn peu plus ce
fault gou- que tant plus {e tiennent bafles, de tant clles en font durables) ™ alst

mermer. quitraunerfent les faultcouper au milicuzmais entant fisc [a verges oighs

la fault couperrezarez de terre, lors que l'éte cft grofle comme le Jaif

afinque pluftoft cllc preaneracine que le tronc devienne en hauret® ollf

fant croiftre feulement va reictton duquel procedétles autres. A fult

garentir tout pefchier,lors qu'il cft en danger de faillic, & fefec IEI; g

Yellarter, & en oftertousles rameaux, toutainfiquoncn falf ‘“": sil-

les quand on les érelte & coupe : car en cefte forte ils denicnnesie gt

Moyensde [ards, & auffi bien ramez qa’au parauant, Davantage en fendant (ouuen*

fe"s';f:;_““ entierede latige,& tronc(commei'ay dit par ¢y dcuant)-laql’fuchg Suis

chiers,  pouteftraindre partrop Parbre,eft caufe qu'il fe meuse, & deflc® r.g

encore d'aduis qu'on replante tout pefchier tandis qu'il n'eft encl oot

gros, & le mettre dans fafolle cn long , tour ainfi qu'on en vica qud'{‘f‘

de lavigne,laiffant fortir, & fanancer fur terre vn feul rameaul® pom*

X
c

1
: oo : i
ucde trone, & de tige:&ainfiilferade longuc durée d caufcd“_bo‘ oo mals
bre des racines qu'il auraluy fernant de fondement & xmuf‘“;1 ¢ a0trE
fault couper laplus longue branche qui (oit droite fur toutes® " itictss
Ce qu'encore ondeuroit obferuer a 'endroit de tous les arbtes ¢ poftet
{ors qu'on les replante, 2 caufe que c’eft celle quiles eml:vr:ﬁ?h‘3 .
du fruit en abondance. giennen®

VincEnNT ‘Quefaultil faire pour caufer que les Pcfchcs de

& plus grofles,& meilleures que de couftume? L op quio™s
pourren- . LEAN BArTIsTElagoit quelefumer,amander, & ?fﬁ:_lllclusal'é-
dre lespef- du pied deroutarbre foitchofe fort prouffirable, encore Vet PY2 e

ches meil- droitdu pefchier,quifen fentfecourn grandement. Celuy dO_I_‘lc q“;vmug

leures &  des pefches bonnes,groffes,8 remplies de chair,faule que hoi¢, . &cloy

If:js“‘ bel- - laterre du ﬁpicd de Parbre pour le nfoins quelques tro1s Fois, an .cr'viél
) donne du fien, & terroir gras, & fort mena vn peuauant queHyy

ne, & firtout dufumier des porcherics, qui les fait deuenit Pt & fruitde

3 I 3 o (1
Qualitez TOUTC AULAC forre damendement. Orn'yail efpece aL,lcunc dec el
& proprie- pefchier (oit mafle, oufemelle, qui ne foit nuiliblea |eftomad igr'ff’as:
m('di: la  corromprefortfacilement , & parainfiles faulr manger deuant

pelche.

« beneficede Ve

ui mange les fleurs de pefchier a ieun cela aide d rendr pry
9 -] P . it les vers qitt fen

tre,empelche le vomiffement,conforte le caeur, & ocdl
gendrent dansle corps. -
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VINc.Vous plaife déc de difcourir encor fur la qualité des bénes figues
YEAN BADTISTE I neft aucun quinefgache queles figuesfontdes
.ﬁcgc“f s & plus precieux fruits que nous ayds: & Ichucllgs felon la ter-
>% plant ou elles font mifes,fc monftrent ou plus, ou moins douces, &
tureufes,Er cecy procedc pour raifon de L'air froid,ou chault, ou tem-
Pere: oy pour l'efgard des terroirs fecs, ou humides, gras, on maigres, al
g:'lc :ﬁf“ mols,forts,on legers, & faciles,pictreux,ou fans roch, & c:itrricre,
Isen quclque ancienne mafure. Erd‘autantquela diverfité eneft
°ftgrande,en y ayant de groflts,& menues,rondes, & aigues, blanches,
Olies, vertes, & grilaftees,chafcun y prend plaifir;ainfi quilale gouft, &
“Beecenla couleur, Er quoy que ce foit le dernier fruit quenous man-
g: :’“;:ﬁ ne faillét onc guere ces arbresa p‘c_nyter,icaufc quils nefontpoint
qmilmmag‘fl par les neges, & gelées,broiiillars, &cgrandes froidures ainfy
Baduicnt  pluficurs autres,
dlcs:;;(: EN T, P'ay roufiours euy dire, voire pratiqué que les figues, pef-

faifins font la courdne, & ornement {ur tout autre arbre qui por-
tmt ﬁ'UIL
c!tf,‘!‘" JDArTISTE, Certaidement .vnc-pcfd’_xc bonneen perfectiona
o EEpsefté eftimée de chacun,mais,& le raifin, & la figuc ontencor
¢ Plusdeloiiange: g pris que ceftautre, Entant que come ces deux font
c‘“gul.lers cuelgarda leur plante,moélle, fueillagee,rameaux, & frui,en-
ore (or_n'-sls accomplis, & fort fingulicrs en gouft,& prouffitable bonté.
. :né-gei::r &}’cﬁjﬂ pas admirable quil porte fon fruit par deux fois en yne
aitg fﬁhtli'. 1voit on que non feulemét les fleurs en font bonnes a mager,
mequo emblables aux fecods frais{oit en efcorce,couleur,grain, &tor-
s, ¥ que le frune foir plas gros : & par ainfi chafcun en deuroit tenix
Imut?i!:?tc’& mefinement voyant gue {fan fruiveft di: g‘;and ﬁ;’:ﬁﬁ:’
L B i e ’ ee -
e eft bﬂnnz :u;&xc}ltif mé:cllilI;:;‘:’ofdl:;fc,n‘:ﬂ;il;;;i?i:re;g 3u gofier e~
- gargarifée: 1 difficultez Phaleine apliqué
o pargarifee: & pour la toux,caterrcs, & difficulrez d'haleine apliquee
‘:’“‘ plaftre,
‘ié:f:, N E EN T,{g ce que dites que proufficent les fleurs des figues,&quel-
feo ;:1'! onnes 3 1n<angcr,1'c relpds que lc§ mcdccm-s lesonten ﬁ matuai-
l’arg 10 pour la fante(pour eftre cela come la poifon, & malice de tout
e)quils ne fouffriroyent pour chole du méde quwvn malade en viaft,
?smg qwils accordent affez founent Pvlage des figues aux paciés, lefquel-
i ftent des rameaux les plus tédres,& les flenrs fet'ilem ent des ﬁg_mers
nuu‘: 1" AL encor qu'vh an. Et queces feursfoyent nuifibles , Pexperience
quils eait voir, entant que les pourccaux les fuyentau poflible, quoy
g &Mangent les figues affez gloutcm\cm. . .
afbrg;? BAPTIsTE Adiouftant foy a voftredire, aufli veux-ie que ces
Pierre Fl’cﬂt pl:u:ltcz en licufec, pres les murailles, ou mafures, €s t‘;r:cs
o wes, & calcineufes,voire dans les mefines murailles eftans fendues,
*y tuinées,a caufe que le fruic en cft meilleur, & fe garde micux ¢s
o iij

Diuerfité
de figues
defquelles
les petites
rifaftres
fgont les pf®
fauourcu-~
es.
Quels
fruits font
les plus {in
gubicrs.

Propricter
delafiguc.

Ou fanle
Elantcr lay
guiers
pour les
rédre plus
fains,




Desgrena-
des, & de
Teursdinet
fitez,

Moyen de
f;ardcrquc
es grena-
des. ne Fe-
clatent e-
ftans men-
EE8. 40

Yuft de gre
nades bon
en fauces.
Mathcole
furle 1. de
Diofcori-
de cha.1z7
Par quelle
maniere
on confer-
ue longue-
ment les
grenades,
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licux, & aflicttes chaudes, que foufrans quelque froidute.
alfcarerde la gelée, il faule que dés auie la faine Martin on|
biende paille;ou des réftes du lin,liant ces chofes 3 latige, & 3% s ¢
fibien quonne voycrien de la plante. On plante encot les "_’jﬂm[ﬁmur |
deux ans beaux, & ronds,quelonmet fous rerre, rou ainft g4 07 I%cndrc
plans; & vergesqui ont leurracine. Mais pour les faire mietx Pt dela
pied,vous ofterez Iefcorce parle bas enuiron vn demy piedat ops il
tige,ly laiflant neantmoins attachée , afin que relle efcorcede conuert
en racines, i€
v 1N ¢ EnT.Puisque i'ay entendu ce que ie vouloy fgauoir Foqdiaf:;i_
figuier, 8cfon traitement, i defire encor d’entendre commeil fault
nier les grenadiers.
LEAN BAPTISTE. Combié quilyait de diucrfes forres de grelos
les vies eftans douces,les autres aigres, & le troiliefme gente Ea}'l{??ﬂ o
detouslesdeux: fi eft-ce qu'en general tout arbre tel demadelair® ]3]
ou qui {oit 3 tout le moins temperé , d'autant qu'il eft prefqueimpo 1y
qu'on les efleuc en pais froid, & moins y peunent-ils eftre Con{cmczg— e
porter fruit quelconque.On les plante és mois de Fearier,& de Marﬂ ¥
rant lanouuelle Lune & ceanit qu'ils poullent,ou iettét hots ger clley
fueille quelconqgue:de prennent facilement, & aucc racine, &:’ian” '
pourucu queles rameaux {oyent bien polis, & liflez, & encorel€
V. IN ¢ EN T.Sgauczvous pas quelque fecret pour empelcher 44
de ceft arbre ne fouure, & fefclate point? i
LEAN BAPRTLSTE Comineainfi{oit que lesanciés ypfd
ficurs remedes,fi eft-ce que wen‘ayant experimenté pas vi fev
couftumé de ne planter, ou enter que ceux-1a feulement,guiné o 5 pltS
Lefclatent point eftans leur finiven maturité,& choifis roufiouts le ff;llts
beaux, & meilleuss quife puiffent trouucer Ee pour faire engroflir'¢ et
non feulementy {ercle fien des pourceauy, ains de tant plus 08 €2 muccsr
picd du grenadier,de tantanffilcs plus aigres grenades deuiennet do o
8¢ plailantes, au gouft. Bien eft vray que les aigrecees lont plus prod 2
blesaPeftomachyoftent la foif; & altesation, arreflentle yomiffeme?™
reftraignent le us de ventre.. e cu%
Vv 18 EN 1.1y toufiouss fortayie les bones grenades, maisic nf-’Pé les
onc lesconferuer iufques i la fin dameis d’Aoult,quicft la faion q.u int
malades en ont le plus d'affaire ; & que danantage ilsles fouhatcen®: - L
que leur fuc; 8 iuft oft plus parfait, & phaifarit fur fa viade rmtze,ou,l.’.':c ]
cesdupoillon, & auttes choles,& beaucoup plus delicat que €€ w
renges;on limons, : le,niét
1EAN BAPrTIsTELexcellentmedecin & ﬁmplffiﬂfc Maxhgﬂ . ,cor
quc ce fruitfe colevae fort Jonguemét i lors quiil eft meurs cﬁatjm e
fur'atbre on luy tord v peule petit ramean , & q.lli"l‘*"' 5[aqueliﬂ a;;éa;
nade tient: & aurres difent que mettir ce frait dans dela craye Em{ﬂ:{): |
ueclean, puis l'expolantau Soleil pour Py faite fecher, il gar_d&f

openadess
o

unes:
F I . ﬁ'ﬂlf

a.EﬂfPl-ﬂ
fic
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Bviet le long del'an.Se conferuentencor fi on lescueille duratla Lu~
ille &
> lesayant tenues trois on quatre ioursau ’Soleil , & furyn aiz,
s rdeffous le fruir, les tournat d'vncofte,&dautre pour le moins:
tang; tlour,afin quele Soleil les touc?c de toutes pars,fans que pous-.
fruie n’:l{:_telnngnc aucunement la fleur, d'autant quecela ca_u{erolt qu.c le
lithes C ﬂt.&ﬂ:,& {efendift, & apresles mettre cn vos greniers , & {ur l(;S
Wfyae st d'aueres les fone demourer quinze, ouvingtsionrsa la fumée
~1e8a tant que l'efcorce foit bien fec ¢,puis les enfermét come dit eft,
LNtAmoy,icles fais fech er(les ayant cucillies en lamaniere {uf-ditee)
“hant v jour,ou denx au Soleil la fleur pardeflous,puis les mets dans,
epzit;]t‘ terre bien cfﬂlyc: s & feché , & lecounercl ¢ du pot cftant clos
quP ‘cs’?u trefbien bouchéauec dela ciresie rafche § Fairn’y entre point;
dtant queie vueille les ofter pour mon feruice,
TNCEnT. Ayanteudevous des aduertiffemens plus fecrets queie

ne " 4 . . . - .
bl Penfois, jeyous pric medire les qualitez des meuriers tant noirs que
ancs,

¥n

u R APT 17T £, Tacoit que I'vn,& I'autre des meuriers tant blancs
qe:;:;:;?siac-lrz[:ntfemblab];s .i 1produirc lears Pugil’lcs plus tard que pasvn
ueille, & o res,fi Cﬁ-cc quilsontde 1:*1 diuerfité enfemble fclt en fleur,
trnenE e }H:rcs qualitez & conﬁdcra:nops:cntant que le noir eft n6 feu-
i 11 e{;" enfon fruir quele blic,ains encor eft plus gros de tronc,
Prsiatn fugﬂl;s eau,plus favoureux, & qui ab&de plus en hqueur', outre ce.
uec plus go t;i;{iii} plu§ grande,& dure, & l'arbre qul‘cﬂ:aa‘lftk leéic"%rmd a-
Stand E¢ pot ;llltc,r& de}m eure pl I.IIS lu‘t{,g-tempft ah qc:t 1_tre s Z ’ee[;l::;:
PRe Ceft atyre s ene aurf:s[bahlr filené Lfcen c& : pﬁ pour 7
Wrte quce aceftre planté par pl:!ntcs, & fions, & a cftre pournigné I(‘)us
e pai A mere fonche, ainfi qu'on en vie aux blancs,lelquels croif ent
Caufe gcsj 5 _ﬁ‘_f pout eftrcainfi renouucllez parl¢ plant des fettons, oua
Ona gy Nilliers qu'on en feme de plus en mieux fuyuant l'inuétion que
*ouucede noftre remds.
: gr;:dc ENT, .Clommcnc cft-ce donc qu'on peultfemerles meuricrs en
i A: duantieé que vous dices? ey
€eilsy B I'P PTIs7 5, Ouy certainement,on les feme amec gFand facili- .
Quily 5 Ullent trefbien fi laterrecft Igone,&: bien caltiuce, Bicn eft viay
A CI{’:“ de meures qui ayent feméce, & laguelle eft cogneiie los's que
PluGeyy OI'{le_u: (cequi aduient au commeneement de Luing) (i qu'ayant
Myen g arains en {a maturiré, f’c& {ans doubre quc_lc refte neferaaufli
ol i:'ienuom& ceux-cy faule plitet tous vcrds,&’ entiets quc fonf en ter-
7 tf-Pa Bras, net, & poly,‘& Pgudrelflxdreﬂ‘ant 1a.hgnerper en bone mes
Piie :f efloignerla {:amece_aEuﬁ qu il faule pour le moins quatfc doigts
oyer toual‘]i’m' ,afin qu'on puifle belcher entre les deq;‘; l1$nes 4 &llcs net-
le cxib] talaife.rt pour mettre ceterroir en perfedtion’ya meillenr que
crdelahauteur de demy pied ance vn crible de fil de feroudar-

. 5 - i
»& moyennement meures,& bien feches, & fahs eftre mouillées -

Confide-
rations des
Meuriers
tant blacs
que noirs.

Comme
faur femer
les meures
pour auoiz
abondice
de telsar-
bres.
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chalt non guere menu, & cler: & afin que toft cefte fem
foing dela conuriraucc deseftoupes,afin que le Soleil 'y penet l; etroif
feche plus qu'il ne faut, & les arroufer vn peupar dellus,afin guoe = . ¢ o
ne fengrofliffe,& caille en motees, & durtez, taifant cecy tOUS cs D
lon la neceffité des feméces. Mais ne fault Coublicr de les ?“a‘:hbclrilcilnér,,_
temps pour les planteralaligne en antre licu gras, 8 kert fem ::: Farse
& bicn cultiué efloignant les pieds des arbres les vnsdes auttes ; hcxlﬁeurs‘
our le moins d'vne en-iambée,pour les befcher comodément P s
fois 'année.On peult bien les lailfer au lien otils aurot cfte &rfnclzc’lglcnr,
ueu g fils font plus efpais quil ne faut,on enofte les fuperflus 1eV ftons:
lefquels repltercz aucre part,come dit eft,les

3 be-
encensifeeL

-

entourant de peuis

S Fe u
& perches,tant pour afin quiils n'aillent par tere,& fe perdent, q [{mcr
i vous voulez ¢

Moyé de garderqueles beftes ne les endommagent . Mais : Fruitvous
chotficle  au printéps,ic {uis d'opinion que {oudain qu'aurez cucilly le fru Jesfror
graindu  jettez ce que voulez garder,das vn {eau,ouantre vafe plein d'cau, s
"::;’:;z' e tant, & caffant de telle forre, & bien Arout les mains quc la bonnex ifges
i ce,& grainsaillétaufonds, 8 que ce quine vaule rien, & les peatt (quesd
[eau tout bellementitd s 2l

de la meure reftent fur 'ean: puis efpuifant
la femence quifcraaun fons,o&crcz?&s rains, & lesferez {echer ‘;l aa,-[l
al'ombreles gardant infques au mois c%e Mars : & lorsles femcr ];ﬂs'on-‘
fant de la Lunc,ou artendre celle d’Auril, & du foir,car il fuffieqies o d
les feme,veu quaufli bienne germent ou Prodm['ent—cll-cs ricndl2 ob-
tant que le foleil & chalcur les ont touchces, & cotraingesde ff arrouf‘:‘
feruant par mefine moyen de les couurirauec deseftou FCS,& ou peit®
{elon lanecefliré , & d’y remuct fouuent la terre , auecic farcict lles Plﬁ'
hotie, Aulli en {mant ces grains en.ces deux faifons,quad bien ‘fc ing
zes quon-auroit accouftrécs,& pouruignées au comm encem<t finteps
ny la feméce mife furterre failliroiralors, peut eftre que celle & ufifent
ne vous feroit point faulte:outre que & I'vne, & l'avure maniet
drendre lafemence qu'on y employe.
V 15 c & o 1. Lelquelles fueilles font les meilleare
du mutiet blanc,ou dunoir? illente®s fi
Quclles Lean parTisTe. lacoit quecelledunoirface ]a-fOY_Cl‘ﬂ;ﬂent;amis»
fucilles | Clt-ce queftant trop dure, elle w'eft bonne pour les vers 48! 2 oureel
fontbon- ond’Abbaie du Polefin les fueilles des meuriers y {ont par.f.ntcsl P 3 le
nes faire effaic,lefquelles outre qu'cllesabondent plus,, & font mcﬂzllcmc cs);n
lafoye.  fruiry eft engor vn peurougealtre, quoy que non plus grad que
res blanches, ‘ forte Puisn
v 1N GENT. Neferoit-il pasbond’enter ces blancsde eclte &
qu'ils prendtoient, & foifonnéroient aufli aifément g les 11-"”:: onprilt
Meoiéden. 1EAN BAPT15TE. Ieloterois cefie cntrcprifﬂ,.}’oumc;{#qr & quet
ter les  lesgreffes & icttons des meuriers blancs d'aflfez bonne grot eucé moieh”
meuriers. l'année enfiivant furla fin de Iuing on les entaft zuyau:calijpafs 8 par-
en peu dannces on caufcroir vae grandc,abondaﬂcc g 00m

. ¢,08
s pour Faive In f0¥%
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SMeurices, & princi palement fi les entes eftoient prifes des arbres qui
f’ OTtent le frpjy pllzin de grains,& bonne femence:d’autant qu'en recuel-
]"mt tous Jes ans,& m ult?pliant ce peu plemcnt d’arbres, en peu de temps
“Pais en foifonneroir a fu fifance, e i

INesxnT, Puis queces Meuriers fe peuuentainfienter ,ne penfez-
oug Pas queles gros noirsne le puiffent paseftre auflibien , & mefme-
Jentfur fes blancs,qucy que ce {oit difficilement qu'onen recouure en
fndeabondance,

EAN B APTISTE, Dautant que les Meuriers qui portent les’ gg‘o_ﬂﬂc's
g.l'e“t?-‘ noires naiffent, & croiffent auec grand peine , & dlfﬁlculte ,iefuis
e L 90'0n les ente 2 vayau,furles blancs au téps fufdir,mais que les cln_

¢ foient plus groffes que d'vn bon doigt. Etbien choify quaurcz les
%écﬁc.swous replaterez le Printemps fuy uagt toute latige , & 'lcsf entesde
&gc‘:::}g ‘111.'011 envicaux Yigucszé caufe quainficlle fe _110}1;:1& iupr tchLr.l‘:
u“l'nos Plisapres,&¢ deniét en vn beauarbre anec Ifzftep:s.f uf?(l; u)é eg p’
tautmm;t,&:xo:r que la tige du blanc meuricrferoit : q E :
Brofleur & faiy de lentedunoir, acaufedefa gaillardife & grand h
feurQuion plate neantmoins ces arbres loing des maifons,afin que I'in-
Memultitude des mouches quify affemblent, le fruic eftant meur, ne
chentles habitang : mais.en tel licu que les poules le puillent manger,

5 ~ .
s quiltombe \acaufe que cefte viande les engrefle fort & fouftient.
INCENT

ualitéde [a nojy g noyer.
VEAN BaADTse

Nocere o 2T1sT8, Celtarbre porte lenom de noix du verbe CL{::t\::
om s Qifighifie nuire , d'autant qu'on veit par cxPcrl.ence qu .
me fendog deflous, il fen releneraauec vae grande pefanteur de te
& i eﬂourdy neprefqueil nefe peut remuer:voire eft 1 maligne fon
e e queri dq e ronffiter defloubs , & qu’auflicefont
Yes endebeaun y‘pcul‘tplou ter defl , & + i
adines,eftans de mefucilleufe eftenduc ,qui empefchétroutle terroir
ce celtarbre oft affys & planté.Et par ainfi fonta blaimes ceux qui tiennée
$atbres dans leuys champs,& fur tout en ceux quifont les plus gras, &
citils ; Comme ainf; foit qu3ils dearoient les planrer fculcrmlem vers le
e Dtehittion fuc]e bord des chemins,ouailleurs ; oltil n'ya poin: d'autres
M Q0 puiffent recenois démage de cefbarbre:& plicer de celles noix,
: ;180}’101‘.5 qui portent abondance de fruityquifont fubtiles de coque, bl:r
sPicines & grofles. Cefruait oft bon aux eftomachs debiles,, & peule
ﬂt::? :"Cﬂam pile & bray¢ en diuerfes faulces,& viandes:voire eftans cc]1 1n—
Aesapec Eiu miclou fucre, eftans my faites; a tout leurtan & coquille,
w ohttorcdelicates 3 manger. Danantage {cn}ent grandement a faire
¢h v[': Requifertdpaindre i fen efclairer, & aufli ale :}mngcr,fclon qu %1\1
enplufieurs pais & contrées, Quantaubois, il eft bon,& gentil 2
Ytre myjs oy cuure, & afaire de beanx ouuragesacaufe quiil eft lule, &
P0=1y defon Proprenaturel. On voit encor ordinaitement que rant plu_s
Sltarbre ot batu touslesans, de tant lannée enfityuantil porte du fruic

P

Tattends que vous me difcouriez quelque cas du naturel,. |
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Z.
en plus grand abondance, & que fes rameaux font Prcﬁ'cz Scrompis
Etparainfi nefaut trouuer eftrange fi pluficurs bons me 1ager od

ens a chaftrer & effarter les rameaux de tel arbre, ains encor fon

ﬁcs & diuerfesincifions aucc le fer au tronc, & rige diceluy- L ceftat®

Vi cEnT. Puisqueie Gay ce quieltde bon & demautias @
bre,iefouhaite encor le mefme de 'amandier, lc voiant tant ca¢t
fcun,a caufe de fon fruit, o it il

Iean BaArTIsTE ‘Celtarbre weft point foifonnecn e s
n'eft plantéfur les coftaux, & regardant vers le Midy,ou Ie L?Uﬂf"s; oule
licux prochains des monts,, mais qui ont vifée aux lieux fufdits * e’
terroir eft pierreux , ou marneux, Etcertes ficeft arbre porroit €

ar
terre, ainfi que font le refte des fruitiers , & qu'ilnefe h“mﬁf pa l::'ltoid)

flenrir (2 caufe que le plus founent ces Aeurs font endommagees o ent€
c’eft fans faillir qu'il {eroit i abendant que les amandes ne vauldF (l)l}:—‘ oftla
quint de ce qu'on les vend couftumierement . Vous{gaucz QU jg
erfection de ee fruit, lequel onmige non fealemér crud tout I o
F:mnée,ains encor cuit on en fair.des laitsd'amand CS,d‘-'j“ paks gf’ﬁg‘fﬂc den
Marzapis,& autresfemblables delicatefles. Erpource1evo CO;" £0po®
planter quantité, & des meilleures, ayant voftre herirage fort f; oftde
1oint quiln’y a grand frais a l'entretenir,ny garder le fruit,& I'qu;rrg,v
grand prouffica fon maiftre,8 de moins de dommage que Eomadier ¢
que fouziceluy le bled y croift fort beau,& gaillard,ayant| amaﬂﬂ sef-
de fucille,& icelle fort menué:Neantmoins ne faillez de le bc‘_d’ éontic
mer tous les ans, en oftans les reictronsinugiles , & los fecot®
les vers, " 0 \
v 18 c £ NT.Que vous femble-il des Auellaines & noiferrt:S,"'rou: jers?
prouffitable ny bon que nous les plantionsen quantiré ennosve Eis il
IeAn BArTIsTE Nonfeulement meplaif-icences as:brcsip ‘
eft ainfiqu'ils produifent du fruit,& fain & agreable, & defquels adte
talche de faccommoder,ains trouue bon encor d’en aunoir granee rang®s
¢s lieux conuenables,come és courtils,&bafle-couxts, & pres dﬂ,gﬁuucf
ot habite la poulaille,afin quclle fy puiffe retirer 2 I'ombre, ins.Ser
encor pour euiter les huaux, & Milas qui font la guerre aux gpost auxiaf
uent encor les Aucllainiers , & Couldricrs bien{ouuent d€ haye
dins,tant pour le prouflit qu'ils font, que pour labeaute 'lc.s e
voit,lors qu'ils font bien ageancez, & ordonnez parle jardinicr. ancer?
V1N ENT. Mais comment entendez-vous qu'on les doitic adg cccl’c ar-
1EAN BaPTIsTECenxqui veulentfaider csmodement fcacér bef-
bre,pour entirer du fruir, faut § rous les ansau renouucatt Ifsl iTer U
cher presle pied,& al'entour, & leur ofterles reicttons fansy mcn %
trois,ou quatre verges pour plant & ronffe, & icelles bien nﬂjfsfa mmets
teur,n’y laifsit ny brache,ny rameau i trois,ou quatre br:;-{f‘?‘ a Lot
Et outre que ceft arbre fouhaite d’cftre pres des caux,00 €5 b qc defon
roufc,a caufe que cela luy aide,tant pour la produdtion abondant
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tes (_’ci:c_Pour fa durée:encor le benefice des cauxy fc’rt en ce que les pla-
et tane Cnes germent , & poullent de telle forte, qu'on en peult replan-
®loard (11;& !011 vculE fansen fr;mcr en fqrtc qu_c}c_onquc.‘ Au refte pout
0?: e ¢ fruig prouﬂlcab_lc, iln’en ya point qui llou: cfg_al ala Chaﬂatguc,.
Te (11?’ IJI”’ aye ga\rd,c a{aforme,ou naturel,ou qu'on relpectela nourriru-
quc : ¢ donne 4 1' homme:ainfi quon peuls voir en noz montaignes,cf-
geane SQ‘;“C f“ﬁmtc de peuplene vicd'antre cholc que de ce fruit, le man-
onj ﬁc :S 10[1}),],(-)'[“ bouill ¥s mntpﬁ- fec,yneautre fois' en pam,&._quglcn Tguges ces
Mg | uec le ’al& » & qui en farine cuite cn autre forte. Et veritable- B :;:::
Uit by nature n'a Pasﬁ;ulcnucx}t fingularif¢ ccftarbre, luy produifantle Limof -
Pour | 2?quoy quil foit planse vers la Blfc ,ou 'l_"f-sfm,omauc :2iNS ENCOL 1y jepay.
ey, I{C‘H th:s mortc{s ce mefine ‘fr.-l:ut et fortifi¢ d'va fort harnois, & fans,
dup, 1 puiflante qu'elle eft faiteal'efprenue, & deladentdes bcl‘tcs?, &ouinigtc_
Pincyy s des oyleaux , tandis que le fruit eft enclos foubs yn pelon & ef- g‘; e
ler g (Ru.'xcrm;c.Et outre cecy ; elle ne fe contentant peintde confer- _
que tema aigne foubsla garde de cefte forterelle & rempart pour quel-
(e PelonPs ellcluy a encor donné vne belle efcorce aﬂcz.durc par dcﬂ‘u.s
el Leneftane hors) & yneautre plus molle, & fubtile ranc de plai- i
¢ Prendien la varieré de fon art, & induftrie, Etquoy queceftarbre Bon den-

Todiif =
Ptoduife naturellement des chaftaignes lefquelles font toufiours hon- tc*lescha
Deg & Proufficables r; ‘ J 1 fraigniers.
cullon, ables, fi eft-ce que les entantanecde bons Marrons, aEf-

sPLULS co uronne,oua tuyau, ils foifonnent encor de plus gros,, &

Can fryje &1 ; e
s % lequel eft & plus delicat , & fanoureux que les. chaltaignes
comm“ﬂcs' q P 3. q D

v
atbrlc:;c ENT, Commene fanlt il mefnager; pourauoir quantité de ces-
I ;
mi@fz:ﬁs ?c i}m— 1sTE.Pouren eltre foifonné, comme iggullailt5ill}vaélllt Mhyé{ 2%
eptentriop ;f Qi plantc_r,;‘:c les mettreen rcnou',fcgar antpluitolile \c: i?;t ; tc:s .
Qe cc Ragh s& eltan llmnufic,q_ue fec,& ayant regard au Midy : dautant A esatantt
taignes |, tcl;t‘fyme micux | ombrq que lefoleil, les vallons,cluc le_;lmo;x- s i g
ey a-u;noig ;L molle,que celle qui gﬁ dur“c ,&q:““m“f' f)r;:ault;d cs 1;-- ORisnle
nt o rﬁ : e Ir\d_al‘s cn v\n feLroir bien lpuc,ul rcm' lle,ll-.tf ! a.m;_ Cf‘P' G~ FfanatFrIcou;
e et Ol;s &infquesa quatte chai’calgl}cs la pointe enfuz, mais {epa- C;]r:lgt; _1- s
Cﬂauxit:ml le, & par tout le champ efloignées'vae de Lautre ¢s mon- oy
ol Les - Ut le moins d'vne brmch,y mettant vi }_Jaﬁon,o_u rofeau cs lieux Quandil
Olier 1, oﬁ:gxi,cs font plantécs, aﬁp qu'on puille cognoiftre 0111 il ﬁll.'ldla T l]>6 fi=
Wutfiog et ‘.hcrbe:& Bnl]cz [rois ou quatrc ans les f;_tult replanter par mh:rﬂ:;—
cha( qui {ojr propre ,a caule g ceftarbre croiftde mieux cn micuxen ¢

B ifc = (-
- Une faifon Vogs {gauczde quelle confequence font cesarbres pour ™

2, s
1:]2 ;s, :?:ii:éu[gf&[.ﬁm e[;'!r;‘xi;‘l ix;r. ;1 rr:. yin,& Cfmtrcs bgiﬁc’;sl;i I:n;fzz %::;
Ofts infine P[ uffitables a drefler ponts, al}afxl’, ¢ nes, i
Sde parcy Sf oit pous les ba.{‘tnncns,cngms,c chalas des vignes, cloftu
icpey Sy1arding & autres lieux commodes aux cham Ps:.tcll‘cmcn: que
T YO) ten de nuifible en ceft arbre, auf que le bruflancil faitla cendre

PY
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_ fi maunaife,que faifane lalefliue d'icelle,iamais les draps, & linges
(;Ed[lk'es de font touchﬁz ne fQﬁt {ans el POItcr la tachc‘)& {'0 UII'I.IC!J re.
chaftai- VINCENT., Auczvous point quclquc {ecret pour con

qui Cl‘-

(eruct lcs cha

E;:ri :“:: ftaignes & marrons verds & entiers tont le long de 'année. -
tefiinie. 1EAN BAPTISTE Qujiveult garder ce fruic, faulcle Cufilhrmoyc] 5
Moyen de nement meurdurant ledecours dela Lune, & les auoir bien fecss Eic
fﬁ;}lﬂ -11!5 mettant en lieu 'f:rc& dans du (able, ouen quelque vafe , mais qu€ ce 01‘
ey g toufiours 'ala frelcheur , & fibien clos, & eftoupé quil n'y p ,ulﬂc.ﬂf-
trer v brin d'air,car autrement en peu de temps tout feroit gafte; o
rompi. -
vincent. Nousauonsaflez ceme femble arraifonne & d;{'goﬂfc"’
pource funis-ic content que facids icy paufe, mais que vous nrayez VP
parlé des oliues,& de ce quileur attouche. e
Traigb des 1EAN BAPT1sTEVous ffauez combien eft fingulicrela liqueu®
olivicrs,  produit ce diuin arbre:lequel eft fi neceffaire i la vie des homes, qﬂ}fgf‘;ué

lavie & vlage,, pour les medicamens , conferuation de plufieurs €9, 4
nous prouflitables,& pour nous efclairer durant les tencbres dclanii';’c'
n'y arien plus propre que ce qui fort de ceft arbre tat excellét. Leque .
fire _lon g temps auant que porter fruit, & auffiil cft de grand’ durec,” o
moinsn'eft fertile en oliues,fil et planté en lien hault,fur les crop®
monts, & collines, oua leur pied & racine expoféau chault, t08 e
gardantou'Orient ou le Midy. fetcon’
vinceNT.Neftimez vous point qu'il vaule micux plantef I”lci
del'oliuier,que les germes du pied,ou qu'en femer les 0z,& noya.ux.s %
Céme, ny TEAN BAPTISTE. (cltfansdoute,pourucuque celdicsiettos>
P P—“}I[e fyonsnefoyent pas plus petits ny menuz que le manche dynchots ;
Pli‘ :m :ﬂ: gc:_: {ilrlltr Elncix ronds, liflez , & p olis d'clcorce, fans rameai, & C“‘Ezr & i
i a Lunenouuelle, lenit Pefcorce grofie enuiron vae brafle,™ =
ferlaverte qui eft plus fubtile: puis les planter au mois de Nouembr® At
en lieu bien chaule,& fien Feurier,que le lieu foit tem pcfé,& routas®
en fgrez,les plantanten Mars. Neantmoins faule que les trou
tre foyent fais deux mois auparauant, & qu'ils foyent bien grands,® [g
rourcz d'efpines, ou de fumier bié pourry meflé auec le terroir me me,™
p ’rcﬂ’crcz bienlc tout enfemble i tout voz pieds a l'entout duictron P
té, ainfi qu'on luy iettera la terre és enuirons , ou fivoulcez Ja fouler3#
vne malfie de bois , ainfi que'ay dit par cy deuant. Etne fercz L
bd%hcr,& autour de ces nouucaux pEmtez & de rous lesautLes, 3 gout i
moins vne fois Pan,a (cavoir au Printéps,&’nwi‘mc les engrefler & amCﬂ.
derauec qlu fumjcr fortmenu,meflé aucc la terre,quieft enront ces plﬂ_’“i
Ba gicle tes, les t&l{lﬂ{lt fi Ceft en'licu chault, és mois de Feurier, & d¢ Mass, it
mois faule € cften pais froid enAuril,ou May,ayant toufiours des {crperons Qi o
taﬁl-l;:ics le trenchant bon,& bien aceré, coupant encor ce qui {urcroiftau pic
oligiers.  tronc foitil grand ou petit, durant que la Lune cft endecotts, = quc;i'f
temps eft fec,& ferain,en oftantaucc diligence les rameati¥ fenlement &l

e
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;;?ifc fu perfluz, les_ {ecs & rompuz, & }cs germes furnaiffans, ﬁ cen'eft
N 1‘flmr: fu't fivizille,foible, & caflée, qu clle cuft befoing d'eftre re~
% Pcndee: caril faudroitalots y en laiffer vn,oudeux des plus beaux, &
e {:‘Lnt ne faudroit omettre de t,:nller tout ce qui {eroit de gafte,
enly 1{;{' cc,ouvermoulu en la tige del ar\brc ou ¢s gros rameaux, & cecy
e on nouuelle auec des fers aptesace faire 1u£'quc's atant quevous
P, Ccﬁ couuert ce qui eft de bonau bois d'autant quel'ayant ainfi cou-
e mﬂ:ﬁdm ne paflera point plus outre, & en peu detemps la playe
. Confolidée | & recounerte auec nouuelle efcorce par le dehors,

dal! A i i
m:t::l{ dedans non, lors que la tige eft fendue. Neantmoins ayantainfi
, - OYCices

o 1icux_oﬁf.=ncgz ,les fault oindre auec du marc de l'huile pref-
Mege. quele boisn'en fouffre, commeil feroit, quin’y vieroitde cere-
PI:; Nerwr, Quelle forte de ces arbres faule-il planter, pouren tirer
stand proufhie :
IEAy B - 19 15 G
deg Pl o ﬁ\_p T15 T E.Onne fcauroit Falllllrflep dter,ou enter toufiouts
g %Ct:l es:Sﬁ Fortcs,&_ lefquelles en Pmﬂcm germer,& produire plu-
Cspll.;s bd‘ﬁ:{? es produifent plus d’huile que les menues : & outre que
CoRGe ayic l; \:ndcn't micux pout mettre en pot,& faur'l'lurrc, & pour
tiline qu’auf}c Sl e c.h:nr que toutes les autres de noftre pais:vous aduer-
anicre que; Himois de May,il fault enter ces 3‘rb'£cs , & en efcuffonila
Vel rcie:c vousay dit cy deflus. 'Encc; quils {eront quonne coupe
urilenfgiy, tons qui viendront furl ente iufques au mots aeMarsoude
Toyen elje. nt, & rouﬁpurs les coupera nct,&;cz de la plante,car par ce
ploftog e ne font point endommagees , comme feroyent fi on oftoit
Yo g Talll'lcaux,&: reictrons. . o _
- ‘{Iuﬁl‘te':'n ;‘ Svo udroy fort {canoir commeil faule recucillir les oliucs,
i::: :Or;tci :'\Sc P ‘Ji 1sTE Onlesreca cille ordinairement lors qu'elles font
Saule, g, lc;naP aftofta tout la main, que les batu:c » 8 fecoucrauecvne
Fompr | bnbu‘l:gcrchc d'autant quainfi battancl atbre, on le froiffe, &
g Ommao‘e?’c es en aflez bon nombre, _tel!c_:ment qu'on fe fcnt' bien d’e
eflts deg o1 alxlmc\c apres.Et vrayementil fait bon voir ceuxqui montét
sleug i, %0 f) Sl_a main lop gues de 30.0u3 5.brafles, tircr 1 diligément
fameay, oy, ;lL tt«}r iers de cuir,ce }:rlut chmhﬂant les olines de rameau en
tcmentla i &S: reflemblér autant d Efcuulr:ux,fautans, & roulans or’dm;u—
Peiltagoir aulx entours‘de Parbre. Bien eft yray que le fruitquionne
Perches &, lOucc ¢ croc,&catout les mains,il cft Fo:c'e de l’abartrc.au.cc _les
Qelle; . rs l;:cux\qul {ontdeflous font leur denoir de les recueillir ain-
oty (iu’elleg? entarerre,Mais pour les co nfire vertes , les fault prendre
Point froj; ff% ! :pr(}chcm adeuenir noires,& fi gentiment qu'elles nefoiée
o —— cn olrcc quclco.nque\. _
ABAN § Quel moyen fuit onales confire parfaitement?
4 PT1s 1 e Pour-ce faire en pen de temps, & qu'elles demeu-

p ijj
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lives fault
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rent vertes;belles,& bonnes les prendrez trois iours apres
recucillies , mais bien feches , car autrement elles ouffIOYEE" " jog
Moyen de couftrant. Par ainfi ayans remply vne mefure d'oliues fainst qucriblée
confite I¢s yend en noz carticrs)faule prendre trois picotins de bonn< Cc;ydrc% met-
e S 7 demy de chaux nette, (foit elle baignée ounon cefttout o ’:;nr de-
tez tout cela dans vn vafe plein dcau rant que les oliuesy bmgncza; t
dans: & meflant trefbien la chanx , & la cendre enfemble,y merft?}cm ol
Ies oliues parmy , prenans garde neantmoins qu'elles ne fe mj-c heuress
{e touchant, ou Prsfﬁmt :les laiflant en celle mixtion ucuf?“fjll’.‘ o
puis prenez-en quelquwvne , & la fendez pour voic i la c\h;nr g z Pautfc‘
noyau , car fen oftant, ceft figne qu'elles font preftesa cob 1: dece
ment laiffez les-y vn peu plus longuement : cecy fait & les ol[ Efﬂnﬂmn
ftc compofition les lanercz trefbien, tant que foyent netes, Cslt'm e
dans vn vafe bien net, 8 y faites la (aumure,mettant parmy it lfu‘ veuls
polet, & femence d'anis , ou des coftes, & bois de fcx}oxl. Mais qd‘ 0is
conferuer longuement ces oliues , faule changer ladite {aumure a leur
en trois mois, car autrement clles perdroyent & leur goulks

beauté. . dolachab®

v 1x ¢ ENT.Cefte fagon me plaift plus § celle que i*vie auec c.: e [0S
nouuclle, quiacfté caufe que craignit v degounlt dles mangeht® e,
remis A les tailler, & couper, & les purger feulement aucc belle®
& courante, i elles

\ yt 4 . = . 4
Recepte 4 1pAN BaPTIsTE, Confilantainfiles oliues,queic yous %tenhon

;‘l"'l‘lﬁch] “[2 tant Cen faule qwen foyent mal-faines, qu'outre qu'elles pf"}‘cﬁc sen de-
¢s fo . g s y {01 1R
pesuady lesaccoaftre plus facilement & en'moins de temps ;iomt Q4

meurent plus vertes,& plus belles. ot fort

v1n cENT, Trouuez voushon quon confille les oliu-tjs-qul,{;olc fer?
meures, comme en plufieurs licuxi'enay mange des grofles QUi
bloyent fort delicatesz
1EAN BAPTIsTENonfenlementic loiic quonens e
de de cesnoires,puis qu'elles font plus faines, &cmeilleures que = Jelles
pourucu gu'on lesaccouftreainii qu'il faul , ains encor pour-ce”
{fontde meilleure & Plus léguc garde, fans &lli’il [es faille mettre l'
ou faumure.Ox pour en cohire vae mefure,fault les faire ’{cchcr a’hm e
enlieu cxpofé an vent,& lamettre yne linre de miel, voautee d’anis."“'e
aurant de [c], voe once de poiurcautant de cloude girofle, va¢ S
dc {emence de coriandre, le tout pile, & puluerife enfemble,
encor leiuft dencuf,oudixlimons,on orégesde bonned moyel! et
entre doux & aigre & tout cecy meflé enfemble, & bien ol’d,ﬂﬂngc
 €omme- feance les oliues en vn pot de terreau frais, & durcnt toute 1 im;e ds, que
Jlt‘:rlr“:‘l“t! van ¢ ¢ 1.Faites vous plusde compte de Phuile fouléaux pic
on foulan; 4¢celuy quicltefpraintau preflouer. KL ¢ aux picds eft
loliue ,ou LEAN BAPTISTE. Ceft fans faulte que Ihuile fou ‘.‘J‘fdp T o
Jupreffant. toufiours meilleur, plus doux,cler, & agreable au mager €8 falade QE=="=

cconftre
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h!{tq;: 0 prcﬁ‘c:Mais d'autat qu'il feroit impofliblede le faire tout en fou-
P Caule qu'on ne {canroit fuffirea l’abom:iauce‘du fruit quife rccuc:lf
C’Pm“ eftre Plus difficile le fouler, que prefler & 3 caufe du démage qui
N enfuyuroir en la perte del'huile,entant q le preflouér en fait plus ren-
a8 Caucoup que les pieds. On pourroirt encor difcourir pluficurs autres
“onfiderations tonchant ceftarbre » mefmement combicr il eff gen-
tilen ouurage, bon & fain  le brufler,& fén chaufer, & quefes
noyaux font la cendre patfaire : maisendyansaffezdic , il
eft deformais temps que nous leuons d'icy,8&quede-
main nous reucnions pour difcourif du refte,
VIN ¢ ENT. Ie {uis preft & faire fe-

lonvoftre plailir.,
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SEIGNEVR. AVGVSTIN g ALLO,

[ONCERNANT LES MOYENS pE

DRESSER LES IARDINAGES SOIT

posle plaifir, on pour en tirer prouffit-

n(‘,‘ét

S . . Vi
v leuer du Soleil le iour fixiefme, lc\ft}gﬂf"r 4c00
dre 4 lheut® gt

@ retournant au logis de I'Auoga o
G\ ftumée,& voyant vne petite pluye & 59“18 ¢, 0001
V%) tober du ciel,{e craignant de plus grandp ug;:—é que

I *rz_%" ta fur vn coche comuert de cuir:: ainft 21‘1 ef
A ‘.h‘ furent,& faperceuans de I'caun quialloitf cl-j;; &
fen entrerét en vy garderobc qui cftoit!® du, acla-
tigu 2 la fale,Jequel regardoit au lenant,® "~ rsde
uant on voyoit tout le iardin embelly d'vne in hicé de caflind et FE”
terre pleinsde Citrons, Limons, & Oxenges &-daugres qui ¢ qui i
plis de diuerfes herbes odo:ifckantcs,dmrgéés..dc rrefbelles e urS‘,u{e que
noient vin meracilleax pl:iiﬁr & contentemér ala veue.Qu! b ,_—timéf
le Magie,ayant confidercafon aife Fogdre citil obferué an cdhip” o hiex
de ces chofes,commengad pagler en cefte £ tre: Puisquil elt ainlt 4 g
nous parlames de ce qui touche, 8 concerne les vergers & lieux £
aux arbres fruitiers , i'ay grandgdefir que ceiour {oir employead
desiardinages,dreflez pour le feul contentemens desycux, & de@
on defleigne pour le Pmufﬁr,& {eruice ail¢ de tout vid mefnage. Jfiouts

IEAN BAPTISTE lln'yaaucunedoure quece nayt el i
vn grand contentement & laifir 3 tont mefnager,d’a - Hons,
fut gentil: & plus encor £l feftendoit felon les fouhaits & aﬁ‘fc i
fuyuant le vouloir,& puilfance des plus gentils efp rits‘:alnﬁ guol bes ba-
les defleins dreflez par tout le monde en dinerfes maifons,& fuper e ¢S
{timens tant anciens,que modernes:tant par les citez,& c.ha ,_cauxa,rqe A
villes plus gentilles : fuyuant la premiere defcription jadis faite p (s

i S R o : .Jequel ayantiti®

meux lihllo[OPh( Epicute,en lagrand cite &’ Athenes:1eqy sl L rempss:
ahanélonguemental’zftude,fen y alloit tous lesioursy PAHEriOf gy
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5 OY tEforcer,& raui gorer fon efprit accablé prefque de travail. Quedirds  Alcino€
s encor d'Alcinoé R oy des Feaciens? Ceftuy ayat fait dreffer vae infi- R°);ﬁf::
i : 55 ca
de lardinages, & parterreschargezde fruitiers,herbes, & fleurs de tou

ts ; ; . , ; : renoit
Ortcs,ayant vaqué la meilleure partic du iour aux affaires plusimpot- plaifir au.

:ins defon toyaume,entroir dans ces licux de Plni_ﬁr poury pafler fes fan= 1ardinagg.
58 {oucis qui le plus founét luy rongeoyent iulques aux plus fecret-
Es, < pr Gf.ﬂnd_t‘s entrailles du ceeur, Lemefme lifons'nou:v. de Mecenas, lardins de
‘Iilt:l auoit faitdrefler les iardins de telle beauté & gétillefle dans Rome, Mecenas
BelEm pereur O étanian Augufte,y alloit bien founent fy receeer, 8¢ de- }ﬁanmz >
Uire,y trouy lus de plaifir. & " 16t qu'en autre chofe, & plus.. e A
bCUc"}S{d ant plus de plaifir, contentemet q 2% PA3S: pout leur
iadie” e plus grand confequence, Plus cft a.-clonﬁdcrc._r ce que failoient gayeré par
S & Diocletian grand Monarque des Romains,& Cire,Roy de Petfe, TEmpe-
tiué;gclllleur pzcﬁlue de toutle renant,lefquels de leurs propres mains {:ul— “”.‘ Auges
quil t& drcﬂoyc_n.t les Plax}s,& arterres cjc lcqrs }ardmagcs: & dlra¥ Biadletion
Y eftoyent fi dili gens & induftrienx,quiils faifoient cftonner chafcu & cyre
ci EXercice fibien par cux pratique. ‘ R e ;‘ a“‘“l'd
g OUs ay mis enauant ce petitnombre (laiffant vne infinité d'autres lgz:sf;:m; g
Angds perfonnages qui fy font amulez) pour vous monftrer combiende i
”l;;ieir:t%s. ¢a c&éch(_)fc forchonorable & plaifante de fe delecter ende 4 yan,
s, & vergicrs, prefque en
e :lllqu([:{ ENT,De tant plus vous m'auezallegué d’exem les de ces hom- : of?ti:e fi -
Merucil] tes o & Przqccs tant excellens ciua fe fontamufez aucc grand & e (E”_
S eux fomglau iardinage:tant auffi le defir me vale plus enaccroif- Bk B
. tcrcaﬁ":us dcmader,par quel moyen on peuledrefler ceslicux de f1grad des Tagcs.-
n, &

mod quclle affiecte ils demandent pour les faire beaux , & com-  Traicé
s pour bien

N B4 ; PRI . 1 I Fail. Faire
loit fy P17 £, Toutainfi quhier ic vous dis lés moyens qu'il fail- 7

h eiz:ft a bien drefler vo verger ,il fault fe gouucrner encor abaftir, & 5, 4i, . _
il s Ynlardinage:lequel ((il eft pof’ﬁblc‘) eft befom de faire que foit Comparti-
F CVCIS lla Blfgou Tramontane,du cofte que le 'logl‘s d!..l maiftre :egnrd‘c ment des
g a_1:';‘11‘1.'1{: du ciel afin q des feneftresauant il Eix_nﬂe ionirde l.a_ PE;I(P(.‘&I— lz:f:::;:‘i
: ainreu::‘.f{ lorg mefmemér que cecy c&-fa;r pluspourle Plali}l’,q prouf-

D’is . o *’-1}¢ 4 prefenti'entens que nous d1fco_urron‘s, entant qu'vne autre-
5e t;:)'-l& Hatlcrem‘du iardin de {eruice & CQmOdlttZ. de l.a m_‘a.l[on.Ayant

Huared uuc vncaffietce  propos,que le iaxdin aufli foit alignéinftemeét cn
, STIE& foit bien ceint de muraille,ou dehaye fort efpaille, & forte faitc

iCel!:l,-sc ins,ou de verds fanguins, ouautres fortes de Fplantcs rou}ffucs,é?c

auff efgolupees alacime & efgalées enleur faifon.Or ault quele licu foit

teng cnbﬁ & vny,& fang eftre guere pendant,afin queles pluyesn’en por-

s as,& hors du licu la grefle de la terreslaquelle faule que foitbien
W ETUC,Ibone de foy,netroyee de picrres,ordures,& herbes nuilibles,8ca
_(ludlﬂ ilfault mefler en temps &faifon,dc bon fumier vieux,& d'iceluy

tm‘*‘“ ondament, Mais ic fuis d'aduis que teliardin foit c5party en qua-

S QUartez ajant chafcun fon allée par le milieu,& autour,qui {oientnon

q

to
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ces

moins fpacicufes en largeur que de trois brafles ChafCUﬂF-Et fﬂuligﬂ-zs,ﬂ‘
quarrez {oyent pauez gentiment de bons carrcaux & cuiles bicd ois pi¢
uec vn canal autour, qui foit a cofté du mur, & ayant q““lq,“ﬁ‘f Eg potit
delarge,mais qui{oit {eparée des quarccaux parle moy_é del ﬂl ;:iﬁ.s (l;uar"
faire plus beau & gentil leiardin , ileft befoin que ledircand qe dve
reaux du parterre{oyenc faits d’vn petit mur rch:m[f & no };.lus ?i (,(queIS
pied,& couuerts de belles pieces de pierre tels quefont les gl’zfi lic
on paue les rues,ainfi qu'on en voit pluficurs és villes 8 €€ &‘ 2 yolis

v 5 ¢ £ N 1. Certainement il faic beau voir va jardin ainfi dreti€ qui fers
le defleignez, toutesfois me femble plus gay , & gaillard vn autre ;. 1%
comparty en dinerfes fortes ayant des figures d'armoiries,roucs, fgur Jein
triagles, &autres telies chofes plaifantes a regarder:lequ cleticot£R ;[:s de
d’herbettes odoriferantes, & fauoureufes,de lys,perites rofes, vmiffrcs
diucrfes couleurs, & qui foit paré,& embelly rourautour des bor qcol #]
plufieurs vafes,dans lefquels on voye des citrons,eillets,dela maﬂlcmes
ne,& bafilic plantez,& de toute autre efpece dherbes & belles,&P
de grand foéfucté & bonne odeur., ( que

IEAN BAPTIsTE. Laforme & beauté,& ordre fi bien drefleqU® s
coptez,me plaift trefbicn, & mefmement fi les murs du jardin font P €€
ainfi qu'il faulr, & qu’au bout de ce beau lien y aytvn petit Pomqu: ot
foq petit oratoire bien & gentiment paint qui correfp onde,com™ reti
objeta voftre profpectiue: & dis lequel portique vous puiflicz vt:lcm o
rer pour y lire,chanter,ioiier des inftrumens,ou y deuifer & band ez de
uec vosamys.l'ay encor veu desiardins tous enceints, & enuifo” A qui
hayes tres-touffuiés, & fi bien agedcées qu'il n’y auoit bout ny mmi— jcen-
pallaft fon ordre,foit en hauteur,ou fefpidant en largenr. clesfal ?ers de
cor de tant plus beau contempler, quelles eftoyent toutes de Laurt ilie
Mirtes,&fanguins: & outre que les allées,tant a 'entour que parle [g e pe
eltoyent faites en forme de croix,&bicn pauées,on y voyoit en lieu f
tits rehauflemés de mur,de belles bordures de Lauide,de R ofmarifh
ouautre chofe femblable,, belles au poffible pour n'auoir plusdep n
demy de haulteur,& acouftrées auec telle induftrie, quiiln'y guolt[f sfi jo
feul rameau,non vne fucille qui paffaft plus auic que 'autre: &ce F ue
fpn fi bi€ compartic les faifoit paroiftre grofles & <11.1:1rrc'€5;“"'“_E aiit qu-
{1 ce fullent de petites murailles quarrées.Et come cecy fut p :miant 4
gard & merueilleux i iouir de fi grande beauté, encor dénott- il P.ms 3 vt
plaifir & d'cftonnement,voyant que cela fernoit de gifte,&retraitte o
infinité d'oyfillons, qui fans ceffe & nuit,& iour y de(goifoyét leur.nal,f;é
naturel ramage accordans aucc leurs accords comme 4 enuy,ladiv<! l:..
deleurioyeufe Mufique, Encory voyoit-on trois treilles faites ¢f bca-
ceaux,& come petites chapelles , & oratoires,qui eftoiét dreffées & €O 1
uertes fort touffuement de beaux Genfemins,ou de Rofes Mu(q'uctrcs, 3
Mirtes, oude Lauricrs : or I'vne de ces treilles , & Cabinets eftoit prcsm
portique,, & luy feruoit d'entiée , & les deux autres par lescoftez,
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F}m[‘cun auboue des allées quialloyent par le milieu, & qui [c ioignoyent
voa Ayederuant ap jardin de clofture:de force que vous cltant ladedans 1‘1
s fembloit yojr autantde grotclques pour ccux qui prennent plaifira
ne n;) oPl}er_,& pourle contentement des efprivs les p‘lus'gcrgnls. IE{FCOEC
clto Cpuis-ie gardcr de vous dire quelay vew des petits lardins, le .q'uF 5
¢ Vet nonfeulement entourcz de belles hayes,mais ayauns les parterres
Ang tehaufleures, & petits murs, ne reftoicnt d'auoirde beaux Cabinets,
Oli::tlcs berceaux de Roﬁ-s,qu Gc_nfemins, Laurlim:s, ou I\"Iirl:cs, %efc%ugls
. foyent anec vae grid gaillardife toutes les allées pautes, qui c[dom
Ro ;’”‘: &.a l’cn_tout duiardin , & ces treilles fi bien tapillées vousdon-
euy Ntvn fingulier plaifir,vous y pourmenant par deflous. Etquoy que
“8tandeur & haulteur ne fullent de grand eftendud , ficft-ce que leus
¢, plaifante verdure & gentillefle , donnoyent va grand contente-
*s & refiouilfance i ceux quiles regardoycnt & iouiffoyentde laife
: Ncnntelxxplf‘f. b - g ]
cha ¢Enz.Sifofoy,ic diroy que lesiardins font plus beaux cftans clos
"'Brd'oy %8 o les parterres, & carreaux font qnbclhs dE gcnllc_s bordures
ot };l afcs en tout temps: que clos dc‘mur;ullcs ou ayat les partextes en-
v“l-ls.sd' exchaucemens fouftenus de tuillcaux ou pierresiveu quc(cFmEEc
ue 1uit_cs)ce&e verdure donne plus de contentemér,&crend la perfpecti-
ce gc SI:?}.‘ cule,& agreable,&qu'écor pource regard,on iouift deladou-
s AP Ante harmonie des oylcaux qui y repairent, -
fesfet;sfi APT157E Onpourroit difcourir de PII;{[CUI:S zgtr§?,t?t} 1u;11::
elefque ZC‘?mpammcsfpm-s quilyena aiﬁcz je ﬁons. ﬁm;t: Sl Cfgsn’“cs
altinggy Siene peux taire ce lardin fingulier des Magnt bq S
Imops ;7 de Ba’rco,cu cfgard aux beaux trcxllag653 & &?]13 11.1;1::1:5r c:uctks} al.c
ﬁées d,;ﬂfc if} Es allées toutes pauces,& lcs' ;thcucmzﬁi’s 1;1::csuherb¢5§;
cars,lefone] nite de vafes pleins de diuerles ¢ igfn -dDP apes B b
lay &l,q-"_“- les contentent yaucc lafocfucte de leur doux : ax:la\tc © fL i
o C.IP-H-E de chafcun: & outre ce, le plaifiry cft Pl’us granda c;il:i cde
clle &Isllulﬂeaux coutans le long du jardin,forrans & du yiuier,8 d'vne
ic ciere fontaine,la dreflée d vnart {ubcll,_& auec EC“C induftrie,que
Penle que |'Tralie n'en aycpoint vacautre qui la puilfe feconder.
VINGENT,Ic confefle encore que ceiardin eft erefbeaun pour Pl.nﬁcurs.
' ‘:1‘15,111:11‘5 patlant de la beauté & grandeur de la fontaine quiy foutt, &
Ouitde foy 1 de puiffeaux:fans métir ie ne trouue pasmoins mcruellﬂ
Juic FCH.E de Mefficurs lesCazzaghes a Botecin, & melme elle eftatacco-
gig&lcc‘ de Pluﬁcurs iardinets fort gétils & deledtables d::cﬂ"elz,fxfom par-
/- soirons limons & orenges, & quielle eft voifine de la cite,& enuiro-
A abcuns coftaux fort amencs & Plnjfa;ls éla'vcu'é. e
lilﬁuﬁlbf BAPTIsTE Paflans outre,& dsf'co‘ums des hierbes q‘m embel-
s (; & l"}rd‘f’sgéi fontbonnes & comodes & pour les potages, & p‘oux’
Gy e, c comenceray pa lalaicué, laquelle eft prifec fur toute herbe
SHatenfalade rane pour cftre plaifante au gouft, comme pource quelle
99
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refrefchiftle ceur, & amollift le ventre, fait abonder le bon fang,cns" i

affez de lai& aux nourrices, & caufe yn doux fommeil la nuit:q¥ elt L-‘sux

fe qu'on la mange mefmement apres le fouper toure ceut, pentens celﬂs

qui font fains, car onla donne cuite anx malades: ourrece qu'elle eltp of

Pf'o{l)l“! aux Choleriques,quaux Phlematiques ou melicoliques.E¢ qﬂm

quiily en ayt de diuerfes elpeces, (i veulét clles toutes auoir le rerroir §1a%

poudreux,net,leger, & aif¢ a labourcr, ot
vincEeNT. Lalaidué m'aroufiours efté agreable, rant pource qu

De lendi- CNTIOBUEEN abondancc,quc pour {eruir en tout tcmps,& {aifon. o

viequi ¢t 1EAN BAPTISTECecyaduiét, i caufe qu'on lesfemetous les ?Iof:

cellequ'on fauflors qu'il fait quelque froid exceffifi& qu'au(fion les replante, ¢ 45

f:r:?ft]!’: C!U"'] encit l?c'foi:'l,_com: auflitoft qu'elles ont prins.vn peu d’acg{oifrcgit,

faforce. Lt quantalEndinie quelle elle eft,icdis que pourlamager cruc, oF for

te enfalade,clle eft prefque femblablea la lai&ué quantala bonté,& e

-ce de rafrefchir, & mefme ayant cité lice, & quelle cft deuncue !Jla’I,i i

Cefte her- Danantageoutre quelloct trefbonne 2 diftiller, & en boire ainf i

bemefem fOULE pure, & enSir op, cllc eft encorefaine, & bonne en potages- .

ble celle § mangerenceren falade elt bonne herbe nommée du dragori,ﬁ,‘_ﬁﬁuc o

nousapel- reufe 1u'cllc pique & mord la langue auec vn bon gouft & Ph"{m % cof

:;’c“;actﬁ:: deur, ¢ IF cftant belle, pour anoit la fucille verte, 8 menué, eftant .

» delicate a cofire auec du fel & vinaigre.Mais i caufe qu’cllc ne porte i

veu les p- ; b
rietezque femence,ny graine,on en planteles racines lefquelles germent &8 Coo-

e uy fentaffez de plantes.ll eft vray qu'elle ne vient qu'en bon tetto® f fane
donne. _  f¢aufoleil, & fe tient toufiours verte, fauf que [a fueille meut® ™. S ns
LaMcliffe girane Je grand froid. Cefte herbe diminué i Jesof’ A7
i g roid. Cefte herbe diminué la rate, ditfoulcdesOF . q¢
pat ecftuic du Foyc,lcouforte le ceeur & eftomach, fair dencnirda face gen sdels
¢y, Citro- coulourée, & toutle corps en bonne habitude, Parlant puis apre Jori*
na,& Bafic Meliffe, ie dis quelle eft la plus patfaite de toutc autre pour € s
:I}::r;:z % fcmntg,ﬁuourcufc & trefbonne en falade, voire & confite auc s
la Meliffe, Bre;voire & fon cau diftillée fert grandementen S irop. 1l eft vray q rc.
ne {c maintient finon en licu bien aéré, & en terroir qui luy fo1t Prof ac
Eteft cefte herbe béne non feulemét contre la Pefte, en vianten que qc i
foste que cefoit : ains encor fiva homme fe doutoir d’anoir mange v
que viande venimeufe,comme il aduient fouuent i ceux qui "m“gc;:(m-
Potirons,& chofes femblables, elle y cft de grand prouflit, & ylercas
gulier remede. %
V1N ceNT.Puis que cefte herbe fi gentille fe garde (i difficile
roy d’aduis que durant les froids onla meift dans des vafes, &l
enfermée, & counerte pourla conferucr. rille
Citronel- 1EAN BAPTI1sTEVousauezencorla Citronel lc,laql“'”f eft gc?racc
le. & bclle,c’.‘t bounc,eftant verte, en falade, & quoy que rouliouss ¢ .Lh de
& portefemence,on la peule encor replanter for facilement. Letd o
celte herbe a qui en Eprdra trois ou quatre eucillerées plus, 4 mojns & §
la force defon eftomach, fert de remede fort fingulicr auX morfiires &
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a;rglerr:;;:j § cotpions,des Mufc;nignl es, &: i ceux {qm fz?foéff:}:tc; p:;::
Mange des champlguons.l\f[omdre wenlava curdelafarriette,
Atutee par Diofcor, & Cunile pat Pline ,laquelle d'odeut reffembleau
him, mais elle e ft plus petite,&ales fucilles plus tendres.Ec outre queelle
2‘-(: ¢ goutt delicar, & foucf fairant pourla manger verte, & {eche en diuer-
SViandes, clle eft encot plaifancea voir dans des pots, 8 vales le log des
o ures,on la feme au commencement deFearier, onapres {clfi queles
!::rm’fs font en affictre chaulde,ou expolez alafroidure. Pour falade cft
t corebgne herbe nommée citoile, laquelle outre que flourift deux ou
g fms_l’an,durc encor longuementen terre. La ricolene vauIt‘mgms
ﬁ:::: lafdite portant auffi fa deurl'an deux outroisfois, & fcdm\amntcm
o :n‘-nfs,eitam bonnea diftiller, & fort Prop{)rc, ‘Slc c_omrc;mf ¢ 3é uj; ;I[:
i f adecoctionde laquelle vaule contre ognlauon u Og’ B
cehl tdes reins, On peult mefmemét loiierl oz'.c‘ﬂ e, ou accrofc tant c(
-OMncen falade, & plaifantcauregard: & qu aullielle flourift, & fc
HRtient gin queles precedentes, & eft bone & a diftiller,& en firops,
4 ke en quelque forte quevousla mangiez,clle elt trcfproqﬂltablc cotre
@ $fleures defté, & fur tour contre les peftilétiales.Ec pour faire bons po-
38¢s,taurtes, & fouaces d*herbes eft bonne & faine la bourache,voire &
“hlaladerandis quiellc oft tendre,ces fucilles cftant fingulierement bon~
S8 Becuites, & crugs, encor la fleur eft meillenre,, comme celle qui re-
Souitle ceeur, purge le fan g , conforte les cfprits vitaux, donne force au
-5;‘},1“:‘;“ »&en fomme elle eft telle, qu'elle peule dire ce qui cft.efcric.
o B 0:1”“3’ quee gusdia fomper ago. (C'eft adire.)
pres CCC“‘}}he_ 1 fuis, Qui ioyeawcaur Corldms: o
OB voh ﬁ)’ Feftime que lc petfil a de grandes Propneccz,c?t-_at quﬁ:l z fait
oy tendrelet,& menu verdoyer en tout temps,parfait en falades,a
Pour] ces, cuit en porages, mis fitt le poilfon, oyfeaux & autres viandes
Mais [:l“ dm}fr goalt: Deforte g le coupant fo‘uu\cnt 1_1 durelong temps,
nel mfcf:ll;ncre année (a femence ne vault ri€ l; oulp%ls aprdcsl::ﬁle eft bcol-i
D Fug i o o Lo fore quil el smileur pou es phgara
fiques, que O% ! lo“l"‘ dins B C iﬁ 1 : : dauantage la racine bouillie
auec d::]b pour les fanguins, & choleriques: - g e :
o onne ch:‘urfcrc_ grandement aux optlations dufoye,a purger les
e 4 eux qui font (ubiedks 2 la picrre,ou grauclle. Et parlat des her-
e quellczs on fait falades en cfké,lc pourpier n'eft des :lnom_drcs:lcquel
Culemer rafrefchift le foye,& cftcint Pardeur des reins, ains encor le
t;::: g‘:ﬁ“;g,j‘k fur tout celuy quon crache & fostdelapoitrine,il eft vray
terbe eft difficile a digerer,& de peu de nourritare.Vous{gauez
Cr:&r .(::iombi é‘c ﬂ:‘ﬁu'nc I'herbe dite Racin clllg,qufa 19_11 man gc,:&: citite, bi
i (alade,ouautrement,auec fes racines: Aufli foit qu’on Jaman
_O,Ou QWon en boiae 'eau diftillée , elle romp les durtez & OPJ[.’%UOBS du
Y&,& delarare, & cofortel'eftomach, & vault micux replantée quefe-
#ee,a caule qu'elle en deuiée plus belle, & fes racines plus groflttees, def-
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quelles,eftant netres, & bicn acconftrées,on fair de gentilles ﬁ'[-ad.
V IN GE N T.Auez vousen mefime ranc cefte racine que la chicor
fi qu'ordinairement la tiennent noz A poticaires. fleut

FEAN BAPTISTE, lagoirqlachicorée luy foir differmblableen o
fifont elles ayant mefines proprietez,& naturc,fauf quel'vie dol‘ﬂs o
que,8¢ la chicorée et eftiméefanuage. Pour les faladesfont fort b[m[}lbri"
cote les petis porreaux menus, lefquels il fait bon voiracaule ¢ ‘71 : e
téde leur fucillage (i menu,& qui verdift toutle long de 1’annc€,§~_ - G
plaift,8cagréea chafcun.Onles feme au printemps lors que les autt i‘su i3
nes herbes foncfemdesiRefte 2 parler de la I::c-'touiqtlf-‘,ki‘E'-‘FHC At g
mentecft bonnea manger en 1hladcs,potages,& autses choles +alns Il.ljgux
licre pour guerir Jes bleffures de la tefte, les o5 caflez, & rompus, Ltlsl?ou!‘
offencez,eftomach debile, le foycopilé, les douleurs delararedest
mons, & autres diuerfes maladies.

VINcENT. Puis quecefte herbe eftlaroyne , & fleur de tourti i
treson {)cu!t dire encor ce proucrbe qui court par la bouche dec e
Tuas plus devertu, & pro pricrcz,quc la Betoni que. c des

IEAN DAPT1STEA prefent quei'ay parlé de la plus grand part bla~
herbes gentiles qwon mange en falade , il fault deduire les autres ﬁ.ﬂ: jar
bles, & defquelles onlfe ferren potage, & qui outre ce.embeliffent™? oftee
dins. Pout-ceic commenceray dlamente, laquelle ic dis boﬂncarim-
meflée auec les antres pour faueur és potages , foit és pur ées, O oy
fes, & autres aprefts : &cefte-cy fe plante & n'eft point ﬁ-m‘;cux r
peult direle mefme du pouliot, lequel eftant odoriferant & %° geles
¢t bon & en potage:, & on toute fauce: & ourre qu'il prov® ourle
fleurs aux femmes , & refchauffe I'eftomach, 'huile en eft bont P fem
foulas des choliqueux;8pour aider la faffocation de la matrice ?P*Cs :
mes. Parlant puisapresdes herbesblanches , ie les maintiens faincs
bonnes en portage, falade, & autrescholes fans qu'elles font P Les e
poureftre vertes en tout temps, & flounillant enchalcune faifon. rés &.
pats encor fontbons, & bouillis, & fricafiez,mis en pafte, & 1OV ues
en plufieurs autres manieres,& (urtont en hyuer,ien Carclmé, & E‘ :{j &
aumois de May, On lesfeme au mois d’Aouft, & font enleur c’ls ne
iufquesa tant quilicreent leur femence , & fi on tarde deles L:mci‘.,1c v
produifent pointde graine, Cesherbes cyfont mangéeauant wura,_- ).
tre viande,il eft vray que amoliffent le venrre , mais nuifentd ] cﬁ?m;c =
Or dutemps qu'onles feme , afin qu'ils naifent bien , les: faule lmul ank
terre le{oir , & les counrir de fouérre, ou auec du chaulme , les artot
tousles vefpres tout bellement, a tout le moins trois jours df? {m;mnai"
quien vieroirainfi aux autres fesnences » qu'on cfpard en c,ﬁc’ il %t faule
ftroyent tref-facilement, Mais pour garder de gc}ée Jes efpinats 163 orte
couurir de fueilles de noyer auant queles brouillars combent cucs
quelconque. Les poirées encor ne font moindres en potage s mur.tm-;n;
tourteaux em quelque faifon que ce foit que les efpinars , mals lomct
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ner encarefme & e long de I'an pouren auoir to ufiours & de vieilles,
Cnounelles: & choifirpluftoft les blanches que les vertes, pour eftre
Cﬁuesr elles, & plustendres.D’aucat aufli qu'elles ai_noliﬁbnc le vetre, font
5 uer,purgent le cerueau de catarres,& en lauac la tefte aucc leur lef~
teuf: t'ktnt les ordures du cuirdela ref"ce.'l‘c_)nr Ixcer odoriferante,fauou-
e bonne e!’t bénecn poragela (clu_cnc auecd autres hcrbcs:laquc:l-
& [,;11' eltre femée en carefme, & autre faifon,afin qu'on cnayt tout lelog
log m}_@c. Sivousla faites{echeral O.mbm’& la mettez puis dans le vin
Squilbour,elle luy donne vn parfait goult de mufcader:le mefme fait
- cary bouillant dedans, & empefche que levinne chancift,ou fc pour-
gécc-gcolir herbe béne,& faine eft encor prife la B}lglollb,laqucllc eft man-
Heus “Npotage & en falade , & c[l‘bon dela diftilles lors qu pllc clten
fem e‘:““nt ?uc foneau [crg en Pluhc urs cho[_es pour lamedecine, onla
Dearefme, & autres faifons del'annéeainli qu'on veut. .
‘I“Eagu CENT., Vous ayant prchug parlél de toutes lc’s h_crbcs gentilles
Eteae us mangcons en diuer{cs manicres,ic fouhaite d'ouir parler de cc!a
nages Orquion met endes vales pour lefcul embellifement des iardi-
. c: ]iicﬁ:ﬁ: fA PTISTE, Pour fgitc gentils cesiardinets,& parterees predis
’O:icur it urr _t_c;_ur la maricolaine,cntant que touliours cil_c verdoye, & a
el e lt octue; & eftant toutfue en ramcalluc,& de fuc:llagc menu,no
T thapeut-on ageancer 5ians Icsvafcs,ams‘cn cor }a diftiller,car rel:
e’iuﬁ; d,_““lf en IC:‘mLIC,L‘HC defleche les catarres, & falete _dc la tefte,fans q
neluy d:)ci: le tig¢ par le nez fait efternuct, & purge trcfblen'lc cerucau: &
ser quel, S“m le Bafilic en odeur,& vg'rldglrt‘,bé en b_C:}mt‘ poug bié pa-
g quevafe de terre i canfe de la facilité de fes fucilles,& rameaux,
Pcu(::) :ﬁ de m-eﬁ:nc 51. l’en_d roit du M,iFtC Ig mettant endes pots deterre
- Sélfclmcn_t d,v niardind caufe qu'il flaire bon, & d}lL’C verd fortlong
InanE Hourift I'année pluficurs fms,&.{’cn peut-on {eruir en pluficars
teres,de forge que les parfumeurs faident fortdefonean, & enfont
gtand eflime,
Clnb:e Ng ds NT.Hn'ya perfonne u} nefe rcﬁoui-frc voyant va beau fardin
: ﬂrrr.;s a}' e quelque grand diverfite de V?fesageaccz par ordze fur les par-
e l:::::aies herbes odoriferantes, qux.tclfcn‘.i?lcrg au[r.al:.ni,dc fonrenel-
aux &g g rt:sa:}::i;l: de tours,pyramides,nacelles, boules, hommes, oy-
naux.
tu::}{t ’E‘: B AIP\T 1STE. Les violicrs fontreco mmund_abics pour lr.'_ur na-
Ueng o 0t€a tenie das des vales pour verdoyer touliours,&ourir fou-
CMS";;U F‘IE vngrand plaifir, & allegrefle, voyant telle dinerfité de cou-
Ost‘;:i 1q les Heurs font aufl diuerfes.Apres fait bo'n voir les girofliers,
s li . a ml‘llctg,tant pour eftre toufiours vcr_dsf&.’ayem des flcurs prefque
€lannce dinerfes couleurs blanc, vermeil, incarnat,grifaftre, & mef-

laugé,lefq

e uels outre leur beauté fin gulicre font les fleurs plus {ocf-faira-
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0 ¢l
v 1N ¢ E NT. Puis qu'auez difcoura de toutes cesgéeilleffes! mciili::-
raifonnement des herbes qu’on feme, & plante pour le prov & 3 ol
dins defquelles on tient en {2 main, on bicn on les donca ferme OU
tié,ainfi que pluficurs en wfent cn nos carticrs,
DES IARDINS COMMYVNS. dinaires
I AN BArTisTE Laiffans  partlesreigles quon obferue of é’a,uré:
ment pout faire croiftre & embellir toute {orte dherbes, &1 il melv
que ceux qui en font profeflion,en ont auflila cognoillancen® cgéﬂ hon-
ceray i uous difcourir des choux, caufe que nous cn auons € gra !" fto
dance,8 lefquels demandent le terroir net,gras, 8 leger venans p .uaﬂﬂi
és licux temperez, quenon és pais qui (ont chaults o;dinaxrclpc'xlt o
voit-on que durant les grades chaleurs ils ne font Pomtﬁ plaifans 3ﬂ pien
ger,ny fains 3 leftomach, feulement eft leur faifon au printemps® .
I’Autonne, & fur tout eftans mortifiez par les gelées.  Et quoy 9% len
qu'on arroufe durant 'efté foyent beaux , & verdoyans, ﬁ yoit-ofl ?’cnfi‘
toute autre faifon font plus fanoureux beaucoup ceux quiiamats e etcls
rent tel arroufement.Et outre qu'il y en a qui font crcf})c’z s d"'fcmq.? out
cabus, & choux fleuris,& choux en raue(lefquels on plante € Aurl Elof’ '
P'hiuer, & en Aouft pour la carefme ) on leur coupecncor les bouts
deleurs racines. failon,

V 18 ¢ £ n 1. Les choux m’ont toufiours grandeinent plewen !curn Y
mefmement de cabus,ou quiont eu les fommets des fucilles hcz_‘ffd;ﬂs:--
tonne, d’autantqu'en peu de temps ils deuienncnt blancs P‘ﬁ couurify
mais il vaut mieux de les coucher de pied en pied fouz terre &l |
car ils en font & plus blancs, 8 plusdelicats, jamais*

Iean BA?TISTE. Jefuisdaduis qu'on ne les feme, ny Ph"ffcucﬂoi-
pres les vignes,veu qu'ils leurs font tellement cnucmis,qutcllcs ; s fait - \
gnent,tout ainfi que I'vn ennemy de Faurre:(ans q [experience?n < i

‘ voir,q femit leur feméce de trois ans,clles produifent nd des Cf’olu l;ec
Hiftoire auric deranes,Depuis le broiict dés choux cuits eftant beu tHep 5 eeally
g:sd‘:;i::s T'huile vn peu auant ke repas, amollir le vétre:& en 'Oftﬁt la P[emlf-‘:c ell
" & eny mettant d'autre, fait an contraire, & le reftraint: & 0““"‘? . ée
iuftauec dufuccre fére cotre la toux, & les afimariques,& F"{'qucs’ aolfﬁcz
ce eftanfli fort prouffitable pour les petis cnfausjors quilsfontm Jeco
des vers.Er quife laucroitla tefte auec dela lefliue faite de cendl’fls refte.
: tons de choux,il ofteroic & la tigne,8 les ordires qui nail C“,t’cn.;g vie
> Mais ‘? “Venans depuis aux choux blancs qui oncla tefte ferme &ﬁ:rrcflfl(:-s aures
fancts U balle route réde,ie dis, que iagoit qu'en particils foient {emblables s

ceneft au ; ) ftcent
= fte des choux communs, {i font-ils differés en boté pour nous; 1A |
Liguedoc, 5 fferés P i{ez durant |'hiners

ils ne valét moys de May, & de Iuing , quoy qu'a Venife foyent prl s que de
uereny  maisils deniennent beanx en certains terroirs, & iceux fumez p 11151'(11’1
:;'i?:&:a& couftume.Sont encor de grand prouffit les raues,qu'on ﬁ’m"c‘l’“ ;;:::gt;aﬁ
moinsea  Tuillet3 caufe que leurs fucilles font bonnes pluficurs moys 3[ Jeurent
hiwer, ces raues tant plus font defpouillces de leur fucillage, & plus dei clles
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ncts 5 f;i:esz& ne deniennent Hoint enlenr gto{ﬁ:u: naturelle | n);_cr(.:\i{’-
A, ondance, fi leur terroirne correfponda leur naturel., & il n'eft
iy Mentamende,Ee ce frait eft bon , & fut rouﬁo_ursgpl.mfant enpo-
2%, & a4 faire des tourtes,& tourteaux,8cautres chofes femblables. Cestourtes
Auantage ce fruir outre qu'il eft fanoureux eftant cuit fousles braifes fe font en

oy e : e : :
Pe a“r:n faive falade,& boulu pour compofte,ilprouoque U'yrine,proufli- I:’;{‘:s’ ‘3;
tein S+ : S e , &

e ns,donne bonne noutriture,quoy que grofficre: & qu'il foicau Eﬂ.b:s c&-

e mcm_“_tlisfb[c al'eftomach,a canfe de fos ventofitez , fien permet-on mevnpafté
_Que-tois 'vlage aux malades:Pefcorce duquel eft bonne fritre, eftanc dans vae
gi?ﬁ-am {eche,pourla carcfine. srsh LT paclle.
‘l“flque uita en _foy vn ma}heuf,qua iamais ne faut en ce pais,quictt, que
Atre g Part quil foitfemé, il n y croit famais plus de beau four!ncnt »ou
Mmog:m,_quclquc fien ou fumicrquony mette, Etncfauledire que Ia
que hmindayc rien qui la feconde pour amaigrir tout tetroir, d autant
ey qu ¢dommage l;caucloup.plus qu'elle, I! et bien vray queie loue
Ly e cen fcmc_nt en lcprs iardins des plus petites, & ra'rd s alinque les
elles Dnt“;:lfif ‘-’J{S't“l} puilfent manger vers le Casefime, d'autant qualors
Yaucs fuf u,ﬁ“{‘_sl-upalhm oultre les Nancaux qui font feinblab.lcs aux .
petic nauc;iu loj :ut va peu p!us (ohc%cs,&: iaunes,ie dlr‘ay les qpahtcz du
ft delicar} 18 & pointu,dit Rauaior, & par les Vf:muens Bifi s lcqugl
tous es e angeren plaficurs fortes:On le planteala my-Fcu::ler,Pms
i v Ze lours;pour en auou‘_dc verds de moys ch moys come Plus
Mg Dterre , & encor en fait-on ﬁ-’chcr. au Soleil pouren vleren
Caufe de fazufffcs taifons:il eft vray que ce fruit oft toufiouss venteux,; &
eyt Quceur il engendre des vers aux cu_fans. .
Cheay ﬁm 1 1. Ce f‘rulxt m atouliours agr_ce ver‘d au Potqgc 3 & cuitaulli
il {E l °"{1€1}I,Euis le preparant, & taillancarouelles en vn platauce
L8 vinaigre, & efpices.

ageaux,

EAN A e e act”
=) Oﬂol: APTisTEMoinsn'eft i loiierla febue qu'on plante ¢ésiardins 1_5 cbues
- . 5 yimerai-
gdéi‘)po reiNoﬂfmbrc,&' Decembre(pourucu que la terre nie foit point im_ e
Olr ¢n mape . : o 3 4 ‘ Nlias +
X5, Poyr [ gerau printemps, & vertes, & cuitesen dinetles manie

: PtOL'lﬂit aufli du mefmage eft bon de femer abondance de por- Dés pour.
oy d: efl'lmic de I:'euricr,& les rcplént'ef en Ao’u[’c, coupitle fun-_unc':, reausx , &
leg ot Pﬂtaso- uctlles d’auranc que touc’amh q tout I'anon mange des fucd— I_cuf caltu-
emps, & f:li}& autrement,aufli viel'on du frair,& crud &.C‘Lllr ¢n (.'l,luC‘l'S ];{Cdcciuc
aci IJOur Rr?s.lhcn cft vray,que tous pourteaux {ont nglhblg alefto- desonl
fang gy, b titre ventenx , mais Cuits ¢n vae {econde cau font fglns affedt ;a0
CMenee c{c}l l;‘c bouillis en de 'huile ils oftent la doulcur des oreilles, & la
INCE o ort prouffitable contre le;s venins. . |
Crlie, i qy.: d%f‘."}’ ‘_Ciueflong. temps,i'aye vie de cefte v1amale,& cuitte,&
lon cﬁoﬁlc hl continuce puis pen dq temps enga, pourn cf_]:rc proprea
. B1:1c Jmais plufio_[’c lanourriture des paifans &lruﬁlqucs._
: APT1sTE, Puis que fommes venus fur les viandes ruftiques,
¥

Teauy d¢s




138 SIXIESME I10VRNEE,

ricls
ic veux que patlionsde lail , lequel on plante ordinairement ¢ ieuuc e
Cdme les maisil vault mieux en Nouembre,afin qu'itfoir plus gros,p iJHERE &qnouf
aulx  doi- porpqir y (oit 2 propos, & roufiours durant que la Lunc eft tendr; Pail oft
sent et ellezcar ficlle eft vieille, & en decours, il faulc befcherlors 4ue™® “
coltiuey,  uelle:carficllec ille, & en decours, il faulcbefcher 10T m
fortya troisfucilles,car les herbes n'y croiftror pas fi coft 2 I'ent® ulx, fault
me quand la Lunc eft nouuclle.Or pour garder long temps lesa n::nS F
les laiffer bien meurir,& les cueillir au decours de la Lune, i :‘Cic ittt
Soleil tant qu'ils fechent trelbicn, puis les mettre cn Iicu.qm ncflo rgyf“
: humide,& ot route-fois le Soleil ne fefpande point,car ils n€ duri&: 4
Fropretez; onere.Eta ce fruit plulieurs proprictez,& fur routcontre les VCT;’) Jange
des s pourquoyabondroitonl'apellele Triacle des ruftiques. Ol Zcon‘
cuit contre vae vicille toux,pour les angoilles de la polcrine: e f:r;cs aulx
tre les vers: & le potage auquel on cnit & le coton, & les fueilles < foaf
mis cn cliftere, ou bien en fomantation furle vérredeliure ceuxq
frent colique & chafle les ventofitez. r Jon Ie
Cdmeen  vinceNT. Laytouliourseuccfruitpouragreable, dcaufe qu nfa
Galcoigne mange crud,tandis que ces fucilles font rendrelettes, auec lefel,0 - felon
?;:to nd?; lade, & encor au potage,outre ce'qu’cltant meur on le pille, & A
faulées.  les coultumes des pais és maifons, {les,biet
1EAN BAP2TisTENousauons encorles efchalotres, lefque el
que foyentaucunement femblables en odeur, & fauenr auxat™s = 2 s
les foyent plantées parcillement, ficft-ce qu'elles leur {ont €% ,’Iuﬁguff
diflemblables:car come ainfi foit que l'ail produifant en vn che fucillcs
Difference goufles; (i fait-il naiftre fur tetre v feul picd , ‘& branche aucé g0y que
desaulx,& Jongues,& quelque peu larges:& au contraire les efchalortes q ied,ny
efchalotes gy refteen fortent pluficnrs fi eft-ce que vous ne voyez .‘ucu.l;;c crites
feftu {ur terre,, feulementde chafcune goufle elles Proldulﬁ'nt OE huick
fueilles menues,, & rondes,, lefquels puis apres pour naiftre P ¥ ¢ Lelpa
enfemble,font vn toupetaflez beau, & vcrgoyit,&: qui durcmf[:lia Jetoit:
ce de pluficurs mois.Ces mefmes fucilles font aufli bonnes €1
tes crues,& cuites en potage auec autres chofes. des auls;
Suflife-vous que les proprictez de ce fruit Pefgallenta ccﬂl‘-‘: aiges®
fauf qu'il eft plus fafcheux a I'eftomach a canfe qu'il eft encorp 0
{ubtil en gouft que le precedent, — Jeauxpd
VincenT. Les cfcialotrcs ont toufiours efté viande 3grcabfcas £elrcs
fans , & d’autant quetont le long de l'an elles fe maintiennent o
auflils en mangent, & cuittes,& crués en route faifon.
IEAN BAPTIsTE, Pour v fruit,qui {oit fort,, & autl
goult font les oignons,lefquels demadeng vn mefme terroir

re-fois dont .

queles aulx,

Des Oi-
es O de quc]quc

gnons.

& veulent que laterre foit bien ageancée, & cultinée: & tous Cault femet
forte ou elpece qu'ils foyent blancs,ou rouges , ou ro )
en Aoult, & replanter a Pafques , & loin I'va de Lautre,
groffir toute i leuraife, i

Vv 1% ¢ & N T.Iagoit que les oignons (oiét la vian

dsilles
n s;ﬁnqufPul El‘lI:

de propre desvilaiins,&
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Sontading } caufe quon les mange fauourcufementtoutversen Pl'{ﬁﬂl{s
m;tcs dés [e temps qu'il moiffonnent les bleds yinfquesa P{lfgllts: fieft-il
Yencor les prans en vient depuis le mois de Septembre, foicen {alades,
' ff] flees 5 Ot‘liachis & palez, ainfiquileft de couftume: maisd’autant
I,IU ils ne gardent g,ucl:c en ce pals,on les trempe en l'ean, puis font con.
f:;fue.z toutlelong de 'an dans da vinaigre.L'oiguontout crud, eftit mis Yerru de
. . Quelque partie que ce foit du corps qui ait efté efchaudée, & bruﬂcc, 5.001520!:1

Nofte |3 bruflure, & upaifc foudain la donleur. ’ b bn?ﬂu::
hri:l“{}*‘ BAPTIsT e Pour fruits froids de leur qualjtj ﬁmlr 1{:5 Co%c;rcr‘xl-]-

P clquels on tnange cruds en falade durant les grandes cha eurrs, Qo o
E gctaillez 3 menus morceanx.On les feme au mois de Mars| tout ains oo g de
kEue les COlll'gcs,Citroiiilles,& Meclés,puis on lesimange en Ium goluils Jeur cultu-

& Aouft,& veulent le terroir qui foit gras, & mollet. i c.

it ;un CENT. Mange quivoudrade cefruit quanta moy is Mo véyxto: -
cor cﬂt}fcll de l'excellent Matheol, qui-admonefte qu'onn'en tientte Macheo!
e, dautane que {a nourriture faflemble fi bien ennos veines,que y

e
Oliryj \ . les Con-
Pourriffy ey la moindre occafion,engend¢ en nous de grandes fieares& o oo

Icel]eg difficilesy gueri, '

AN BADTISTY, Moy eftant de voftreaduis, fuis aufli d'opinion,
ts:l u:lg ;";ls‘??s dvn fryje plusagreable que nous ayons duranc les grfendcs Dy M-
Yoir Chau?r Sauoir des Melons, lelqgcls demapdcnt non ﬁfl.}lcmciu fFfE—- K
By Hnsencor leger, net, bien culnu_e ,&amendé: On les feme
APor LXement en Mars {ur des couches cn lieux feparez & non gxp_ofcz
xet:em,m: & faule quele fumi;t , & terroir pour les. .cngre{g:r gm v;cux,

e chepgy NOUueay, & de brebis ou de ch;eurc P_!uftoﬁ que{_ e Been s,.q_u
netteg, ntres beftes,queles femcncc; mifes én terre foyent tcn_uc‘s

i L& quion en ofte toutes herbes quiy croiffent autour,auffi fou-

al 5 2 > e . 5 < 2 -
& fl';?izdlcs fontnées, iufques 3 ce que lafemenceaye produit, & fleurs,

pa"Egl 1:; o T'I“§°it_quc les Melons [‘a‘ye‘nt trompeurs cnleur boee en cIe
-&tan,d uy heantmoins, quia le terroir 3 propos, enpeult femer pour ((f
qQuils lpf?ll.fﬁ-t quenentire, & fustonrdes Pepons, & Sucerins ,Ia caufe
edm}c ailler poing en leur douceur. Bicn cft viay quencor queles 1:}“2:
_anI_ifl‘Cﬁufcnt toute efpece de Melons pour eﬁr? mal fains, engor| afv
Feelchi; Cg:' Pepons {urrousautres. Vrayeft que l cicox:cc cftbonncarat-
u Iniel’ engrefler les chenaux : & outre qu'elle ferea eftre conﬁtc au-cic
May er’ ?l}fucgg ¢,0u pour eftre mifeen compntte,—cﬁ benne .auﬂl Fom £
3 fﬂcﬁcr i :‘:tstc !cn careime,fion les cou Ec {ubtilem ;t, ;5{ dchls Ojéfjsc ::z: Proprietez
Ot leg o oleil, Les femences confirtes aucc du fwccre {?n; % des Melés.
E‘.'s taffie if‘lﬁl_ss& non nuifibles aux n}:}ladcs,i c_aufc quenon feu cme:;t _
Ro.p chiffent | c'ﬂumach,& le difpofent,ains prouoquent.encor Lyri-
h};i;iﬁ(}yent les xeins & en oftent la grauclle , & {ablon, & fonramollis
Y

1 . ¥ . o 5 . "
~EAN BAPTISTSE, Pour fruit deiardinageil n'en y a point demeil-
E ' £ ij
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¥
leur que font les Coucourdes blanches, lefquelles durant Lardeut de! f-::
fté font faines & aux potages,& aux tourtes, fritres encor en l’hmlc,outc—
ce que les cotons d'icelles fone fort bons & parfaits en compolte les? 4
Des Cou- coultrantauec dumiel, & du fuccre.Leurs grains font plantez au moss
courdes, & Mars feparez les viis des auttes , ainfi qu'on en vie i (emer les Mclons ' o
;?‘:Ttmgegzs enlicux gras, & l_)if:n nets, mais tenus premicrement cnl'cad aﬁ.n}'}“nt
e 1 Be Pl;u}cc ce quitient an bout du grain , & qu'aufli les bons qui n‘ovt,il
fonds,feront ceux qui {ortiront & mieux, & pluftoft, Encor Val}‘_iwl s
micux les tenir toute vae nuit 3 tremper en du lait, d’autat que failans Pet
reil prouffic, encor le fruit en feroit plus fauoureuns. Les fault l‘CPl‘mit_s
prelquedes quefontforties , & qu’clles ont deux ou trois fucilles, &df'
mettre en licu, ot clles puiflent facilementmonter en haule , afin g
niennent meilleures, que ne font eftanc le frait couché parterres e,
zant plusclles fout longues,& fubriles, aulfi fout clles plus tendres [us
woureufes, pouruca qu'on prennc les grainsde celles qui font les P ies
longues, & la pointe tendant en hault, a caufe qu'ainfi les Coucos* les
en viennent plus longues. Neantmoins faultaccourcir & efp (4
bouts dés qu'ils font vn peu grandelets , afin qu'ils 'produifent plus f;:ff
mage & branches, & enicelles plus grand abondance de fruit. i ouf
Jes proprictez d'icelles affeznotoires a chafcun, elles valent micu¥P
les choleriques, & chaults de complexion, que pour les Hegm““q;-c,;cs,
choleriques.Iclaiffe A part les Citrouilles tant marincs,quc’fuf?,u 2. &
lefquelles font bonnes en potage,tourtes, & en frittureauec de
en hyuer, & en Carefme, lefquelles il fauleaafli plancer, & goud
manierc que deflus. . Jes 13l
viNceNT. Les Coucourdes ne me plaifent pas par les fens ciﬂ[’l"
{ons quaunezia deduites , ains encora caufe que lors qu'clles font M€ ’
res, & feches,on en fait des flafcons, & Caleballcs, poury mettics ° jg
& huile,ainfi quen vlent, & ceux qui voyagent,, & ceux qui ouleiuch
champs. 2 cs 0"
1EAN BAPTIsTEEntrelesfruits du iardin commun,font b"“-cf de
corles Carottes, A caufe qu'on en mange tout le long delhyuet €% “ l:ifl;
& le Carefime en comportte : & les feme lon au moisde May ¢ ket 1es
nette & fumée, puis on befche diligément le licu & eft rena et de 1”0[}5
herbes (aunages, tandis qu’clles font tendrelertes : & font bonnc{ll_‘-' o
mois d'O obreiufques a Pafques : Bien eft vray qu'il les faule cue! .Hcm
DasPafte- Nouembre, enofterlatucille, & la garder foubsle (able,cat ““mT] et
nagues,  cllesferoyent corrompués par la gelée. Ec parlans encor des Paftenag’ ">
ie dis,queiagoit qu'clles veulent vn mefme terroir que les Carortes, af.
yent mefme racine,& forme: neantmoins font diffemblables en cowi® 3:
faucur,& longueur.On les ferme en May, & Iuing (cules, & parmy cs ent
rottes,& raues,& fc conferuent v an entier , ou deux en terrs rellem o
qu'on en troune parla cheute des fleuss de vieilles, & de nouuelles, 4%

AR 2 es gul
font bonnes 'hyuer, & enCarelme {oir fricres,ou auttemed, lchucﬂ q

ointef

crnerd s

DesCarot-
tes.



DE LAGRICYLTYRE, 141

"
;:: gfl [,‘cmf quc.luy ronoquét l'vri.nc_ & les mois aux femmes: & les fuei‘?-
ang "{FSa&lmfcs {ur les playes qui viennent aux iambes des pauures pai-
" Y iont teefproufficables, & allegent grandement leur douleur.
pro 'NCENT, Ienetinsiamais compte dece fruit, ﬁ'caufc quiil eft plus
OPte pout les ruftiques,que pour leftomach des delicats & gentils.
YEAN BADTIsTE Sontbonsencorles Riffors, lefquels onfeme en
uril,pour les manger 4 la my luin , 8 mefme pour ceux qui coupent les
Cdssm_ais 2 caufe quaulli toft ils font feméce, on les feme de rechef,ala
H: d“_lmlllﬂ pourcn manger dés le mois de Septembre iufques aPalques:
WMtmoins les faule cyeillir auant qu'il gele, & les effucillans les mettre
Subsle (ablon pour les garder: Ce fruit mangéan commencemét du re-
g:f;*}:"“q"v i’Vl"iuc:,nmp!l_ir le vé‘tr\c,é‘c aiguife l'aPc-‘rit.Mcﬁnf_ lcs’Rgu:f—
auflyy IT[lkcz au mois &’ Auril font bés 3 my Iuin , maisa caufe quils grainée
i“fqag £, on les refe meen Tuiller,8c accouftrez foubs le fat’)lon,lls durent
fine di:};‘l_’afqu::s_ Ceux cy cuits comme raucs, d_chgrcntl homme quiv-
Veffie &ulcn1gnc & anecardeur , & font fortir lapicsre , & fablon  dela
»X des reins.
o 1:11 NCENT. Cefteviande cft bonne aufli pour les moyflonneurs aux
nps,mais fort inuile, & mal propred mon cftomach.
'EANBAPTISTE, Ayansdifcourudes herbes ruftiques, il eft raifon
?;zz’g{t)l::ns encor de celles c5ui ontquelque gentilefle,&parmy lefquel-
ordin & menceray en roller le fenoil, lequel fe trouue ?Idlllalrc en tout
o :\n ‘111‘1 eft fc!uc ¢s terroirs legers, & de{femence, n'ayant point plus
s mee?:c'E{ qui rlcuﬂ:u plusdouxau _gouﬁ fi on met l.es\ grains ains quc
ault ey nPeay m]cllee,qu da,r_ls du laict durat vne nuit atremper. Et lE:
b aCcro‘timmem tandis qu'il naift,& iufques a ce qu'il {oit paruenu a
ifoque ! Lt‘:mcn_t » Car ancrement ,lcs mefchantes herbes pourroyent le
""-'"t(?ﬁt::'g Bi ffl}lt du fcnoxl mangé cn quelqu;t5 fortlc qu‘t;_ ce fou,chgcifc les
Pricté fcmf)labﬂf venirlelai& auxfemmes. Etpuluerifed vertu & pro
E"r';(;cls NT.Ce fruit gentila toufiours efté crcﬂ?on, & propred m-igcr
'Pfl.uicns € commencement d’ Aouft,voire les cotés & troncs plus tédres
i t‘icﬁrc confirs,& les rameaux chargez de fe‘s'grm’ns auecfel & vin-
e Fl? des vafes de terre,pour en vier en route faifon, & fur tout,durant
(il E:: quelque chaleur exce(fue, . _
fen trouun APTIsTE.Encreles herbes plus'famcs & prou.fﬁtables ,ilne
ainG e f clP"‘;S vue qui furpafle celle qu'on dit bonne ou fainte herbe:par
qQuo i CﬂJ‘ahu ﬂ nousen voi.zlons treftous auoir en noz iardins. Et
» );gcuc ton fraic puille eftre femé, ficft-ce quelle prod Lilfant pluficurs
Qe au“:’ll'_'n ca{:x‘cn ch.afmlm.cl’u:cux,on'cn med»& es PL{IZC onen c’l“d‘
‘e teu,lefquels croiffent fore Fac;lcmst:lcq'ucl fruir,outre qu ileft
ot fcﬂ diverfes choﬁ:s,au[ﬁ feconlemige, & uluerifé dincrfemér,
o quctes fueilles font bones en falade tandis qu'elles font tendretres, &
POtage tourtes & rourtcaux  noftre mode. On plante cefte herbe aux
R J]l

DesRauna-
nels,&leur
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Du fenoil
& fes pro-
prietee.
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Diofcori-
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56 Maisce
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Heclt
mois de Febrier,ou de Mars,mais au large:a caufe quelong Fc"1l, s:gl:ad_
en terre,& produit desiettons d'an en an:&cainfi eftant t’fpallrc v LoULes®
ne empictant fur laatre, eft caufe que tout fe corrompr, Sera bon sisaS
fois de remuer les pieds de cefte herbe , & fes racines de trois €2 L" o bat
& les planter en autre lieu: icelle fechée i faiffeaux a Pombre,& ]; e
tué;eft bonne puisapresa plufienrs maladies;outre ce que bqul{ﬁ“‘t arla
d'icelle auccvn peu devinaigre aicun , reftraine le fang, QU ‘”e‘]x Ercil‘
bouche: & pris fans vinaigre,occit les vers,& fi vous cn mctiez at cefte
Les,il en apaife la douleur. Pour pluficurs raifons i’ay roufioursaytt ponn S
herbe benifte,de laquelle ie me fers en pouldre, queie metsen mpci"es e
& habits le mois d’Auril,a caufe qu’clle rend fort bonne odeur,& 1655
dedes teignes,

IEAN BAPTISTEEncesgrandsiardins mefmement
des laictués,efpinars,poirées,&cautres gentiles herbes par
nées: & ces autres encor,comengans i la rue, laquelle veult eftre
Princemps, & {e maintient verte vn an ou deux enfa force. E£qHo7 2
cefte herbefoicamere, fienyail , qui en mangent au mois de Maf “r
medecine , prenans les tendronsanec du pain , & du fel : outre Cg{ ine-
bonne a faire de 'huile qui prouffite contre la douleur des flancs!
ment des oreilles, s, &

v 1 cENT. Encor non feulementeft elle bonne contre lcs_‘fcm de;nf-
pource les femmes en mangentallans contre les {erpens, ains {68 #
aufli les exorciftes contre les malins efprits. - oAb

LEAN BAPTISTEOnnedoitpas faire moins de Comptc‘.\c fo)’c‘“'
ce,ou Aluine,qui {efeme en Feurier, & en Mars és terroirs qut oy
ptopres , encor peult on planter {es germesauec leurs racines ? s
meaux v peu retors: & quoy que celte herbe {oit des plus ame G
voye, fi eft-ce que fa decoction viée guerit les hidropigues, & fol
haile occift les vers qui{e creent aux oreilles. lles vEE-

v in ¢ enT.leloiic aufli I'Aluine,puis que fes rameaux, & fuel  oftant
doyantes font proufiitables a toute bleffeure faite fur le col‘pfbiuﬂe ollf
propre aumal d’eftomach,& fec,& verd, on en faitencor del P
la guerifon de pluficurs maladies.

1EAN BaPT1STEJMeprifeaullifort'Ache,d’autirqu oup que
temps,cft bon pour toute meurtrifleure & fang figé de quelque© . ,ﬁ”cor-
ce foit,{ans ce que fon huile Yerca plufieurs maladics,&fur f?u]t o wicof
cheures qui viennent au dedis du goficr,{i on en oinét fouuct 12 pa&mc £H
fenfée, Apres cecy,eft eftimé I' Ancth pour herbe faine, I_Cq“"l Offl rs mi®
Prinrcm})s, huile duquel feruant pour pluficurs maladies, Plu x
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gent fes fucilles en potage auec diuerfité d'autres herbes enfem

s {43

v 1N ¢ Ex T.Diolcoride dit, que ladecoi6 des fucilles & Iamul:ficcc&.
de cefte herbe, & la femence enfemble font reucnir le laidtavX uol: levers
ont refolution de venrofirez,allegent le corps de douleur,art e :
miflement,& le fanglot,ou hoquet,& prouoquent I'vriné,



'bile‘(lt:a BADPTIS TE. Ie pourroy encor difcour]iF fur gmrbe dice h&[a;_rw
qite des P‘r’UCa'.lrcs 1 apc‘llcut Pralic)& de gcs lc,{&g{_lrcz ts( vcl;;t;:,d:::u alre:ﬁl:
eltoff; P Oprictez de Pherbe Turque,& de Hifope,& autres dep ;
- oqueie laifle pour cftre pluftoft medecinales,que bonesa manger:
c:ls utant que celles,dc(quelles nousauons parlé fuffifent, il faule en-
fpatler de quelque peu d’antres,& puis nous ferons fin.
: eferadoncdela Sauge que feranoftre propos, laquelle pour eftre fai-
% prouffitable,on en void grand abondance par tous lesiardins.Cefte
I:;ie benite croift plus facilement és lieux expofezau Soleil, & chaleu-
s Squ'es ombr‘agrzux,& humides: & pouruéu quonne la p;antc point
- rtealpe olairenfe,ou mare{cagenfe,quelque maigre,ou pierreux que
q::flﬁmffoir,cllc y croift abondamment, & y deuientforc belle. Etquoy
fani e drﬁr? d’eftre bien hoiié,c al'entour,& tenué neree,& de fumllcs’,&
uril ‘ﬁa:x ‘}m.fon_l galtez,& qu'on la peult {emer au mois de Mars,& d A-
fﬂm,c aule-il mieux planter les reicttons auec leurs racines , & encor _lcs
: mlf.ux & bou'rs d iceux,eftans retors, & au mefie temps (ufd‘lt,ou bien
i tcz dumois d'O obre.Et pout la renounelleril la faue tailler en Fe-
toutrez deresre, car elle cn deuiée plus belle,plus tendre, plus dcué,
v cf[P;ulI‘c en pen de temps, On fe fert de cefte herbe gentille en plaficurs
ofesde culline, {oit a roftir,chair,volaille,ou poiffon , & encor en pota-
g‘fau‘lc'? (}Slcl elle eft fauourenfc fritte(cftant tendrelletre) & acouftrée auec
e :, en dm.cr{cs com poﬁn.ons:c,‘slc pour plus grad fanté,ily enaqui
K :nt grand’ quantité ay pain qu ils mangent,& dans leur vin, Pm‘][r
des & ﬂ:f Catarres, & autres nuifibles humenrs, La conferuc de fes fueil-
te dans ts conforte 'eftomach , & allege les douleurs delatefte : cuit-
cittes, & fu' vin , fion fen laucla !)ouche : c]!c nettoye }cs écnts , & gen-
oh s ff,an Ialt bonne Sc;fo'c'fuc 1'a_1emc : & :_i_cl cau diftillée d'icelle les yeux
Ly §lauez, cela efclaircic micux la veug, } ;
M€ ENT.Entre les proprietez de cefte herbe,Matheole dit,que fi vne
;’}mc OIt Vi voirre cﬁl inft de la fauge aucc vn peu de fel fe tenant qua-
Ouml:lrs fansauoir affairc fon mary, & que 1.lmis elle couche aucc luy,
s . °_11C fe fentira enceinte,Ec pour exemple de cecy, met enauar que
3 fhﬂgypuens ordonnerent, apres vne grande peftilence, que les femmes
encde cefte recepte,afin qu'clles cngcndmfﬁ'm pluficurs enfans.
faitsb‘; ::1 : APTisTr Parlant auflidu Rofm;alrin sie dcils qu’outj:lc i{u'il rI;
auulircung ::; :urdms,a caufclqurc t'ouﬁou;s 1e St[l;l\écli Sz{]anzc :&{1 4(:) ; ra::bf
Nier3 pl ageren toures les fortes mefm 11q : ige, ]il '
P fP eurs _rnaladxcs.On le plante es hch chaults, oua tout le moins
Polez ay foleil, & n6 fubicts au vent de Bifle, A caufe que cefte plante ne
Wtguere endurerla froidure.Et pource le faule planter en Mars, fur le
1y, & cétre quelque maraille, &en terre grafle,{oit auec racine,ou tor-
ontle pied qu'onmet foubs terre,i caufe quiil{e prend facilement.
mcl Nbc EN 1_‘.‘,Entre {es bonnes qualitez,fon cau dift_illéc confor_tc tous les
dres de homme, & cuifant les fucilles en du vin blanc,qui fen laue-
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ardetott

roitla tefe, luy endurciroitla peau, conforteroit la cernelle & 5 (cxue
que le poil neluy cherroit point:outre cc que les fleurs mifes €0 €O% i
confortent I'eftomach, & font bonnes aux melancoliques. et~
YEAN BAPTISTE Pourvn fruit fain & delicaric loicles b_ellcs Afras
ges,qui font tendres qui croiffent grofles en v terroir fpongl}’“x,& 24 c;
}Eourucu qu'on les nettoye bien,& foicnt emidez comme il fault. llmis.
emcau mois de Feurier,ou de Mars,durat que Ja Lune cft nouucllc,ﬁﬂ i
il vaulr micux planter les racines,lefqueiles pcuplét micux,s Plu&‘_br ?mc
les femences , neantmoins les fault%rcplanter afeconde ou troMe i
année.Et d’autant que tant plus bas on met les racines €n terre,, tantp A
ellesiettent de germes,& les Afperges en font plus gr offes: & cefte &
on creufe la terre de tous les coftez d'vne bonne coudée en largeuf, ;:L
met-on feparément entre les racines plantées au moins defpace, & ; de
teur qu’if) eft Poﬂible : mais fault premicrement conuir le for sais
cornes de beftes, qui eftans counertes de terre srefbonne deux o4 tl’d_
doigts auant enicelle,& pofecs furles Afperges aydét forrarenirles rgcu
nes en force & lesdeliurerdel'caudela p?uyc + & les fault plantet 9%
Flat,& de telle forte , que P'vn pied foit efloigné pour le moins v P p
ong de l'antre:d’autant que tant plus grandes {ont les iambes, 0¥ grof :
tant plus fault que foit grand’ efpace de 'vaal'autre : autrcment® 5 o
efpaiffement plantez les piedsils {e fuffoqueroient facilement € vaulm':
autres , {ans produire ny porter que bien peu de fruit. Erapres kiﬁg de
Flanrécs en pied & racine, y faultictter par deffusla troifiel®® e foleil
aterre cauée fans plus,, & la cribler,ains que I'y metere, 2 ngee oY
puilfe penetrer plus auant, & tire 3 foy les Afperges. Et delaen®l 4o
fault faire aucre cas, que les tenit fort nettement de toute fortedber lufi
& au mois &'O tobre y mettre par deflus de bé fiens bié pourth> 1, s
toft des ratiffeures des cornes, & par deflus grand abondance de P‘Pm:lcf.
marc de vigne, & raifins.Et {ur le mois de Feurier leur faug merere PA* s
fus vne troifiefme partic de la terre fufdite bien criblée & nette d¢ Elct‘,rko:
& autres chofes,puis la charger de fiens, ainfi que dit cft an moss d0 cla
bre: & I'année d'apresau mots de Feurier aufli, qu'oniette +ffus toUte,
terre qu'on trouuera cauce autour, & laquelle non feuleme
(come dit eft)aucc vn crible de fil de rechal,on de fer,afingu'e
nette,ains 2 celle fin que plus doucemér& facileméron elpoin
des Afperges quiauront poufle.Or n'cft il befoing les couper gueit ent
au troificline an, & encor au mois de May , i caufe que tant plus fouﬂam
on les coupe plus aufli elles faffoibliffent & decroiffent : & les gou[’ﬁés
fault voir diligemment que ce foit foubs terre,car fi Ceft deffins, les €0 it
qui reftent fur terre fruftrent les racines, fans qu'ils vous donnentauc i
rouflit:& ne fault oublier que tous les mois &' O ¢tobre o2 les chafgcau.
on fumier gras,& en Feurier de gros terroir anec pierres, quc_lql:; e
tre chofe que ce foit,les befchant bien autour,mais non plus P ofoncd
de quatre deigts,afin que pluftoft elles (orvent fur teste. ixeEN
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NT. Ainfi quei'ay pris grand plaifira ouirl’arr?ilbnncxncxltf{e

Mendeme” Ie voudroy {cauoir encor,fi on peur donnes d'autre forre d'a-
B " nt aux Afperges. e

tagedy ﬁN BArT1sTE. Outrece queiay dit, ony peulemettredanan=

Wi oin wut pur des chenaux, de brebis,colombs & melallls , mais

garde & pourry dés long temps : mais micux vaultla boué & or-

c[{lrc :l s elgouts, & cloaques,& la pouffierc quifort dela laine quand elle
tue, '

Ly IN ¢ E
an31c3A
Cllesy

Vin i
€es reigles

NT.Trouuez-vous bon qu'on defplante & replante tous les dix
[perges,ainf que font plulicurs,eftimans qu'clles deuiennér plus

n{f:- AuN BAPT1sTE.Onne ficj.lrgit_iamai§ les remuer de leurs place,fi-
efimand elles font trop efpaiflcs,il faudroit defcouurir les racines, & en
tes celles qui fontfuperflués,pour les planter ailleurs, Car ce fai-
qui [0°ux ou trois ans de fuuc' ,non feulement en oftera lon toutcs celles
om enlaflées, & frefles,ains nettoycrez celles qui :cftcronglc_iquc}llrs
Dgﬂ;’g« counrir de picd en pied,auec v peu de fien forcbié faifonné, &
eftoi; d;H‘ melléanec antant de terre criblée:criblant encor !c fu_ rplus,,qm
B aues tr:f:“f Pgrauaut,&' Je remettanten fa place gentimét, ainfi qu'on
hifent 4 & Etceftuy eft le viay moyen pour faire g les Afperges pro-
: ¢ 8L, & trelbeau fruit, fans les prouigner ou replanterailleurs,
ntpluficurs, mais mala propos, qui cft aufli vn erreur & faute
e iama’i& mcfm-cmcn‘t ﬁ.on_]e‘s diuile & romp l'vn. piedde }'fmtfc,lef—
”"mlﬂtimdion e deuroit ainfi r,()PEC,plllﬁoﬁ faudroit eftre d111ge{1r que
€hafeny & [en fur abondante.L Afperge eftantvn fruit delicar, & fgm a
elle ff‘ﬂcil’a ur fqu\t quandelle c_& grolle;ren drc',doucc,&nm’l trop cuitte,
&ala dOulPcht ava malade fil en vieauant le r_cgas:(i-'_rt cotrela p{srrcf
A Vifioe {?}r d'eftomach, & au malde coftez : faitauoir bonne couleut
T i e p .
W enfeion NE Puis que Iay pris plaificencesada ertiffemen s,ie vous prie
o N%J Craenx outrois moyens,pour faire gr(mﬂ?r-les {.’Urlchaux— '
fill, i ﬁ-ul:‘A r Tz ISTE, Qui enweule recueillir de bcaux,,‘taulr‘al‘iﬂ? ‘q ch‘cu‘—
: a(cm{‘.rccc,u; graine la plus ?(‘Ilc,& des plus gros qu'il P.Q“{m lLO-I..!ll('!:i
ﬂft-él'adu.-au mols de Mnys.dmat la Lumf nouuci!c,cn terroir 1?‘1),31 as, &
thvn mﬂ;mg-"-htfﬁ befoin de mettre cing ou fix grais enautat d-:'trouz
loing S ainqu'ils facent vn’bc:\.-u toupcr:,.&’ plante,& vne c)oudcc l:lus
. u})lcr aumnf,aﬁn quel'vne planten empefche pointl ﬂ}l[l‘f.b}cl}
can Yu‘,lul vautmieux plantcrlesiertons, & branches que la Ecm.cm..c,a
“igllaﬁi- a?llllﬁcil rccilclllc 9{u ["to[’t du frmt:out;e ce que 1%&)1:11‘1;;::, é; plc:
S e e T
*Couftume quel ; f“'& e g : : it 1'7.1, Glaterre clt gral-
e squelquesfois T’lm)& d'autres moins,felon qlater oo
ulal‘lprub[e’qu cllceftenlicu clllaut,ou hu__mldc,o‘u file tt.:erl eftc m-,:.:
POs pour cefte plante.Ex fur rout faule platerde ceux (}}u portét
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du plus beau fruit,ainfi qu'il en y a de dinerfes efpeces en groﬂ"
gueur, & en rondeur,de diuer(es couleurs, & faueurs, les vos €
neux, & les autres fans pointure. 24
VN crnTt.Quoy que les Artichaux foyent de moindre b3S 10
fains queles Afperges,8c quoy qu'ils ne durent fi long téps e cerred fx’ﬂ’
fe quee les rats, 8¢ taupes les mangét facilement foubs icelle: £t cft-c qé &
fontatous plus agreables,& e remertent en Forceauee plus de facilit®
portent plultoft leurs pommes & fruits. ' ) Zdres
TeaANn sarTIsTE Nonfealemér agréent-ils a tous,& frais, &c te u;
maisil y ena qui les magent cruds le matin auec du pain,&du fcl,lorsd

S o s . : 3 (6. rrom®
encorils font tendrelets,comme vidde fort delicate, Ainfi cenx 1a e

pent quiles mangét lors qu'ils font frop meurs; & caufe qu'ils font Emso:r
ueur agreable,& plus encor fone mal plaifans ceus qui croiflenpente
non bien qualifie:& ceux 1A errent & font manuais mefnagers q"fﬂ m
terre propre a ce fruit,n’en y femér point,veu le prouffic qu'on et tE
efgard au grand nombre qui fen vend rous les ans en ce pais. e

V1N ¢ e 1.Nefcauez-vous point quelque fecret pour les g:trd"r‘!‘= '
fte vermine qui les rouge & mange par foubs terre en diuers liewd? - et
IEAN BAPT1sTE. Ienelcauroy pourvray vousdire aucuﬂ'{czcﬂ,
neantmoins ay-ic veu quelque vns qui cntouroyent les plantes " e
herbe de quelques baftons de Surcau le fichans v bon demy P“ed? Je~
re,& forrant aurant pardeflus & efloignez quelques quatre doig® i,
ment I'vadel'autre:difans que ces bef%iolcs abhorrans!’'odeut da witelt
nauoyent garde d'enaprocher ny deflus,ny deoubs terre a0 3 (ILEes
verd, & ainfi dés que ces baftons font fecs;il les faue [cnouucncf' .acs le
font vne clofture rout a l'entour dulicu de chafcune plante, 8€%L 40
plus feches, & poignantes,& logues d'vn doigr qu'ils merrent V2 3 nrat
my pied foubs terre,l'vne pres de lautre, & ce iufques deflus latetf T’c cde
que dés que ces rats aprochent, & fentent cefte pointure, ilsne failleny ”
{e retirer foudainement : & pourles poindre ainfi proufﬁtf fortlcpe { i:
& counerture efpineufe de la chaftaigne,le mettant rouc ainfi que lese
nes,& lequel ne dure pas moins de deux ans, D’autres fe prenans
qu'il y a de cos beftioles rongeufes,y icttent deux ou trois feaux €
apreslantre, & cefte vermine fortant hors, cft pareux occife.
mettent des noix,ou chaftaignes empoifonnées ou ces rats freque
les couurant quelque peu de terre,afin que quelque perfonne ou VO ns
nefen empoilonne:ou les mettent és trouz de ces beftes , quiles roges s
fenueniment, & meurent.Mais le meilleyr eft de faire boullir des fc’bﬂf-
enl'cau bien empoifonnéc, & les mettre aux trouz mefines, €t fentas &8
fte odeur,les rats y courenc fort,

! ont adex*

viNcENT, lattendoy que vous me miffiez en ien ceux qul

ur,cn loﬂ"
{tans efpi*

& moins

ntenty

e g Th A ; . 0 L . Chipe leul
trez leurschats a £y tenir de nuit, & dés que ces rats forrét pout faize |
rauage ils ne faillent de foudain les oceir, con=

TEAN BAPTIsTE Cémeileft difficile de fe {ounenir de tout1¢
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feﬁ:ﬁfor que i'anois misen oubly avous fii;e come lon peult gardcr les
tEps, p;“‘,_aﬁn qu'ils ne foyent gelez,& quiapres ils portent fruit en leurs
- it:’}amﬁ les faule bié fumeraumois d'O &ebre auec du fien propre,
aterroir de planteen plante,auccle quel vous les chauflercz vn

ied o i \
Pled de hault remuanc cout dés Ie pied infquesa la cime, & liant les bouts

Comme
faule gar-
der les az.
tichaux.

es i A . : :
ucilles auecyn peu defoucrre,les couurirezauecde lapailledelinon

:Oﬂzl;lfr’dc foste quenon feulemée la gelée 'y puifle penetrerains encot
onleg vi;‘t‘; au Printemps le fruicapparanten plus gra,nd nombr_c,lors q
Forncs &n lidcihcr. Vous aduertillant neantmoins dofter & tfu!lcr les
Qiils 1o ufﬁr es deax doigts fur terre des que le fruit cn eft coupé,d caufe
t°a0un-¢P ulent de plus beauxicttons pour porter fruit Pannée fulnans
Uane qy Cle que les aucuns en porceront pour le miois deSep rembr_c.Et a
‘fﬁrcu: ?s rechauller en Octobre,en fa}llt ofter tous les pieds quiy font
Portery ansy laiffer quele tronc principal , lequel fe fera plus beau, &
Vins u fruic en plus grand abondance, 2y ‘ .
Yous vi BT lede fire que pourfuitica levelte du iardinage sainfiqu’il
b Viendza a plaifir, : W — = '
.‘[ﬁ: c"t: R ‘:]?rl' TistE Ceft raifon que dilcourions dcs_l?taifcs »4 caufe
¥ S ng;t gentil & d‘f:hcat:lcquei croift ﬁ}r lescollines ’.8-{ au picd
> Moo vi%m » & plus és lieux ombrageux, qu expofez au foleil: Cefte
alors qulclle ' Point de graine,ains la faule replanteren Feuricr, ou Mars,
ayans dem P‘l"Od-u:r certain filets ﬁlbt.xls, quirampent par teric lclq_ucls
TOutay;z, ﬂi_’“‘_l_dc iong_ fe _ﬁchent fibien en terre,que puis {ls prqcfmfenr
¢ tacines & tucilles tout Avn mefie temps quil les fait beau

1

s, E“'lfl“&‘i‘ long téps clles demeurent en leur verdeur,& efgalement
oubs [cg g, C:H-ce pasvn grand plaifir de voir en Ausil & May leur fr'mt
e toum es- qui rcﬂcmblc: neautant de picces de .Comll y attachecs?
Siarding o twelnager de gentil efprit en deuroitauoiren abondance en
Se Vinicr, utour des haycs, oule long desallécs, ainfi que voyez cy pres
?;J:ﬂﬁ:‘ T.Cleft fangs doutejquic les Fraifes ont cfté agreables destoute
p ajfll;tcs 1.PO'-!F citre les auant courcales des autres fruits, que pour eftre
it dc; i mlmgr:r parmy lcs’ compagmcs,&n}chue quand on les man-
tant de grm-f};i lilcx"s. bien fuccrees, tellement quelles rellemblét toutau-~
S : ’-ts bicn cuirtes & {aifonnées. ; ;
Tamenngs | ‘ld]'- 18T e, Anantque patler des groifelles, que vous mauez
Saificrs, cof ¢ diray, que qui boiroit du brotict des racines, ou fucilles des
ey d‘; ; alicrt arefl ramdre lc. fang qicteér par l?boucl?c ceux qui fun.t
quelles ﬁ;} Uelque hault lieu. Mais reuends aux gronfclllcs yic disgque iagoit
Yeu qu'o, lcr aigretres, fi {ont cllc_s plaifantes pouryenir ainfialeut failon,
¥igg E.I;‘IS mange cr-’ucs,t_%: cuitres en pq;agc,amﬁ que yous aucz dit.
Srofles. L T. Q\'.’{" y qu'on die que les groifellcs font la vxj.}dc des fem mes
‘uxbo:d Uayric.que ceux qui cn ont de belles hayes,quils en departent
==t oPtduics desallées de leurs iardins, .
{ij
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TEAN BAPTISTEOrpuis quele foleil méftre anoirdefia
fa courfe Faprochant le Vefpre ,ic fuis d’opinion que patlion
Delala- destofes,deslis Scdela Lavande:laquelle elt non fenlement bonne pott
uande,& faire des bordures baffes,gentilles, & plaifantes, & qui verdoyent cn tou¥
d:‘ig:ll’m' tcmps:aing encor eft fort odoriferante,& pro pre, eftant feche,ala mccr:
Prcte®: parmy le linge, 8¢ les habillemens, leur departant de fon odeur,& les P
feruant des vers , & reignes : voire {iauce Phuile de Lauan devous mg“‘"‘,
voftee chefil defleche les cararres, & conforte grandement Je cerueat
en oignant Ja nuque du col,fert contre les [iaali?ws,cfuanou'fﬂ"Cmfns pEw
ftounemés de nerfs adaenans par paralifie, Cefte herbefe planteat P-ﬂﬂ:
temps, & pluficurs en font grand compte, mefmement aucuns gu! - f‘
fans diftillcr, vendent'eau, qui eft fort odoriferiteaux perfumeuts, s
DesRo- firentdebonsdeniers. Quandaux rofcs, vous fgaucz quilenya dcp u;.
fes, & leur freurs fortes: {gauoir,de faunages,que nous difons efglanti nes, & de 30
diverfitt.  gesaufli croiffant és hayes,de rofes de Damas, & efca dlatine s, que naﬂ;”‘%;
pellons de Prouence: & entreles blanches,outre les fauuages, dyeas i
mufquées,& les communes,&celles quinont que cing fueilles ala ﬂ.‘iﬂ d
-pais les blanches ne font point bonnes a faire du fuccre rofat, 0y e
£au, & moinsa faire chefes plaifantes,ny medecinales : {eulement
a faire fecher, pourles mettre entre les draps, & fur rour parmylc nfheg
ge delin,i caufe de la focfueté de leur odeur. Parlant doncde cesblC 2
& non des fauuages , ie dis que la premiere efpece eft des com'““?-;cg:
ont les fueilles efpailles & doubles,& font baifes de pied a)'-'i’faﬁ ﬁ s
odeur,& les hayes faites de tels rofiers font trefbelles & foreent °3 : &
furla find’Auril. Lautre forte eft de celles qui nont que ciﬂqf‘m‘ﬂCS SR
qui font bien Hairantes , & en trouuelon déslemois d'Auril iufques fe
_O&qbrc, fortans d’vn feul pied & tige de rofier, quicn pe de tcmpﬂrc
groﬂlt & reaforce, & (e fait long,anec atfez de rameausx, quon accod a5
en diucrfes manieres,afin que (erucnt d ombraze, lors qu'tls fon deuen 4
grands.La troifiefine forte de rofes blanches font LesM L:{qucrrcs,‘]”‘rmzc
flaiflmtcs a voir,pour cftre petites, & FParbre bien charge de fueillages -
a fleur fort foéfue d'odeur, & quinc faillent iamais de paroiftre 8 cu‘
Eufou:o'utfc ce qu'on penleagedcerleur pied & branches pour faire 0:";;,
B)z‘i;:fcs Ezz‘lig;c,amh--quvc diteft cy deflus, Vendsaux rofes rouges,ic dis,gne liiouh
g cesne fe trongent propres A faire du {iicere Rofac, d caule que 2=, 5
fontroleh l‘cm: n'en cft point allez viue,mais font parfeites  faire des firops i;uatlds
de Prouc- afairedelean, & delhuilerolit, du vinaiore & pluficurs aueres boﬂ“ff
ce. chofes, Les Damafquines feruent i tous fos effits que dellus, gencord

fuit prefque

s [culemﬁ’lﬁ

tﬁn;‘c”‘ faire dufucere rofat. Mais parlantdes cfcarlatines decing fueilles, mﬁs
3 i~ a5 g : I3

Gont tofes QU elles eftas chargées &viues de coulenr, fone meillenres Q¢ les au‘;ms
| 3

de Prouins 4 Faire toutes ces chofes qu'on fait aucc les autres, & quefott fuccrex

ou Conferue, (i rpa[ﬁ* tout autre & en couleur,& en l;ﬂmlf'(:‘
v1xceNT. Tagoit g route forte derofes me plaifent, fiay-fe ro_u{iouff

fait plus de compte des Damafquines, & efearlatiries qie desautres,acal”
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& qu'elles farnsoncent lo refte n beautd, & fone plus prouffitables.
m‘.ﬁ AN BApTI STE. Apres celles-cy, leslysoment auffi grandement Du lys, &
YB1ardingeo mme ainfi foit quiil les fate bean voir , & que lhuile, & Fean fes propde
AT0uentire feuient beaucoup a caufe des grandes vertus & proprictcz
luer[‘cs_ de cefteherbe: on plantc les oignons du lys {cparementan mois
¢Feurier , & en bon tetroir , afin qu'ils naiffenceeft,, & produifentlegr
tur en fafaifon. Pline tient que 'oignon du lys auec du vin gueritde
morlure de Serpent, & du poifon des champignons : & cecy (uffile
pour cefte heure: car finous reuenons demain , ie ne faudraya
vous difcourir de rout ce ‘qu'il vous plaira me requerir,
vinceNnT, Etie n'ay garde de faillir 3 vous venir
teouuer, pour-ce leuons nous , & allons ou
bon vousfemblera, carie prens plai-
fira vous complaircen
toutechofe,

P2FIN-DE LA SIXRIESME
10 VANEE,

{ i
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ADIOVSTEE DE LAGRICVE

TVRE DE MESSER AVGVSTIN GALLO

COMME IL FavLT GovvERNER
LE*S CITRONS, LIMONS,
¢, Orengiers.

o pre
+ orrecn E fepticfme iour le Scignear Magie venant 4 Ihi-:;,
= fr‘ re acconftumnée trouua Iean Bapaifte AL{Ogﬂdr,c'
a/,ll @ la fin de fon: difner foubs yne treille, ahn
#o% % micux 4 fon aife d'vn petit vent doux, & p*
s qui faifant tremblotrer les branches , & fuek s le
if des Arbres , & ondoyer les fleurs diucrﬂﬁi de
¢ long de la pracric, & les farments, & pam ?rcrsdc
latreille, les Citroniers, Limoniers & OF° :
tout fon beau iardinage : apres feftre 40
ment entre-faliicz , falficent, 3 'adcouftumé, foubs cefte freleh 6
Vincent contemplant ententiuementla beauré du lieu, & deladiv®
té des plantes, & arbriffeaux mis chafCun en fon terrier 5 chargf? AT
fraits , {e refolut de commencendatsaifonner fon amy, ﬂu‘l“em P
la en cefte forte. Puis quéecsiofits: g‘éi?pous auons aflcz
furles vergiers & iardinsyilime fembleeftze conuenable quep 5
des Citrons, Limons; 8 Oxenges : CAFVORS CH ayant [i grande a‘bm‘d,a!
ce, & de fi beaux, ic me fais font quancz anllile 08} yend'en deut
fifance, f 64 ‘ fus
. _1Ean BAarT1sT e Nartendez poific de moy,que ie vous d;ﬁ:ourcl:ls
Finfinicé des arbres qui croilfentlelopg delawimere de Genes,de Nap 5:
& autres pais quifont furla micr Medieesrande,lefquels font Fanorifcz C‘:z
rinuellemérde la narure,convme crtji-tji;;i{‘:ih-s eftie cxnpcfchﬁ?%n)"fo[co_'
par les neges, tempeftes, froiddres; ojfautres incomodirez du cempsP iles
duifent des fruits en toute abondace. Bien yous deduiray-ie feulem ’
atbres, & frairs,qui croiflent facilefaet en cefte noftre terre. Et ql}o_y“qﬂs
nous Brefcids n'ayons poinc lair (1 heurément que les Ptouinccsiuffilrt‘u;
fi auons nous occafion de nous contenter de la liberalic¢ de la parure qj_
nous a enrichi noftre terroir en la riviercSalodiane, lequel,post cltzcvO
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8rdd Lac de la Garde(lequel en branade, & fureur femble com-

dire vouloir efgaller I'Ocean) faic paroiftred chuﬁ;uu( fitant ondoibt
¢luy)que c’cit vn poutrait & paragon duParadis terreftre.
INCEnT.Combien defortes de fruirs {e trouuent en ce pais?

EAN BARTrSTE e penfe'que vous cognoilfez Robin de Maderne;
:iam ?(126 PIL‘F fameuk iardinier quife mefle decelt :'I't"'.k profeﬂ_]é hpno—
o e[tuljcy venant tous les ansaccouftrer; & culrinermes ia;dllaf?&
o Saumoisde Mars,en la fagon fi excellente que lesvoyez: dit qu ,11 ¥

Mqforees de ce fraic a fcauoir Citrons,Limons, Orenges,Pémes d’A-
r::‘& !.inmn_ncs)& queiagoit qu'on_cogn_oiﬁb les Citrons,Limons,O-
I.CE"S,‘)C partic de pommes d’Adam, fi ei’.r-d que les Limonnes ne fon’t fi
T ‘zgn ciies, entant qu'elles font vn fruic participant de la pommed’A-
,& du Limon, _
qllell N e N T, Tousces fruics nailfent-ils d'vae mefme forte, oufily a
l;

o Qe difference au naiftre , planter, oufeser; quilesfeparelvnde
“autre;

ﬁns d(g e
atre &

i ‘},l*? BAPTISTE llny a[goinr de doute quetous fe peuuent femer,
; Cn:i;:ts i}mﬂ'eut chafcunenfa aifon, mais non qu'ils viennent tous cfga-
. itdautant que femantles Citrons; Limons;Qrenges,pommes d'A-
'370[::5"&1;;?“3““-“ ils font fortlong temps awint que porter fruic: maishi
ey Frgmchz esicttons 8 [lOllS-bl:.‘n' nets, & polis enleur efcorce, & cou-
Tafelé. g cment, non plus longs d'vademy pied, & le long éftant bien
it hs c{!etFoYcidcux outrois doigrsautantq vousen voulez mettre en
Sk % s&l.cmnet fo udain fort bcau;s,& p:purﬁtables:’fault neantmoins

Ont grang “rentny grad chault;ny grad froidjven que I'vn, & lautre leur
Plantereq Cnene n,ulllbles’,& dommageablesEncore cft-il befoing de les
on puifh bf‘lgnez I'vndel autre demy pied fans plus yafinque facilement
- qu,ﬂ: Crit“llct aurour d'cux,ainfi que fouuéri fauleainfi en vier: & fai-
oy netoient point plqs fmult 'd‘c deux ou trois d'mgts‘ {ur terre,mon-~
-Pfouiouurs' etits bouts naiflans.Bié cft vray qu ils viennét plusbeauxen
Sute, anties rameaux, caufe de I'humeurabondant qu ils recoiuent de
Yien ffl?,lUﬁlucs a tanc qu'ils ay€r pris racine, L'Orengier neitmoins ne
il ra cii (:-mt parce moyen,lequel ayant le boly-s forr dar, mal»a_t[ems:c préd
e 2eiparain(iluy {eul faule que foit feme y 8¢ enbon terroir, d'autant
94 encorepj) long temps auant  portet fruir,& quiveulc'auancerd'en
?)ng;ii‘“i!t q lente fur les pomiers d'Adam . Au 1depuiscingans en ¢a
ul'.Ccs clement acc,oufku med enltcr.lcs Cltr‘ons,le‘ons, & Oren giers,
ent Pommml:s quonnefgauroit du:'c le grad proufht que ces entes ré-
o »:k(‘)(u enla bate,quanticé;oubeauté,, & groflear des fruits qui'enfor-
finy lés Oqut‘li viennent pluftaft que ne fonrles Citrons,ou le?us efitez
i fengiers, aifi quede long‘tcys onade Fouﬂ:umc &"qu encor on
fCCoi:‘lmm on vfc plas de I'entare fiar es pommicrs d’Adam,a caufe gu{lls-
ehafe ent les Citrons , Orenges, & Limons, que dcf:clle quife fair {ur
Teunarbre defon elpece: 8cainfinefaut feftonner fi lesplus excellens

Lacde
Garde , ia-
disLac Be-~
nac.

Riuniere
Salodiéne
ditte du
fleuue Sa-
lo, & du
chafteau
de melme
nom ¢€n
Lébardic.
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Orengicers,
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iardinicrs font route diligence quiils peunentde placer coued™™ o e
meaux8 iettons de ces pommes d’ Adam, pour le pro uftirqul Is m:c (it ue
Er certes ces fruits eftoient en peu de reputation,a caufe que Iﬂ}{. mi:.gn.
eit guere bon a manger crud , ny pous confire, feulement ffen Iél.mi:é y
pour lauer les mains,ou pour les portczen main,i caufe de leus "aLuX ;w
grolleur qui eft enviceux. Mais eftant ceft arbre de fi grand fecoursa gioi
diniers,n’cn y a pasviven noftre riuiere, qui n'en plante aboudamm} ms,.,
canfe quien peu detempsilsameliorent ce fruic parle moyen des alt cntet
Vincent. Ievoudroy {gauoir comment eft-ce que I'on pet i[-,ﬁ:rﬂf
les Limons, Citrons, Orenges, & Limonnes, qu'eft cc que lon A uffits
changeant d'vne efpece enl'autre,&lefquels reuffiilent a plus depto
& vrﬁité. oy gad
1x AN BAPT1sTERobinmon maiftre m’a pluficurs-fois d_“:q'uc quii'c
ic voudroy pléater,ou femer cesarbres, queie cioiﬁffc des meilleurs Ei‘ s
pourroyent tronucr,pluftoft ? prendre des moyés,pour y enentel F[ur'v’“
pres des plus parfaits. Par-ainfi ie loiie qu'on ente viu bonClH‘Omfdr_ 5o
meilleur quifoitde fon efpece:carily en a de ceux-cy, qui fontor (;_.1 Jus:
ment Plus beaux,8 ayans lacofte xeleuéc,plus gros,& Plus long ,1 ﬁg "
delicats encor & augouft, 8ca Fodeur.  Etpour-ce quilenyap "Jr s
qui entent les Citronniers furles Limonniers penfans qu'ils vienn® Hgixc
gros,oud’cfcorce, oudechair: les bons iardiniers toute-fois at Conbcau,
mettétle Limé fur le Citron,a caufe que le fruit en cft produitp Ju:rimrc
entant que le Citronnier a beaucoup plus d’humeur pour las (:ntcﬁi-
quen’a pasle Liménicr. Ces fruits fapellér rimens Citron¢?s clsfont
mez plus Froufﬁtablcs al'eftomach quelesautres naturels, 1¢ qu vailités i
froidsenlenr qualité:fans.que lesiardiniers pout leur P]US gmndc our<e
entent & Citrons,& Limons(comeiay dit)lurles O régl'f-’fs_»taﬂl P-ai nét
qu'ils porrér plus de frait qu'en leur tronc natuzel, quiauffiils nc‘Cl 5\
pas tar le froid,a caufe qu'ils participét de la propricre de loreng®:q a0y
nat fur v boys dur, & {ans moelle,refifte cnnoftre riuierc aunfrel® q e
qu’en toute faifon il foit a defcounere. Ainfiiufeméric loie I’ srehip®e : {
Sette de Maderne, lequel en fesbeaux iardins a vnde fes Off_l‘g.‘_crs
grand,que iamais il ne couure ; & auquelil aenté v Limonick fon
plus bafle branche de FOrangier, quidemeunc ferme contr
ne faulrrous lesans a porteries Limons fort beaux lefguelsaiie
difcerne d'auec les Orenges. Etquoy quiil y enaytde do_ux,d nlgff_ssﬂe .
de faueur entre-aigre, & doux,en forrgrande abondance, [} ne lonta ela
gaulx enbonte a ceuxde Genes:, & desauttes pais d'Iralic _"?mf’_s bon
met. Etaduient cecy tanta canfe de laffierte du. terroir doiice g ‘fn isnE
air, & qu'aufli on les laiffc bien meurir ains que les cueillir , ©HEC c{;on—
ltilfent d'eftre agreables,tanc pour porter(comme i'aydit) da Fr.t‘lit ? il
damment toufiours, que pour produire de fort beaux fu‘bf s, & ?ﬂq Cis
ne craignent pointla froidure jainfi que font & les:Limons, g dh:,sduj:
rzons. : Eviagoitque peufounent onente les. Qrengiess, fi fuis-ze 6 2CH
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v
qu on Changc vie efpece peu bone enyne meilleure,ou quifoir affez bel-
€ mais dautane que orange aigrc-doux,fzﬁ le Plus ordinaire entre nous
211;::“ er,& celuy dg it{s (iuc!ucl nous vions Ic: glus en nos viandes, :u.}fﬁ
Ty P ante plus ordinairemée que de ceux qui font plus doux, & moins
gres.loine que la pomme d'Adam, & Forége font toufioursla fleur plus
sne,&quele citron cn porte plufieurs vaines,& inutiles,& le limonde
¢s quifont de peu deftect: parainfiil fault que la pomme d'Adam &
mn:“gc t{oient entez cnfemble,  caufe (ainfi que dit ¢ft) que leurs entes,
e on voit ordinairement,prouffitent fort,& portent fruit cn abon-
A0¢e anec le feconrs du picd furlequel onles ente. ML
n: IN CENT,Siie vouloisenter de fi gcnlatils arbres que ceux-cy qu'auds
:mm”-;dc quelle forte d'enteurc fault-il vier? 28, e
Cllﬂ%oA NBAPTIS TE. Le propre moyen pour enter cc;frmts, c cftaef
ce qufl’m”f ainfi Lél ay ditdes oliuiers, mais ne faut oubhcr detailler tout
Hec;: elt de fuper ués yeux, & boutons quine font point entez , & mef-
5 ofter to us les reieteds, qui y furcroifent par fgccefh, ondetemps:&
Casonlaiffe le ramean qu'on treuue deffus lelicu qu'onente, quon
’ mm‘_pas pourtant d'y mettre affez de terre,& l'agedcer fi bien que fai-
A r‘}Cln'c audedans ce qui eft enté, on puille ofter ceftui-cy fans d_:mgcr
t:: hce fnﬁ‘}’uam,lc plantant encor , afin que puis apres ony puifle met-
quelque autre ¢y e, ;
- s clme Peult-on faire au tronc principal tandis quiilefticune, & ten~
;;::nmds quantaux rameaux quiferont bonsa receuoir l'cntcum’:
& d Aui?lntmoms enter ro ufiours par anc nouuelleau m(l)fs dc 81:4{31_5
en fene &>°“ vers la (ainék Iean,& autres iours,afin que le bois (ué,& {oit
vy Ammong, 2 e
ce{}I. Ec ENT, Comme fefaule gouucrner pour faire facilemér mulciplier
¢bellefopre d'arbres: .
q:liﬁx N BArristeLa voye plusordinaire,& plus fftcilc cﬁ‘ccllc dela-
ﬂrbrcz vient lfl's experes iard_inicrs_,lor’s_ quiils taillée les fuperfluitez de tous
o A mois de Mars, & fuc laind iceluy,ou plus tard,{clon que letéps
fepurge dufroid, D'autant qualors il choiliflent les rameauxa propos,
PRtentdes batons de Ja mefure & fa¢6 queiay ditcy deffusiquelque-
i:‘018‘ fll'l Y mettans {i grad nombre,qu’outre ce qui fait b_cfoin ils en platent
3m1 1eLSpour en vendre par tout.Et ces atbres cy deuiennent fore beaux
Ordinaire,3 caufe qu'ils (gnt {ouuent amédez & hoiiez,voire les arroufe
2“ ‘1‘;31‘14 ileft requis, Au refte fi on veult encoraugméter ces plites, on
tegeu F{fm""aﬂn mettant non feulemér des c:tﬁc’s, & vaf=s autour des pl‘:h
le ’3&:1 oyent pleins de b()uc.ter.rc & bien fuxqcc,ams encor des c1tf§'oml~
mais bc"s oupotsde terre cuitte,ou autres vatjcs,ayans i [[f)lll ;_m lom%f,
Tiicge, lnaccommodez qu'ilsne PullTent point r:ognbcr,nflia‘ls Faule l.JI.L-
afinz “etentamer v peu le bafton & plante,qui doxrlc:!h'f' I:hC‘ enterre,
, A'esracines fortent pluftoft hors,qu’elles ne feroiée fil n'avoit point
sHeentamé Er oo moy& eft ayle a couper route {orte de rameaux,non tant
t
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pour enpeupler lesiardins(ainfi que 'ay dit) ains encor eft E
ze,pour en faire part aux amis,ou pour les planter dans desvales; 5
nous en vious,efquels il les fait beau voir lors qu'ils font chargez & leso*
vincexnT.Combien detemps font ces baftons ainfi plante?;
rengers {emez ains que produire froie ’
1EAN BAPTISTE Quelquediligice quon faccaler
gers femez en tout ce qui et requis a les cultiuer, fi elt-cc q -
rien moins de douze ans auant qu'ils portent aucunemet 2 of deuint e 4
bien doiuent tarder ceux lefquels on ne befche point, & n¢ Ion\r;wr T
ny fumcz en forte quelconque:Mais les citrons, quon plantcala ﬂ; g
re fuldite(file froid,ouautre iniute du tempsne les Cl’npt‘[dlc) Cﬂa"[ fruit
tezainfi qu'il fault en vleraux plantes tendres & nouuclles, porten ¢fon
au bout de trois ou quatrcans. Bieneft vrayque les hmon_s quii i
point entez,quelque bien cultiuez qu'ils foyent,atrendent cing A
que porter leurs pommes. | . :
v.1% ¢ Ex T, Comment eft-ce quon culiue ces gentils arbres? e
1EAN BAPT1sTE Sclonlesreiglesquobferue Robinmon mu,i oit
iardinier,fault en premier lien qu'ils ayentleterroirbien quali e,q: cof
doux,leger,bien gras,& net, fans quil y ayz picrre quelconque: q¥ stde
il foit expof€ au {oleil, en lieu hault, mais non fubiect la Bife, 01 v.t-’cqm.‘
Nord,lequel eft toufiours tref~contraire a cefte plante. Apres elt ! oo de
bien fumer les iardins auec du fumier bien pourry, quifolf €€ 5l
chenal,de beeufs,ou de brebis, viant de cecy & auant que plaf® it dais
dits germes, & baftons, auant que les hoiier , & ains que lesc° afiouts
-pour les garderdela froidure.Eriagoit que ces fruits {e plaifcnt 4
de voirle foleil, & fur tour les citrons, entant que les autres (“P fault
mieux la froidure, fi eft-ce pourtant que durant les chalenfts!
leur laiffer auoir faulte d'cau, mefmement ces plantes quiont o ien- [
med’eftre arroufées. Etbienqu'il yaytdesiardiniersfi diligcﬂ_h_‘lmtou[;
nent leurs arbres {i bien fournisde terre fort gralle, qu'en Jaud aIl_sc‘ :
iours vne bonne partic au picd de l'arbre, fine laiflent ils po ureant oS,
cher autour tous les mois,dés leMars infques en Septébre pour lem T
& puis , auant que couurir le refte des plantes, cmpliﬂ}mr les rw,llz :
terce quils auoyent mife a part durant les mois de la chalcu,r.Ef “{""kuﬁ
ray la diligence d'aucuns iardiniers, lefquels couftumicrs d artot o ad
arbres,& wayans ny puids,ny fontaine,ouCifterne,fi eft-cc g4 aucfi agmc,
peine, & falchericils vont querit 'ean bien loing , afin que leursp i
n'cudurent point lafoif, quoy qu'a chafcan pied il nen y faille pas mlcms
dedeux feaux: & par ainfifont bien-heurcux ceux, quiot df:dan.':jj i
iardins,ounon guere loing ont l'caud commandement, € neant ‘3";). 2 G
cucillent d’ordinaire,& plus de fruits, & de plus beaux,& qu! fpnt F;nu*
fonnez,Et parainfi nous pouuons vicr de ce Proucrbc qu'on dit com .
nemét,que tont ainfi que le bon& parfait terroir cft rouliouss le vray 1;‘-
re des plantes,’cau aulli quileur eft donée par mefuse,& cntemp s
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fnseft anff legr mere trel fertile, 8 abondante. Onhoiie donc{comme
1ay ditjroys les moisaurour des picdsdeces plantcs, commengant lors
Quelesiarding (ont cultiuez iufquesan mois d’O&obrc,a]lansqdiligcm—
et & guec grande curiofité & leur donner ces fagons. Erainfipour !cs
ff‘lnu?r pararr,& ordonaeraucc diligence , on paye viv bon manouurict
Y tiers mieux que les autres, lequel {gaitlesmoycns , & de les befcher,
deles caltiver, quoy que les autres foyent gaillards, & de grand trauails
pucre ce fault caseller , & bien nourrir ceux quifont bons maiftres ences
gons.Et pour cgferuct les branchages de ces plantes,& les renix en fot-
€¢,les Fault railler tous les ans ou plus ou moins, felon que l'eftimeraeftre
Becellaire vn bon & expert jardinier : dautant qu'eftans delicats & pre-
Cux ces arbres,le maiftre diligent faulr aufli que foit curieux en ce retri-
Sement, & 3 les faire bien & foignenfement cultiuer. Kt n’'oublic encor
ffl ofter non feulement ce quiy cft de fuperflu auec da fer bien tren-
N3,& qucc leurs mains drefler,& ployer les rameaux la part que fera ne-
claire | ains encot les hauflent , & abaiffent felon qu'ils verront lecasle
Tequeric, Et ourre qu'aucc des tenailles-ou forces bien taillantes ils oftent
¢s efguillons & efpines, & coupentles bouts,& germes quiviennenta 1:1
Cine de l'arbre, oftent aufli ceux qui montenttrop haulr, afin qu'ils loyés
®lgaux en mcfure conuenable. Etdanrantque presle liea raille an fom+
metdes ram caux, y furcroillent plufieurs reiettés,quon n'eny laifle poine
Plus‘hault detrois, coupant le refte ,acaufe que le branc_he’!gc feroit trop
€1pais, & wuffy, Encora lon couftume de mettre quantiré de perches le-
%;2:{_5 sPout fouftenir les rameaux , lefquels ilsaccommodent fi bien que
m .Fun Peult porter fruit felon fonnaturel: & faultauoir roulioursa la
o?; o::’ .?U‘:lnn'té deliens en li‘efl humid f.-,pour_f’c:’l fc“rulr en cecy t:sutrrc{s) i:s
Quilfera befoin:& outre ce conuient tenir U'eeil fur les racines, 4
8108 rameaux,afin quils ne fe pourriffent:car qui fauldroit d’y prendre
garde,8cde e nettoyer fouuent,¢cft fans doute quils ne demourcroyent
8uUere en efire,
VINCENT, Depuis quel temps cft-ce quilfaulecouuriccesiatdins, a-
nqu'ilsne {oyent furpris des gclées. . St
TEAN BADTISTE Onlescouuretoufioursaumois de Nouébre ql—
Quefois bicn toft, & d'autres tard,felon que lesiardinicrs voyent que laix
et difpofeay t-ép;doux,ou qu'illes menace de froidure. Nearmoins mon
On maifteR obin eft d'aduis qu'on les couure pluftoft de bonne heure,q
Stendre quelque froid furnenantau dclpourucu,lcqucl nuife aux arbrcs‘,
acc petirtont le fruit qui cft-delia meur,ainfi que fouuenteft a:d‘ucnu a
Plllieursiardiniers part leur parefle.Ecnon {culement fault eftre foigneux
€28 conurir de bonne heure, ains encor ains que ce faire, p1_'€ndrc garde
Quilsne foiée point mouillezen forte quelcoquescar filc froid les furpre-
Bolten cefie {orte,facilemét & arbre & fruit feroyent gaftez par la g'clcc:
SUEre € que cefte moilleure cauferoit vie pourriture & corruptio anx
Aeurs,& fraics e s 2 councrr.Mais les bons & experts lardiniers,pout ¢-
t ij
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uiter cc pctil,auapt que couurir ces fruits , oftent des Cirronniels (cftans
ceux-cy les plus fubicctsa lafroidure)toutes les fleurs, bourgeons,
meaux plus tendrelets , lefquels ils falent & confifent pour manges €
vidde delicate,& en Hyuer,& en Carefime, & prefque tout Jesefte del .
née.Depuis, a caufe que lesiardins font ordinairement enclos demurat™
le,fanlr que les piliers foyent-ils faits de brique ou de bois,foyét com.lcm
de boeisde cha&;u'gnicr,proporrionnez alagrandeurde Pedifice : maks ui
touat prendra garde le pere de famille,qu'il n'y pleuue point dedans, 810
tout durant le degel des neges, caufe que cefte cau eft la plas nuifible a¢8
autres.Et fil y a quelque fente,outroucnla loge,quelledoit bien C!fJ ¢
bouchée auec du foin,oudes cftoupes,lefquels trous onipeult ouutif oS
Eue le temps eft cler,doux,& ferain, & que le foleil monftre fes rayons,®

h que ces rays reluifent furles plantes, & en dechaflent tout le mauats
air, deffechans aufli Phumidicé corrompantc caufée par l'ombre: & lors
?uc le foleil decline & fe retire, fault les reftouper,afin quele froid ne

ffe cesarbres. Lesbonsiardiniers outre ce , {ont i diligens avoir }czu
fur les feneftres clofes de laloge, & fils voyét que Iean foit efprife dcg-ff‘
ce, nc faillent auffi ot d’y allumer du feu de bois bicn fec, & fustod* .
branches d'oliuc Fils en ont, & encore vientils de charbon, i caufe 4%
chaleur cft grande & dureaflez, fans porter dommage aux Planf""%ﬁ;
faflamme ny fumée, Bien eft vray que leiardinier vo?ant queies Foid
des Citronnicrs font grafles, & ointes(eftant cela figne qu'ils 0"‘”;{“ ; in
alfez) ne faulcde leur aprocher tout le feu : car alors le fruit quin aPOT
eftéfecourn i cemps,meurt, & fen va parterre, 3 l'aproche du et & (:C
atbre eft de tant plus fubiect au froid , comme il a du fuc, & fubf2n%S’
ceux-la font moins fubicéts , quiaufli en font le moins chargez: ¢ o8
iardinicranfliweft trop hatifa defcouurir fes fruits ,quoy quele temps
femble promettre quelque douceur, & fcrenité, entant que 16'-‘“‘”“.'2
froid fai gua‘ur‘dc_ Cen eftreallé renientanec relle vehemence, qll’l;l “':Ia.l 's
fe arbre ny fruit fans le faifir, & le mettre en dager de mourir. NG
leiardinier yoyant quelefoleil eft pour reluire quelque temps du ioufy
quelquefoisil ouure quelque ais, & foliue du toit de la loge, & d'autres ”
laiffe ouuerte, afin que les fruits, & plantes puillent iouir deux ou troB
heuresde la chaleur du (oleil. Fault nedtmoinseftre aduerty qu'apres 4 5
ofte la conuerture d’ais de defliis ces arbres , lefroid fencita 1¢, iy
quelques rameaux touchez du froid, n'y fault pointrouchcet, jufques
tat que lesbons auront poulléleussicteons & branchettes hors,, €1 4%
trementil ne feroit que bon, que de railler vn peu ceux quifont ain{1ma=
lades,

vincENT.Etcertesily abiende lapeine,& des fraisd nourtir, & gou-
uerner cesarbres, ellement queie penfe que peude jardiniers en facent
leur prouftic,fi co n’eftoir queie ne {cache nation ayant meillcus iugemet
fur cefte pratique,que les gens de cefte rivicre.
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TEAN pAprysTr.Coftfansdoute qu'ilya dela fafcherie beaucoup,
- et plus de frais qu'on ne dit point:mais ie puis vous affeurer que les
Prouffitsen (one de plus grand importance , entant quiilya peude 1ardi-
JIers qui Wayent cent efcus francs pour an de chafcun iornaude terre.
s quedirons nous de ces bien-forrunez iardiniers lefquels (¢ trouuér
“0ir gacenty leuys arbres du mauuais temps, & lesautres eftans perduz?
ux-cy an lieu que les autres années auoyentde prouffic cent clcus, en
Onttire quatre cens: & ainfine faule fefbahir fionen voit_qm {font firi-
Shesen cefte contrée : & pourtantic conclus, que tout ainfi quenous ne
§Wrtions dirc tous les frats quiy font neceflaires, auffile reucnu nous en
Sincertain, On (cait que de route forve d'arbres ontire pfoufhr,pou-r les
Planter ailleyrs ,& des fleurs de Citron pour mangeren (alades, pourles
%‘““ ¢rauec da vinaigre,ou les cafire aucc du miel,ou du fuccre: & de cel-
t8deg otengicrs, & autres,pouren faire caux de {enteur fort rares, & pre=
Clm%SiDauanmgc onnetire pas moins d'argent des fruits meurs, que de
SeUX Quine le font point,voire & des plus petis,autit que des plus beaux:
scaule qu’on confir ceux quine{ont point meurs,& des petis orenges on
AUt de beaux chapeaux, & couronnes plaifantes a voir, & fort fo'é!“ucs_i
- Baiter.Quant agy belles, & meures chafcun {Gait combien on les pri-
€ aux banquets;s, pour les confitures,& pour en donncr aux malades, &
oS mettre en medecine , ainfi que les bons apoticaires en peuucnt iuger.
Htrece que del'efcorce des oren ges on faitde bonne mouftarde, del'o-
cngee,pain d'efpice, & autres delicatefles,on vend encor les Citrés pous
"ta‘_reh'qitmnadc ofpece de confiture en diucrfes manieres: & enfomme
Ousles frajg POurri&s, & enticrs fe vendent {oit pout en tirer leius, ouen
:uo:rl;lgF_aille,c1xtallt que celle des Orenges fe plante, & celledes Cltréls
vendag aux Aporicaires : & ainfi on enaye toufiours quelque vtilite:
dont je coclus,que fi les frais y font grands, & continuels, le prouffit au(fi
‘el toufiours en main,
YINcCENT.Ie voudroy {Gauoir encor fil y a d'autres fortes d'orenges,
'trons, & Limons que cenx defquels vous aucz defia parlé:atin(que fil y
“Raie puiffe (caueir lefquels font les meilleurs pour les malades,& quels
Pourles (i,
"EANBAPTISTEVayentendudemon Robin quiilyade trois fortes
de. Citrons,la premierc eft des noftres qui font beaux,les feconds,{ontles
8tosdeGenes, & la troificfine efpece eft de ceux g ontvne gladeaubout
c""lE”":miE“,Pour cltre les plus delicats, & cordials quon i(_’,’Anchc enl'Eu-~
Yope font les plus prifez tac plusils font gros, & 15gs, & qu'ils ontles co-
SSteleuces de I'vin boura Paucre, La plate de ceux-cy en Eorte ores peu,
Riteft en abondance, &en produit encor de tous r6ds,les vns auec te-
€ X autres non: & dautrces qui femblent cltre (ans tefte,ayant les bouts
OTEgros & autros fignres monftrucufes , ainfi qu'il plaiftala patare defe
"licren e nourrillons, Les{ecéds quifontles Geneuois,font fort gros,
¢ plusdouce fayeur que les noftres, mais n'ecelle lb'éfu__c_tc'-, & odeur
E H}
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agreable;ny la nafucte au gouft qu'onfentaux noftres. Les u_mﬁcfmfi’i
tout leur gland fontvrayement les meillcurs de tous,quoy que plus Pf; it
& nonobftantils ne fone guere cn viage. Bien eft vray que Robinma ‘L‘
voirencore vaeautre force de Citrons monftrueux , qu'on apfu‘? defig i
rez,a caufe de lavatieté des formes qui y aparoiffent, & lefquels font a-uir
bons que lesautres , mais dautant que ces plantes ne portent guere ml;
ilsnefont gpereen viage. Quantaux efpeces des Limés;ie disgu 11_)1‘_::“.5_,
de communs,quifont differcns enfemble les vns plus beaux,& ‘_ﬂml 3
que les autres : & y ena qui font citronnez i caufe qu'ils ont lahgures :
beaute des Citrons,mais ne font i gros,quoy que foyét entez(comme i
eft) fur ladite plante, afinqu’ils croiflent en bonte , & autresp artics
recitces, Et vous disencor davantage,quele Comee Frangols Auogﬂdcs
ena recounuert d'vie {orte fort rarca Genes, qu’iI amisauecle rt‘ﬂ:c.'[é
fruits qu'ilaen fon jardin fi excellent qui eft foubsle Chafteaude la "JIC;'
ains encor produit des Limons, quicigallent en douceur, & bont¢
Orenges.,

V 1N ¢ E N T.Ie n’ouys iamais dire que des Limds,qui font aigffs.d
narure] fencrouuaft de fi doux au gouft que vous dites. fusil:

1EAN BAPTISTE, LarbreduLimontant plusefticune, &Ptaw'
produit d’efpines ,neahtmoins 4 Maderne en ya quin‘en produl&?cﬁ,i.
cunement: qui eft vn grand aife & manier celle plante, veu que press -
nc dicclle eft fort poignante, & laplus venimenfe {or tous “51 5 [e”
& la benté du Limon cft lors plus grande , comme ils foﬂff’:& que
dres, & plus meurs & pourncnz de ius fuffifamment : quiet e ronles:
communement ceux de Genes ﬁu‘p:lfcnrlcs noftres, 3 caufe g%
kaifle fur Pacbre afin que le froid ne leur nuife, Et fien no
on en vivitainfid'vn and antre, & qu'ils ne fullent moleftez
C'elt fans doute qu'on pourroit paragonner lesnofiresa tout fa“; Eﬂ? a
y ena encefte contrée. Quantaux Limonnes, jagoit que {oyentdt e
me bonté, que les Limons, fine font elles guere en viage, 2 ?%”{C qﬂu =
faitgnere beaules voir poureftre longues, & affez mal--plaliautcs‘a 3
gard,& diffcrentes alagentilefle des Limons, Semblablement vcnm:)ux,'
naturel des Orenges, chaflcun {gaic(ainfi que dit eft) quil y €n ade »
daigres, 8¢ de moyens ;mais cecy ne fe cognoit quen les n,?ﬂ"gc‘“'g:t.’ ref
que les 1ardiniers plus expers le difcernent au fueillage de Jarbre,@ I?Ours'
corce du froit. Bicn eft vray queles Orengiersde Genes font Eoftil]sﬂ"—"
des meilleurs que lesnoftres,mais quilairroit meurit ccux-cys ‘x luc lcsl‘
ftoyentaffaillis du froid,ils efgalleroyent les Geneuois, al.xﬂ: bienq e
Limons. Etenfin difcouransdespommes &’ Adam , iedis que ne :;:c s,
guere amanger , ny pour faire confiturtes, feulement feruent 3{;_"“ % e
mains belles en fe lauant auccicelles ioint queftans belles;gto C;’ (At
des, clles feruent dornement a vn iardin , & encorea viie chambre e
plus grand nombre onen y met, Suffife vous que ceftarbre de pom

1 e ; . cs e
d’Adam eft tref-vtile pour secenoir (comme dit ¢ft) toutes les bonnes €7

glCUE
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s de Citrons, Limons,& Liménes,& encordes Orangers, & pour pro-
Wee bien toft leur fruit, & du plus bean quarbre autre quel que cefoit.
. I:‘m 3 puis apres patler des fleuts deCirro (outre queic vous ay dit quils
. POTtent oy grand nombre) icdisque quand en vn rameau, & fommet
“Qicelayfe proye la premierc flent eftre vaine, &cfans prouffit, on peur;
i3 f?‘“'i‘goﬂ:er tout le rameau, d'autant quc rout le cefte fera femblable,
‘n:: $.11ﬁ faule ;oggoifkrc ains i cueillir ces Q;ujrs, celles qui font bpu—
auccles inuriles choififfant les vnes , & laiflant lesautres. Quieft
Caufe que ceux quine font maiftres entelle pratique cueillérla premiere
e quife feur prefente, {ans penfer que fouuent ils portent v grand
o Wmage aleur amy, cucillans tout autant de fruits,qu'ils auront ofté de
Urs. A celte canfe eftans les fleurs du Citron (comme diteft) la plus-
S:;t vuide, & celles da }.imon plc—incs[Pourlc P_lns ,aufli Egllcs de 'O~
Chcge’ & delapommed Adam font prefque touliours parfaites., Etfca-
“qucla fleurde I'Orangierale premier lieu en focfuete d'odeur, la
E(’mmc d’Adamle fccc_md ,le Limon le tyoiﬁcfmc, &le Cirronnicrnc
ﬁcut quele dernier : qui cft chofe efimerucillable , que le Citron ayant le
“Aeflus, g, anantage ?ur ces fruits , que fa flent foit moindre en odeur que
S autres . ’
INCENT, Tandis qu'il me fonuient, e veux fgauoir devous, fices
arbres fone de longuc durée, ounon.
‘dezsf?c};t ’_31A PrisTellelt diﬂigﬂc deiuger iilftqmcnt de cc.:que_dc:man-
. 911:°,u 1 quepar longue expericnce pluficurs tiennent qu'ils viuét fore
e )on cénfnt «Cariay ouy dire a Pluhc,urs {e tcpans}c long de'celte riute-
, ifm?n’e S ont,& nonante,cérans d'aage,qui voyas aucus deces arbres
S e 4oir point fonuenance de iamais les auoiryeu platcr:v’ou‘c qu?l-’
, -<res prefcheurs du conuent de Sainte Sabine a Rome m'ontrecite
qu. 0 leur maifon y a yn Oranger planté iadis par les mains du benoilt
.i‘-'lc Saint Domiuiquc, lequel neantmoins produit encor tous les ans de
deaufruir, & forr delicat au manger , & adire vray ceftarbre eft poura-
UOIr environ detrois.cens foixite feptans. Ce quieftallez croiablea cau-
€ que e boysde PO ranger eft non feulement dur & {olide, ainsencore-
malrl;rplamé en terre grafle, &2 ProPos,faﬁt fcs racines profondc_s plus que
. ° Ces autres arbres: & par mefme raifon les fuyuent les Limons, &
“rons, & autres detelle efpece. Quant & ceux-la font les plus par-
At lefquels durent v an, fans cftre dommagez ny du froid , ny d'au-
::rce Meommodité du temps: & lefquels pallans ce temps ouchéentater-
»0U perdent leur bonté de grande vicilleffe, Qite dirons nous des autres
E“ ections de ces gentilsarbres 2 Lefquels nefont pas{eulement agrea-
W‘;‘ :n toute {hi‘fou a k_‘ veiie des hommes, a caufe de la naiucté du fruic &
s lrf: des fucnli’es ;ainsencor femble quc_lc refte des arbres defpouil-
g €leur bcauuf » paroiflent pauures &:. mlfcrabl_cs au pris de la beauté,
Henite & oentillelle de ceux-cy. Et fil fault dilcourir du naturel des
\uczllcs de ces arbres e dis que cclles de I'Oranger fontde telle durée,
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?uc iamais elles ne tombent (ficen’eft que Larbre fois-altcté deqt o’
ecrette maladie) ce quicft plus que famulier i tout autre arbres &8 raf
mément au Citronnier 3 caufe de fa delicatefle fur tout autre.BiC? eft¥
que foudainil recouure au printemps tout ¢e que le froid luy avfe =’ g
f_roduifant des fleursalefgal de rous lesautres de fa foree. EX E"“’"C; £
aule Peftoncr fiau printempsla pluf part dela contrée dela riniere,{cS yoh
mengant de Salo infques au dernier village vers Trente) eft 25t i if-’“"
i;ardcr,& treffoéfue a l'odorer, & flairer pourla bonne odeur G4¢ 58
es fleurs de loing auant, | pene

v 15¢ £ N 1. Trouuez-vous bon de cueillic les Cedres n'eftans Pomtign_
core meurs,& encore verdoyis,& qui petita perit auec le temps dc;jwi:
nent iaunes, auflibien que cenx quifont fimeurs, quales voiron ‘
qu’ils font coulourez de faffran? :

Iean sAarTIsSTE, Iln’yapointdedoubte quetant plus & Ci ol
& Limons,&Orenges font meurs en perfection, & de tant leur bml[lof“
grande:ce qu'on peult fire les choififant I'vn apres 'autre,mais 116';35 &
queles maiftres vendent aux marchads tout ce qui eft de fruit, & deli® 5.
defloubsl'arbre en Septembre & Qékobre,& q lorsils fcparcnclc‘s.m‘-' 1i¢
d’anec ceux quinele font point,pour les porter en Alemaignes # ofngft_
Poloigne,ou Mof¢ouie:careftis arrinez ﬁs marchads, & que¢e ghﬂ gL
fait, ils les trouuent tous prefts,, & parfaits foit pour confire,08 € puis
cruds,comme la pluf-part les mangent tout ainfi qu'ils les achete? s I
vendent les plus meursle pluftoft qu'il leur eft poflible, & {ur wurofclcs
trons,& a Venife,& partour le pals voifin pour les confire, St
portent plus loing iufques a Milan,

Etainfi poutons conclurre que pout nous., micux vaul
frais cueilly , qu'vn autre qui foit mal-meur pour le manger lors
bien coulouré : & mefmement ceux-cy quine font pas bien agear on*
leurs cafles & panicrs,ainfi que font ceux qu’é porte ¢s partics de SEP
toon, res

Vi~ cenNT.Comme fefault gouuerner,pour empefcher que cesak
ne mohtent point plus haule que ne conuienta leur complexiofts
qu'ils porrent plus de fruie

IEAN BAPTISTE Vousmefaites vne queftionde grandc. F hau-
& que peu de gens obferuent : entdt quecesarbres croilfans ainlre? al-
teur,tion feulement ne poreét tant de fruit § feroienc eftans ageauccz al=
trement,ains encore font femblable incommodité {i onn'en 03¢ ka 1"ﬂdc»
titude des rameauxinatiles & fuperflus qui acriréca foy Ihameur, 42 W
uroit feruird la fleus;affin de produire, & micux nourrit le fruic. Par 3‘;{.
ne fault feftonner, fi tant de plantes,non dreffecsny ordénéesaucciak nt
fon quiy eft requifeau cultiuer,portent fleurs fans effedt, &n° doniel
fruit quelconque. Qui voudra déc auoir abondice de frait,qt il neicﬂiy
fre point que les plances montent plus haulr que de raifon, ¢ oftecc 4% ,5.,
fera de fnperflu, (oivenlong,ou en traucxs : vous aduertillant
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Qilils e “;C {C fc-r'bwn trenchant les cimes des briches qui paflent trop,
‘““rcmegt (llc Kugmr que r%'op,lf-{qg:‘ls on pourra rompre atous les doigts,
€ parcilje d‘{l.\' !umm'c'zs {eroyér plus cha_rgcz qu’au parauant.Et faulevier
,“E)’l't‘:c;ir r‘ Igence d tous lesarbres quifontautoux du tronc,& corps de
Vicuy [ 1 1lvluus ylaiffiez cefte clpailfeur des rameaux,ou nouucaux,ou
bfancl;es ) (:'11 ne {cauroit plus penctrer P(_)urnydcr par ouuerture des
Eroyon: {):;LILC ﬁ:—s rayons,aux fruits : & qui plus cft les rameaux mefmes
7 A NIS Psmtcr fl:lll[ alicun,ou au moins ¢n Pcur'n‘ombx;c. cal
Wrane Jeqy Tl _l§a§1'01t:0n f:ur_c ceft officeen autre faifon qu'an Printéps,
s quel chafcun {c trauaille apres ces g;unls arb:?s?.
bres dllrilz]& ;r‘ LST E.N?il feulement }ag;{t-- il couper,& ageancer cesar-
Tang [, Lunc {{lntcn}p_s,tt non enautre failon, ais clt befoin ce faire du-
Welle e | ¢ CF ant yicille, quand.on taille ce quiy eft de fuperflu, a caufe
ueuc:{{lm. es fait point cngg‘lilarfiw ainfi g lors qu'elle eft tendre & nou-
ceque (comme l'ay dit parlant des auttes atbres fruiticrs) clle
Oduire du fruit en plus grande quantité, 1left vray quen quelque
lers %31[{;;: {font,{lc faule li:u'llif d'oftera b:.:llcs mains les rameaux tendre~
Wdiciahley l:lk{:l fluz ainfi qu'ils nailfent,3 caufe que cecyn clt pashi pre-
g tqi lel Comume lors que ces rameaux font gradelets, & qu'on
ameaux coy >c" &ffiaucc ce ne doit on.manquerde oML les cimes dces
fot incifs ‘Cl'ci)irl ; mefmes derccux qui fom_: les plus gros, a caufe que 19
echeroir leur | plus ‘d?mmage par l’qnu quiy entreroit, & du {oleil qui
SOy gy, dlLimldlrc,quc {i duroutils eftoient a deflcouuert: & lesfaule
Y INGE TC a cire blanche,on nouuclle meflceancedela terre.
es, {oir Hom i uelle faifon eft la plusrequife pour arracher.ces plan-
tains ¢schanger de place, oules porter en quelque licu loing-
1§
Pcn?uﬁt li:‘ﬂ‘: ]i'l i t.Lesbosiardiniers ne les bougét iamais de leus licu;
Matrice g G ‘_c ‘L_’ltr,COmc aini [oitqu cUc’s {e pottét micux en leus rerre
¢in Quiles moua‘lcs Lemucz ailleurs,ficen'eft quils guﬂgnt qucl_quc def~
phten; Ot'djqu acefaireren ce cas,ou pour les enuoicr ailleurs;ils Ecs del
oL 3 li('}alfc ment an PEH]{C‘I‘!]}Jsipluﬂioﬂi quien A_ucann,c:cntar qU€ Moyen de
tdele Fm%m ots le bois Paffermit cftat meur & a caufc que Thumeur ch planter les
Cent “1gf:1"111¢]-£§1' acaufe dufroid voilin:en la primeuerc aufliils commé- tz;nl%:ﬂr;,
tes plamre. Ldes que font plantez,& produifent 1-uc1_llcsavon'c des fleurs 2 bla
u Plantes font affez rrades & puillantes, Neantmoins faule g foyezad- Jes
CLLES Q tant plys 1é ‘ B Ll anel i ld y-f bles.
€8 paytics u}? us ces plantes fun'r grolles, aul 1?&1} t-il quc lonadaile que -
1Oy a:ln_l 1C8‘11{10)’011‘!: lg p}my-{oycnt r»cplatccs’ en 1_ncﬂn_c conﬁdcr_a_—
e Cnicnr elles louffriroict aflez i{ le coltc qui ’eﬁmt. vers la Bife
il fOUry i :flni.,'f{'gflfdl)lt puis apres versI'Orient, ou [Occident, & pis.
Yeu que ccl'u‘- A P}IFIG Aultrale.Et ceft aduis eft de trefgrande imporrace:
tout | mognh.qm.‘ aillenten cecy,voyent founent lc_'m\"s arbres morts,ou a
gai ardcmg:.’quf r.u\[.;m £ !o_a guemétaporter fnu‘t,3 CI‘P[&I‘E,C\’ geriner
' :quils cuflent fair, i on les eut plétez dés quiils iecterentl eur
V'
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1% ql“

premiergerme {Ur tecre, Eraduientce dommage pourle plus aee
laiflent deuenir fort grans cesatbres dansdes muids , ou pots det int
caufe 4 les portans dedans & dehors rous les ans , ils ne fe prenn€®t P(:m
garde de les ageancer en I'eftat mefine qu'ils eftoient Pannée Pfccedm 1oL
Vray eft,quelil y anoit quelqu’vn de ces vales,aiant les rameaux tqllﬂrou
a la Bife,lefquels fullenc plus maigres que ceux qui font vers midy,ict a3
ueroy bonalors de tourner la plante de lautre part, d'autant QU Ccss i
meaux,par ce moyen,fecouruz du foleil, pourroyent efgaler les i
beauté.mais quiles voudroir porter loing,ou (ur descheuaus, 0 € . 7
rette, il faule tellement accommoder leur racine auec des dl‘“Pf-ﬂu’f]’an.
paille liceauecla terve,qu'elle ne foit offencée,ny du vent,ny du folet 7o
cunement: & des lefoir que feront arriuées au licu ot lon les P‘)“ql[’qcu
les plante non feulement en terre bonne & parfaite,ains les faulcfot™
arroufer fur le tard, elon que la neceffité femblera le requerir. 1 faule
v 1N ¢ £ N T.Puis que fuffilamment vous m’auez difcouru c6me! l2-
& cultiuer & gouuerner les citronniers , & autres fruits d’'efpece _fen;,&r-
bleen cefteriniere de Salo,ie vous pric me dire encor ce qu'o doit@ s
ner cnuers ceux que nousauons en noftre cité, & aurres licux decelf
& conrrée. roi$
1EAN BAPTISTEOnadecouftume daccouftrer cesarbres et tét
manicres,tant a Brefle quaux villes & villages voifins:les vns les P res
a midy fans famais les ofter de leur terre,dautres dans les muid$® ?;,'acz
les merttent en des vafesde terre, Les premicrs font tout il cuc
quonen vie enlariniere , les enfermans & couurans dés ['AUE .:; ent
quils ne gelent:puis les defcouurans au Printemps afin qu'ﬂ;vtf erfe
& Hc’uriﬂgnt & que les fruits eftans formez puillent tendre i leut P‘itrc,
tion.Lefquels bien que n'aient pasl'air (i propos que ccux a¢ ErlLons,
fi eft-ce,qucftans bien gardez ils deniennent d la fin aufli beatXs # don”
& tels que bien founentils furpaffent ceux qu'on cultiue éslicuX B
nez {eulement pour ce reuenu,{auf les plus excellens des memagerss
fe plaifent en la generoficé de ces fruits, du
Lesfeconds qui cultiuent ces arbres mettent en leurs ports, & Cams'ils
Pin noir,3 caufe que c'eft v bois fort dur , & lequel refiftea [eau, qndc-
clouenta quatre trauerficrs de chaftaignicr  chafeune Caffe, Paﬂ'&‘]iucs
my pied d chafcune plante,& ces picces de bois fontaufli largtﬁf& loajus
comme les arbres font grands,mais en fomme, la moindre n'a rictt mor
d'vnbras & demy delong, & peu moins de large. Encesaizon w;,l (ai+
la terre menué & rrefgrafle,meflée tous les ans de fiaee bien cuit i‘c
fonnée longuemét,qui foit de piges, de poulaille,on de cheuaux, s el
de terroir dés efgouts & cloaques: & puis vers la (ainét Martin met
tout cecy a councert foubs les loges & poiches de leurs m.-]i[onf,ﬂh'_‘ (?ux:
premieres gelées n’offencét point ces arbres,ou les fmirspcnldu?‘.cl‘! }C.Li:ﬂ-‘
neitmoins faule eftre foigneux,quils ne (oiée priucz du (oleil d'icel e
fon:mais vers la ainéte Katherine les faut mettre en des fales,ou 2068

erfed
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semps chaule dagro &y porter, file froid eft c:'cccmf_',d\cs braifes, & en
esremet 3 |'air tmoufcr lear terre, (i elle ena befoin, Puis ala my Mars on
fays dufoleil. & . itesfois foubs leur couaerture, afin qu'ilsiouiflent dcs
elcouyer; les ¥h peuanant la [am& George, les fault mettrean foleila
aultoubliey auafrol_lﬁms toutes les fois quils auront faulte dhumeur.Ne
S fameauy (y 1;:"1?15 df Mars, en lesmettant hors d’en ofter, & couper
Coupang fﬂum}‘lc; uz, les dcf_chapﬂ:ans enuiron quatre doigts en terre, y
€5 alttes qui fone ;M[;nrs‘qm y {EIOI trouuces autour de larbre,afin que
gndes de], ﬁlperﬁcin as {oyent a leuraife, lefquelles tant p\lus font efloi-
2t0ifiefime (o pre de, tant les arbres d_c-ulcnncnt puiffansa porter fruit,
elont cultiyey aue ¢ 1l)°t1r5 arbrq,qu’o met dans des vafesde terre pain-
Uplaifir, comme c:-:P us grande induftric queles aurrt:s,lclfqucls donnét
165,00 muts . ains :x »quinon fculcmc.m\ font beaux avoir fur les fene-
Voit deg al'bfiﬁ"caux ncor portent du fruita merucilles, tellement qu'on
que defueiljes T C'? ces vafes: quiont plus grand non}brc de bean 'fruu:
Potnop plhs haoily ;).antcs, N clt-ce pas chofes mc_ruc:lleufc, de voirvn
M V0 paric arbre IHC gmfdec‘,& large de demy picd au fonds, & lade-
qQui {oit “Calmnoinfﬁan]& n‘ayant point plus d vne coudéede haulceur,
ahit commej| eftp (cﬁlrg‘? de beaux citrons,que chafcun le voyant,fe-
S que tout pe foir}f- ible que Ces rameatx pmllcnt porter cefte charge
VINCEN n.Ccf lxol\fpu,&‘uns en piecest .
fes forces ¢ chof tlavrayemét que la nature faic cognoiftre quelles font
(q“d‘l“t‘gro 0 Cfl"m_f's » monftrant que tandis qu’yn de ces citronniers
Phamey, nc';istqu 1{oir)eft porté & fouftenu du rameau duquelil prend
defon “(‘;] & '(130,11115 ‘,mliﬂccablc- pointauec fa pefanteur:mais fion letire
il plie, & [:”'Cvlfu-lil ‘fmc rattachéaupied du balton qui le porzoit, foudain
Porter ce faix ai;;ﬁ tl?i,cm l¢ rameau, gu iceluy mOn,i_hc fonimpuiflancea
15 A2 oy ;1.1 auparauant 1_1 failbit,auant (Julls fllﬂf.‘n[ dciLn?llls.
militudea s - TE, | ne hul_r iadoutcr que 1‘;11"1: '.:fpl‘dgur parcille [:1—~
ligue humaine u’iq“C gf: fingc {emble raporter al h_omc’: & parainfin’y
Prehenfible tand('l X i}FU tracopter fon effort, acaufe qu‘li nous elt inco-
t pource ﬁ;mmézg : armmes vnuciqpcz‘cp ‘la pn[qn ob{a}rc dAc ce coips.
Vhe partic des qoy u:_s}a:;:!cm‘cm obligeza Dicu, quinous fouffre d umiter
ement:chofe quil [‘*' ecelte mcrmlllcuicouumrc,Aauc‘cnoﬂrc enten-
VINCENT ley i d(",mf-in_ng-.mcun noftre merite, o
ter Jog Limﬂm.u'e;-‘ Of:droy (Gauoir fi en ces vafles on peul auffi bien plan-
‘ s 15,&- Orengers,comme les Citronnicrs,. .
lmés’{o”tPt‘ticssul;'E'SIdO" que les arbres,foyent d'Oxéges, Citrons,ou
TS Gui (ot big or: I?U t'auih auou les vales de mefine,auce peu deterre
bien acrd 3 ca {:‘g”)[ (G en heu, ot la Bife ne puille Jeur nuire,& quifoit
fedely dl;rt ¢ é! ¢ quen troisansils porterdt fruig,excepté POréger,a cau-
¢ defon bais: mais qui veult que ceftey encor porte frait bicn
e fur desCitronniers,ou pluftoft fur les pommiers d' Adam,

“’&,qu'il Lex
Carainfi j]
3 ot do R ) ems . .
Porterorde plus beau fruit que d'ordinaire,Et pour maintenir
v ]

tux bicw clos,& forre,

Des pots
de terre,olt
lon plante
les Citvon-
niers.




Des Cal-
{es, & petis
muids ou
16 plate les
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long temps ces fruits dans leurs vafes & pots de terre, il fanleles €10

ﬂ;cf

o ; ; £e
tous les trois, ouquatrcans , &enfemble Jeur changer la terreapet Fc‘ A '
detrois doigts dufond,en y mettant de bien menue, & g_fa[Tc:& patie .
me moyena couper les bouts des rameaux | afin quiils (e ciennent has;

Dotk
grot”

le

enfemble tailler ceux quiferont fuperfluz;& de long, & de trauers.
PEfté,qu’on neleur Laille point anoirdiferre d'ean , é¢ en Hyuetles@
fexlegerement, car autrementils (eroyent en danger d'cftre gelez, P2
pied & racine, 1
V'IN ¢ E N 7, Faites vous point differéce des rameaux & mettre e € ‘je
fes,fils ont pointdefia fairracine foubs terre,ou qui auront ¢fte choifts
quelque beau trone d'arbre, &omisan baril,ou potde terre? L
TEAN BAPTISTEEtlesvns, & lesantresfontbonsa p]mrcr:fﬂa’s ,
ictton choify dutronc, {era plus agreablea voirt lors quil fera entic }_’c,
fes fruits : iagoit que celuy qui fera tiré de terre porrera fruit dés 48"
fuyuante, 15
v 1% ¢ EN T.Toutainfi que vous m'aucz apris les moyens dc'g:lfd“ o
guement ces atbres ¢s vafes deterre , ie voudroy aufli fcauoir caﬂmfc.m.
les peule maintenir en bon eftat és Cafles & muids apreftez pourﬂ‘-'," 2
TEAN BAPT1'sTE.Commeon voit que lesracines fonten trop©-, i
dance en lafuperficie,, & presdes quatre parts des ais {ufdits , ie 459" ;
mois deMars on leuc en haule la plante auec des cordes hors df—‘fbﬂﬂ; i
& quon la tienneainfi en hauleiafquea tant qu've partic de ot ardel
et autour des racines a demy pied pres,foit oftéc, faifans | mel®® aiayt
foubs la racine, afin que remetris toute plante en fon lieu prop™®; e 1e-
dela terre grafle an fonds,y (oit mife dedans auccfa racine, &lors ke bres
plic tout le muid,de trefbonne terre,d’autant quecleftainfi queles < di-
reieuniflent, & prennent forcenounelle, & lorsils portent frult® Ftes
ment, pourucu qu'on les taille en leur faifon, & que les plantes oyer
nués bafles deuément & en bonne forme, s,
viNcenNT.Cemoyen derenouueller les plantes me plaift de mnr}?ui[;_
queP'en ay veu plufieuts eftre vn fore long temps fans porter aucut rc#
& penfe queleroutaduignra caufe qu'ily a tro pde racines,lefquelles &,
gloatiflent Phameur qui deuroit fefpandre par toutes les plantes. ”
TEAN BAPTISTE Entre lesgentilscfprits quife plaifenta tcmr, a4
arbres en bon ordre,iene peux taire.Mell. Iean Ange Rorn,lcqlﬂ‘l ?gca’
cefigentilementfes plantes dedans les pots & vafes de rerre, qt ?};”1111);
voit point yne branche qui pafle Pautre: de foree quechafcun fenc 3'9':
en ce que lanature,& Pare enfemble feftudient A monftrerce qu’c_!l"s_oﬁ__
deforce, Oueréce qu'il n'afon pareil & mettre en point d‘{ ‘_'3I"5 fr:ﬁo;
blables,ou fontefhigices diuctfes fortes danimaux faies de Bafilic, 1\‘;-{ar} 2
laine,Mirte, & atitres plantes femblables,que chafcun conteropleacat
de lear rareté, & gentilleffe, i
V1N ¢ N T.Quel moyen obferuent ceux-cy,a faire que ces arbrifleat
font ordonnez en cefte foree:
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151, Cesingenicux & fubtils efptits, entreles moyens
non {culement retranchent-ils ouauecles mains you a-
estameaus, fleurs, ol femences ; & fruits de ces plantes
lear ranc, ou qui font doubles , ou trop Fynfouz lautre,
til que fes Wt :S“: que l'arbriffeawaye. 1q_u5 el?glc r;}_mcau plu{sE ‘p et:'r,or;lcila:l[:;
orce, & Lengro {’i:?:ugi’lgﬁtnl'; Zg lc;iclrssf: 11t?0::r;1:;1112 :il i"Eﬂicnl'l:i:;vu;:iiil?hi{bu—
Rmenr, & aacc dagy i {oit re qE ‘e, & meflée aucc du fumier, ne failient
eles an‘brln € { (':Ilu (‘II'IF f\.PD L-,,.- l.'ﬂ.. : L S i h, ft d -
Olirioyyg &Cf“m yuer de Pcur'dlx tfmd,lmr di_nm!_xg vane heure ou deux
iull‘lidité »' & dar leanidy le Soleil jafin quil les fortifie, & enofte toute
i :;1?52 o “‘ ¥ _I"uis queiafgues icy vous m'aucz {atis-fait {vr tout ce que
Pricte, ? E‘QL‘ISETCRS&LIIC111cr}ta medire les plus grandes vertus & pro-
15y \:1.1 ayent les (,ltmns,L_mmns,& Orenges.

& do ]c‘ursnf';\ux; FraR E.Eltant{urle pointde vous d:icouyr deccs arbres,
ien euligd n“ > IE \'ﬁus dirayen p rymer-lwu , que ich Citronnier cﬁ‘imt
Quieng de m'cu?“ &u cmenteft touffours charge de fruit, comme celuy
o e 8 28 ceux qul".n:urlircn‘t ,de petis, & .trc.[li»cus, quivont
Pataitin ‘{:I L;'Olﬁ.,lun:;uns ¢ltedcor bien fourny de fucillage verdoyit.,
Aeionlag forta;fu‘{ [ci’to_ijn er files plus gcntl}is elpritsde ce paisen ont c%c
deléans mm;sxt_t)m:‘nc tay dit)pour fy rccrec’rlcs voyant, & les cultindt
Cil‘“?{pour. o P‘C’_P_l_c's.‘L.uiﬁnt puis la}bcaute , & bontéde ces fruits pre-
cellectont s auo\u [uﬂxﬁmxmm_f patle, entre les prerogatiues que natu-
contre Je an?m LCﬁ':’hcy elt rrcl—excgllentc ,[&' rate, qu ils fonF propres
que Athen e " non feulement le Fru_xt mange , ains encor la graine ; ainft
QUIvEe dely dl‘acom_ptc cltre adl_wnu"dc fon temps en Egypre, Dauantage
& douce bl {-Co.?llun de ce fraig,& latient eu‘bouc}}e: fait auoir bonne,
Aperie c{t-{: {llc.l lc mangeanpen _conﬁmre , efchauffe 'eftomach, & leur
e d?“zl_m .. ni{nﬂt humeur chalerique,& preferue de la pefte, fans queles
foif ds ﬁe.urco »E}cs vient de leurs Sirops mc:chcum:ux pour amortir la
ki fipc ulcnm‘les. Vous parlantencor d‘cl grbre,_mturel‘du Li-
tantle froij € Cﬁilu;«: quenente furle Cicronnier, e dis quil ne craint pas
e tldllg ¢ Citronmier, &de mefme en font 1}'5 frmrqs que naturcl-
plus pi u}ullon it lefquels outre que font vn peuaigres, & d'vne f:meur
quel Dull";.it [[i ql‘)-lc [’L‘S}Htrcs cfﬂcqcs,{oal fuccitau (i plus trouli, & fcc,f{u—
Hoitr e f:; a ‘i Qllj firops aufh bien que de gll_trons > pout ct,L_;uudrc | ar-
b All-o Cl:_t::u: conteeles fieures peftilétinles. EcPean diceux d11l’t|l~
e 8eoolic s Al?lg icde verre , Wit feulement bonne pour faire la face bel-
) ™ duu“: ciames,ains {cre2 ofter Pordure de tous Ic:; licux du corps,
Col'l-‘?Rcf}O-]}Jie.? bo:rclaux enfans , occift lc§ vers qu ilsont dedans le
dit L'fﬁt“mn : e l(}i ecrdel’O renge, & da\': {es et’f—.utsi:!c_ bois duqucl (comime
P noﬁo-l-tf cre ﬁ dut, qu’il rcﬁﬁ"c atous les froids qui peauent ad ue-
i Cul(.o:nt‘rcc » pourucu quiil foita couaert, &non L‘XP?[C i 1%1
HSenlarniere Salodiane, n'eft befoin d’en couuriraucun, a caufe

Y ”J

TEAN Baopy
efquelsils vieny
weo | cs fo tfetres]
qQuifonthorgqe
Ansencog voy
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fe du Ci+
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il ae . fine
Aufii ne quelafelicite delairleur eft fecourable , & quoy qu'il ynege deflus,
font-ils en Cl‘llgncnr-llsaucuﬂeruinc.Ccsarbrcsprodui[cntfcparémc-mrrmsl o
Prouence, defruit,afcanoit(ainfi quei'ay dit)de doux,d’aigrcts,&'dfﬁ‘”wrmoy

nyenla  permais routesles efpeces ont Pefcorce plusamere que touslesa
pleine de h)

Roufsillo.

ories

g [ICS

fruirs des arbres fus-nommez: & laquelle eft parfaite en celle conter=

ue qu'on fair 3 faire de bonne monftarde,& aurres chofes allez €8
viage.Les doux {6t chaults en toutes leurs parties, lesautres ont
leinft, & fuc froid felon plus, ou moins qu'ils ont daigreut €
cux:& pour-celesmedecins de noftre temps donnent des
aigres , & nondes doux; a infte raifon i cenx guifont
malades de fieure chaulde. Nous dcuiferons de-
main de tout ce que bon vous {emblera.
viNceNT. Etie ne failliray anfli de
venir avousal’heure accouftumee:
& pour-ce lcuonsnous & allons
chafcuna fes affaires.

.

S8 FIN ' DE LA SEPTIESME
T OVRNEB BT




B 3 s HEDH D)
._l;-‘,h' 3}{‘&‘ {,‘ & ‘.‘1 ?i }
_E’ L 3 ‘5 Q) o ;} SN 4

: G g 43 21
SO e ) e |

HVITIESME IOVRNEE

DE L'AGRICVLTVRE DE M

AVGYSTIN GALLO,

SVR PLVSIEVRS CHOSES Q) ON

RECVEILLE DE LA TERRE, 'QVvI NE
font pourla nourriture des hommes , ny
pafture des Animanx.

Eiour huitiefme ne fucfi toft venu que M. Vincent,
/ wallaft 3 lheure accouftumée trouuer Baptifte A-

{] wogadre,& le furpric fur la fin defon difuer {(?ubs vne
A belle treille, ouiliouiffoit dela frefcheur d'vn petic
¥ vent focf qui faifoit cremblotrer les rameaux desa-
bresdefon beauiardin , faifant vudoyer les fleurs du
Z : pre voifin,& cfbrafler les fruits des Limons, & Oré-
Feftre i o gers qui eftoientle longdu trc:illa%}:[,}"‘i \:S,fy[& ap;:::
Laen cefte Fo;'ktlél-cslfmogadrc regardant Magic, quine dilol dil ypP
: ) 3¢ig. Vincent,dequoy vous plait-il que nous di courons

1 ourdhuay, puis queles iournces paffées nous les auons employées fur
¢ chofes plus grandes plus rares, & plus neceflaires,qui {c recucillent en
tOUtlcPals BEL‘[E‘u]. 3, »

VINCENTSurce point que vousauez patlé,'ay eu en penfee de m’en-
‘-1'-}5"!_'1( de vous d'auctnes chofes qu'on tirc de laterre,lefquelles quoy que
!rlr:(fi(:f:"tfmm.lc mangerny des hommes , 1y des bc!jtcs., ot {ll_c-:u_nt:

g S ‘l(‘!m prouthticommeie defire que vousme d_llhcz P.nm.ul{c
:Lc]: ;Titif:?g ";EC;” fstngr:;;:: g :;:Ju ?u rerroir qu’illuy fault pour le faire

LEAN B AP TSk (- Quoy quisepai fTan Peny recueille peu, 2 c6-

T 15T £. Q oy qu'au pais Breflan feny cille peu,aco

Eam[““ duterroir Boloignois,& autres terres Lobardes, fi tronueroy-ic

Ol s b % faca L, b
D qQlon en y lématt en plus gridde quiried: & mefme par cevix quinont
teitorr 3

Cham i

Hecellairis <0 atoA 5 E ) & TR a
tecetlaives ces chofis au pais,ot elles croiffent bien fans qu'il faille les ar

propre pour le fin,ny cau pour fes baigner,qui ncantmm‘n.s ont les Do futke
. i, - Y > 3 R o R
$bien gras,& de bon maniémér:a caufe qu'on voit combien OnC (e [e

Chanure,
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. - : 4 AT ol
roufer & Celuy donc quiauta trouné le refroira fon greé pou ) emeren

chéneuy quil fafleure, que tane plusil c6tinuera d’'an enand
vomefme licu(pourueu qu'il foit engreflé de bon fiens, & bicn E‘I]Cﬂu“rﬂn‘
tantfon champ deuiendra meilleur pour en produire en plus grace 4 ue
tite.Par ainli faule rompre ce champ auant que Ihiver ﬁunimﬂf,f“ ng
la terpé (oivmente, & faiforinde par lagelkee ¥& Jaruict P:lﬂ?-l";dc ) ]cajne
y donne vne facon, & que la terre {oit bien herfée, & la defnicre e que
dec Mats,qu’on laboure le champ;bié fumé, pour la troificfine fais, i
laferichce y loit ¢fpandue,& hetfée,{ans ¢ couurir que biena Poml['d;':tc
Neantmoins vault-il mieux fairecommeaucuns, quiayans €0 a o
faifon bien fumé leur champ,le befchent tout,puis le fement, & f?ﬂc is
de telle forte,que toute la femence eft incorporée aucc la rerre:puis ‘I;OY
quele temps fe difpofe & playe, (oudain yictrent du fiens de tolom CE' 4
deflus , comme fi ceftoit autant de femence:lequel Pincorporant apr nd
pluycauecle terroit , fait fortir le chanure le plus beau, & en plus g;‘ s
quantité qu'on ftauroit fouhaiter,& ceux quin'ont fiente de pigeot 511
rompu la terre iadis femée de cefte femence , 2la fin de Tnillet la romf o
de rechef,afin qu’elle foit cuitte du Soleil:puis Fayans bien amen cc’is
mentdes fecbues en O&obrc, lefquelles eftans grandelettes au mﬂsdc
Mars;ils renucglentancc le foc ou pluftoft auecla hoiig, commee
plus grand prouffi,
v LN ¢ EN T.Combien fanr-il de femence pour demy arpent? 2 dene
1EAN BAPTISTE.Celuyquiale champ gras,& de terrepa® odu’ff’:
fault qu'en y mette plus de quatre quarts,i caufe que la li‘me'llf,‘%rt alfe=
rarement les pieds du Chanure & figros, & grad de iambe, g 1 % (era
raplusde yingt & cing liures de chanure bien fait : maisa caule 2 cot=
vn peu groflicr,ilne fernira guere qu'a faire des toiles groffes, 0% i
des fines,ou fileca coudre & forcfubril. . pet
Viray eflyque quianra le chimp moyentiement gras, & Pluﬂoﬂ'.‘ :ugmt
-mouille que fort y pourrametere plus de femence qui {oit belle, ¢ 3; ault
quele Chanure naiffang efpais fera plus menu de iambe, & l_“"m_s_ e
que le precedent:duquel non feulemét on pourrafaire des roiles gli.‘i e
pout faire facs,tentes,voiles,& rets d pefcher: (a caufe que cew deln %
rent moins dans I'eaumais choififfans les plus fiabeiles ambes, 08 3 iy
de bonnes toiles pour faire des liceuls,chemifes , & autres choles T
au mefnage.
viNcen T, Netrouuez-youspasbon de befcherle
qu onne befche point le Lin: auec
leay BartistE Lorsquilnaitrarement,onle pfﬂif bcfcht‘ffmu_
les belthes,defquelles on yle a befcher les legumes, le millet, & I‘:' &
mér,pouruey(comme tay dit)qu'ils ne oyt femé efpatllcment ef test 4
afin quiil croifle & denienne (ubtil, on e hefche auec des picsn “:’.’.m;,q =
deux ou trois doiges delarge, & de lautre cofté deux pointes a!gllcff‘i'cc“xf
gues d vadoigr, dautant q lounét peur aducpir qu'on arracheauec A
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Ce quiles fory

uec les maing mefimes fans dommagerala plante.
+ Qulelt-ce quon y fait apres quiilacfté bien bc{g_hce
T1sTE.Onn'y faicautre fagon,iufques a cant qu'il ne blan-
rrantplusyade piceds quine deuiennent bl_an‘cs »autant cn
¢r, ou pluftoft couper bien presde terre (ainfi qu'on faités
roift abondance) toutes celles plantes quifont fans fcmc.n—
Pour quing C“es. portent,& non les mafles. Lefquelles iam]l':)es_ on la;g‘:-
Puis op ¢ z:{m vingtiours , infquesa tant que la (emence eff n’l{cur;:
au folel] ;{o e tous.lcs bourts plcms_dc la graine, qu'on met fur des mp?
es m a.in;" eftans blc_n fecs, on en tire lafemence, les frortant_ blcn;n;u
elcoffe &) puis les cr_ll)l;mt dansvn cnbl'c menu, thant la graine de fon
e agardent iufques au temps qu'il la faille femer. s
iy o ENT. Dequoy fe peult-on feruir des pieds qui font trop mel:l;'s.
ﬂo“pc ; .1:..& b E‘L ST E.Blgn que nos paifans en retirent que_quiC peudes
cuy m‘xclu rote pour faire des cordesde peu de valeur, fiel -c}c qu;s
chanyre :;“ en feClle{llc en abo’ndance ,on cuu'.lc painauccceftefortede
VINGE 2[; “‘%Uéfl,ii[_c;uic qu clle brufle trefbien. iyl b e
picds quine p Tuluez ame racompter comme lon fe gouu

2 OLEL point graine,apres qu’on les a coupez,&mis en troul-
caux fort petigs Fointgrainc,apresy Pe&;

IEAN .
> B - 1 e
rante,of i| APTIsTE, Onmetcestrouflcauxenlean quifoitpencou
:0uf S{OYCI

Quilleur 1t b:u'gqcz trefbien par Pefpacede ﬁx,fcp_t‘, ou [Tm hosties,
e diffeséce s pour les blc':_l_ & deuemétamollir,& adoucir,carilya gmnl—
.oudy temps t‘;‘rl;_;:aue ?r.;.lc’o"f dougc,pp du chanurelcucﬂly dur, OL}‘l:(;L;
Cteps ef} Plqulc’m.lé?hm.m-c’q“ (il fair grlax:idc cha cur ou itfrr:plccxﬁ(;lm
redesioys i ;xx.u patainii on ne peult crerml_mill aF 1 ly v
ques d tic Ul faut que !c chaure foit en I'cau , maisl'y aultlailler 11,_l
s faule ti?:ci ¢S pleds l'-lfﬂc'm‘quelquc peu leur efcorce:& cleft lors qul
Sulegh Lhors, & les faire (echeran {olcll,}?‘uls q_uland bon lt:ulr fem le
plas mcnugr v boutde poultre auec vibatoiier,puis on lc‘s bm.tc:l,_l& tSp
dplafionr. c;nelgt.aucc les malchoueres.Cecy fait on entortille le f_l‘alluic
tiro g, oubles en vne chenille de bois qui foit l)lc,!.l] forte, & laonle
| ement que 'efcorce en fort i bien quil ne fault plus que

] £ fom ptrell
a : 1q « ’ jac

iy parle feran, efpais ou menu,{clon qu'on le yeult pour le mettre
ur filer,
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die] Pequieft & (e

e quel chanure v{e lon pour faire les cordes , 8 mefmes

E.Non feulement prend on les eftoupes moyennes,
¢le chanure produit affez,ains encor celle mefchate
e ‘ticnta lieﬁ:orc_e,& mci‘mp quand on le répt,&cehﬁcﬂ:c
Shce leélccmct furle ter,oufur lacheuille flc l?c)Jis {uldite.Le ; ene-
e L'c‘.:les 11:‘ ¢ chanure donnée 3 mager, ou boireal’homme luy lim re-
s 4 venrofitez: & fila volaille en vie,& fur rourles ?oul_es, elles te-
: Seulstoutle long de I'Hyuer, quand lesauntresn’en font point,
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empefchees del'excez de la froidure. de

VINGENT. Neftimez-vous point quecene foit vn grancl Pf""‘“ﬁit :
femer des chardons a foulon?

TEAN BArTISTE Celtfansdoutequilesfemeroita prop
roir qui leur fut propre, & feroiét cultiuez comme il faule,qu'en
onentireroit autant de prouffic & plus qu'alemer du froument,
grain quelque cefoit,

V1¥ ¢ & N T.Mais quel terroir leur fault-ilafin quiils croifle
dance2
IeAN B APTIsTECeluy leur eft meilleur qui eft v peu plus
dl:ll', leger, que fort, gras que maigre , & ner plaftoft que fale, ol
picrres,ny glaire, & qui aufline {oic point marefcageux. il
vinceNT.Commefaule-il femer ces chardons, & les gouufﬂ“ﬂ
quesalafim |

IeansarTisTE. On rompt en premicr liew auant que l'HTuF:
viéne laterreanccle foc,afin quele froid la cuife,& failonne, & P“is,(ur 5
mois de Fearier on luy donne vneautre fagon , & cft herfée crefdilige™
ment, i

Etlors que furla fin de Mars on les veult femer,ou fur le commencem’
d’Auril(ayant premicrement bieh fumé le terroir ) on le laboure scher’s
ruis y feme lon les chardons le plas rarement qu'on peult, puis ont it

ezauccdes raftcaux defer afin de les faire entrer en terre, “"”:ﬁfié
micux fait, i en licu de leur donner trois fagons auecla charruédé cslots
fumer, & hoiier tout foudain auant la {uruenué de I'Hyuer, 0% e o
que voudrez les mettre en terre, & puis les rafteller,comme diceft: noos
bliant pointan commencement dc May de les nettoyer , & fas clerde?
mains propres,& en Iuin,ou Iuillet les befcher encor fil en eft b‘{,bm'
Etauant la ainé Michel en Septembre on lesarrache auec lahoti®™
oftant les teftes,on les replante encor en terre bien nette & culfi“éc’.co' d
meil fault auec des petits pieds de bois loing I'vi de 'autre denuir® P?:cl
& demy. Etfault mettre laracine toute dedans les trouz de Ei“i enpl®
(laquelle eft tout ainfi que celle d'vn reffort ) foulans par deflus &wa?ii:
laterre. Danantage les faule hoiicr eftans affis en leur lieu , & lors 97
commencent l}})oindrc,& germer, & encor en Mars, Auril & May, [ A
befoin,car C'eft grand prouffit pour la plante, pourueu que cene foitlors
que les chardons commencent 4 poufler.Ec n'y fault faire autre €45 sforé
que lors que font fortis,il en fault couper ceux qui font carrez & inueiles
afin que 'humeur dela terre aide & prouffite a ceux qui font bons, 1
{eruice. Et d'autant que fur leur ffcur ils commencent a fleurit des '€
hault de la tefte, iufques 2 ce que toutfoit fleury, la flcur cftant 97
le_s fault couper le foir,ou le matin ayans demy picddelong, les metean®
dix ou douze en vn faiffeau enfemble, les pendans feparez les vns-‘_df-'f
autres a'ombre, ouauvent, & non point aufoleil , nycn lieu humide:
obferuans cecy de iourdautre,, dufquesa tant que rousles bons feront
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Tecueillis, Mais oy grande quantité fen recueille les faule mettre en de
Brandes corbeilles s & les poreer cn la maifon , les eftendans en hgu cou-
uert,ngy entaflez, & coupez d'vn demy picd feulement.Et pofez ainfi par
Quelques iours, fayle choilir(mais que ce foyent hdmes qui fy entendent)
Ceux qui forn, bonsa carder bonnets,& les autres quiferuent feulement
Pourles draps, car les premiers valent mieux quatre & cing fois, que l;s
dcrmcrs.Les aboureurs experts en ceft art femét les chardons de la meil-
eure femence qu'ils puiffent choifir (cftant cecy forta conﬁdc::cr en tou-
te (orre de ﬁ:mécc)&:cn bonne terre,mettans demy once de grainea Ff}al:
cun carreqy de ferre.Era ceux-cyils ne font autre cas,quoy qu'ils pa:ﬂmc
€'Pals,que e fettoyer fonuent : & ayans recucilly cenx qui Acuriffent la
f:cmlcrc année, laiffent venir les autres pour les cucillic 'année enfuiuir,
5 qu'ils feront enfleur. Etlesayant cueillis, les mettent fur !c midy au
Olei] les tournans deux oy trois fois, puis les attachent 2 trouﬂeaux‘deux
“U%,& les metrent furvie perche,toutainfi queles cﬁricrs. pf:ndc\t Idcs
Cuxcoftez d'vpe felle,& en licu fec, o le vent penetee, les laiffant 1a iuf~
Quesa ce qurils e choififfent (i la manicre fufdite) pour les vendre, Bien
flvray quily en ad'autres, qui en licu femblable mettent ces chardons
urdes clayes ites 3 Propos,les mettans en picd, & la tefte en hanlt , afin
quc lcs‘efpines nefe gafbene e fivitia quelconque.Erlors quilsles veulent
POrtera vendre, ils fcs mettent a troulleanx bien grands , ayans deux cou-
ces & AUantage de long,&vne en rondautour d'vn bafton,le pied cftic
par df{dans,& les efpines deho rs,afin que ne {e gaftent,&ainfi commodé-
?cm ils en Portent deux fais fur les elpaules, toutaini que i Ceftoyent
Cux feaux dregy, forvne courge.
Eal ENT.Ievous ptic que me faites ce bicn de parler encor, comme
it femey | 8uede ou Paftel,quelle terre cft-ce qu'il demande, & com-
Meonle feme g op quel cemps,
TEAN BAPTISTE Toute lorte de Guede fe plaift plus de la terre forte
charnyg quede la mediocre. & moinsaymeil celle g cft lcgctc.DCEU!S
onlefeme en g paisla derniere {epmaine de Feurier, on bicn la premicre
de.,Ma"S ‘maisil ne viengia fi beau és terres labourées, come fait és autres
Pats, ot o e e cn celles qui font repofées, & ont efté trois ou quatre
ansen Frichc;& ainfi]e faule {cmeres prez femez detre Fﬂc, C]LI{ ayent cfte
CUXansay Paravant préez , ainfi qu'auffi on y feme le lin, & fur lefquels
ne fayle paller le fociufquesi rant qu'ony vucille femer le Guede.
VINGENTEfes vous d'aduis de fumer cefte terre,auant qu'y paffer le
Cpour metgre puis apresaucc iccluy le fiens {foubs terre? 3 &
YEANBADT, g £.Sile mois de Feurier precedent ce champa efté fu-
Tc"‘“ le Peultlabourer, & femer L Guede, ncantmoins qui | uy déncroit
{: Quelgue autre ﬁ.cnsqm futbon, & fm@s,la planteen vi%"'dr_ol‘t mieux, &
Hog : lug bC”C.Entit que comme le Paftel defoy em maigrifle vne terre,
Ceux-{a o, grands fols,qui non fculementle femient en terre maigre, ou
.toﬁlﬁouu il croift pev,& quine vaule gucre,ains qui pis cﬁ,el_Padcm cefte
X J)

Du Guede
ou Paftel.
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femence en terre quine luy eft point propre. o
v 1 ¢ £ N T.Combien vous femble il que faule de femence att demy
pent. ] b 'nge ol [oj[bié
IEAN BAPTISTEApresquonaherfelafeméce, cant quieic’ :
couuerte,& bienincorporée auec laterre,fes iambes & plantes 254 Jete
fucilles haultes de deux,ou trois doiges, fault les befcher pourla F{fg Jus
fois, & faire le mefime la premicre fepmaine d’ Auril, ou pluf_ﬁ’ﬂ’,"' Eﬂ-[,
tard felon quele temps fe fera porté eubeau,on pluuicux:puis cﬂas Caic ;
lies les fueilles,depuis le quinziefime deMay on belcherales Enc.imc.s‘ }‘Q -
pour latroificfme fois , ou les racines delpouillées defdices fucilles: X7
vlans de mefineles fucilles recucillics que feront en Iuillet, Aot 2 lesde
prembre:tellement que routainfi que cing fois on rc;ucil]e les fueilie ot
picd en pied,ainfi les fault befcher autant de fois aufli toft que la cuet ol
teen {era faite : & ce befcher fe fair ordinairement par {ept fois, algau fes
ces cinqiadites, & les deux premieresauant qu'on recucille Jes et
pour faire le Guede, (ilent
v 1N ¢ &N T.Queft-ce qu'il fault faire,afin que ces herbes fe recuc
pour auoir du Guede partait, _ e
1eAN BAPTISTE Lelaboureur pratique en cecy, comeil '-’_l’“'r”‘.q‘.
les fucilles commencent 2 prendre couleitrautour, & nonau m{hﬂ;’ 2
prendde plante en plante auec la main, & les romp tellement iﬂf‘I"'eF aF
racine,qu'il femble qu'on les ayt conpées auec vne faucille, &]ef‘?fbubs
ordreal'ombre,afin que le (oleil ne leur porte domage:puis les™ Jus Jar*
la meule tirée d'vn cheual,laquelle tournie dedans v vafc vo pe¥ foute
ge que le tour quelle pealt faire en roiiantaatour, & preflée 44 elon
celle partie qui peale audit vale,on faitarrefter le cheual , & rc[oufnc JerS
les fucilles preflces tellemérd’vn cofté, quele fuc qui en eft fol'IY’mfm,ds
la part quieft la plus bafle au milicu, lequel eftant mis hors, lcﬂh ce
bicn efluyé, on remetles fucilles encor foubs la meule pour les pr ; n’gf"
qui eftant fait, on les reduit en pelotes pefant chafcune vingt ou ¥V i
quatre onces, lefquelles fechees an foleil , ou au four file temps € ?ciﬁ
uicux,on les metau grenier, infquesa la fain& Martin, quon €8 I que
our la derniere fois:& puis de cefte poudre on fait vn ras auffi hat” [(clnuf
Fc Guedea de quantite,lequel comme comméce (‘c[bl1;1uﬁff,ﬂP]“nlr t{h L
le tas:mais le tournant faule mettre de l'cau deflus, iufques a tant qucﬂi e
fifammentil foit abreuué, car comme le trop d’cau le noye, lepent al.l‘our
fait bruflé:puis on I'entafle non en haultains en 1011gucur,&’31”1‘,d°.1, i
al'autre onne faulepoint de le remueriufques a tant quil{e reﬁ'({fd“ -~
puis le remiie encor tous les quatre iours,oude fix en fix, iufquesd Ci?ﬂi“
du routil foicrefroidy. Ercecy fe fairauce grand diligence, carf Onf-on"
foit faulte , le Guede {e cuiroit enfemble , & ne vauldroir choﬁ-‘ L e
que. Lequeleftancaffine ainfi qu'il conuient on lelaifle en licu h‘mé, 6-‘
bien pauciufquesa ce qu'on le vend, & ainfi tant plusil eft amoaee
guement,tant plusafhne & deuient meillenr,
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qu"rill ;}:u!l{:(-' Comment (e gouuerne lon pour en tirer tant defemence
i comme vous dites)a v demy arpent?
¢ guede cﬁatp A 1.?]1' EJ"i_Cttpns lecasque lf: champayt vn arpent,& que
—ml‘ﬁmt:mai cueilly ordm;.u_:_cm entaumois deSeprembre,ony feme du
meoy ciy uis ;n vo“llflt laiffer pour fc_m;cc,ane pafle pointla quatric{-
" Iuing ﬁ?iuac nl:li partie,pour la rccue,ulhr, puisapres au moisde May ou
attue C'\’vérér-"Q “i“ci!c eftant coupée, on porte en Faire au Soleil lleIl
Au rc[t’c I ch“-én vtcnncc,cﬂ: portéeau grenier pour la fcm_cr en fon téps.
noirs,&d'ﬂzuc ; E[l de grand vnlcur,npn fcu-lc_m.cnt pour taindre les draps
olution des.an Cigll eur,ains cncor les fucilles mifes en emplaftee font re-
chene e g d} 0BG, &0 confolident les playes faites frelchement efta-
pare ux de fang, eueriflent I¢ feir faunage, & les wlceres quicourent
Partoue e corps,
ne‘; :rﬁlirl; Tc};-a};?lls‘ ‘I:C vous m'aucz mon ['h;é comme il fe ﬁt.uIE gouuer-
femer g cucillic] ::c : ch—rc i;auc_u,lr encor,queft-ce/quon doit faire pour
Quele guede,de 5 Qm;f“-c » quei'ay entendu cftre de plus grand proufht
Bk ;Wm re fEaxs,&: peinca lacultiner. .
evient & croift c’ st Celacltnon feulement veritable, ains encor cl-
eftbon, & nop f Ntout terroir bon, & fain: bm} elt vray que tant plusil
abondance iuf lIOI't:OLl trop {cgcr, detant plus_d anen an enycroiftilen
egreine qu’éch. = f*.flaﬂt qu'onarracheles racines. On employe autant
e des coftagy b_mct ¢ chanure pararpent, & cecyau mois de Mars , 8
agonsauec|y d«lcnf}mcndc_:z', & tumc:f » & quiayent eu trois ou quiatre:
quelaboyge Aatrue, mais ie {eroy d’aduis que pluftoft on leshoud(¥

foir
e qtl:iucscl{c{gimn}fslh le faire , & de plus grand couft, fi eft-ce (prefupo-
arpent, oy dcn{ ¢lt la perfection du labourage) on en dcurgl@nblcr vh
Ce eftant mif Cy, cu efgard au grand proufhit quifentire. Ainfi lafemen-
il ne fayl s lanr terre, & enicelle incorporée atch}a herfe , & raﬁcau,:f,
2uldry i enir nette des herbes nuifibles Iu{qulcs an tempsquil
Presce fault coy % garlancc cn Septembre pour en anoir lafemence : & a-
terre fur chafy urr les racines de pied en Plcd mertrans deux dg;g:s de
offence, & uu'ch”f? {or les fillons principaux yafin quela geléencles
M ll“:?uuc. crsracm esengrofiffent , & Pannée enfuyuant , comme les
fauldrg co * feront coupez en Seprembre , & la femence recucillic,
auritle pied yers la fainé Martina la fagon fufdite : & ainfien

Vﬂ: 1011 T o Al

aus ans qu s 3 5 - e 5
ucsarta 1 DOLL f e

agarance, > ulg nrquonvientarr acher les racines pouria

VINCENT

pour] Combicen d'années fault- il couurir ces plantes , ou racines
Flesrendr

: ¢ parfaires:

E AN BADT I l 5 « . I3

¢S tame T E. llyenadiaucuns quiayans le premieran coupé

1 Iaciuauxy& recucilly la graine, & encor ala fainé Martin recouuertes

ity :s, -“-i“flpl‘cs_. faifans le femblable des rameaux , & cueillans Ia fe-
»artacheraufliles racines quiils font fecher au Soleil, puis les vou-
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& faictou®

lans moudre ou preffer, les font encor fecher en vn four grad, & entle
propos, puis les preflent foubs la meule mcfine ouils efpraig™ uile
Guede, & cefte-cyeftlafine garance. Mais la plus part deced® qn cfe
meflentdececy, & quiveulent tirer plusde prouffic de leut teer o
contentent {culement de quatre , ou fix ans de recucillir a fem! Ao
& recouurir toufiours les racines, & cur du pied auec la terre, al;w"
fent de ce menagement, & huit, & dixans, voire vont iu(qucs_ala dent
zic[meannée: ayans pratiqué cecy , que tant plus longu(‘mfntlls tar o
a cueillit les racines,rant plus grand quantité ont-ils de garice oM,
tous lesans, & qui eft plus fine que fils les arrachoyent ainfi moins
{onnément.
V1IN cEnNT.Enquel tempsartache-lon cesracines?
TEAN BAPTISTE, Ladernicre annce eftane lagral :
mois de Septembre,on arrache auec la hoiice, ou pictoutes les rfu:mfs
ontefte foutcrrécs,lefqucllcs mifes a {echer au Soleil, & neroyces F?t c
laterrc enfoiroftée,onles porte puis(quand on veulr) aux fours bi¢ "m__
& efchauffez ot eftans bié fechées, & puis moulués, & brifées fousla Pﬂcs
re,on criblela pouldre meilleure, & PYUS fine des efcorces:& de ffCh;,n 4
meulent,y meflans de cefte pouldre moulué groffement auecles f? fine
de dix-huitmois, & apellent cecy la garance terfanine: & le rcﬁcl"s o
laquelle auffi eft meilleure, & plus belle comme plus longuement g
cines ont demeuré fouz terre, e de
v 1N ¢ N 1.Combien peulr valoir le milier de Pvne, & Lautrefor
garance? f -
1E AN BAPTISTE Cellequiehterfamiue & groffiere,fe ved ;amg
4s.clcus le milier , mais la plus fine (dite pergoline) eft au prisde fol
cfcus, s
Vi~ cenT.Etcombien penfez-vous qu'on poutroit tirer d'cfcus Y
lesans d'vi demy arpentde terre anec cefte femence? - ot
1IEAN BAPTISTE lenc{cauroy endire le pris certain: cnmntqoin
fealemét vn terroir(bien qu'il foit bon) cft pour en porter plus 04 mi it
quvnautre,ains encor fe tire le proutht,ou Lenfuit le dommage arcufe -
les racines ou pluftoft ou plus rard:toutesfois confiderant que la Cumér,
mence tous les ans eft de plus grad reuenu quei on y femoit du frm::c -
ie penfc qu'en fix ans on en tireroit pourdemy arpent, {oit de femence
des garances fine,& moyenne,la valeur de cent efcus.
vin cENT.Eftant cefte forte delabeur de peu de traunil,PCt
de grad prouffit,pourquoy eft-ce qu'on n'en feme en ce pals,quic
commode pour en produire {uffifamment ou pourquoy, ceux 44
recucillent quere n'en fementen plus grande quantite?
1EAN BAPTisTEl yadeuxraifons: Pyne que chafc
clinations a faire porter a {es terresaucunes chofes de bon rew
les lesautres ne fe plaifent point,ainfi quévoit des foyes infint
des Meuriers au Friuli, Marche Treuigiane, au terroix Padoua
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", Vetonois, & Polefan: & toutesfois les BrefTans,Bergamafques 8Cre- e ]
malques ¢y tecueillét pey dcomparaifon des fus—nomlncz.L:aurrc occa- I;o;ar;c; .
:)on Pour l&qucll.c onn'en feme grand quantité eft, i caufe quonne pcul; Heseoutt,

gucment teni Jes hommes qui meulent , & puluerifencia garance,
?au € que celle poudrecft i fubrile,& de naturel & force ,ﬁ penctrite,que
L e e

] plulicurs.Par ainfi ne fault feftoner fione _ EP

¢ leux, pujs qu'il vault mieux garder (a fante & gaigner moins, que faire

g:f‘:‘d Pm“ﬁit,_per‘dant & fante, & vie, j : TS
NCERT.ER-il b5 de reffemer encor cefte graine,au licu mefine d'ods

Ohaarraché|eg tacines?

TEAN BAppyg TE. Acaule qu'vn tel champ e trouue gras fur tout
Autre alors que les racines en font oftées , des bons labourenrs y fement
CUX, Ou trois ans de fuite,du froument,, 2 caufe qu'il y vient beau abon-
AmMmene, & puis{ement la fus-dicte {emence au printemps cn vncautre
U, afin que la rerre {oitgreflée,& mcliorée, & laquelle on peut dire que
CIepofe lors que laracine ne faic que produire les rameaux dela fem en-
:l:; qu'encorles fiycillcs qui tombent luy feruent d'autant de nourri-

YINCENT, Ep qQuelle forte e feme , ou plante le Tan qu'achetentles
tamtuners pou

Out taindre leurs draps, &les conroyeurs a conroyer leurs
Peaux,& cujrsy

VEAN BApTigry, Cefte plante ne fe feme point  caufe que ne porte
:f;?;cn:,? qui foit df\‘*alcur,ma.is on plante lesicttons auec leurs racines, &
depied S€n produiffene abondamment,on les prouigne, & font remucz

Fedenpicd (o, terre,ainfi qu's en vieaux Meuriers, ainfi quei‘ay dit
Cy ds‘uanr;& le primemps,apres on les ofte, & plante de pied 2 autre cha-
CUnapare, & anec fes racines, & efloignez vn bo coulde loing I'vn de I'au-
X, Ataten travers,afin que puiffent croiftre,& croiffant eftre bcf‘ch.cz
- cP‘lrt_:mt'ml:,n."n: remplis de terre autour auec la hoiic anant que facefroid,

Puislesdefchay chr au temps doux.

ViNcey T.Que fait-on ces troncs eftans defcouuers?

"EAN BApTIsT E. Rien plus fauf quau commencement d'Aouft on
COUPCtouteslos briches qui {ont en bas (fauf de ceux qu'éprouigne pour
P antcr(c?lnmc diteft) & autant qu'on en coupe, les fault lier en vn fais
;Eu;;a:; L?;l:il pourroit en la main:puis les porterenlaire, & la llcs coﬁggi
ool ety demen gl
&les fv;‘mg-ucur d've oliue. Cecy fait,les faut eftend i

ien e erlouuct tous les iours auec vn raftean lulquesa rit que
lieuy ]“’Pu‘.’ cSmettant en desfacs , les porte-lon au grenicr , ou autres

siCsy Wanuufqncs acequ'il les fault vendre,

VINcent, Combien ce vend ce Tan i la liure? :

TEAN BapT st ES'il eft accouftré comme il fault les marchids | a-
hetent fept ou huic fols Ja liure: & fil ft placé cn bon terroir,fi ne dure-il




176 HYITIESME TOVRNEE
guere [6g temps en terre,fieft-il qu'on en tire draifon d
ftres dereuenu de demy arpent pourannée,& cecy vientfan
frais en femence,ouautre chofe d'importance,fauf que de befe
tonne,& Printemps, & i le couper & battre eftant fec,iufquesa ©
fucilles en foient oftées,

e zs.]iuff_s Fif
5 y faire
{cher cn AW
e que €3

o, ; o T \ eme
De fabe V1N ¢ ENT.lepenle que fi cefte plante cltoitmife és licux ol lon fe
i Tan. le lin,qu’elle ne fera fi prouffitable que les lins, ok

IEAN BAPTISTE. Vousauez raifon dele dire, fifon mtm"{l poru :
qu'on le plantaft cn tel terroir:mais d autant que cefte plante fo'fllt 9 55
bien en terre paffablement bonne, onlameren ce paisau terroil i€ IE 1
[‘L\iblc,lcqucl en autre chofe peulteftre ne {cauroit faire 1":%}“{” d mfail’c
de proufhit pouran en demy arpent:& ainfi confiderat qu iy “-”{'lr e
defpence.ny d’hommes,ny d'argent pour Varroufer, ie iulls d'aduis qcc
ces terroirs foibles,oneny plante tant qu'il fera poflible d'autant qu #
champs prouffitét plus que qui y mettroit du bled oulegumes, ’om.t;i s
toufiours on al'argent au poing,& qu’aufli onyppeult planter des ¥io
enfemble,d caufe que leur ombre neleur peult eftre PrcileiCI:lblC- ofic

V 1 ¢ E 8 T.Vous n'auez rien dit touchant le fumer | ouamendet

lante. Doty
3 IEAN BAPT1sTE Icféray toufiours d'aduis qu'on fumela fff“;;;f
que pliter les rameaux, & deux ansapres en chauffant e pied ,1"."0;0,-,,5.
qu'on y meit vn peu de ficns bié menu:bien eft vray,que pout heminss
de frais, feroit bond’y mettre de la poufliere recueillie parles© 2 qpeant
comme fouuenti‘ay dit;qu’on en vie durant les chaleurs en EIte
que 'Hyuer paflé,ces plantes en feroyent plus gaillardes. .

v 1N GE N T. Auez-vous cognoiffance de la Mariolaine, qwo™ e 4.
Milannois,laquelleainfi que iay enfendu,rend grad reuenu ; 3¢ {apdiess
graine,qu’on vent en quantité aux marchands qui l'enuoyéren E
& Allemagne?
1e&x BArT.Lenayveudeforebelle aupresde Milan:ncanten, g
le terroir ne luy cft d propos,elle ne porte guere de fruit, outre ut at”
{idelicate,que la moindre nege quiluydéne deflus , ou antre tcxﬂi’slqlw._
uais;taidis quelle eft en Aeur,clle eft fans femence ny fruit gue I‘Fm choe
‘Mais eftdven bon terroir, & aianc le téps i fouhait,fcachez qu iy aa bet-
fc en rout le terroir (ufdir,qui leur foictant prouffitable, veu g4 'on-dinﬂj'
ferd perches,car ainfi apellent-ils leurs nwfftjlrcs:mais 4 caufe qd O'lnucﬂf
rement y {uruient des neges elles eftar en flear,ne faut fefbahitfi -‘Omicﬂx
.elle faut,come elle fait,a porter. Ainfiie penfe qu'elle pronﬂitt‘i"‘?’l‘ "
en ce pais pourn'eftre tant (uiecau froid, & neges, g leterrolr Ml’ﬂ
Y INCE NT. %cllc terre vops {emblé que requier celte Plante. o
1EAN BAPT1sTE Sansdouteleterroir quiteftoitymnped MO la‘ﬂ;“"
fans picrres luy cft agreable ; & ainfi ne feroir mal d propos d¢ lap '
on lon femeles lins,& onils deniennencerefbeaux.
v iy c en 1.Coment faultaccouftrer ces terroirs,com

Dela mar-~
iplaine,

phy Jedefe~
biéy fau :ncucg-‘
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Yatpent, & en quel temps delannée la faulefemen? .
CEAN Baprigy E. La teree eftant bonne,fault la rompre atiecle foc
it Hyuer,afiy quelageléela cuifed faifonne: puis larompre de rechef
vers fa fagy ¢ Antoineen] anuier, & l'ayat fumée auec du ﬁcn; vieux, me-

,& tourme (o, tetred tout le foc,faudraietter deflus yneliure de grai-
R OUI perche » A commencement de Mars), ceft quatte ou cmf{lmfes
Pouriornay o, demyarpent,auec laquelle fault y mefler autantde fable,
291 que mieyy o] foit departiemn’eft pourtant befoin d'oublierala rafte-

“titelbien, ofiy que i’incorporc aucc la terre, IHeftvray que ‘:f-aUIdIOIt
leuxhoficr cefte terre depuis la fainék Martin layant bien fumée au par-
Mant, g 'y faire autre cas, iufquesatit qu'onla femeroir & cu‘lqucmlt,
f QWauons dit ¢y deflus, Etdiray danantage que qui cribleroit ces ter-
fes hoiiées demy picd de haulr, anant que les enfemenceril y fesoit plus
¢ Prouffit,i caufe que cefte herbe eft i gentille, & qu'elle porte plusde
UL tane micux elfe eft cultinée,. :

ViNcey T.Qu'y fait-on anant.qu’clle oit recueillie? LI
SEAN Bapyisy E.Non feulement faulela befcher, 8¢ chauffer de pied
£ dltee dés qulclle cltfortie de terre, ains encorfielle eft trop cfpaifie en

Ansofterce gy ef de fuperflu,& lereplater deux pieds enfem ble¢s lfcux
o b Paguere] neantaoins voulenteftre va demy pied:loing I'vne
plante de lauerescar aians receu les fagons comme 'ay dit, elles rendront
Plt[s de ﬁ:mence,qm neferoientdi on les plantoit cl"p,aiﬂ'emcnt.Op coupe
f:us apres la femence de temps dautre,commengataa mois de Iuin , Tuil-
ol Aouft in; qu'on voit qu'elle viéra mataneé, 8 quelleeft feche:ce
ife cogngigy cprenant les bouts desfleurs:, & lesrompantentre les-
Rains, cay [, graine faulte hors fi ellc efthien meure. Vous aducmﬂantldc-
1€ Couper pojie que cclle Hewr qui et biendailonnée, la baccar fur des lin=
ceulx, & cffae bié {eche. |5 cribler,voire venner, & puss la paflerpar va h_s.
40 quela poulliere Pc’n aillea W’nc,&quc la feméce nette dcmcu_rg:mms
tebattan, encorlesbouts desfleurs quircftenrau crible, les reduifanten

oBnefemence comme g precedente, : d

VINCENT, Combien faulr queledemyarpentrendede graine? f

IBAN Bapyg $TE. 1l dewroic ordinaitement en r"cndr-c: cent linyes, X

VmgtS,prt vingts,on dauantage,& fevenda Milan fix & fe pt reaux 1;1,11—7
Ureioygpe queles bours fecs des leurs foncaufli vendus,a caufe qu'on fen
“ftaux pg tages e poudre,pource quelle eft de bonne odeur,

ViNery T.S¢aucz-vous pointa quoy ellcfesta ces peuples quil'ache-

mence d deoy

FAN BAPTISTEIone {gauroy ledire,fi ce n'eft queic croy qu ils l..al;-
Ght_r.c’m Pour envier comme de medecine,ou plaftoft pout lamager P“.‘
UErifee en Jeugs viandes comme nous faifons le Pcuiurc.,(a‘l_f“’!]e » 55 ARERS
efpmctie:& mefmement que ne recucillans pointde vin, 1l§- !:cu-fcru e? en

eurs boiflpng artificiclles, 3 caufc que cefte graine cft odoriferante, & de
ane faucyr, .

¥
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v 1§ ¢ B8t Tevous prie encormedire en combien de-fortes P
faire de huile;outre celuy qu'on recueille des Oliwes: Lo
1EA N BAPT IS T e Vous{aucz la grand quanticé que nous e moﬂl:
dela femencedi lin,quicftion,non (calement poar la lampe,dutfad Wflﬁ
rantneuFonces d'icdluy,queferoyeirdouze onces de celuy d'OIILl»C,‘T-“ .
encor le priseeft {emblable.Er dececyvous peuuencaflcarer les M;’ ;1111: .
nois, & Bergam ifques;qui en'acherent grand quititéde nous pour rur‘
ler,voire le manger Fayans purgéde celle mavuaife odeur, q ut luy eft ou |
dinaire.Et parmy les vertus dzceft huile eft cefte-cy,qu efbic fart fans C:’lé,"
tat plus il ¢t viel;éc beu conr chaalt,apaife lemal decofte,ainit quele rly:
experimicintéplutienrs fois, Vonsfcauez encor , combien dihwle nonsﬁi’
ronsdes pepins tafbelez desigrapes de railm prciiluécs J lcqucl cftbo "
faire lumicre forerefplendiflance, ' & W
v N ¢ EN T, Ighorez-vous.que lhaile dela feméce des raues ne foit
ainfi que d'aucuns difene? 3
IEAN BAPTISTE. Sivous patlcz des raues que nous n‘l.‘n'lfj',fc'"sf:z
mois de Nouébre,celles-cy ne portentpoint graine fivous neles 1"":;, w
atiec leur fueille dans le fabledurant les mois de ncccmbrr,lanuicr,& . '
urier,les replantanten Mars auec les mefmes fueilles, afin qu'elles Pofi, e
femence aa mois de May :mais cefte/grainé rend forr: peu d huile; 3“1};,-1;
peét d'vieaucrequi oft feulemér femee pour ceft effect: & ainfi fﬂ"lt.f de’
fer les autres comme de nulle importance. Parainfyqui veule ’E"."m;
I'huile en abondance,qu’il feme de cefte autre forte de raucs, mé
en Iuillet,n’y vians daucreindaftrie que les befcheratemps, O™ [
fait lesautres,lefquelles fleurivont non (culement an Princemps,* sl
ront grand quantitéde femenceau mois de May, ainfi les cuetllans ™ o
meures,& les preffantfoubs la meule, 8 prefldiicr,oii lon Prclrc’l_" i e
aurres huiles entirerez les dix-huic linres pour minot,lequel hmIC,Guc p
qu'il faic belle clareé,eft bona manger pour la commune , agreant P
comme celuyd’aliues: .
v 1~ c e~ T.Combien peult-on ticer de femence pour demy arpent o
1EAN BAPTISTESiclecht femée enbonneterre, & culuuéefelon "
faifon , elle rendra cing charges de femence fine , faifant deux cens s
pour charge. ! :
vINcENT. Iagoirquentrenoushuile de noix nefoic en viage
fercz-vous plaifir d'en parler comme en paflant, L, e
1eAN B APT.Ceferoicgrade folica nous d’vier a faire quantite d'hut r.'
de ces atbres fi grands qu'ils croiftroient en ce pais, & en nos champs,q"
nous cultiuésaucefi grande diligéce, & ledournau defquelsnous € e
cent & deux eés eleus:car fi nous confiderés le dommage que nous e
rions,& deleurombre nuifible & dangereufe , & delagrande 11'1;1[:1(1‘1:1 f
des racines,& quelle perte fur nos chaps aporteroir I'écréc des P-‘Fr“”s c‘
puis § les noix {oncbones iufques dtac qu'on lesa cucillics,c'eft (ans dm:r
te quele prouthic qu's en peut rirer,n’eft a efgaler an démage,Non portd

bon,’

fime
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o) qn;’fims quequidurade bbns'nc?yers; & quii' portéc de Beali frbit, &
caml’aigne:;t plante le long des chemins , & fur les bords des champs,, és
eleres e of. enlcs,&'_ﬁlr les coftaux ou Ia tefre eft maigre, &autres hgt{x
Croilt e Cattezimais aux champs feriles i iamais,onle bon frouméc
Uy aux prez fleu 1-1lﬁl1s,qq_y1gnc§ quiont les ratlinsdclicats, &

Titris licuals .+
1 1§ . ’ : —y r—g S g Smartl) A
X Quifont de Boni réucnu'z€ax o nedaufolt nler qfi'dn hidtife

c 1 X :
le temu;l:::l'gl‘?ngic dbondante de tes arbrcs,lp‘rs-qu’ﬂs font bons, &'que
BT, 3 faire ). reft pointéontraire: leqaclhuileeftant clereft bona mi-
ifcouriy g l'hrr?l, & pour autrcs_mﬁms_ krmgcs. Ie poutroy encor vous
gland & A ui Lqu on pourroit tiref du Sicomore, du Chefne porte
Fad.cfﬂ}"fculc:ii; L;s » Inais (le’[ c‘ﬂ{'czlc feroy trop long , & par am(i ie
¢quel eft nop, (- Jt‘ B peudeld faint, 3 [catorr, d\cla‘fcip.mcc du Hc&rf:
moditez i o t cu.ncnt Iaon~ & parfaita manger,a c)lc:l.;nrc.r,_& autres ¢~
croya )lc: < mncm enfort fi grgnd; quantite que ¢ eft Prequg chof'c in-
L Léd;uccd;mz Momaxgnar_s qui font vm‘lms des Grifons, & rh::
milliers 4 0o (;m chroycnr Iu:cumll;r cefte graine, laquelle tombea
Pres tant 4 huile 5k ~1fﬂ“‘: qui fontparmy ces bois,, pour entiter puls a-
10fkre veiline 4 C:}k}g crend auec lcua;gr'aud psouflit,& anitage, & pour
CECE quias 2 e du haple pris de ces.aitres. que nous anons quich i
Hpiei Ig?_)t_mk dciox_n_nfzs‘at.tau_l_d.r:c,, e s . g
fohe e ic. £ Uls loyeuy, qu'ayez ipis fin a oz difcours,a gaufe-qll il
G b :: tao_uu_c a Bngic aux p{alds pou.r aydcrvn micn amy:
et oltre conge,ic m’en yay monter i ch_cual,auccm-
lon de ne faillir demain,afin quenous parlions encor
£ Quelque chofede bon,ainliqueiutques aprefent
Rous auons fait, 1EA N, BAPTISTE,
Venezquand il yous plaira;Ic feray touf~
louts prefta vous fatisfaire.
sbob 8g8g
ibsony
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DE M. AV.GVSTIN GALLO,

0¥ PLVSIEVRS (HOSES DIVERSES
SONT TRAITEE, oV PLVSTOST
.m:ﬁ’s extyata gammem.' :

X ; : o
y O MM le neufiefmeiour le feign. \;f-lrltft’”’[;flI
3 -

P N R aie fur venu vers I'Aiiogadre, il le troutt i
A vdj? grand fale {e pourmenant: & Peftans amy_:'-blf 3
N F N entre-falitez, commie de couftume, fe mireft k-
Uz (ﬁ afleoir, & peu de temps apres Auogadre £ % -
YA dant fonamy, luy dic: Dequoy aucz vous c?;z-;}c
_ R beration que nous deuions difcouris &P
& PP, LCIPS cc(ﬁle iournée?
vincenT, Dautantquetousceshuitiours paffez nousa
de diuerfes chofes, mais{cloni letr ordte, icvoudroy (fi vous ”
bon)que nons arraifonnions d'aucines encor qui fembleror c¥ rraud
tes pour eftre dinerfement propofées, ainfi queicl'ay penfe m el ve
vous vifiter, : : £
1EAN BAPTIsTEDreflez voz queftios tout ainfi que bon vous fei"
blera, & ic fatisferay,autant que me fera poflible,a voz demandes. ek
v 1N cE N T.Je vous prieray doc pour le prcmicrpoinr,dc me direlt
meilleur de labourer auec des baeufs,ou anec des cheuanx, ou muiets ¥
{eulement auec lesafnes,ainfi que fone pluficurs laboureurs en Iralic.
1EAN BAPTISTE Ilefthorsdedoure qu'enItalie les beufsiontP “,:
propres que tout autre animal pour le labourage,entant que I’C'XP“W?;_
nous fait voir qu'ilsfont plus fu-rts.,Plus adeéxares, & plus comodesacy :
uer f1 grande diuerfité de terroirs que nous auons,(oit ¢s monteignes !:os
ftaux, vallés,campagnes, &planure, Lefquels pour eftee fertils,ott fEert f_
forts,ou mols,afpres,ou leges,durs,ou faciles,croflis, ou affermis, 868

g - - = 3 : 1| feroit
me figez,blics,ounoirs,rouges,ou grifaftres,& d'autres{ortes qu }l Ic:r.c:5 ’
{caur!

uonsy aale
| rouue

-

impoflible de mcomgrcr, iln'ya doute quelconque quenous ne

nousayder de befte plusa propos, que du becuf pour les bien cultiuer. Bt

- 3 3 3 5 - Jinatremet
pource quenAllemagne,& autres Prouinces,ne fe trouuét ordinairct
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E;r%::lsi‘ﬁ’e]gi terroirs,, il w'eft de merucille fiaufliony laboure prefque
et fyire s es chcu'.iux, come ceux qui cnont infinité, & quifontrel-
aifons, Eg adCFCy »qu'ds dclpe(:{mnt dcuxfms plus detetre que nous ne
Paignes for. rlll(.‘l?[ encore cecy, acanfc quiils ont grand nombre de cam-
e quc forn Q‘[i::ic‘lcu {-r:s » lefquelles naturcllementtone plusde rerre lege-
recucille Umnd.aunc maniere. Et pource n'eft merueille fi en ces paisfe
Tesils lﬁilfcgr o E{gu:u}mc debleds,cftans lesterres fi bonn es, & lc‘Iqucl-
fommeg Commpo. ;r & Iz_m.s les %abpurm} & femer tous lesans ainfi q nous
Mantage [y euxm e f:flrc .ordmal;cmcr. Bien eft vray que nousauds ceft
BP0k s Cm:.‘];};iyas bien cultineznos champs auec nos baeufs, nous
chez o stetler pourles vendre aux bouchers, ou bien les manger
bl quene font ces Seprentrionaux deleurs cheuaux, & autres
‘_&r‘:ige'; :" Tr-ii‘t_anr refol u {ur cefte demande,ie voudroy que vous m'in-
Mayey palfé . C}Ercs de l.ncn'culnu’cr les c’:ha‘mps > dchuc:ls iagoit que
Sibinosire 8 1a premicre iournée, {i m'affeurc-ie quen’elpluchaftes
Hea cequilen peult dire.
7 q“:‘:m"n"‘f:;;‘ 1sTE, Laiffancla plu}s~part de ce que ic; vous 'dis alorf,ic
¥ entre bieg amucrl?cnt la terre dgﬁrc d’eftre ouucrte petit iP,"“F:& quon
& trefbien ﬂlnc::l a’: toutle foc,ainscft encore befoin que fmt biéaplanie,
playes. & | 1dee, & engreflee, Carl ayant a]_:zﬁ cigalce outre que l-cs
f » =+ L arroulement ne leur foyent point nuifibles en conduifant ail-

¢ o : 5
§ ; lelc"‘s;:ffiﬁ,le Solcilaufli,le chault,& le froid luy font gridemét prouf-

arende o - ’ :
que i eflgn nede beaucoup meilleure. Erdisencore dauantagg

& Lantains cft:n lfabouréc,on vient mc’_ﬂcr laforte auec lamolle, la graf-
aull; f;fncarg enfemble,& chafcune d'icelles aucc du fiens , les femences
fu ¢s quon EP‘?:Cpt aifément auecicelles : & aduient cecy mefmement a-
faterre gt b li)fl_‘?fnt rompu tourcs les mottes dures & grofles, & que
icuins 3“Cie;11: ri fe,& a:Pcnmﬁ'c,&: tcdulc_c en ‘pouldrg. Il cﬂ vray que
Leos,d can u"Ivc(u ent qu'on ne laboure pointles terroirs qui font trop
Pourroj; l)lgnl 5{ ¢ corrompent,, & ne-regoiucent paslafemence: ce qui
<OBittaire, & maai‘ucmr en leurs climats, mais celtuy n‘o&rc,’cﬂ toutau
Aparang: ‘arci fnmlncm finous lesfemons w'ayans point eft¢ humectez
elpailly mcni’n Es [:ls uycs,-lchu::llcs tombans flepms fur les grains efpars
quefe re Oluanc aultdouter qu'elles y font d'vn g,rand fecours: entant
QUon les rom § ?CS terroirs en Eouldre ainfi quils font tout ‘auf'ﬁ toft
moins cely Pt;loudainaufhi le bled fort, & commence a poindre, au
Yousne lab};ﬁ:l et poury germer. Ie fuis bien c‘iaduls neantmoins que
Lendurcions ;ﬂz point ccs; autres qui {ont trop mols_, & lauez ; lefquels
Cune fepepns &pm}cn telle forte,que de long temps ilsne regoinent au-
nicz augne o lnv:‘ ault cefte reigle iamais, fi cen'eft que vous leur don-
Cours d'icdlctluc 10151 rompre, {i bonne quantité de fumier , que par le fe-
bonnes k.. 75 clles produifent les bledsa la couftume, & raport des
~=tami fone lofiables les laboureurs qui labourent fouuent leurs

Y 1)
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e
champs, & ne fouffrent quils fendurciflent de telle fagon, que puisaP" o
ils foyentafpres an labour: & quiles ouurent,& rompent en el cemps: c
aucc telleinduftrie;queleur trauail engendre, & produit vn grand prov :
ficd leur maifon, Et cerres cecy eft defi grande importance; que tout @it g
quelclaboureur labourant les terresen leur fiifon , les rend mcxllcuie;
au contraire aulli fil y met la main elles eftant fore baignées,ou auant qu]
clles foyent repolcesa tour le moins vn miois apres laprcmit'fffa.‘;o:;
penfantleur feruirdefecours, il canfe leur dommage ; ou neleur nt! "’f’ :
point {i.ne leur porte-il rien d’auancement. Lebonm efnager doit ?;.1((.01
cultiuer les terves foibles, & legieres pluttoft en hyuer quren autre faifor )
& mefmes quen efté, entant que le chault exceflif refoult le peu de { .
ftance quieft en elles, Laol Phyuerincorpore ’humenr des eaux aﬁn_'q'-‘t
clle puille lcur bien faire auce leur humidité. Mais les autres terres & ‘“c
tout les fortes,tant plus clles fonrlabourées, & hyuer, & cfté, rant plos ¥
meuriflent,8¢ fengrellent. Outre ce queles fendans a fubtils fcjllons? -
mettans bicn avantle foc en terre(comme dit eft) non feulement on 3“"3‘
che,& occift les mefchares herbes, & leurs racines font mifes fiss, lf‘fq“.:‘
les meurent puis apres battucs du Soleil des vents, & gelees,8cqu “"ﬂ:k
aec les ralteaunx , & herfes, on les ofte pourles brufler ; ains encor pot §
congraire,tant moins le bouuier, & laboureur faiventrer le fer cn terr®
champ endemeure plus mol pour produire. yet
ViNcenT, levoudroy fgauoirgncor quelleforte de fumics o
vous le meilleur pour les champs quon va femer, le frais,ou levie™ y
TEAN BAPTISTE Quoyquelesanciensdient qu'a rehlestertes
cfpand pluftoft le fiens, bicn pourry , & repoft, que le frais, & 108 ele
caufe que celtui-cy produitabondance d’herbes nuifibles , & plos q_u &
vieux, fi eft-ce que lefrais ayant plusde vigueur, & force pout grel -Lr;ll.
meliorerlaterre ,iene fais fi grand compre de cefte production de™
uaifes herbes que du prouffic que ce fiens porte quelgue femence’ %
cc foit :ioint que I'experience nous fait vair que denx charrettées de hmm_
tout frais proufficent plus, que ne font nytrois ;ny quatre de celuy q,{_
eftainfi repof¢ : lequel rant plus ontarde d'efpandre fur terveia llabou{f’fu:
valucceliuement perdant {a vignesin: & ainfi tanc plus il eft frais, & O~c—
dain renneslé anec le foc fonz tesre, tant a il plus d’effort pour laf‘utr
liorer, & rendre fertils, Que fi Louys Rodengo c.‘;ccllc:]t‘l'-lb"”"mlc
eftoit icy vous luy orriez dire fur ce propos quil{eroit befoin que m:]i
aufli toft qu'vne befte a fienté, on deuroit porter la fiente enterresq

20

ji ye § entc, ondeu : . e
lay eftaulh pronfiicable, ainfi frefche, & elle la fouhaite nonmoins 4

 homme fait plus de compted’vn ceuf pondu frefchement que déslong
temps. :

viNceNT,Quicnvieroitainfi, ceferoit fans prouffit quonm
foubs les beftes la paille pour faire liticre , enant quelle refteroir cruc =
{ans (e pourrir, & faifonner, ainfi qu'on voit en aducnird celle qui .
le moins demouré va moisauecla fiente des beftes,

ettroit
I.l.és &
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TEAN BApr; sTE. C'eftautre chofede parlerde Iapaillc céme pail-
le,8c 4y fiens ain quil eft le plus prouffitable. Car fe voulat le lzlbpllfcur
P cualoie s proufhis dela paille, ou autre cas femblable feruic alictiere,
e fauy doubrer quilne [oit befoing de le mettre en tas, & lalailferla va

On moys “roupir pour fy alterer, & faifonner: neantmoins vous aduer-
Hs-Ie que a0t plus vous tardeza Pefpandre furterre, & lincorporer cn
teelle,que o famicr en perd auffi plus fa vigueur, & cffort, :

VINCENT.S; en ay-ic ouy parler de ceux quifont profeflion L!‘C‘l’,’_&g}'l-
culture, lefquels difeq, que tant plus le iés eft frais,que plus aufliil {utfo-
Q8¢ Les femences e la vehemence de fa chaleur,

B S i Wi b s oitlies commine chats veritable, malfe
POrteroige o champs, quine font fumez ou meliorez qdelafeule chaulxk
Viueeqy pluficyys endroits du terroir de Come : & neantmoins clle eft de
e Proufficaroye], moins par trois ans de fuite,, G ie m’e(bahis que nous

oo vhions pojne & daurres aufli,qui ont leurs champs, & terres fterilles
Comme [es no

{tres,
VINCENT, Vous trouueriez donc bon qu'enamendaft nos champs a-

ueclachanly elles cftant fi chere, & qu'il en faudroir beaacoup a larpent
hMIBAlrTygyy Voyantle prouffic que rendroit vn (;!1:1111p-pgr

!ro’xsans de fm“‘,eﬁaut aifiamédé,ie dis aufi que ¢e feroita moindre frais

A aueclc ﬂlmicr,lcqucl en pluficurs endrois fe vend allez,& trop chere-

ment,& duque] ey, fault pas moins de fept ou huict voyes pour arpent,

& E'l]fol‘c_eu y ﬁl H

AVous dey,e

P_l'Dul'Ht quele

ult y porter toutes les années.
z{gauoir quela chaulx cft non ﬁ:uIcm?nr de plus grand
ens,& quila feconde, & troificfime annee lcur‘l-.;uc plus de
1en que lﬂprcmicre,cc que ne fait le fiens,ains encor cuit,& faifonne tel-
cment Ja terre , & occift fi bien les mefthantes herbes , quelesbledsde-
Meurent toug ners aux moiflons:(ans que le prouffic n’y eft pas petit en ce
qu iln'en fapi; point plus haule d'vie voye pour iornau de laboureur, 1a
otdetiensily en fayl pour les deux fagons plus de vingt & cinq charret-
teesay demy arpent. . .
INCENT, Quels rerroirs font ceulx quinc peuuent compartir cefte
501 d'amendement faitanec la chaux:
AN BapTgqT E.Quila mettroit auec ceux qui font p_Iains de craye,
pLerrcLi)F,glel-cux,ﬁlblou neux, croflans, oa trop durs,non feulement eny

1 Croit grange qaantite,ains encot la defpence y feroit fuperflue,& fans
alcun proyh,

ViINCENT Io voudroy {cauoir encor que fi la chaulx fe peultdonner
Molns de frais en ;

1-ns, quel tem ps eft-ce qu'illa faule efpadre en terre,& com-
Meily faule gouucrner, _

"EAN BapTYS TE. Quanta celuy, en premier lieu, quila d01§ pren-
drF du Moncean oudy lieq odi elle eft,eft befoing que foit veltu de lin, &
tgille bla“dm;& ti€ne faface couuerre, afin que la poudrene luy U[h‘i}(_‘c

¥euxlencz >y les oreilles , ou luy entre en la bouche: & encor quen

Viilicé d’a-
mender les
[CIIcS auec
la chavix
viue.
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U'efpandant aux champs, foit fuiny du labouscur lequel foud
la renueric foubs terre,puis feme deflus fon fronment,ou autte D
qu'il T delibere, & pour-ce qu'il y enales aucuns quine veulent iatr: y
grans fraisa acheprerla chauly, ils £y gouncrnent ainfi:ilscn prennc?
q:mtricfmc partie moins pour arpent,& furle moysde Muy_,y}“c cn&il_
terroir tiré des Foflez, 8 bords des chemins qui foiebié (ec,taifans¥D S
londel'vn, & autantdelautre iufques ce que toutfoit cmployes Pdc-
Laiffant cecy deux ou trois moys ainfi meflé enfemble : puis 3P5°'f['_ St
partent ce meflange {ur le melme champ,ains que Je labourer pout 2 )
niere fagon, & le fement aifli toft qu'ils ont fair ce remuement;ot 0P
rauant,afin que le labourantils mettentle grain {oubs terre, J(lée
Mais il vaudroic mieux mefler cefte chaulxauec la poufficre ram e
durant les grandes chaleuss par les chemins,a canfe que plus aifement le
fefpandroit,& fe mefleroit auce plus de facilite,& plus menucmentpak
champ,& perteroit du prouffit dauantageala rerre. or$-
D’autres pour defpendre encor moins,prennent feulement les ‘deux-ﬂ_
de chaulx, & la mcﬁét,commc dit cft cy deflus,quelque quinze iours aﬂ{lﬁ
que femer,auec du fiens qui fe fait par les beftes allas par les cheminsia? t
ce meflange fe cuit & parfait en moins de dix iours, & ainfi ilsl'efpan 5
fur la terre qu'ils labourent avant , ouapres auoir icreé deflus la feme?y d;
D'autres , ayansde bon fiens d'cftable, ne prennent que par molflfou
chaulxpourarpent, & lameflans auecle fumicrde raye cn rafc o infi-
douzc iours auant que femer, elle fc cuir, & (aifonnc en fixio# 1oy
fefpandans fur le champ,le labourent, & foudain y femée ce q“"'bon
{emble. o
11y en aencore phufieurs en ce pais , qui pour euiter plus gfﬂ“-ds_‘:ﬂ-nac.
chetent des conroyeurs ce qui leur refte de chaulx fen cftans (eruis?
couftrerleurs cuirs,& y mettent de cecy deux fois autant que 6€
pourarpent,& fen crouuent biena sont le moins pour deuxans.
Qurrece que ces laboureurs achetent autant de cendses g4 ils ¥ at
uent pour les mettreanx terres ouils fement le Lin , encore recouur? it
ils des lauandicresles cendres cuites viées en leur lefliues : cc Q¥ u'wf};:ic
dite que ceux-la furpaffent rous les autres de eftar de Milan en indd ¢
du labourage , commeaainfi foit que leur terroic{oir alloz ferille , cOm™™
celuy qui eft fort saboreux, & ncantmoins le rendent-ils fextil, & flbo:n
dant parleur diligence,ainfi qu'on-peunle recueillir de la doéte defcript o
de la noble Cité de Come, faite par mon grand amy le Scigneut T_hﬂmuc
k:,{fﬁ:ﬁf:s Porcacchy:lequeli‘ayme tant pour fon grand {gauoir, & noblefle ’igiﬂ‘
Porcacchy POUT la gentillefle des fagons , & manicres de faire qui fo_nt on luy i
que fes cuuresle rendentilluftre , & honoré de ceux quine le cog?
fent. 1 i
v 1~ ¢ E N1, Le Porcacchi pour vray eft tel que vous le nggngz,& P?ile-
tel le recogneuz-ielors que par voftre moié ie prisa luy cogﬂmm‘““’

: : et 2 4 are
quoy i¢ me fens voltre redeuable,mais puis  vous aucz parlede “ﬁ{;z-on
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; ourage;ic voudroy fgauoin encor pourquoy_lcs bonslabou-
reursfemey,, p!ui?uﬂ ¢s champs du lin,le trefile,que ke millet? o
3 GE' AN Bavristslc n’ay point veu faire cecy au Comalque,trop bié
- OhZague foulys Milan,& {ans que le lin y foit vn brinintercfle, en tant
flelin Yeltant crey de treds doigts furterre,on feme le treflle pardefus,
cquelyviene beawque le lineflar recucilly,on trouue ceftui-cy 1 hault
o 2% qu'ils e coupent vers la faindk Taques;ala fin de luillet:tcllemét
(luf eftas (], point de femer les bledsen Scptcmbrc,o i O&obrc(quo_)’
il foig haul > elpais |, & fans herbe qui l’cmpcﬁ-hc yfiqu'on le pourroit
ucherpour Ia Palh:rz- des beftes) fi eft-il renucrfe foubs tereeauce lc'f_-c:c
Cruant de grefle, & fumicr purs e bled y eft femé par deflus. Chole lquc:c
dfpluﬁml.s experts au lab’ouragc qui trouuent meilleurdenwier ainh,
quede femer e mille aptes quele lineft recucilly:lequcl miller bien que
oirde Plusgiad reucnuque leereflle fauche, {i emmaigrit-il & z}lttl'g tel-
SmeRtvn chip quenon fealementne raporte il pointla moitic dufrou-
mentque de Coultume 'année enfuyuant,ains denx ans apres ilfefnrde
ce dommngc‘ .

B e T.Quoy quele premier iour vous m'aycz difcouru comme il
failloit byl les ettentesié chaumes imeferez vous plaifir deme dice
Quelsfont cepy qu'ondoir brafler, & quel moyen il yfauleenir,

SEAN WADTIgTE, Les bons peres de famillefonta loiier,lefquelsne
hot S’Omt faute de pailled faire h&icre 2 leurs befies; 8 enontpouren
ruller, & mefme celle qu'ils tronuent chargée de matinaifes herbes d au-
b QWoute qu'auecicellesils en engreflentles champs quifonedieriles
aids enc, bruflent-ils par cem obycu les herbes nuifibles:, les racines
ICCH(-S, & enfernble vine 1’1 devesmine qui fouuent portent domumage
b blcdh'“““ eftvray qu'il faulc faive cocy lorsque Fdive ft nory& fziaing
afin que e cendrés & eftinecliés ne fulfene loing poriees, files vérs louit=

Oyentaunec effort ,ou que ke fewne nailitaux vouins; oud foy-melme:
toutes: fojs | faale-ilallumer du cofte g louftle quelquevent & -.n:-_ci-;:u:_z,

. CBen& fur tou fil y a quelque nuagt,& qu'on peut faccendre d'anoir

Ty pluyedaguelic furuenant aptes que les chaames ferone bruflees,

“au {erairoiy beaucon p amcfler & incorporer ces condres aucc‘la tette,
cﬂan!: Cefte graifle forr bonne & proufhitable a faive gevmer kes bleds;8ca
eshaive venira oy petteétion, ‘
VINCENT. Vous m’ayant parlédamoyen de Faire forrir les grains, me
tienane que o {eccondeiournée, vous m'enfrignaftes quelques points
Stuansan millesie voadroy ouit de vous, il vaule micux les fumer s
querompre a geppe pourla deenicre fagon:dautant(qu'a mon ingement)

ﬁ seutoy e plus facilement naiftreatrendu qu'il ne fcroit pasii rolt tou-
i folcil,quE femé (ur la cerre. .
EANBaPTIsTEIme defplaiftqueivne vous dispourlura,qu:: ia-
Mals ne faut femer e millet fur le poing quele champ cit laboure, d au-
Rant que l.’cxrcﬂcncc e fait voir,que ce grain genme , & nauft en fenrete,
z

&gon dclab

Gonzaguc
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fion le feme apres quele foleil eft couché ; & qu’on le couure lendematt
le pluftoft quilferapoflible. - Auffiayancefté humeété par laoufée, &
couuertde pea deterre,puis foulé anec la herce bien pefante par deuxott
trois matitis de fuite,il eft impofible qu'ils ne fortent roft, & germent
cilement:d’autant que la nature leur eft telle;que non l'eulf-:mcntf'ilﬂj""c't
ils par cefbe tetreain(ifoulée & preffée, quiln’y aterroir que ce grain o
penctre:& tantpliss Ia cerre eft batug, & efpaifle fur iceluy,Scmieux el
defendu des atdeurs du foleils, e -

VINcENT. Puis que maucz monftréauec quelle facilitepaiffent e
millets durant lesardeurs de IEfté, me (emble que dencz m'inftrutte fue
affaifonnement des autres femences.

IEAN BAPTIST ELarcaefte aymé tellement de tout temps, pafl""_"
hémes ingenicux, § fouuenvauec learinduftric, ils fuppléent aux defaults
de la nature:i'ay voulu vous dire ces paroles,d'aarit q ceft fans doute 44°.
Ihomede boningem ent,peult en temps d'Efté, faire fortic toute femence
auec fon induftric en des grands & petits vales,en la fagon queie vous &=
ray,neantmoins {uis-ic d’aduis qu’on y face croiftre les fem Eccs{culcsr‘luq
on peut replancer, & fur tout celles de Meuricr, 3 caufe de la difficult¢ q?é
cfta efleuer plus qu'en toute aurre {emence, Pour vous en racomprerd?
la maniere qu’é y doit fuyure;ie dis en premier lieu,qu’il faulc femer ol
efpece defemence enbéneterre,bien grafle;netee, & menué qui foit ™ 3
(pour plus grande commodité)en vn vafe de bois, ayant vn demy Pm‘feff j
haultenr & largeur,& long al'equipolent fur des petits charriofs otli -
affis, & des ciuicres qui les portét, afin § le matin on les conduifc 214
fee,& le foleil efclairir, & fefchaufant fort , on les puifle foudain petifet
Pombre,& fur le foir les mettre de rechef au frais de la ferée . Et cecy P e
on faire au mois de May, 8 autres durant les chaleurs,comme en c‘lau!‘-"t
vafes qu'é porte aifémeét furles bras,& dedis & dehors, Neantmoins fau
toufiours fe tenir pouraduerty,qu’ains quemettre ces femencesen tcrrc;
vous les ferez tremper par quelques heures, & les ayant fait vn pet feche
au foleil,les incorporer bien auec la terre 2 tout le rafteau, & les arrpuﬁ'n{_
quant feréralterées, fans y fouffrir aucune herbe eftrangere ou nuifib cEC
le Printemps fuyuant n’cft 2 oublier de replanter toutes les plantes, foit
d'herbes ou d'arbres,durant que la Luneeft tendre , & fur tout celles 4%

Meuriers,aufquelles fault changer plus de vingt foisde placc:auﬂi ficlles

rrouuent terre d propos,elles y viendront,& croiftront en abondance. ;
viNcenT.Comment pourralon puluerifer,& efmier les grofTes mor
tes dures qui {endurciffent par le chault,de {orte que le temps de {emeric
pafle. ‘
TEAN BAPTLSTE Iene confeilleray iamais 2 héme,qui voulatrom®
pre ces durtez,vie d'arroufement pour ce faire,caril d(Slnagcroir_fgn’f‘f‘
roir plus que luy proufficer:bicn luy diray, qu’il prenne yne maflu¢ If’g“_‘j
d'vae coudée, & de la groffeur de la iambe d'vin homme,laquelle qﬁagblc
encercelée parle bout,de lames de fer , & manchée d'vn bafton fait come
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Ii sh:rllnte d’v’ne arlegaye , de longueur de quatre ou cing pieds, il enbattra
Otees l'vne apres Iautre, carainfiil les menuifera facilement comme
Poudye, 3 ‘
di;i{;ﬁ:f NT. Puisquevousmauez facilité cecy , quime {embloit affez
poili blc‘;fm EI’I\ﬂfdlS dF vousprierd'yn autre point, lequel me paro:tllm—
ot lane; Aire,a {cauoir, que vous me diffiez par quel moyen on peuleo-
l"'(qudles%c’ ayant mc_lmemf:nt efte plus d_e trente iours fur les b eds, &
- ¢s gaftent,ainfiqu auons veu puis quelque temps en ¢a. :
i BAPTIsTE, lagoitquondic encommun Pr_ou'lcrbe que lane-
Feur &Itqahlze ou yinggiours,eft l:} mere noustice des blcds:ncaqtmomﬂs
Bt c’cc{k ;?Cdf belle mere fafcheufe,y demeurant lcls 'trc:nlte:t'ﬁ fi cll; Pii;ﬂe
: | X 3 3
S linocp G (porpmeae el oins caqabMERTemo
ort)laromas par deflus(pourucn que cene foit p _qpE q .-
Quesh o pantauec des_tpulcaux,_&’ rafteaux, & aucres inftrumens, i
ot o, que fo.u: amenuifee: & qui n‘auroir point d:eau, l‘f dearoir herfer
eglace 0;1'-':3 ains que le foleil foit haule, entantqu'en eftachors la crou-
iy :{dc lolml fondroit facilement le refte auec fa chaleur. Au dcfaul:
o fl, ‘f: anature, car le temps {c counrant, ou adouciflant , ou pleu-
ttarefouldra & fera fondre. )
r‘(;;:;: ENT.Siic difoy cecy ames fermiers, & laboureurs, ilsme refpo-
e 821“ en y icttantdel cau par dcf!‘us ils nuiroyentaux bleds, & au
>% quela herfer fi fonuét,& la peine enferoit fafcheufe, & les frais
non guere P!ﬂ(ﬁns. -’
'é;si: Nn' ;‘BdA PT1s TE.Qrynd au dommage que feroir I'eau yc'cft peu de
aher(ayy, proutfit & bien quon feroitau bled: & quand aux fraisen
g Celt fans doute que touliours on a trouu¢ bon, & agreablcle
o »OU tourneis,qui raporte v ducat de Yrouﬂu. :
Y INCENT. Venant aux chofes quifonten la puiffance de 'homme, fe
5> que tout ain quele premier iourvous me: dites les moyensde faire
:li’:f::c& R;“ s & vers, auant qu’,on feme !cs bleds, vonsme difliez ores
Ly . Non es peult anopir la_rg qu 1.15 les rongent durant lf-' temps dousx.
HBiEs B AII', TisTEOn t:u‘t h:.c:l‘cmenr quc l’hqn}m-c iIngenicux pour-
enlA r'cy :lll ez bien commea d’autres c!m{c‘s , qui femblentimpotlibles
n?{ llcu ture,pourucu qu'il prenne efgard aucommencement, moyen
gto{liee dmaticre quiluy cft mile denanc. Par ainfi, qui eft Fhomme 1
5% o :’ Quianlcuer dufoleil voyant manger les racines de fes bleds, ne
s Ognou“t?-g que tout ver cft proche 8 voilinde la (up.c.jrhr.m dela
ésEr :l),m(}m‘:‘ ainfifoit qu'en lamefmedaiion ilfait encor remiier lcsfuo’:ll—
Stande ;P 1neft guere mal aifé dele delconurir, & leruer! Ex certesc cft
s otife de voir tous lesiours ledomage quils portent, 8¢ fen plain-
acc’)n mme qi nous TOngerolt le caeiir, fans y pournoir toutestolsa la
sUlqueleviens de dire,
civ;:l NG ENT.Vous m'ayant m onftré ceremede,encor faule-il que men-
“HIghiezquelquevoye pourdeliccher les paluz non entournez de monts,
z i

En France
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ou collines , ou licuxayans leur alliecce plus haulte quela ﬁ]pcl‘ﬁdedcg
dits paluz:carauttement iln'y fault poinc penfer voire n’y delleigner
cun remede, ' .
LEAN BAPRTISE Elctoit/comme vous dites)impoflible de faire e
couler les eauides paluz quigilent encre les monts & coi’t-111x,(:1'“F, f’}ls »
ftoyent minez, & queles conduits (o feillent pardefloubs, ce quiferolt
fore difficile afaire : ce quiauliferoir mal aifé en fa mefme planurefil 2¥
auoit quelque pante & defcente grande,ou petice,voifine, ainft q[ucnoLls
voyonsquen ontfaitdprefontles (vign.de Venife en la grade patuz Mot
celloflelaquelle ic penfe a eft¢inondee d'eaus depuis le deluge,101qHes
tantqion luy adonné paflage detloubs le leuue de la Brente, & du gras

Commeon Chemin quitired Padouc. Tellemér queles conduits de ces canx felcod
peulcefion Jans yers PO rient,on recueille en ce trait de pais grand abondace de

Lir s pa &aurreseueny. Mais dautantiqu'il y a disers paluz & marcfts le longd®
Zs

bleds

lamarine,aparicnans & 4 la tiguensic, & au Duc de Ferrate,lefquelsin®”
dent & noyaatvneinfinité de teres , pour 'y avoir aucunc voye po
leur donner ilfaé il n'y aaute moyen, linon que de faire de grands fo°
¢s licux.oules eaux courent batfement, afin qu'auce la terre tigée ¢ ©
follez haules & larges,on feitdes leudes, qui donnaflent empcﬁ:hfmmr’
& aux marells, & atouteautre forred'eau , fuft-ce de pluye,du fuzde’?
mer,ol fegorgerentde rinicres.Et voudroy que fur ce follé i grand;©
vn pontpour pafler & hommes & beftesauccleurs charriages, S645%F
inftrumens propres les cultiuer: & quen outre les rines fuifent baﬂf‘?
detorcefaulesaulnes | & autresarbresde parcille eftoffe, & quiaymex 4
vietelle aflicree, & melmement files paluzeftoyent de gerrelege™ %™
fablonneufeainfi que font ordinairemér.le dis cecy, i caufe que fron al“
loit &y planter cesatbres,ceft fans douce Gles leuces du follc fenitof®
par terye,& empliroyent le folle, :
v [N ¢ e NT.Erviayementic confelfe ce que venez de dire,eftit afleute
qualalégue onrchanceroit ces licux, car rant plus on crenferoitle bsson
haugeroit aut les leudes: &efk fans mentic encor,q les cauxde qlque Part
que pourcoycnt venir,conduifansau corraire & {ablons,8& autre maricre
(ainf1 que de lenr ordinaire elles en ameinér) & les fucilles des arbres &
graillans le licu y pourroyér démager, qui n’y prendroit foigneufe §ir “
TEAN BAPT1STEOutreq cesnoz difcours font proutﬁmbit‘sz B
drey que rout autourde ce pliily cut vn follé plus large que ceux gt £
soyent faits par lemilicu enlong, & aula rge i trances,a caufeque le cred”
fant on ferore yne aucre leuée par dehors i grande quenul cany entrefOlt
en auci téps, & faadroit que cefollé patlattvny par vne feule bouches
quclle on penlreftouper, & clorreauce vne cfilufe fouftenné de dewx P
licrs de picrre oude boisde Chaftaignicr,& fortifice de chaifnes (comme
on fait en divesslicux)melinemér les caux (e groflitfans par oraged ehigh
des vérs impetucnx.Ecparce moyeéil n'yentreroir d’autre cau ﬁ_dc P Laye,
laquelle entvée dans les foflez lefiquelsla renuoycroyér pat Lefclufe vers
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lamer,q, vers les lacs,ou autres licnx affis plus bas,

VINGewT, Qi auroit des licaxtels, fagonnez céme vous dites,com-
Mentles faule:il caltiner?

| AN 3 pra s, A caufe {ces lieux ne font guere fanscau,ou crou -
Pitlane deflyys , ou d'aatres que les vens, & pluyes y portéc,on les met ot~
i lsl}zlr::?};m en pracrics pout toufiours oudtout le moins iufques ace q
dtael L eSS, quion y puitle (zmerles fromés, onautres graias qu o vou-

‘3choifir.Ev eftans airifien pré;on y fait grad nombrede loges, ance des
gti:-?![lfs atant deuant joelles quele porce la quantité dufoing qui fy re-
e pourly merere 3 counerr & yloger lesbeftes ordonnées pour y e-
t‘“‘  ourries: dey deelfe lon cncore des maifons ponrles hommes quifat-
endent 8¢ qu foing,8c anourrirce beftail. et veay quefi ces lieux peu-
dent eftre vedaics en cel cltat,qu'ils foyent aptesau labourage, &y planter
AVighe, ouaumoins la plus-part diceux:on en fairvne belle diuifion de
Eoﬂt‘ﬂlons que Facilement,les loges, & granges eftant drellees , €y affem-

evaebelle compaignic de laboureuus pour y habiter.

VINCENT Mais coment pourroit- on accommoder les tecres qui fone
tft’YCCS descauy pluuiales,afin quelles peuffent feruir de quelquereuenu,
;\g:‘l_uf ces eaux qui ne peuuét {elcoulerhors les leuces,ne foyent augme-

JPareellesdelamer , ou dailleurs , ainfi quclles cftoyent aupatauant
qwon ymit coft empefchement pourfaider delaterre?

PEAN naprisTe Iene (eray onc d'aduis quon (emaft aucun grain
4 ICux {lemblables .4 caufe dela difficulté de les recueillir , bien trounc-
;:; 20n pour afleuré prouflit,qu’on l'cs emplic d"aulncs i qui,_fulﬁ:nt plau_~

Olngles vis des antresvne coudée en quarré, entant qu'il en ofteroit
Quelques 14400.pourarpent,8clefquels encore rant plusderoyéren grid
Bombreplus hauceroyent le fons, & auec la fucille tombanttous lesans,
&..aucc leurs racines, qui font croiftrele plan avec leur grandeur, & troc
SOUZLCtEe & outre ce quelles fecheroyent tous lesans la fuperfluité des
‘!'fll{curs de celicu, les Aulnes y viendroyentencor fi beaux, puiffans, &
S PAS,que de trois en trois ansils rendroyét les 13.8 14. mille fagots ayas

cux braffes de long chafcur, & grande quantité d’arbres a faire diuerfes
Ortes Fic picces Pro‘Prcs A fouftenirles cdifices fais fur pilotis.Mais qui re-
uleroit demployer ces lieux entelle (orve , on y pourtoit faire des follez
Vﬂﬁans pourle moins quatre ou cing braflécs delarge commengcansdésle
Plushaule du lieg infques au plus bas, &les creufer antant qu'il feroit pof-
1ole, & iceux fullent eflojgnez vingt brafiées fans plus Pvnde lautre, la
ictreofice defquelsfut portée ¢s licux vuides,oufaits cn lendes , plantant
clong d'icelles des ﬁmfx,&' Aulnes;afin que lesfoflez ne fempliffent, &
2;:;;“ plus grosdes Aulneseny Plantc:rl des plus efpais , com me ditcft
roit] 2,0y _ftluat du gland, ou bien y failant desprez, {elon quion ver-

Achofe eftge plus prouflitable. -

ViNcen T.S5¢auriez vous quelque remede pout efcouler vne caunon
glere grande dyatfource enquelque coing d'vn champ,laquelle non feu-

z i
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lement nui la tetre , ains contrifte le maiftre nayant moyen de
o pour n'auoir licubas 2 la faire efcouler.
Afaireper-  1EANBAPTISTE. N'yavoyeaucunea donner chermin arelles

]’oﬂf.’l',

el

L] » . - - 2 & . lr

?Sf"ﬁ: auffi n’en f¢ay-ie autre cas finé quianciis laboureurs m’ont dird €8 ai?lx
: . -y » ~ . . 3 tres Ce

deauenyn G0 tout cltaintes, fansy faire autre cas que d'y faire courirdat Cansleur

champ,  courantes {ilongtéps, qu'a la fin celles-cy ont pris autre chemin
porteraucun preiudice,

v 1N ¢ £ N T, Tandis qu'il me founient, ie voudroy fcauoir ve
fur les femences faites en Autonne: dautant qulen pluficurs pal
& peult eftre par tout,on ne fe foucie point d’angmerer la mefure
aufemer en vne terre grafle : ains la diminuent pluftoft, ce quilsne font
aux mmaigres. Etnousen noltre pais Breflan , ainfi que nous en mettons
quatre mefures pour demy arpentaux champs qui {ont mediocrement
cultivez,nous en dénonsfept & huit & plus encorea ceux quifont grad
& trefbicn accouftrez, 8¢ aux plus maigres,n’en y mettds pas plus de qu”
tre: voyans que ceux-cy a canfede leur foiblefle nont force d'en portét
dauantage, & les autres 2 occafion de leur gaillardife,& fertilité font po¥
porter la femence fufdite, I

IEANBAPTISTE Llexperience nousfaitvoir, que les champsE e
gras produifent aufli plus grand abondice d’efpics,qui font, & plus lon gf
& plus pleins de grain que ne font les maigres tant foyent-ils bien C”lﬂf
et uez: par—.ain ﬁ‘eﬁ alouer ce que vous dites eftre obferué en Italie,& f,’:; g_.,
ge feméce S¢queditle fameux Columelle;quiaordonné de donuer moins deic &
aux chips CEANX champs gras & fertils, qu’a ccux qui font mediocrementbo™® st

frreaduis
S d’l [aliC‘,

dun t?lcd

8'il faule

grasquaux AuX maigres plus qu'a rous : difant que ceux-cy n'ont poine tant ¢ de
maigics. de germer,& produire comme les gras,il faule aufli leur diftribuer Elus %
(cmcnc_c :au contraire qui en donneroit parcille quantité aux ferts qu-l

aux maigres,c’cft fans doute, qu'ils ne fauroyent abonder en grains aun
ficde

quils font ordinairement, & ne verroit-on tien davantage ou prod d
plus,pourla femence fur-anancée.

v 1N ¢k NT.Puis que vous loiiez tant ce labourage eftriger, pourd
eft-ce donc que noz laboureurs font en ce pais tout le contraire?

1EAN BAPTIsTEQuoyquechifcun Fefbahifle dececy , neatm
il femblea ces laboureurs qwil n'y a point guere grand difference,qud
prouflit, femant en v mefme temps deux pieces de champ voifines:
chafeunc d’vniornan de mefine terroir, a Pvne defquellesils metcrdtiept
mefures de bled, & dumefinie n’en donneront a lanere que cing tant e
lement : entant que toutain(i que le premier ne penle produire quc.Pc;'I
d'efpics,pourauoir grand abondance de grain fortis {ur terre, 8¢ qu 1l fault
quec la terre auec fa graifle nourrifle tour ce qui eft germe, infquesa Ja fin:
auffi en Pantre picce poury anoirmoins de femence & moins de germess
les pieds porteront davantage par Peffort de fereilivé quece champ €
galleraFautre en grofleur, & longueur d’efpics, & aurale grain plus beats
a caufe quiila feulement de femence ce qu'illuy cn faolt,quoy gue le pre-

uoy
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izlyc:u?. lra pas nxoips d’efpics que defemence iet_téc" , bien yray que. le
Stk SAL'; fimenu qu'au moindre vent,ou pluye qui laiffaillirails{x en ia,
mom; mnlinous cpncluons que tour labom‘eur‘pcqt {ans faillir vler des
. a‘nr CSI?m: la pratique &_cxpgncucc luy ont méftré c[’crr; prou(ﬁmble‘s,

Wogt ¢ te-cy la vraye maiftrife defcouurant les focrets diucrs delacerre

- es climars de leur afficte.
de F;;Ci_;:{ Tl.Eﬂ:aus furles propos de leméces, e defire {Gauoir les moiés

Ty tit les Melons,pepons, & Cicroulles. 1
balle 4 bfj; T1sTEe.Surlecommencement de May Fﬂ.’ll!t Prc‘ndre‘_dc a

e cd fort pourrie,& comme coucrtic cn Marc & fiens repolcede
s qmut_,rplfe envn panier hault dc.: trms_dmgts, puisen icclle mercee tel-
. d; lall:t.-clclic grains qu'on veale faire naiftre, y adiouftant P.artjlllc fom-
A ﬁ cluf-diree, puis encorautant de femence, failansainlipar rou-
v lcpc, fant que tout {oit plein, & metrans Ezcl‘te claye, ou pannier
s ol c-ue Esm,au{h toft quele pain en cft hors tir¢ apres fa cuiffon, & que
laifTe o r {?& v peu am,cd_m {foudain cn_cI’touFans rrcfbu?n laguelle,& y
= Vcrrc(;s ¢mences par | c{Pncc de dcux}lours,_ efquelles tirant hors,vous
toir fu quiauront poufle,& feront nées,puis les plantez aucc leur ter-
ufdit,mefl¢ toute-fois auec quelque peude terre graflc, {ans mettre

P Usde quatre, oy cing plantes pour vafc ou vous les replanterez.

N € E N T.1e ouiz iamais tenir comptede celte balle debled,comme
Yous faites ey cecy,& & hafter les vignes a produire toft des raifins,
tc:‘ ‘:ﬂl‘; BAPTIsTE Sientrenous Brf:ﬁ'ans ne faifions poqrrir ces peti-

aifP ¢,8¢ balle cn Autonne pour laietter {ur nos prez, ainfi quenous
ons, & la tenions en quelque lieu feparé, & a defcounert lefpacede
UXansiufques i ranc que fut conuertic en fiens,non feulement nous en
t‘:;’:;?r{s nous pour lefdittes graincs,ains encor pour maricr,lcs vignesa
oy orte d'arbres qui fontautour dc- A0S terres, pouruen qu elles eufsér
e acllncs de .dcux ans,afinde lFs fam.j: ramper aufli bien h{r les g.r:mdg,
g.nt :t ¢s mediocres,& plus petis, & ainfi fans empefcheméton tireroit
o Craifins de cos champs_,qu ils porteroient du vinen abondanca:oy—-
vk fql"-‘ tenant les bords bien nets iufques au folle lcs_befcha‘nt {ounct,
Y lemeroit toute forte de bled, fans fouffrir que ces licux {oient occu-
lzng:llr les ciphxcs,cbardons,&;autrcs hcrbcs fauuages,ainfi que font P’lu—
gnorans, quine (¢ foucientde cultiner ny pour le prouflit qu'on
pcuten auoir,ny pour la beauté qu’a peu de labeurils peuuenta leur hon-
eur,donner i leurs rerres,
o nI :" CENT, Puis qu'eftes entré ﬁ'u: le proposdes vignes, i'aurgis fort
e i me difiey quel prouffit en tivét les mefnagers, qui les couurée fouz
¥Ere par tout le mois 'O &o bre,8 iufquesala fainét Martn.,
EANBAPTISTE, Onn'vie pointde cefte fagon de faire finon acel-
*S qQuifont plantées , en lieux bas, & defcouuers , & qui fontexpofez aux
toidures de |4 Bife, quiles affaulr , dc forze que furuenant le froid,, facile-
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ment elles font gelées des le hautiufques aux racines:fi qu'eftansainfi ge=
lées les faut couper,aumoins toutce qui eft fir terse atrendas quelles re-
icttent au pied des autres farmens pour poster lannce fuynice, Ainfi fail-
lent lourdement les vignerons quiles fouterrent ainfi bien netcoyées, &
taillées infques en hiuer,veu quencor qw'elles ne fullent fubicrtes o la ge-
Iée que peu founét,fi eft-il,qu'ayans vne fois prisla couftume de les cou-
urit,ce feroie folic de ladifcontinuer ventant que n'ayans point ¢fté rom-
pues en les defliant de leursarbres, & les couurant come dic eft, fansdon-

te qu'elles fafleurent contre la gelée micux queles autres qui font affail- |

lies des vens,des pluyes,& desneges:ioint qu’ayans efté bien ordonnées,
onlesioint & lic depuis facilementa leursatbres felon la couftume des
futdits laboureurs,

v incENT,Cefte fagonieftant i prouffitable que vous dittes,ic m'efi 6~
ne quela pluf-partdes vignerons ne lemettent fouz terrerous les ans:car
il w'y autoitautre proufhic que de les tailler ence tempsyayant pea d'af-
faire,on ne deuroit point differer iufques au printemps.

Ie AN pAPTIsTFNefaut felbahirdececy, veuque chafcunfuit fon
ancicnne couftume,n'ayant cure de Fopiniondesaurres, bien qu'clle foit
meillenre, & delaquelle faident pluficurs tant cftrangers , que leurspro-
pres voilns,

v 1N ¢ e N T.Vousm'auez faitfonuenirde cefilet fubtil , 8 bean qu'on

blanchiftfenlement en ce pais pourla valeurde pluficurs miliers d'cleus,

Du moyen
deblanchir
Ie filer a
goudre,

& lequel onvend parteut le monde , & qui'eft art proprea toute dame
honefte;pour efire chofe rare, & forgentille : & pour-ce queie fgay que
lesDamioifcllesde ce cattier en blanehifient alfez, vous me terez plaifir de
medire comime eft-¢e que celate fait: :
1EAN B APTysTE Mafemimdanec s filles,82 chibricres, enaccou
frrentbonne quantité auce grand plaifiv: failatis premieremé la 'eTiue la
plus forte quibleur eft poflible pour mettre dansleurcuue, & lefecond
jourenoftant le fitetle fecotient fort , 8¢ le remetrent en v autre cunict
bién net, ce qu'clics font par 'efpace derg.iours, a (gavoir I'va jownr Je fe-
cotians,& le Laiffais aaere enrepos, & voyans quil eft amolly | font voe
autreleffue, & mettansle filerenlacuuctte de boys prentient da Sauon 2
pieces & le inetten dedans | & le iour enfuynantle fecotient de cuaierd
autre,& l'eftendent fur dés aisan Soleil, 8cfut le foirle remettent en la Lo
fine quifoicbien clere, & anec le Sanon melme , vians de cefte fagon tous
les ioues tant que le filet foit blanc envcelle perfectionqu'il eft requis., Ne
Erale Faillic de laiflerles efcheteaux fir les ais, Gnonlors qu’a tous les bras
o lesdtcotic 8¢ deleur faive leur Iefhue parfaite tous lestoursiufijuesa 12
fin, & outre’que vousfeaiez q ce filét abean laftre, 8 ¢ft forrfubreiljon le
véd encoraux marchands & 300 & 4o.folslouce ; quile porrentch pals
eftrange! Parainfinefault feftonner fi chalcuntient §i grand ¢opte de ce
filet, & [ prefque rous fadonnent den anoir,n’y ayant guie bien pen quife

foucient de faire ouurages de chemifes, & autres choles ance delafoye,,
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